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Zuchtung von Speisekartoffeln
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Triebkrafte in der Kartoffelzlichtung NORIKA‘.'

Gegenwartige Einflussfaktoren Wir ziichten Zukunft
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA#.

Bestimmende Elemente des Kartoffelmarktes Wir ziichten Zukunft
GLOBALG.A P. EUREPGAP") "’;“i{“
Landwirte Verarbeitungsindustrie Verbraucher
*Vermehrer *Unternehmen der *Lebensmitteleinzel-
-Produzent fiir Speise- Chips-Snack Produktion handel
oder Verarbeitungsware Pommes frites *Packbetriebe
*Plree und TKS -Kaufer von Kartoffeln

-Kartoffelnal3produkte

agronomische Merkmale Verarbeitungsqualitat Erndhrungsaspekte
* Ertrag « Starkegehalt » Kochtyp
* Resistenzniveau * reduzierende Zucker » Geschmack
» Sortenanforderungen » Knollenform * Fleischfarbe
(Oko- 0. konv. Anbau) » Lagereigenschaften * Inhaltsstoffe
\///,
Sortenziuchtung
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA&

Spezielle Zuchtziele Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. EUREPGAP") T lssenme,

Speise-

Starke
kartoffel

—

spezielle Zuchtziele

Trocken-
speisekartoffel

Pommes frites

Chips ‘

Exportsorten ‘

grof¥fallende Sorten
mit spater Reifezeit

extrem kurze
Vegetationszeiten

rotschalige Sorten ‘

Slide: 5 GroB Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Zlichtung von Speisekartoffeln “ © www.NORIKA.de 2012



Auslandsaktivitaten der NORIKA GmbH NORIKA ‘k

Ubersicht Wir ziichten Zukunft
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— —

Gronland

[ Vislana

'_Philippinen
..

Malediven ®

‘L Tochter

Vertreter
Cacigmenien | Aktivitaten
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Komplexitat der Speisekartoffel NORIKAQ‘

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A.P. (EUREPGAP’)

Merkmal Auspragungen

Optik

Knollenform rund oval langoval
Schalenfarbe ocker rot hellrot blau
Fleischfarbe weild hellgelb gelb tiefgelb
Schalenbeschaffenheit glatt genetzt rau

Augentiefe flach tief

Qualitat

Inhaltsstoffe Glucoalkaloide Vitamine etc.

Verarbeitung Schalung Halbfertigprodukte Trockenkartoffel
Kochtyp fest vorw. fest mehlig

Anbau

Reifezeit sehr frih frih mittelfrih spat
Ertrag moderat — sehr hoch
Resistenzen anfallig L resistent

Lagerung Keimruhe Qualitatsstabilitat
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Optik bei Speisekartoffeln NORIKA*

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) Tirlaesmner

Historische Kartoffelsorten Neue Kartoffelsorten
von 1819

Romanze
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Optik bei Speisekartoffeln NORIKA&

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) fu,i“.hi'“"!.?.i‘d“

Alte Landsorten
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Inhaltsstoffe bei (Speise-)Kartoffeln NORIKA‘L

Wir ziichten Zukunft

I Verteilung der wichtigsten Inhaltsstoffe in der Kartoffel (nach FischnicH und HEILINGER, 1959

» fallende Konzentration
/ L ———— * steigende Konzentration

mmmmm  oleiche Konzentration

Wasser 75,0% "7 . .
Vitamin C
_ S e T (daneben: B1, B2, B6, H, K, A)
(V) [
Stirke A A
Zucker N R |
‘. B IMAEEEARRRIRRLR 0 e e 0 T T @ 200 mg/kg FM
Eiweill und 2,0% -~
Eiweillbausteine : . .
| — B BB B e R B 0 B e el — — — - Organlsche Sduren
|
DB B o em—— R
Fette ° l Farbstoff
— . farbstoffe
Rohfaser 0,7%-~- . o
\ eeeee-=.  Wuchsstoffe
1,1 % -----
Mineralstoffe

cmmememesacena Fermente
Spurenelemente




Farbe in der Speisekartoffel NORIKA‘%

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. EUREPGAP") T lssenme,

Farbvarianten der Kartoffel —
-Nicht nur ein neuer Kaufreiz fur die Verbraucher

-Potential fir neue Verarbeitungsprodukte

-Erndhrungsphysiologisch von Interesse Anthocyan wirkt antioxidativ

Das antioxidative Potential
bei Farbvarianten der 14
Kartoffel —

Ein Argument mehr

,Farbe zu bekennen*

bei Kartoffel

ODatenrei

hentl

mDatenrei
hen2

0.6 B Datenrei
hen3

J {(mg/ml)
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Inhaltstoffe und Geschmack der Kartoffel VSJR{KZ/ﬂﬂ&

GLOBALG.A P. EUREPGAP’)

Geschmacksbildende Stoffe

Nichtflichtige Inhaltsstoffe

Mineralstoffe niedriger Gehalt - fade

Stickstoffverbindungen Freie AS Asp, GIn haben Geschmack
verstarkende Wirkung

Alkaloide bitter, kratzig

Poly-Phenole bitter

Trockensubstanz/Starke Textur

Flichtige Inhaltsstoffe
Aliphatische Alkohole, Carbonylverb., Schwefel-und N-verb. (Pyrazine)

Alkyl-Pyrazine erdig, nussig, butterig, erdig
Terpene fruchtig, blumig
Phenylacetalaldehyd grun
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Geschmack als Marketing-Instrument NORIKA‘L

Wir ziichten Zukunft

Schonheit verkauwft oder G%chmok/verkabuft??

Das ,Pommonde” Programm von HZPC

1. Kategorie: fein, sahnig und elegant Vivaldi, Leontine
2. Kategorie: leicht, leicht und mild Carrera

3. Kategorie:  deftig, kraftig und delikat Annabelle, Marilyn
4. Kategorie:  blumig, mehlig und blumig Challenger

Grundlage fur die Geschmack orientierte Vermarktung:
1. Detaillierte Anbauvorschriften
2. Intensive Kontrolle des Erntegutes mittels:

1. HPLC Analyseverfahren
2. Verkostung
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Geschmack und Optik im Marketing NORIKA&

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP") % m‘::“

USA: Tasteful Selection
Geschmack = Gala

Praktikabilitat

- Bissgrol3en (1 — 3 Happen)

- Direkte Zubereitung im Beutel
In der Mikrowelle
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Aspekte beim Anbau der Speisekartoffel NORIKAQ’O

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A.P. (EUREPGAP’)

Anbau

Reifezeit sehr fruh frih mittelfrth spat
Ertrag moderat — sehr hoch

Resistenzen anfallig — resistent

Lagerung Keimruhe Qualitatsstabilitat

Regionale Produktion und Versorgung

« Anbaubedingungen

*Optimierung im Sinne Bodengite / Wasserversorgung / Dingung
« Lagerbedingungen

*Schonende Ernte, Aufbereitung / Lagerbedingungen
« Eigenschaften der Sorte

*Genetisch bedingte Keimruhe / Stresstoleranz / physiolog. Alter
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Regionale Produktion und Versorgung

NORIKA &

Wir ziichten Zukunft

Langzeitlagerung
Kihlung
Restverwertung?

Schalenbschaffenheit
Silberschorf, Colletotrichum

Atmung
Keimung

Inhaltsstoffanderung
Speisequalitat

Lagerqualitat
Kosten vorhersehbar

Slide: 16

Faktoren
Energie
Vermarktung

Optik

Lagerverluste

Qualitat

Risiko

Grol3 Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Ziichtung von Speisekartoffeln “

GLOBALG.A P. EUREPGAP’)

Import
Transport
Kampagne fliir Konsumenten

frisch
glatte Schalen, ggfs. Lose

keine
ggfs. Infektionen

Trockenmasse gering

Verfugbarkeit
Kosten?
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Regionale Produktion und Versorgung

NORIKA 4.

Wir ziichten Zukunft

Sorteneigenschaften
- Genetisch bestimmte Keimruhe

Keimfreudigkeit nach Bundessortenliste 2012
1- sehr niedrig

9 - sehr hoch

Sorte Keimfreudigkeit Gebrauch
Wendy 1 Speise
Puccini 1 Chips
Fidelia 3 Speise
Belana 3 Speise
Berber 6 Speise
Flavia 6 Speise

GLOBALG.A P. EUREPGAP")
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Regionale Produktion und Versorgung NORIKA‘,O

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A.P. (EUREPGAP’)

Physiologisches Alter
Einflussfaktoren STRESS

Wachstum Temperaturextreme
hohe Temperaturen
geringe Feuchtigkeit
unausgeglichene Diingung
Krankheitsdruck

Ernte mechanische Belastung
erhohter Stoffwechsel

Lagerung konstante Lagerbedingungen
geringe Lagertemperatur
Luftfeuchte
optimale Luftwechselrate

Ziel:  keimruhige Sorten mit hoher allgmeiner Stresstoleranz
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Komplexitat der Speisekartoffel NORIKAQ‘

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A.P. (EUREPGAP’)

Merkmal Auspragungen

Optik

Knollenform rund oval langoval
Schalenfarbe ocker rot hellrot blau
Fleischfarbe weild hellgelb gelb tiefgelb
Schalenbeschaffenheit glatt genetzt rau

Augentiefe flach tief

Qualitat

Inhaltsstoffe Glucoalkaloide Vitamine etc.

Verarbeitung Schalung Halbfertigprodukte Trockenkartoffel
Kochtyp fest vorw. fest mehlig

Anbau

Reifezeit sehr frih frih mittelfrih spat
Ertrag moderat — sehr hoch
Resistenzen anfallig L resistent

Lagerung Keimruhe Qualitatsstabilitat
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Ziichtung der Speisekartoffel NORIKA$

Wir ziichten Zukunft

A zﬁln

1. Jahr: Samlinge
Kreuzung (Gewéachshaus)
(Gewdchshaus)

GLOBALG.A P.(EUREPGAP") T i“.bi':!.?‘m':l“

evtl. ZUHHUI'IQ
7 1e)

B

o= 11.Jahr:

s A

it 10. Jahr:

30 Wertpriifung
2.Jahr
50 ¥ 9, Jahr:
= Wertpriifung
200 % A 1.Jahr
8. Jahr:
1 E-Stdmme
7. Jahr:
D-Stamme

6. Jahr:
C-Stamme

3. Jahr:
Samlingsramsche
(Freiland)
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NORIKA at

Wir ziichten Zukunft

Speisewert einer Kartoffel BSA

ystem
rittel

Beschreibung der Koch- und Speisesigenschaften Tabelle 1
Eigenschaft 1 2 3 4 5 3] T ] 9
rot oder
Fleischfarbe weilt gelbweit | hellgelb | gelb | tiefgelb | "L 08T rosa blau e
gescheckt g
Konsistenz sehr locker Ee_f]r locker locker .li_J uk_er mittel r_n_lttel_ fest _fE St L"Et sehr fest
bis locker bis mittel his fest sehr fest
) . sehr fein . fein bis . mittel grob bis )
Struktur sehr fein his fin fein mittel mittel bis grob grob sehr grob sehr grab
MeHliakeit sehr sehr schwach o} 1 schwach it mittel tark stark bis bt stark
SIgRE schwach bis schwach | "3 bis mittel | THE bis stark =r sehr stark | =50 =4
Feuchtigkeit sehr sehr schwach schwach schwach mittel it stark stark bis sehr stark
4 schwach bis schwach bis mittel bis stark sehr stark
Mangel im . : sehr gering : gering : mittel . stark bis . .
Geschmack sehr gering bis gering M bis mittel mittel bis stark stark sehr stark sehr stark
Koch- sehr sehr schwach schiwach schwach mittel mittel atark stark bis sehr stark
dunkelung schwach bis schwach bis mittel bis stark sehr stark

Slide:
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Speisewert einer Kartoffel BSA

NORIKA at

Wir ziichten Zukunft

Eingruppierungsschema fir Speisesorten

Tabelle 2

Eigenschaft

fest kochand

vorwiegend fest kochend

mehlig kochend

Flaischfarbe

1-9

1-9

1-9

Konsistenz

7-9
fest - sahr fest

-6
mittal - mittel bis fast

3-5
l[ocker - mittel

Struktur 1-35 1-6 3-7
sehr fein - mittel sehr fein - mittel bis grob fein - grob
1-3 1-4 5.7
Mehligkeit ) ) ) sehr schwach - schwach bis . §
sehr schwach - schwach mittel mittel - stark
2-5
Feuchtigkeit 4-7 3-6 sehr schwach

schwach bis mittel -stark

schwach - mittel bis stark

his schwach - mittel

Mangel im Geschmack

1-5
sehr gering - mittel

1-5
sehr gering - mittel

1-5
sehr gering - mittel

Kochdunkelung

1-5
sehr schwach - mittel

1-5
sehr schwach - mittel

1-5
sehr schwach - mittel
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NORIKA at

Speisewert einer Kartoffel BSA Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. EUREPGAP") T lssenme,

Mangel im
Geschmack
Kochdunkelung
Kochtyp EAPR
Kochtyp

Fleischfarbe
Konsistenz
Mehligkeit
Feuchtigkeit

Struktur

Sortenbezeichnung

l. Sehr friihe Reifegruppe (Forts.)

Valetta 4 6 4 3 5 3 3 v
Velox 3 6 4 4 5 3 3 B vf
ll. Frihe Reifegruppe
Agave 3 6 4 3 5 3 3 B vf
Agila 4 7 4 3 6 4 2 AB f
Aktiva 3 6 4 4 4 3 3 vf
Ampera 4 6 4 4 5 3 3 i
Axenia 4 6 3 3 5 3 3 B vf
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA&

Voraussetzungen fir eine erfolgreiche Kartoffelzucht Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. EUREPGAP") T lssenme,

1. Klar definiertes Zuchtziel

2. Vorhandene Elternpopulationen,
die die bendtigten gewtinschten
Eigenschaften dominant vererben

Slide: 24 GroB Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Zlichtung von Speisekartoffeln “ © www.NORIKA.de 2012



Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA&

Produktion von Samlingsknollen im Gewachshaus Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) “? < Lebensmitel.

-

.
- Qs i &

Kreuzung der Elterngeneration
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA&

Produktion von Samlingsknollen im Gewachshaus Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) mi“.hi':!.?‘m':l“

Gewachshauskultur
Anzucht von Samlingsknollen unter
kontrollierten Umweltbedingungen

Samlingsknollen nach
der Ernte

Samlingsknolle im Topf
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH

Impressionen
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Bewertung der Speisekartoffelzuchtlinien

ORIKA <3

Wir ziichten Zukunft

107 204-96 NN+D1

Reifezeit/ Veg.-tage Gesamtert.(dt/ha)/(rel.) Stiirkeert. (dt/ha) / (rel.) Stiirke(%)
Jahr: 2008 2009 2010 2011 2008 2009 2010 2011 2008 2009 2010 2011 08 09 10 11
Li.: MF+ MF+126 MF+- MF+ 149 539 89 684 105 620 107 789 101 73 72 92 84 76 88 93 78 136 134 123 118
Be.: 151 170 144 898 123 997 119 678 112 128 90 135 9 89 84 143 13,5 13,2
Hh.: 126 127 867 110 689 118 92 77 93 94 10,6 13,5
BB.: 11 Rk: MF+ 142 F 121 462 96 644 87 73103 95 77 159 148
Kn.-zahl/StFraktionsanteile Lii. (%) KnollengriBe Sortierung Knollenform Schalenf.-Beschaff. Augent.-Nabell. Gesamteindruck
Jahr: 10 11 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11
Li.: 17 19 <35mm 8 2 6 6 6 6 7 7 6 6 5-3 6-3 6-3 5-3 7-7 7-8 7-7 7-7 6-7 7-7 7-7 7-7 6 7 6 6
Be.: 18 11 35-55/60n 71 76 8 9 7 7 7 6 7-3 5-2 5-3 7-6 7-5 7-7 7-7 6-7 7-8 5 5 6
Hh.: 14 9 >55/60m 21 22 7 7 4 7 6-3 6-3 7-7 8-8 6-7 7-7 S 7
BB11Rk 20 7 7 7 7 5-3 5- 7-7 -7 7-7 6 8 7
Schorf Rhizoctonia Eisenflecken Sfl-In. Hohlh.(%) Riss.(%) Pendelkennwert Keimung
Jahr: 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 10 11 09 10 11 09 10 08 09 10
Li.: 2-8-1 8-8-1 0-9-0 0-9-0 7 8.8 9 5-7 09 09 2-7 26 11 0 0 0 6 0 18 2 1
Be.: 0-9-0 0-9-0 2-6-1 9 9 9 4-7 09 0-9 30 0 o0 0O 5 o0 10 3
Hh.: 2-7-1 0-9-0 9 8 2-7 0-9 0 0 2 0
BB.: 11 RK: 0-9-0 26-7-1 8 0-9 0-9 0 o0 0 0
Aufgang Jugendentw. Staudenh./Krautentw Bl.-Farbe/Int. Beerenans. Selekierbarkeit
Jahr: 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11
L 7 6 7 5 7 6 7 6 7 6 5 1-3 -1 -2 1-3 I 1 1 1 6 7 7 7
Be.: 8 7 7 6 5 7 7 5 6 -3 -3 -3 11 1 7 7 7
Hh.: 8 7 (4 8 6 1-5 1-3 11 6 6
BB.:11 RK: 7 7 6 7 6 1-5 1-1 1 8
Vir. in Verm. : Sekt. (%) ASP Y Br M X S (%) Abbaupr. in Me.: Y Br M X S (%)
2008 0,0 0 0 0 0 9 C1 0 0 0 0 54
2009 0,0 0 0 0 0 33 C2 3 0 0 0 97
2010 0,2 2 0 0 0 23 10() 0 0 0 0 39
2011 0.04 2 0 0 0 39 11(1) 0 4 0 87

Fleischfarbe
Jahr: 08 09 10 11
Li.: 4-4 4-3 4-3 34
Be.: 3-3 4-4 3-3
Hh.: 4-4 44
BB.:11 RK. 4-5 44

Kochd./graugr. Beif.

08
6-6

PF-Eignung

09
Li.:
Be.:
Hh.:
BB.:11RK.:

10

09 10 11
8-8 6A 7 8
7-7 8 6
7 S
6 7

5

-

Rohverfiirbung Chips 07
08 09 10 11 ¥

18°

7 6 2 4

7
7
6

Chips 08

H8° W4° F4°

Konsist.
10 11
55

4,0

Chips 09
H8° W4°F4°

Strukt. Mehligk.
10 11 10 11
4.0 4.0
6,0 6,5

Chips 10
Griin H8° W8°W4° F4°

Feuchtigk.
10 11

50
4.0

Chips 11
Grin  H8°

Geschmack
10 11

5.0

35

Speisewert nach Schlissel des BSA

IG-A.P. [EUREPGAP’)

QS-Ihr Priffsystem
fiir Lebensmittel

Slide: 28

GroR Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Ziichtung von Speisekartoffeln “

© www.NORIKA.de 2012



Bewertung der Speisekartoffelzuchtlinien NORIKAﬂ"

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P.(EUREPGAP’) “?im

Fleischfarbe Kochd./graugr. Beif.  Rohverfirbung Chips 07  Chips 08 Chips 09 Chips 10 Chips 11
Jahr: 08 09 10 11 08 09 10 11 08 09 10 11 HS8°  H8° W4° F4° HS8°W4°F4°  Griin H8° W8°W4° F4° Griin HS8°
Li.: 4-4 4-3 43 34 6-6 8-8 6A 7 § 5 7% 2 4
Be.: 3-3 4-4 3-3 797 % & 7 7
Hh.: 4-4 4-4 7% 7
BB.:11RK. 4-5 4-4 6

PF-Eignung ik i Konsist.  Strukt.  Mehligk. Feuchtigk. Geschmack
09 10 11 | | i e | 10 11 10 11

4,0 4,0 5,0 5,0
6,0 6,5 4,0 3.5

Speisewert nach Schliissel des BSA
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Bewertung der Speisekartoffelzuchtlinien NVORhItKZ/klﬂﬁ.oo_

GLOBALG.A P. [EUREPGAP") T levemmiis

s s

4008+ 1u /> 8

L,!m»ﬂu. SRR
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH NOR]KA&

Zuchtschema Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. EUREPGAP") T lssenme,

evtl. Zulassung
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Kartoffelzucht in der NORIKA GmbH

Kartoffelsorten der NORIKA GmbH bis 2012

* NORIKA ‘L

Wir ziichten Zukunft

Sehr frih Frih Mittelfriih Mittelspat ,I,,, v iy
Solist NN Fitis NN Birte NN Adretta Albatros NN Maxilla
1999 11112 2005 MEIEM > 2007 ME2D | 197 M@IE 1996 e ) 0 7 | 208204 (1)
Acapella NN ngj?ﬁ% m o, ;CI)EZIZJN?E .. | Meridian NN ;ggngbadt%m m Fasan NN
2000 MBI | ooann J WeoaN 5 | 2002112 Alegria NN rd ) o B{Clioe B3
Arkula 2002 ¥4 3] 22> Sl »» || Pirol NN 2003 L3 Sonate NN 1
1975414 [) ——. ’ Penn:rmﬂ *)| 2000MEAM %  Romanze NN 2000 113 LY &
Karatop NN 1995 ?“E] 2010 TT"B 22, ST 2005 T“E] Kormoran NN
1990 14 [ ~| e (@Y Talent NN 2003 A
' Beluga NN X Fidelia NN Mowe NN 2006 14 [3] o)
Molli NN 2000 I = 25 | 200 MEX )| 10099 [[@m Sorayann Cascada NN
1005 111 L3 Delikat NN Melina NN 2008 Y4153 2 > 2009 111 133
Bonus NN 199511 B v 20129143 190913 ® ) Transitn Troja NN
2002 Y4131 61 " » | Karlena NN | Dukata ’f‘N Salute NN 2009 2010411 (@)Y
Terrana NN 1988 ?“E] m - 2l T 1 Target NNp
2001 ot (2 Kolibri NN Wendy NN 2009 p4l
1998 pi O 2011 11433 Nandu NN
igg’gﬁm | Aktiva NN " Di 2012
" | 2004 Bbe! Baltic Cream NN
Borwina NN _ 1 Birgit NN v 2012 S
2003 Agila NN .
mi 2006 1Y EN 5] TT1E_] 32> rea NB
Heidi NN Exquisa NN Iicr)i%/?Ieg’NN Pomqueen NN
I ABES MEE o (B[Cl
Rita N olita _
Filou NN Prestige, Bonanza,
1L 0 23 M 2012 1y " Maxi, Bonza, Lo
. ) , LOgO
Hemie Exempla NN T“E] by 2y Sommergold, Mungo, Starkeprofi, .nﬂ
1B P v Jumbo, Cardoso, Westamyl
Slide: 35 GroB Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Zlichtung von Speisekartoffeln “ © www.NORIKA.de 2012



Wega NN NORIKA &

Frihe vorwiegend fest kochende Speisekartoffel Wir ziichten Zukunft CF

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) Tirlaesmner

1. Verwendungszweck
WEGA ist eine friihe, hoch ertragreiche, vorwiegend fest kochende Speisesorte
mit hervorragendem Speisewert.

2. Speisewert

Die tiefgelben Knollen empfehlen sich aufgrund ihrer auRerordentlich geringen
Neigung zur Rohverfarbung und Kochdunkelung sowohl fur den hauslichen
Gebrauch als auch fur die Erzeugung von Halbfertigprodukten.

Der Starkegehalt liegt bei durchschnittlich 12%.

3. Knolleneigenschaften:

Knollenform: oval Augentiefe: flach
KnollengroRe: mittelgroR Schale: genetzt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe: tiefgelb
Knollenertrag: sehr hoch Sortierung: sehr gleichmagRig

4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol, Ro4 Krebsresistenz: D1

Schwarzbeinigkeit: hoch Knollenfaule: sehr hoch

Krautfaule: hoch Y-Virus: sehr hoch
Anmerkung Ei§enfleckiglkeit: sehr hoch Schorf: mittel
Die attraktiven Knollen der Sorte bieten mit einer Wipfelroller: hoch

nahezu fehlenden Neigung zur Schwarzfleckigkeit

und mit einer sehr geringen
Beschadigungsempfindlichkeit beste

\oraussetzungen fiir eine Qualitatskartoffelvermarktung
und fur eine problemlose Kartoffelernte.

5. Vegetationsmerkmale:
mittlere Jugendentwicklung, Staude hoch, weil3e Blltenfarbe,
Blutenhdufigkeit mittel

6. Lagerverhalten:
sehr gute Lagerféhigkeit, mittlere Keimruhe
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Wendy NN NORIKA*

Mittelfrihe vorwiegend fest kochende Speisekartoffel Wir ziichten Zukunft c

GLOBALG.A P. [EUREPGAP") i Lebensmtte
1. Verwendungszweck
WENDY ist eine mittelfriihe, ertragreiche, vorwiegend fest kochende Speise-
sorte mit ausgezeichneten Speisequalitdten und ausgesprochener Keimruhe.

2. Gebrauchswert

WENDY ist eine attraktive Speisekartoffel, die mit einer ovalen Knollenform,
leicht genetzter Schale und flachen Augen fir Verbraucher und Schélbetriebe
gleichermal3en interessant ist. Sehr gute Speisewerte, geringe Kochdunkelung
und Rohverfarbung sind gegeben. Der durchschnittliche Starkegehalt

liegt bei 13%. Die extreme Keimruhe macht die Neuzlchtung zur perfekten
Lagersorte, die Uber lange Zeitraume konstant und qualitatsstabil fur die
\ersorgung sortenbewusster Verbraucher zur Verfligung steht.

3. Knolleneigenschaften

Knollenform: oval Augentiefe: flach
KnollengroRe: mittelgrol} Schale: genetzt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe: gelb
Knollenertrag: hoch Sortierung: sehr gleichmaRig

4. Resistenzen gegen:

Anmerkung: Nematoden: Rol, Ro4 Krebsresistenz: D1

Die formschénen Knollen der Sorte iiberzeugen nicht Schwarzbeinigkeit: hoch Knollenfaule:  sehr hoch
nur durch die Speisequalitat. Krautfaule: mittel hoch Eisenfleckigkeit: sehr hoch
Besonders die Qualitétsstabilitat Y-Virus: sehr hoch Schorf: hoch

des Erntegutes tiber sehr lange Lagerzeitraume ist ein Blattrollvirus: mittel hoch

echter Zuchtfortschritt. Rhizoctonia Wipfelroller: hoch

Die ausgepragte Keimruhe von WENDY erfordert )

MaRnahmen zur Keimstimulierung des Pflanzguts! 5. Vegetationsmerkmale und Lagerverhalten

Zogernde Jugendentwicklung, Staude mittel, weille Blutenfarbe,
Blutenhdufigkeit mittel, ausgezeichnete Lagerfahigkeit, sehr lange Keimruhe

Slide: 37 Grol3 Lusewitz // 27.11.2012 // Dr. Holger Junghans: ,Ziichtung von Speisekartoffeln “ © www.NORIKA.de 2012



Fidelia NN | NORIKA&

Frihe fest kochende Speisekartoffel Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P.(EUREPGAP") T i“.&':!.?‘.«‘:l“

1. Verwendungszweck
FIDELIA ist eine friihe, ertragreiche, fest kochende Salatsorte mit
hervorragendem Speisewert.

2. Speisewert

Die Knollen eignen sich aufgrund ihrer langovalen Knollenform perfekt fir
Salate. Mit der gelben Fleischfarbe und der geringen Kochdunkelung empfiehit
sie sich sowohl flr den hauslichen Gebrauch als auch fir die Erzeugung von
Halbfertigprodukten. Der Starkegehalt liegt bei durchschnittlich 12%.

3. Knolleneigenschaften

Knollenform: langoval Augentiefe: flach
KnollengroRe: mittelgroR Schale: genetzt
Knollenansatz: mittel-hoch Fleischfarbe: gelb
Knollenertrag: hoch Sortierung: sehr gleichmagRig

4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol, Ro4 Krebsresistenz: D1
Schwarzbeinigkeit: hoch Knollenfaule: sehr hoch
Krautfaule: mittel-hoch Eisenfleckigkeit: hoch

Anmerkung: Y-Virus: sehr hoch Schorf: hoch
Blattrollvirus: mittel

FIDELIA ist eine wohlschmeckende Salatsorte,

die sich durch eine feine Textur auszeichnet.

Sie zeigt eine sehr geringe Beschadigungsempfindlichkeit
und neigt nicht zu Schwarzfleckigkeit.

Dies sind beste Voraussetzungen fir eine problemlose
Kartoffelernte und flr eine Qualitatskartoffelvermarktung.

Rhizoctonia Wipfelroller: hoch

5. Vegetationsmerkmale:
Mittlere Jugendentwicklung, Staude mittel bis hoch, rotviolette Blutenfarbe,
Blutenhdufigkeit mittel

6. Lagerverhalten:
Sehr gute Lagerfahigkeit, lange Keimruhe
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Diplomat NORIKA*

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) “f’wi“m",.:’.m'“'“

Mittelfrihe mehlig kochende Speisekartoffel

1. Verwendungszweck

Diplomat ist eine ertragreiche, mehlig kochende Speisekartoffel, Kochtyp B-C, der
mittelfrihen Reifegruppe. Mit der sehr geringen Neigung zu Rohverfarbung und
Kochdunkelung ist Diplomat eine Qualitatsspeisekartoffel. Mit einer sehr guten
Frittiereignung eignet sie sich fiir den Einsatz in der Gastronomie und fur
Erzeugnisse der,,Convenience Food* Verarbeitung.

2. Speisewert

mehlig kochend (Kochtyp B-C), dul3erst geringe Rohverfarbung und sehr geringe
Verfarbung nach dem Kochen, Stérkegehalt ca. 16%

3. Knolleneigenschaften

Knollenform: oval Augentiefe:  flach
KnollengroRe: mittel-groR Schale: genetzt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe: gelb
Knollenertrag: hoch Sortierung: ausgeglichen

4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol, Ro4 Blattrollvirus: hoch bis mittel
Schwarzbeinigkeit: sehr hoch Knollenfaule: hoch
Krautfaule: mittel-hoch Y-Virus: sehr hoch
Eisenfleckigkeit: sehr hoch Schorf: hoch
Rhizoctonia-

Wipfelroller: sehr hoch

5. Vegetationsmerkmale:
zlgige Jugendentwicklung, halbaufrechte Wuchsform, Staude hoch bis sehr hoch,
weile Blltenfarbe, Blitenhaufigkeit mittel bis hoch

6. Lagerverhalten:
sehr gute Lagerfahigkeit, sehr lange Keimruhe
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Neue Speisekartoffelsorten NORIKA*

Wir ziichten Zukunft

GLOBALG.A P. [EUREPGAP’) “f’wi".'.,;,.:’m“"“

1. Verwendungszweck

TROJA ist eine mittelspite, ertragreiche, mehlig kochende Speisesorte mit
empfehlenswerten Speisequalititen und Eignung fiir die Erzeugung von
Trockenspeisekartoffel Produkten.

2. Gebrauchswert

Die gelben Knollen weisen eine sehr geringe Neigung zur Rohverfirbung und
Kochdunkelung auf. Im hauslichen Gebrauch ist TROJA als stabil mehlig kochende
Sorte immer eine gute Wahl. Mit einem durchschnittlichen Stirkegehalt von 18%
bietet die Sorte bei der Trockenkartoffelherstellung eine hohe Produktausbeute.

3.Knolleneigenschaften

Knollenform: rundoval Augentiefe: sehr flach
Knollengrofe: mittelgrol3 Schale: glatt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe: gelb
Knollenertrag: hoch Sortierung: gleichmifig

4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol,Ro4 Schwarzbeinigkeit: hoch
Knollenfiule: sehrhoch Krautfaule: mittel hoch
Eisenfleckigkeit: hoch Y-Virus: sehrhoch

Schort: mittel Blattrollvirus: mittel
Rhizoctonia-

Wipfelroller: hoch

5. Vegetationsmerkmale:

Schnelle Jugendentwicklung, Staude hoch, weille Bliitenfarbe, Bliitenhdufigkeit
hoch.

6.Lagerverhalten:

Sehr gute Lagerfahigkeit, mittel bis lange Keimruhe

Anmerkung

Die attraktiven Knollen der Sorte sind sowohl fiir den Speisemarkt und besonders fiir die
Herstellung von Trockenspeisekartoffelprodukten zu empfehlen. Die erzielten hohen
Stirkegehalte sind bei der Kartoftelernte und Vermarktung zu beriicksichtigen.
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit !

INORIKA

- Wir ziichten Zukunft [

NORIKA GmbH

GLOBALG.A.P. [EUREPGAP®)  Parkweg 4

18190 Sanitz/ OT Grof3 Lusewitz

Tel.: +49 38209 47 600
Fax: +49 38209 47 666
E-Mail: info@NORIKA.de

QS-Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel www.NORIKA.de



