Bio verarbeiten - Praxis-Workshops zur Stirkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Veranstaltungskalender

,Bio verarbeiten® ist eine praxisorientierte Veranstaltungs-
reihe fiir alle, die 6kologische Lebensmittel verarbeiten oder
neu einsteigen wollen. Ob in Seminaren, Praxis-Workshops
oder Online-Meet-Ups - ,Bio verarbeiten“ vernetzt, vermit-
telt aktuelles Fachwissen aus erster Hand und bietet einen
Raum fiir gemeinsames Lernen, selbst Mitanpacken und
Ausprobieren.

Die Veranstaltungen von ,,Bio verarbeiten“ decken diverse,
aktuelle Themen und Fragestellungen der Bio-Verarbeitung
ab, darunter:

- Umstellung auf Bio und Strategien der Marktetablierung

- Innovative Rezepturentwicklung mit neuen und
natiirlichen Zutaten

- Erfolgreiches Marketing von Bio-Produkten
- Aufbau regionaler Wertschopfungsketten

Veranstaltungen fiir Bickerinnen und Backer,

Konditorinnen und Konditoren

,,Bio verarbeiten richtet sich u.a. an Backerinnen und Bécker,
Metzgerinnen und Metzger, Milchhandwerk, Gastronomie,
Start-ups und Unternehmen der Erndhrungswirtschaft, aber
auch an Lehrkrifte, Auszubildende und Institutionen mit
Beratungs-, Kontroll- oder Vernetzungsaufgaben.

Im folgenden Veranstaltungskalender finden Sie alle Veran-
staltungen von ,Bio verarbeiten” des ersten Halbjahres 2025.

Mehr Informationen zu
,Bio verarbeiten® den einzelnen

Veranstaltungen und zur
Anmeldung gibt es hier
oekolandbau.de/bio-verarbeiten

P

Datum Thema Veranstaltungsort
02.09.2025 Bioprodukte erfolgreich verkaufen 12247 Berlin
11:00 bis 17:00 Uhr

09.09.2025 Bioprodukte erfolgreich verkaufen 69469 Weinheim
11:00 bis 17:00 Uhr

16.09.2025 Bioprodukte erfolgreich verkaufen 82166 Grafelfing
11:00 bis 17:00 Uhr

17.11.2025 Erfolg mit Bio-Backwaren 69469 Weinheim
10:00 bis 17:00 Uhr

18.11.2025 Moderne Bio-Backwaren im Trend - 69469 Weinheim
10:00 bis 17:00 Uhr kreatives Backen mit natiirlichen Zutaten
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Die Veranstaltungsreihe ,Bio verarbeiten® ist Teil des Bundesprogramms
Okologischer Landbau (BOL) - initiiert und finanziert durch das Bundesministerium
fur Landwirtschaft, Erndhrung und Heimat (BMLEH).

Stand: 29. Juli 2025



http://www.oekolandbau.de/aktuelles/termine/bio-verarbeiten-praxis-workshops-fuer-die-die-oekologische-lebensmittelverarbeitung

Bio verarbeiten - Praxis-Workshops zur Starkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Veranstaltungen fiir Backerinnen und Backer,

Konditorinnen und Konditoren

Datum Thema Veranstaltungsort
01.12.2025 Erfolg mit Bio-Backwaren 69469 Weinheim
10:00 bis 17:00 Uhr

02.12.2025 Moderne Bio-Backwaren im Trend - 69469 Weinheim
10:00 bis 17:00 Uhr kreatives Backen mit natiirlichen Zutaten

Veranstaltungen fiir Metzgerinnen und Metzger,

Fleischerinnen und Fleischer

Datum Thema Veranstaltungsort
23.09.2025 Zuriick in die Vergangenheit, rein in die 61169 Friedberg
09:00 bis 17:00 Uhr Zukunft!

24.09.2025 Vegane und vegetarische Fleischalternativen 90763 Firth

09:00 bis 17:00 Uhr aus Hiilsenfriichten

25.09.2025 Lammfleisch — Zerlegen - Verarbeiten - 59929 Brilon-Madfeld
08:30 bis 15:00 Uhr Zubereiten

03.11.2025 Bio in der Fleischerei - ein Praxisseminar fiir =~ 28915 Bremen
09:00 bis 17:00 Uhr Neueinsteiger, Quereinsteiger und Alte Hasen

06.11.2025 Rind-Vorderviertel - Zerlegen - Verarbeiten — 64331 Weiterstadt
09:00 bis 16:00 Uhr Zubereiten (bei Darmstadt)




Bio verarbeiten - Praxis-Workshops zur Starkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Veranstaltungen fiir die

Handwerkliche Milchverarbeitung

Datum Thema Veranstaltungsort
23.09.2025 Dairy School zu Betriebswirtschaft - Online Online

19:00 bis 21:00 Uhr Vorbereitung des 1. Prasenztermins am 18.11

25.09.2025 Bio in der Milchverarbeitung Online

19:00 bis 21:00 Uhr

23.10.2025 Einstieg in die Bio-Milchverarbeitung: Frisch- 61118 BadVilbel
09:00 bis 16:00 Uhr produkte und Konsummilch

18.11.2025 Dairy School zu Betriebswirtschaft 1. Prasenz- N-N.

09:00 bis 13:00 Uhr workshop

27.11.2025 Wertschopfung von Bio-Molke Teil I 57632 Burglahr
09:00 bis 13:00 Uhr

Veranstaltungen fiir die verarbeitende

Erndhrungswirtschaft

Datum Thema Veranstaltungsort

17.und 18.09.2025 Einstieg in die Bio-Verarbeitung in 2 Teilen Online
09:00 bis 13:00 Uhr




Bio verarbeiten - Praxis-Workshops zur Starkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Veranstaltungen fiir Kéchinnen und Kéche

der AuRer-Haus-Verpflegung

Datum Thema Veranstaltungsort
04.09.2025 Praxis-Workshop: Zero Waste Kiiche mit Berlin

12:00 - 16:00 Uhr Johannes Schulz-Mothes

20.10.2025 Praxis-Workshop: Kreatives Kochlabor 70173 Stuttgart
14:00 - 18:00 Uhr mit Christopher Hinze

21.10.2025 Praxis-Workshop: Regionale Vielfalt in 61440 Oberursel
13:00 - 17:00 Uhr Hiille und Fiille. Hiilsenfriichte und

Wintergemiise mit Karsten Bessai

Veranstaltungen fiir Food-Start-Ups und

Unternehmensgriinderinnen und -griinder

Datum Thema Veranstaltungsort
09.09.2025 Online-Meet-Up: Bio als Unternehmens- Online

09:00 bis 11:00 Uhr strategie verankern — wie gelingt das?

07.-09.10.2025 Bio verarbeiten: Griindungen gestalten. 10115 Berlin
ganztigig Netzwerke stirken. Bundesweites

Vernetzungstreffen fiir Griindung und

Verarbeitung in der Bio-Branche
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Anmeldung: http://oekolandbau.de/bio-verarbeiten




Bio verarbeiten - Praxis-Workshops zur Starkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Bitte beachten Sie, dass eine Anmeldung zu den

Fiir allgemeine Fragen steht die

Veranstaltungen ca. 6 Wochen vor dem Veranstaltungs-
termin maoglich ist.

Die Veranstaltungen werden von unterschiedlichen
Fachunternehmen veranstaltet.

Zielgruppen

Koordinationsstelle zur Verfiigung:

FiBL Projekte GmbH
Barbara Vierling
Tel.: 069 7137699-440

E-Mail: barbara.vierling@fibl.org

Veranstaltende

Kontakt

Backerinnen und
Backer, Konditorinnen
und Konditoren

AKADEMIE

Deutsches
Béckerhandwerk

Weinheim

Nils Vogt
info@akademie-weinheim.de

Metzgerinnen und
Metzger, Fleischerinnen
und Fleischer

FiBL Projekte GmbH

eine Gesellschaft von

Ines Bauer
Ines.bauer@fibl.org

Verarbeitende
Erndahrungswirtschaft

A
("‘ Biiro fiir
Lebensmittelkunde &

Qualitat

Johanna Stumpner
Johanna.stumpner@bl-q.de

Kochinnen und Koche
der AuRer-Haus-
Verpflegung

FiBL Projekte GmbH

eine Gesellschaft von

‘‘‘‘‘

Katharina Schwab
Katharina.schwab@fibl.org

Food-Start-Ups und
Unternehmensgriinderinnen
und -griinder

zwischen__ feld

Charis Braun
Braun@zwischenfeld.org

Handwerkliche
Milchverarbeitung

VHM

Katharina Heigl
info@milchhandwerk.info

Die Teilnahme an den Veranstaltungen ist kostenfrei.

Gegebenenfalls fallen Gebiihren fiir Unterkunft, Verpflegung und Materialien an.

_
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Anmeldung: http://oekolandbau.de/bio-verarbeiten
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