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Die Fischmarkte in Kursachsen

Unter der Uberschrift Fischerei historisch sollen Beitrage und Abhandlungen zur Fischerei
aus alten Dokumenten, alten Fischereizeitungen oder aber aus Arbeiten, die sich mit der
Geschichte der Fischerei befassen, in dieser Zeitschrift publiziert werden. Die Rubrik soll in
der Regel in jeder Ausgabe erscheinen. Sofern es notwendig ist, werden den historischen
Auszigen kommentierende Worte vorangestellt.

Begonnen werden soll mit einem Auszug aus der Dissertation von ALFRED HELLE: DIE
FISCHEREI IN DEN FLUSSEN UND BACHEN DER KURFURSTLICH-SACHSISCHEN ERBLANDE, welche
1930 im Archiv fUr Fischereigeschichte erschien. Beim Lesen des Artikels wird man
feststellen missen, dalR die Probleme des Verkaufs und der Vermarktung so alt wie die
Fischerei selbst sind, und daf3 es an mehr oder weniger erfolgreichen MaRhahmen zum
Schutz der einheimischen Fischer nicht gefehlt hat.

Die Fischmarkte

Die stadtische Wirtschaftspolitik unterstutzte die Fischmarkte mit allen Mitteln kommunaler
Fursorge. Die Belieferung geschah zun&chst mit Fischen, die durch die Fischer am Marktort
selbst oder in der ndheren Umgebung gefangen wurden. Je mehr der Bedarf an Fischen
zunahm, desto mehr verschob sich das Verhdltnis von Angebot und Nachfrage zu
Ungunsten der Kaufer. Bald war es den ortlichen Fischern allein nicht mehr mdglich, den
Marktbedarf zu befriedigen; die Fische mufdten deshalb zur Versorgung der Markte zum Teil
aus sehr weit entfernten UberschuRgebieten bezogen werden.

Eine Urkunde aus dem Jahre 1467 gibt einen Anhaltspunkt Gber die Versorgungsgebiete des
stadtischen Fischmarktes zu Leipzig. Im genannten Jahre bestimmten die Réte zu Leipzig
die MaRe fir die Honig- und Heringstonnen und setzten die Maklergeblihren beim
Heringshandel fest. Gleichzeitig ersuchte der Rat die Stadte Herzberg, Kolo, Berlin,
Prenzlau, Spremberg und Brandenburg um Bekanntgabe der Leipziger Ratsordnung an die
Einwohner, damit sich jeder Besucher des Leipziger Fischmarktes vor Ubertretung der
Verordnung hiten kénne. Ein Blick auf die Karte zeigt, dal3 die Fangorte der Fische, mit
denen der Leipziger Markt beliefert wurde - wenn man die Verkehrsverhéltnisse des 15.
Jahrhunderts bertcksichtigt - aufl3erordentlich weit entfernt lagen. Nach der Luftlinie
berechnet liegt Prenzlau etwa 260 km von Leipzig entfernt, Berlin 150 km und Spremberg in
der Lausitz 140 km.

Weitaus gunstiger lagen die Verhaltnisse in Dresden. Die Elbe mit ihren fischreichen
Nebenflissen und Bachen sicherte eine reichliche Versorgung des stadtischen
Fischmarktes. Aber auch hier reichten in spateren Jahren die Fange der einheimischen
Fischer nicht aus. Der Markt wurde deshalb mit Fischen aus den Moritzburger Teichen
beliefert, soweit der Hof die dortigen Fange nicht fir die eigene Kiiche bendétigte. Seit dem
17. Jahrhundert wurden auch gréRere Mengen von Fischen aus der Niederlausitz eingefiihrt.
Die Ruhlandischen Bauern (Ruhland an der Schwarzen Elster) waren standige Besucher der
Dresdner Fischmaérkte.

Vielfach sahen die heimischen Fischer in den fremden Fischhandlern einen unangenehmen
Konkurrenten, den sie so bald als mdglich vom Markthandel auszuschalten versuchten.
Hierbei mufiten haufig die partikularen Handwerksinteressen mit denen der Gemeinde
kollidieren, da einerseits das heimische Handwerk zu schitzen und ihm die
Existenzmoglichkeit zu sichern war, andererseits aber auch eine ausreichende Belieferung
des Fischmarktes gewahrleistet werden muf3te. Aufgabe der stadtischen Marktpolitik war es
daher, den Bedarf mdglichst durch die am Ort gefangenen Fische zu decken und dahin zu
wirken, daf3 alle in den heimischen Gewdassern gefangenen Fische auf den Markt kamen und
nicht nach auswarts auf fremde Markte geschmuggelt oder unter der Hand in den Hausern
verkauft wurden. In diesem Sinne verpflichtete die WeiRenfelser Fischverkaufsordnung von
1569 alle Saalefischer im Amt WeilRenfels zum Besuche des stadtischen Fischmarktes. Auch
die erste Landesfischordnung von 1596 ordnet den geregelten Fischverkauf auf den
offentlichen Markten an.
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Der Rat zu Wurzen bat 1612 die Landesregierung, die Amts- und Dorffischer im Stiftsbezirk
anzuweisen, die Fische nicht mehr nach Leipzig, Dresden und Torgau auszufihren, sondern
in der Stadt auf dem Markte bei den Réhrenkasten feilzuhalten.

Haufig wurden auch die Handler verpflichtet, zunédchst die Fische aus den heimischen
Gewassern zu verkaufen, ehe das Feilhalten von aul3erhalb eingefiihrter Fische auf dem
Markte gestattet wurde. So wurden die stadtischen Fischhandler zu Dresden 1697 durch den
Rat angehalten, nicht eher von auf3erhalb Fische einzufiihren, bis der letzte Herrschaftsfisch
verkauft war.

Die wirksamste MalRnhahme der Gemeinden zur Sicherung und Erhaltung des einheimischen
Fischergewerbes war die Einfihrung des Schutzzolles. Einige Stadte haben daher alle von
auswarts auf den Markt gebrachten Fische mit einem erhdhten Marktzoll belegt. Demgeman
beschlol3 1467 der Rat zu Leipzig ,das die meckeler nu hynforder von einer thonnen
uffzcuslahen von einem borger nicht mehir denne einen nuwen pfennig vnde einen heringk
nehmen sollin, abir von einem gaste mdgin sie von einer thonne uffzcuslaen nehmen 11l alde
pfennige vnde eyn heryngk.

Die Fischereien Kurfurst Augusts in der Mitte des 16. Jahrhunderts

Das 16. Jahrhundert war in Deutschland eine Zeit starker Wirren und Unruhen, aber auch
der Beginn tiefgreifender Anderungen in den wirtschaftlichen Verhaltnissen. 1553 trat
Kurfurst August mit 27 Jahren das Erbe seines genialen Bruders Moritz an. |hm gelang es,
Sachsen zum Musterland in Deutschland zu machen. Er galt als einer der erfolgreichsten
Wirtschaftspolitiker auf einem deutschen Firstentron, denn er selbst war der bedeutendste
frihkapitalistische Unternehmer in Sachsen.

Unter der Regierung von Kurflrst August entstanden in Sachsen die ersten
Regionalfischordnungen. Im Mittelalter waren durch den Fischreichtum in den zahlreichen
Bachen und Flissen und die geringe Bevdlkerungszahl umfangreichere Schutzmal3nahmen
fur die Fischerei nicht erforderlich. Das &anderte sich jedoch im 16. Jahrhundert. Uberall
machte sich ein Nachlassen des Fischreichtums empfindlich bemerkbar. Von allen Seiten
mehrten sich die Klagen uber eine zunehmende Verddung der Fischwasser. Die Ursachen
lagen in einer intensiveren Befischung, bedingt durch den groReren Bedarf einer gewaltig
ansteigenden Bevolkerungszahl. Dazu kamen die stetig zunehmenden Verunreinigungen
durch Pochwerke, Sagemdihlen und Seifenwerke (Erzwaschereien), aber auch durch
haufiger werdende Flachs- und Hanfrésten in den flieRenden Gewdassern. Grof3er Schaden
entstand auch durch die HolzfloRerei, die gerade in dieser Zeit der Entwicklung des
Bergbaues in groRem Umfang betrieben wurde. Es war daher nur folgerichtig, daf’ auch die
Fischerei im Interesse einer umfassenden Hebung der Wirtschaft des Landes in den
gesetzlichen Schutz einbezogen wurde.

Gleich zu Beginn seiner Regierung gab sich daher Kurfiirst August viel Mihe, die Fischerei
in wirtschaftlicher Hinsicht zu férdern. Ausschreibungen und Mandate wurden erlassen, in
denen fir Fischdiebstahle, besonders in den kurfurstlichen Hege- und Amtswassern, strenge
Strafen angedroht wurden.

Die dauernde VergroRerung der Hofhaltung des Kurfiirsten selbst benétigte eine reichliche
Versorgung mit Fischen. Nachdem er im Erzgebirge sein Jagdschlo3 Augustusburg erbaut
hatte, versuchte er dort, sich in weitem Umkreis die Fischerei nutzbar zu machen. Die
umliegenden Amter wurden beauftragt, in groBem Umfang Fischwasser in der Fléha und
Zschopau sowie ihren Nebengewassern aus privater Hand aufzukaufen. Alle bislang
vermieteten Fischwasser wurden aufgekiindigt. Zur Beaufsichtigung und Pflege der neuen
Fischwasser wurden von amtswegen einige Fischknechte bestellt.

Durch diese Ankaufe schuf sich Kurfirst August rings um die Augustusburg ein
geschlossenes Fischereirevier, das ihm gestattete, seine Tafel reichlich mit Fischen, vor
allem Forellen, zu versehen. Ein Teil der gefangenen Fische wurde gerauchert dem
jeweiligen Aufenhaltsort des Landesherrn zugefiihrt.
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Bereits zu Beginn des 16. Jahrhunderts wird in Dresden ein Fischmeister genannt, dem die
Beaufsichtigung der herrschaftlichen Fischwasser, vor allem der grof3en Fischteiche in der
Umgebung Dresdens, oblag. Kurfirst August erliel@ mehrmals Instruktionen an die
Landesfischmeister und Vorwerksverwalter bezuglich der Pflege der Fischwasser. Diese
Anweisungen erstreckten sich im wesentlichen auf die Sorge und den Schutz fir die
Fischbrut, auf die Pflege und Futterung der Fische, Reinhaltung der Fischwasser und
Ausbessereung der Teiche. Schlie3lich wurde eine ordentliche Rechnungsfihrung Uber die
Einnahmen und Ausgaben der Fischerei verlangt. Des weiteren hatten die Fischmeister die
Aufsicht Uber die zahlreichen bediensteten Fischer, Knechte und Buttentrager.

Die gefangenen Fische muf3ten in den Hoffischgarten zu Dresden eingeliefert werden. Hier
wurden sie in die vorhandenen Halter und Fischteiche eingesetzt und fir die furstliche Kiiche
reserviert. Nach einem Bericht des Fischmeisters Georg Fischer befanden sich 1569 im
Dresdner Hoffischgarten zwei Fohrenkasten (Forellenkasten), die taglich Sommer und Winter
mit Forellen besetzt waren, ein Hechtteich, in dem groRe Hechte gehalten wurden, ein
groBer Karpfenteich mit 250 Zentner Karpfen, ein Karpfenteich mit 100 Zentner
Winterkarpfen, zwei Hechtbehalter, sechs Hechtkasten, ein Halter fur Speisefische und vier
Halter mit Karpfen und Hechten fiir den Winter.

Die Uberschiisse an Fischen, die der Hof nicht verwendete, wurden den Fischhandlern zum
Verkauf auf dem Dresdner Markt tbergeben. Im Jahre 1569 veranschlagte der Fischmeister
die Absatzfahigkeit der Dresdner Fischhandler auf jahrlich 1053 Zentner Karpfen. Als aber
der Absatz der Hoffische auf dem Markt stockte, weil der Stadtmarkt mit billigen Fischen, die
aus der Lausitz und aus der Mark Brandenburg eingefiihrt wurden, tberschwemmt war, lief3
Kurfurst August in der Dresdner Heide neue Fischhalter anlegen.

Uber die Einnahmen und Ausgaben der Teichfischerei als auch der wilden Fischerei, die dem
Hof unterstanden, wurde genau Buch gefihrt. Fir die Zeitspanne von 1574 bis 1578 betrug
der durchschnittliche jahrliche Uberschu? der landesherrlichen Fischereien 2351 Gulden,
wovon 1901 Gulden auf die Teichfischerei entfielen (etwa 81%). Von diesem jahrlichen
UberschuR sind noch die Landesfischmeisterbesoldung in Hohe von 600 Gulden und die von
den Amtern fiir die Fischerei verwendeten Ausgaben in Hohe von rund 400 Gulden
abzuziehen. Fir die oben genannten Jahre ergibt sich somit fir die landesherrlichen
Fischereien ein Reingewinn, der pro Jahr 1400 Gulden nicht Uberstieg. Gemessen am Ertrag
der landwirtschaftlichen Kammergiter, der am Anfang der Regierungszeit von Kurflrst
August 250 000 Gulden, gegen Ende jedoch 400 000 Gulden jahrlich betrug, sind die
fischereilichen Gewinne eher bescheiden. Nach dem Tode des Kurflrsten st
bezeichnenderweise ein Rickgang in der Nutzung der herrschaftlichen Fischereien
eingetreten.

Geschichte der Angelliteratur

Die Geschichte der Angelliteratur in Deutschland begann vor knapp 500 Jahren. Die
deutschen Erstlingswerke enthalten zumeist nur abenteuerliche Rezepte zur Bereitung von
Kddern, insbesondere Teigkddern, Fischwitterungen und Betaubungsmitteln. Bei seridser
Angelliteratur waren bekanntermalen die Englander die Lehrmeister. Sie besitzen bereits
aus dem Jahre 1496 ein spezielles Anglerbuch: ,Treatyse on Fysshynge with an Angle”
(Abhandlung tber das Fischen mit der Angel) von Juliana Barnes (Verners), einer geistlichen
Dame, und konnen sich rihmen, schon im 17. Jahrhundert ein wirklich klassisches
Angelwerk erhalten zu haben. ,The Compleat Angler* (Der vollkommene Angler) von Isaak
Walton wurde 1653 erstmals verlegt und gilt noch heute als der Klassiker. Das Buch
behandelt das Angeln mit der kinstlichen Fliege und ist lediglich fur anglerisch interessierte
Leser bestimm. 1859 wurde es erstmals ins Deutsche Ubersetzt und erschien seitdem in
verschiedenen Auflagen bis in die Neuzeit.

Die Anfange in Deutschland waren da bescheidener. Vom Anfang des 16. Jahrhunderts sind
zwei Heftchen bekannt. Das eine ist betitelt: ,Wie man Allerlay Fisch fahen soll* und nennt
weder Verfasser noch Jahr oder Ort des Druckes. Das andere heil3t ,Die kunst wie man

3
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Visch und Végel fahen sol. Mit den Henden Reusen Anglen Hamen Netzen." Es wurde 1518
in Augsburg gedruckt. Das erste Heftchen enthalt 16 Rezepte, das zweite die gleichen 16
und noch 11 dazu, davon drei zum Vogelfang gehorig. Hier eine Probe daraus: ,nym
piberhoden (Bibergeil) oder sein nyeren und menschenblut (gemeint ist das von Aderlassen
herrihrende, aus den Badestuben leicht zu beschaffende Blut), und gerstenmel. und mach
kigelen darauf3, unnd nym der kiigelen ains und steck es an den angel oder pind es in die
reusen als du kanst.” Oder: ,Nim kicheren (Erbsen) und faulen schaffkes und schon griel3mel
und hdnig unnd zerlal3 es durcheinander und mach welgerlein darauf3, zeuch die durch loer6l
(Lorbeerdl) und stol3 sy dann (an den Angel) als du kanst.”

Die nachsten Werke, die sich mit der Angelfischerei beschaftigen sind Gregor Mangolt’s
Fischbuch, Zurich, ohne Jahresangabe (wahrscheinlich 1557), und Sigmund Feyerabendt’s
Fischweyd, ohne besonderen Titel enthalten im zweiten Teil von seinem ,New Jag unnd
Weydwerck Buch®, Frankfurt a. M., 1582. Neben einer Beschreibung von der Natur und den
Eigenschaften der Fische enthdlt Mangoldt’s Fischbuch ,...drey3ig neuwe und bewahrte
Rezepte...“. Die ersten drei sind neu, die Uibrigen entsprechen in Reihenfolge und meist auch
Wortlaut denen in den oben erwéhnten Heften. Bei Feyerabendt’s Fischweyd ist das
Schopfen aus der gleichen Quelle ebenso offensichtlich.

Wie erfahren aus ihren Werken zunéachst, ,wie mit Netzen und Reusen gefischt wird“, und
Zugnetz, Stellnetz, Senknetz, Wurfgarn, Korb-, Binsen- und Garnreusen werden dabei
kenntlich beschrieben. Weiterhin erfahrt man, wie mit Angeln, Haken und lebendigen Kalk
(Betdubungsmittel) zu fischen ist. Die Angeln, hei3t es da, werden auf dreierlei Weise
gemacht. Erstlich einfache eiserne oder stdhlerne (auch messingene) Hacklein, die
jedermann kennt. Dann solche, die von drei oder vier Angeln zusammengebunden und
Spaderni (ital.= Hechtangel) genannt werden. Die dritten Angeln sind gréRer und haben viele
Spitzen, und jede Spitze hat einen Widerhaken wie die Angel, dal} sie widerhalten mag, die
macht man an eine Stange. Mit den ersten fangt man Fische auf dreierlei Weise. Erstlich
wenn man an die Angel ein lebendiges Fischlein querdert (kbdert), so mag man damit allerlei
Raubfische als Hecht und dergleichen fangen ... und das Stricklein soll dabei stark
umwunden sein mit gewichtigen Faden oder mit einem kleinen eisernen oder messingenen
Draht, dal3 es der Fisch nicht abbeil3e... ,Zum anderen wird der angel gebunden an ein
stricklin von weil3en roBhaaren geflochten, unnd daran die speyl3 gesteckt, so von den
vischen begert wird, dal’ der angel nit gesdhen werde, und wirt mit einem stricklin gebunden
an ein subtyl gertlin, und also in die wasser geworffen, als es gar bekannt und mencklichem
offenbar ist.”

In dem Stricklein aus RofRhaaren, das mit einem Stricklein an eine leichte Gerte gebunden
wird, kann man die urspriingliche Form bzw. den Vorlaufer des Vorfaches erkennen. Letztlich
wird noch eine Beschreibung gegeben, wie man in tiefen flieRenden Wassern ohne Gerte mit
bloRer bleibeschwerter Schnur angelt, dabei ist schon kurz die Rede vom Anhauen und
Drillen, und schlie@lich wird auch noch die mit Krebsschwanzen und Regenwirmern
bekoderte Legangel besprochen.

Wenn uns heute diese Angelmethoden auch primitiv vorkommen madgen, so missen sie
doch schon mit groRRer Perfektion und doch einigermal3en Erfolg betrieben worden sein, da
man das Angeln teilweise verbot bzw. einschrankte. 1528 durfte auf Ammer und Rott
(Bayern) nur mit schwebenden Federkielen, jedoch nicht auf Grund geangelt werden. Am
Bodensee sagte man uber das Angeln: ,Ist der Fischerey auch schadlich und solte ganzlich
verbotten seyn."

Beriihmte Angelblcher dieser Zeit waren das ,Erfurter Fischbichlein® und die ,Tegernseer
Fischereihandschrift“. Diese sind ganz oder teilweise in die ,Haushaltung in Vorwerken*
Ubernommen worden, ein landwirtschaftliches Lehrbuch aus der Zeit des Kurfiirsten August
von Sachsen, welches 1569/70 erschien.
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Das Buch von den Fischen (1599) von Johannes Colerus

Nachdem es lange Zeit nichts Anrlichiges gewesen war, auf dem von lateinischen Blichern
beherrschten deutschen Buchmarkt voneinander abzuschreiben, kam 1599 von Johannes
Colerus das ,Buch von den Fischen“ als 16. Buch der ,Oeconomiae oder Hausbicher*
heraus. Weniger skizzenhaft als in den vorangegangenen Versuchen, mit umfassenderen
Blick und weit besseren Verstandnis wird hier das Angeln behandelt. Johannes Coler war die
gesamte Fachliteratur bekannt und diese wird auch ausgiebig in seinem Werk behandelt. Da
er selbst die Fischerei austibte und zudem auch Angler war, kommen seine eigenen
Erfahrungen und Beobachtungen in dem Buch zum Ausdruck. Uber viele Merkwirdigkeiten
des bisherigen Fischereiwissens beginnt er kritisch nachzudenken und raumt mit vielen
Fabeln auf. So beispielsweise der, dal3 Aale und Schleien dem Schlamm entstammen oder
daR einige Fische sich in andere Arten verwandeln wiirden.

Uber den Fang der Fische mit Netzen gibt Coler eine ausgiebige Beschreibung. Aber auch
Uber das Angeln, das damals einen steigenden Rang erklomm, kénnen wir eine ganze
Menge von ihm erfahren. Den schon bei Mangold beschriebenen einfachen, dreifachen und
vierfachen Haken fugt Coler noch die Doppelangel hinzu. Hier handelt es sich um zwei
Haken, die so zusammengebunden wurden, dal3 die Spitzen nach aul3en gerichtet waren
und die man vorwiegend als Nachtschniire benutzte. Fiir Nachtschniire hatte man besondere
Schnire, ,wie Bindfaden®. Im Gebrauch waren sowohl Grundschniire als auch Steckschnire.
Das waren lange Schnire, die man 40-60 Schritt weit in das Gewasser legte, mit zahlreichen
Seitenangeln, an denen Regenwirmer und tote Fischchen flr Quappen und Aale, oder
lebende Fischchen (in diesem Fall Angelhaken an Draht) fur Hechte ankdderte.
Steckschnirre benttzte man fir Hechte und andere Raubfische, das lebende Koderfischchen
hing an einer Schnur, die auf kleinen Binsenbiindeln aufgewickelt und mit diesem an einem
kurzen Stock befestigt war, den man ins Ufer steckte. Die RoRBhaare fiir die Handangel dreht
man vier- und mehrfach zusammen, je nach Grol3e der zu fangenden Fische. ,Denn kémmet
etwan ein grofRer Fisch an eine angel, so reilRet er sie entzwey und leufft damit davon, wie
mir wol ehe widerfaren ist.”

Der Gebrauch von Senkblei und Schwimmer zur Handangel wird detailliert beschrieben. Ein
oder zwei Tage vor dem Angeln soll man ,ankdérnen®, am besten mit demselben Kéder, mit
dem man angeln will. Dann wird empfohlen, die Tiefe der Angelstelle auszuloten, damit man
weil3, wie tief zu senken ist, und merke, heil3t es, im August geht der Fisch am hdchsten, im
September auf eine Elle tiefer, im Oktober auf anderthalb Ellen, und furbaf? auf das ganze
Jahr er auf den Grund. Danach muf3t du deine Angelfeder richten und senken, lang oder
kurz. Die grof3en Capitones aber muft man aus dem Grund der tiefen Wasser heraus
suchen, wo gemeiniglich die grof3ten Fische stehen. An der Senkfeder kann man sehen,
wenn ein Fisch an den Angel kommt, dann zittert und bewegt sich die Feder. Beilt aber der
Fisch gar an den haken und zieht er den Federkiel gar unter das Wasser, ,so0 mag man zihen
und besehen, was Gott vor eine Creatur an den angel bescheret hat“. ,Wenn ein Fisch den
Federkihl unter sich zeucht, und man ihn herausziehen wil, so muf3 man zum ersten starck
zucken, das man dem Fische den Angelhaken in den Mund hawe, dal3 er hafftet und den
Fisch halte. Darnach muf3 man ihn fein mehlich aus der Tiefe an der schnur mit der
Angelruthen und schnur herausfiihren, das er die schnur nicht zerreil3e, und als ein ehrlich
Man davon schwimme, oder das man ihn mide macht bis er sich in die Geduld gibt, und lef3t
freundlich mit jm handeln®.

Coler fuhrt alle mdglichen Koder an, als meistgebrauchlichen den Regenwurm, dann die
Insekten je nach Jahreszeit, gekautes Brot, Krebsfleisch, Obst und schliellich die Teigkdder
mit und ohne Witterung in einer verwirrenden Menge von Rezepten. Die Raubfische fangt
man mit lebenden Kddern, fir den Fang von Barschen erwahnt er schon einen kinstlichen
Kdder: ,auch mufR man den Haken vorn mit Blei an die Schnur giel3en, dal3 sie es nicht
abreifRen, und muf3 breit gemacht sein; so sieht es (aus) wie eine Plétze, damit fangt man sie
hibsch; man muf3 aber die Angel nicht still halten, sondern umriihren, so schiefl3t er danach,
denn es ist ein gieriger Fisch*.

Uber den Fang von Forellen heil3t es an anderer Stelle: ,Dies ist ein rechter, teurer, edler und
guter Herrenfisch, der gar einen lieblichen Schmack hat und sehr gesund ist ... sie wird mit

5



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Angeln Hamen und Greifen gefangen. Eine grofl3e Fohre reifdt bald den Angel entzwei, darum
mufl3 sie ein Fischer mit dem Angel fein im Wasser umher zu leiten wissen, bis sie mude
wird..., danach muf3 er sie schnell heraus aufs Land riicken und bald tber sie her sein, dal3
sie ihm nicht wieder ins Wasser springt.“ Coler beschreibt auch die kinstliche Fliege, die er
Federangel nennt, sowie deren Herstellung.

Hinsichtlich der besten Fangzeit der Fische meint Coler: es ist allezeit gut fischen; zum
Angeln ist’s am besten im Sommer um die Mittagszeit und kurz danach; wahrend im Winter
und in der Kélte die Fische sich in der Tiefe verkriechen. Der Hecht beil3t am liebsten in
Neumond und letzten Viertel, wenn dunkel Wetter ist, wie denn alle Fische lieber anbeil3en,
wenn’s trib und finster ist.

In einem besonderen Kapitel behandelt er die dem Fischer selbst notwendigen
Eigenschaften. ,Wer ein guter Fischer sein und viele Fische fangen will, der mul3 zuerst
wacker und munter sein, und ihm kein Schlaf zu lieb sein lassen, dall er darum seine
Gelegenheit zu fischen verlieren und versdumen wollte. Danach soll er arbeitsam sein, Hitze
und Kalte vertragen kdnnen, listig und verschlagen sein, dalR er der Fische Tiicke und
Behendigkeit, ja auch ihre Natur und Eigenschaften gar eigentlich erkenne und wisse, wie
und wo ein jeder Fisch jahrlich laiche, stehe, gerne wohne, in flieBenden oder stillen, in tiefen
oder seichten, in rauschenden oder gelind flieBenden Wassern®.

Uber Angelliteratur nach dem DreiRigjahrigen Krieg

Der DreiRBigjahrige Krieg brachte in Deutschland Elend, Not und Verwistung. Viele
Wirtschaftszweige erlitten einen derartigen Niedergang, dal es Jahrzehnte zu ihrer
Genesung bedurfte. Die Verddung und Verarmung des Landes fihrten auch auf
fischereilichem Gebiet dazu, dal3 die im 16. Jahrhundert begonnene Entwicklung des
Angelns als Freizeitbeschaftigung unterbrochen wurde. Eine Entfaltung des Angelns zum
Sport, wie sie in England im 17. Jahrhundert begann, ist in Deutschland nicht erfolgt.
Dementsprechend ist auch die Fischerei- und Angelliteratur armselig und sparlich.

Erst zu Anfang des 18. Jahrhunderts erscheinen wieder einige Fischereibicher, die aber dem
Angler nichts wesentlich Neues bringen, im Gegenteil vom guten und bewahrten Alten aus
Unverstandnis manches weglassen. So ist ,Das edle Fischbiichlein“, Nirnberg (ohne
Jahresangabe) der Hauptsache nichts als eine auf grollen Strecken hin wortliche
Neuzusammenstellung der alten Biicher von Mangolt und Coler. Etwas origineller, aber kaum
besser ist ,Der wohlunterrichtete Teutsche Fischer”, Leipzig 1724. Hier werden schon
englische Quellen angefihrt. Hier taucht erstmals der Wirbel fir Hechtschnire auf. In diesem
Werk la3t sich auch folgende Aussage finden: ,Das Angeln ist eine Arbeit fur solche Leute,
die in der Welt nicht gar viel verdienen kénnen, oder nicht wollen."

Auch E. F. v. Steinbocks ,Kunst der Fischerei®, 1729, oder GT. J. Wagners ,Vollkommener
Fischer, Breslau 1758, ebenso die ,Wohlbewdhrten Fischgeheimnisse®, Wien 1785
bedeuten keinen Fortschritt gegeniber Coler, heben aber insofern nur dessen
herausragende Bedeutung hervor.

Den Ubergang zur neueren Zeit bildet dann das Buch von M. A. Oliver ,Der deutsche
Angelfischer®, Wien 1795. Es ist ein kleines Heftchen mit einem kurzen Vorwort, worin der
Verfasser, der selbst Angelgerate herstellte, sagt: seine Anleitung habe den Zweck, die
Leute, die in Wien Gefallen am Angelsport gefunden hatten, den englischen Anglern ahnlich
zu machen, und sie sei kein Auszug aus anderen Biichern, sondern eine getreue, fal3liche
Erzahlung von Tatsachen, die sich auf lange Erfahrung griinden. Damit haben wir es wieder
mit einer Originalarbeit zu tun. Der Verfasser gibt die Fangmethoden fir die wichtigeren
Angelfische an, spricht schon von ,geringelten Ruten®, d.h. Ruten mit Ringen, und von
langen Schniren auf ,Winden” (Rollen). Er empfiehlt auch auf den Huchen schon das Angeln
mit kinstlicher Fliege von der Gré3e eines Schmetterlings mit silbernen oder goldenen
Korper. Im allgemeinen unterscheidet er drei Arten des Angelns mit der kiunstlichen Fliege;
erstens das Peitschen (Schnur so lang wie die Rute, daran drei kleine kunstliche Fliegen),
zweitens das Werfen (Schnur so lang wie mdglich; Wind mdglichst von riickwarts; bei
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Windstille soll sechs Zoll von der Fliege ein Schrotkérnchen angebracht werden), und
drittens das Tupfen (Schnur ganz kurz, nur eine Fliege).

Das Heftchen schlief3t mit den ,Grundgesetzen der Angelfischerei“. Diese Zehn Gebote fir
Angler mogen, da sie am leichtesten einen Begriff des damaligen Standes der Anglerei
ermdglichen, auch den SchluR? Gber die alten Fisch- und Angelbticher bilden.

1. Du sollst nicht fischen, wenn der Wind kalt ist, noch sollst du fischen innerhalb der
Lange der Schnur und Rute deines Mitanglers.

2. Du sollst dich nicht zeigen dem Fisch, noch deinen Schatten auf der Wasseroberflache
sehen lassen.

3. Du sollst nicht mit dem Schwimmer fischen, ohne die Tiefe zu sondieren.

4. Du sollst nicht mit Fliegen fischen mit dem Winde im Gesichte, noch sollst du deine
Schnur oder einen Teil davon auf das Wasser fallen lassen; nur allein die Fliege.

5. Du sollst nicht in tribem Wasser fischen.

6. Du sollst nicht kleine Fische mit grof3en Angeln fangen.

7. Du wirst keinen guten Fischfang haben, wenn du nicht den Augenblick als der Fisch
anbeil3t, jah anziehst; noch sollst du zu stark jah anziehen.

8. Du sollst einen groRen Fisch nicht an das Ufer ziehen ohne ein Handnetz oder
Handangel; noch sollst du dabei hastig sein.

9. Du sollst den Teig nicht mit unreinen Handen kneten.

10. Du wirst keinen guten Fischfang haben ohne guten Koder, gute Schnire und Angeln.

Der Osterfischmarkt in Prag

In dieser Ausgabe erscheint ein Abdruck eines Artikels aus der Fischerei-Zeitung aus dem
Jahr 1914 (Bd. 17, Nr. 19). Dabei geht es um das Ostergeschéft der Fischerei. Obwohl der
Beitrag etwas weitschweifig ist, soll er hier vollstandig abgedruckt werden, da er zu einem
sehr amisant ist, und zu anderem gewisse Parallelen zu heute durchaus bestehen.

Zum Osterfischmarkt nach Prag

Wen der Weg nach Dresden fihrt, sollte es nicht versdumen, von hier einen Ausflug nach
dem hunderttiirmigen Prag zu machen. Prag gehdort namlich mit zu den Perlen Europas, es
ist ein Kronjuwel und steht auf historischem Boden. Schon seit 1848 bliuht hier der
Nationalitatenhader. Prags Boden ist mit Blut und Trdnen gedungt. Es mutet daher eine
Inschrift Gber dem Portal der Synagoge eigentimlich an. sie heil3t ungeféahr: Hat uns nicht
alle ein Gott erschaffen, haben wir nicht alle einen Vater? Daran sollten auch die Haderer
denken. Die Juden haben es verstanden, sich den streitenden Nationalitaten als
Unparteiische nutzlich zu machen — vielleicht sammeln sie im Streite auch die Wolle? Doch
auch der Handel leidet unter der ewigen Streiterei, und sicherlich wiinschen auch die Juden
endlich den Frieden. — Eins steht fest: ohne den Nationalitatenhader ware Prag heute die
schonste und reichste Stadt der osterreichischen Monarchie.

Doch nun zu unserem Fischmarkt! Der D-Zug bringt uns in den Franz-Joseph-Bahnhof. Er ist
klein fir den machtig flutenden Verkehr. Ich kenne Prag schon lange. Fuhren meine Eltern
nach Teplitz, was in jedem Jahre einmal der Fall war, so wurde in Prag eine Woche gerastet.
Mein Vater hatte Freunde und Verwandte dort; wurde doch Prag von deutschen Rentnern
und Pensionaren seiner Billigkeit wegen frequentiert. Friher hdrte man auf dem Bahnhof fast
kein tschechisches Wort — jetzt kein deutsches, obwohl es in Prag nicht viel Einwohner gibt,
die nicht Deutsch sprechen kdnnten.

Ein Fiaker fuhrt uns ins Hotel. Ja, ja, die Prager Fiaker, dos is” was. Der Kutscher
wohlgenahrt, doch nicht zu fett, sauber gekleidet, blitzblanke Stiefel und Zylinder — alles so
richtig im Training. Das Zeug blitzsauber. Die R6ss’| geputzt und gepflegt. — Ein gelindes
Grauen ergreift mich, wenn ich gleichzeitig an den Berliner Droschkenkutscher denke. Ehe
man unseren Herrn Droschkenkutschern die Konzession zur Haltung einer Pferde-Droschke
gibt, sollte man sie bei einem Fiaker in die Lehre geben — da lernen sie auch fahren und
Pferde pflegen; sich selbst zu pflegen verstehen sie dagegen selten gut. Berlin kann wahrlich
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nicht stolz auf sein Fuhrwesen sein. Die &lteren Autodroschken starren heute schon vor
Schmutz, ebenso die Uniformen ihrer Fuhrer. — Doch dieses nur nebenbei.

Nachdem wir eine Nacht in Prag hinter uns haben, begeben wir uns frih in die Markthalle
der Hibernergasse. Aus der Anlage dieser Markthalle kénnten die Berliner Stadtvater vieles —
ich mochte beinahe sagen alles — lernen. Ein gro3er Hof ist zur Halle ausgebaut. Der Raum
ist hoch gestielt und mit einem Glasdach versehen, das volles Licht tberall hinein lasst. Das
Gerippe des Baues besteht durchweg aus Eisen. Ein grol3er Fahrweg fuhrt durch die Mitte
der Halle; von ihm zweigen sich breite Gange fir das laufende Publikum ab! Ein Gedrange,
wie das in Berlin in den schmalen, schmierigen Gangen der Fall ist, ist hier vollstdndig
ausgeschlossen. Man denke sich in dem Berliner Etagenraum der Zentral-Markthalle mit
seinen feuergefahrlichen Waren im Oberstock eine Feuersbrunst in der Hauptgeschéftszeit.
Die Folge davon ware, dass hunderte von Menschen erdriickt werden, bevor sie das Freie
gewinnen kénnen. Das ist in Prag unmdglich. Es fehlt der Oberstock, und die Gange sind im
Verhaltnis zur GréRe der Halle so geraumig, dass es den Menschen mdglich ist, in wenigen
Sekunden die Halle zu verlassen.

Die Verkaufsstande sind begrenzt und mit einer Nummer versehen. An jedem Stand hangt
eine Tafel; auf dieser stehen die Preise aller Waren, welche der Standinhaber zu verkaufen
hat. Er darf nicht mehr fordern als auf der Tafel steht, jedoch kann er billiger verkaufen. Das
hat den Vorteil, dass der Kaufer ohne Frage und Antwort nach seinem Geldbeutelinhalt
berechnen kann, ob und wie viel er von einer Ware erstehen kann. Die Marktpolizei ist in der
Lage, zu kontrollieren, ob das Publikum, das ohne Warenkenntnis ist, auch reell bedient wird.
Die Konkurrenz sorgt schon dafiir, dass niemand zu niedrige oder zu hohe Preise an seine
Tafel schreibt. Wie mir ein Geschéftsmann sagte und ein Markthallenaufseher bestétigte, soll
das Tafelwesen nicht allzu selten eine Cliquenbildung grof3ziehen. Alles hat eben seine
Auswiichse und nicht nur eine gute, sondern auch eine schlechte Seite.

Der Hauptmarkt ist sonnabends. Zum Ostermarkt am heiligen Abend werden die Stande der
Verkaufer von diesen mit allerlei Griinem bekrénzt. Blumen sind dazwischen gewunden, und
hin und wieder lugt auch ein Heiligenbildchen aus dem Tannenreis. Das Volk hat noch eine
gott und schamt sich dessen nicht — das schétze ich. Die Ware ist ebenfalls geschmiickt. Die
Osterlammer tragen rote und weiRe Bandchen um den Hals, mitunter auch einen Kranz. Das
nimmt dem Tier das Tote. LAmmer und Fische werden heute am meisten gekaulft.

Uns interessieren natirlich die Fische. Im Vordergrund stehen die Karpfen. Wittingauer
Karpfen geben den Ton an; alles, was hier Karpfen heif3t, ist aus Wittingau — doch gibt es,
wie mir eine Handler verriet, auch bosnische — und diese sollen den béhmischen um nichts
nachstehen. Was sich durchaus nicht definieren lasst, ist Donaukarpfen — auch gut!
Franzosen kennt man hier noch nicht — das macht der Zoll, sonst ware man langst im Besitz
dieser Wonhltater. Andere Fische, zum Beispiel gefrorene Lachse, russische Zander und
Seefische, werden hier vielfach von Berlin aus dritter Hand gehandelt.

Die Karpfen, die ich sah, waren durchweg Qualitatsfische. Grél3ere Fische nicht unter drei
Pfund, die meisten darlber. Die Rogner werden vorwiegend von einem Gehilfen, dem so
genannten Fischmetzger, ausgeschlachtet. Als Schlachtmethode herrscht auch hier die
Holzkeule. Durch einen Schlag mit dieser auf den Kopf wird der Fisch betdubt, dann der
Breite nach halbiert und die Halften entweder als solche oder zerteilt als Stiicke verkauft.
Kopf und Schwanzstiicke sind nattrlich billiger als die Mittelstiicke. Der Rogen wird nebst der
Blase und den Eingeweiden allein verkauft. Rogen mit Blase kostet bis 6 Kronen das Kilo.
Der Karpfenpreis ist in Prag seit Jahren fest, man zahlt 2 Kronen 40 Heller vor den hohen
Feiertagen, gewdhnlich 2 Kronen 60 Heller pro Kilo.

Frische Wittingauer Schille (Zander) kosten 5 Kronen und lebende 6 Kronen pro Kilo,
russische Zander 4 Kronen. Moldaufische, frisch von Fang, kommen auch auf den Markt. Die
Moldau soll zwar lange nicht mehr so fischreich als friher sein, doch immer noch reichlich
Fische liefern. Aale und andere Fische werden verschwinden wenig in Prag gehandelt,
Seefische fast gar nicht. Ein Geschéft mit frischen Seefischen befindet sich in der Halle, sein
Zuspruch ist nur gering. Es bezieht die Fische erst aus zweiter beziehungsweise dritter Hand
in Berlin. Die Frische der Fische lasst viel zu wiinschen Ubrig. Der Tscheche isst tberhaupt
keinen Seefisch. Die Stadt scheint kein Interesse daran zu haben, den billigen deutschen
Hochseefisch bei sich einzufiihren. Unbequem wére der Bezug nicht. Herren von der
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Stadtverwaltung, mit denen ich Uber die Seefischfrage sprach, schienen sich durchaus nicht
ablehnend zu verhalten.

Anderseits gibt man sich viel Mihe mit dem Karpfen. In jedem Gasthaus bekommt man ihn.
sowohl auf dem Bahnhof als auch im Hotel ,Blauer Stern* habe ich der Wissenschatft halber
folgende bohmische Karpfengerichte probiert: Karpfen, blau gesulzt, Portion 1,20 Kronen,
Karpfen, gebraten mit Kraut, Portion 1,30 Kronen, mit Sardellen 1,40 Kronen, gebacken mit
Kren (Meerrettich) und Karpfen schwarz mit Knddel je 1,20 Kronen. alle diese Gerichte
mundeten vorzuglich. Auch Froschkeulen wurden in der Halle feilgehalten. Ein Paar, d.h. nur
die beiden Hinterschenkel des Frosches, kosteten 6 bis 10 Heller. Sie waren nicht besonders
frisch und sahen recht unappetitlich aus.

Setzen wir unseren Rundgang in der Halle fort. Begeben wir uns in den Kihlraum. Mitten in
der Halle fihrt eine breite Freitreppe nach unten zu den Kihlraumen. Wir missen das
Bureau eines Markthallenaufsehers passieren. Die Rdume sind auf Zeit verpachtet. Einen
groRen Raum hat sich die Stadt reserviert; dort kann jeder, der eine verderbliche Ware
besitzt, gegen geringes Entgelt auf Stunden oder Tage unterstellen. Der Konsument, der zum
Beispiel schon anfangs der Osterwoche eine Kalbskeule ersteht, kann diese so lange in den
Kihlraum hangen, bis er ihrer bedarf.

Das ist eine weise Anordnung von der Stadt und wesentlich fir den Konsumenten. Die
groRen Raume sind durch Tiren von dem Hauptgange getrennt, jedoch lasst sich von einer
Scheibe aus der Raum Ubersehen, da er von der Stadt Tag und Nacht elektrisch erleuchtet
wird. Der Konsument hat hierdurch auf3er seinem Recht, den Kuhlraum mitzubenitzen, auch
das Recht, die Raume auf die Menge der vorhandenen Nahrungsmittel zu kontrollieren.
Selbst die Stadtverwaltung hat in Berlin keine Ahnung davon, wie durch die Kihlhallen die
Preise verschoben werden. Das ist in Prag nicht der Fall.

Eine andere Freitreppe fuhrt uns in den Kleinvieh- und Geflligelschlachtraum. Der judische
Schachtraum ist abgegrenzt, jedoch auch durch eine Glasscheibe vollkommen ubersichtlich.
Ein groRer Kasten, oben mit einem Rost verdeckt, nimmt das Blut der geschlachteten Tiere
auf. Nach dem Schéchtschnitt steckt man den Kopf des Tieres in das Gitter und lasst es
ausbluten. Ein riesiges altes Weib besorgt mit einer unheimlichen Schnelligkeit das Rupfen
der Tiere. Wer eine Rupfmaschine erfande, kénnte ein reicher Mann werden.

Im Hauptschlachtraum streifen ein Dutzend Metzger Osterlammer, Kaninchen, Zickel, zu
anderen Zeiten auch Wild, ab. Sowohl im Schlachtraum als auch in den Géangen des
Kuhlraums ist die Luft gekihlt, in den Zellen sind 1 bis 1% ° R [entspricht 0,8° bis 1,2° C].
Unser Rundgang ist beendet, wir verabschieden uns und danken dem Herrn
Markthallendirektor fur das Uberaus freundliche Entgegenkommen und die liebenswirdige
Fuhrung — was wir an dieser Stelle wiederholen.

Wir treten ins Frei, uns empfangt ein sonderbares, monotones Gelaut. Es klingt von der
russischen Kirche hertiber: Maschkowatschki — Maschkowatschki — Maschkowatschki. Prag
hat eine groRe Russengeminde — bald feiern auch sie Ostern. Christ ist erstanden — er ist
wahrhaftig erstanden! — Die erste beste Bauerin fasst dich beim Schopf und gibt dir den
Bruderkuss. eine alte schone Sitte — wenn nur nicht gar so viel alte B&uerinnen gekisst sein
wollten!

Ich schlendere noch durch die Stralen und Gassen — besuche ein altes Gasthaus und ein
modernes Café — jause auf dem Graben in einer Selcherei, esse Salami, Prager Schinken
und Kiebitzeier: Stuck 40 Heller. Nachdem ich noch in dem Kientopp am Bahnhof ein
Schauerstiick a la Rinaldo Rinaldini in mich aufgenommen, suche ich mein Etui im
Schlafwagen Wien-Berlin auf. Ich erwache, als der freundliche Kontrolleur an meine Kabine
klopft und ruft: I bitt schén, in einer halben Stunde kommt Berlin!*
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Uber Teichwaérter aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

Die Teichwirtschaften gehorten friiher zum Uberwiegenden Teil zu den Rittergitern. Da sie
betrachlichte Teile des Gewinnes erwirtschafteten, wurden sie von Anfang an durch
Fachleute geleitet. Dies waren die Teichwarter, welche schon eine etwas herausgehobenen
Position unter den Untertanen hatten. Uber deren Aufgabengebiet berichtet uns Johann
Heinrich Zedlers Grof3es Universal-Lexikon aller Wissenschaften und Kinste, 42. Band,
1744, folgendes:

Teichmeister, Teichwarther, oder Teichgeschwohrener, lat. Praefectus Aggerum oder Curator
Aggerum & Claustrorum, wird bey ansehnlichen Landgiitern, wo grosse und viele Teiche
vorhanden, eine dazu gesetzte und verpflichtete Person genennet, dal3 sie vor die
angelegten Teiche und Damme Sorge trage, damit solche von Zeit zu Zeit in gutem und
tauglichen Stande erhalten, und von niemanden beraubet, von schadlichen Vdgeln oder
Thieren nicht verddet, noch auf andere Weise durch Vertret- oder Verwiihlung des Dammes
vom Vieh u. Schweinen beschadiget; hingegen das Wasser in einem so viel mdglich gleichen
Stande, daf3 dessen weder zuviel, noch zu wenig werde, erhalten, auch der Fische auf alle
vorkommenden Falle behédrig gewartet werde. Inson-derheit soll er die Teiche fleissig
begehen; wenn Sommers- oder Fastenzeit Fluthen kommen, Sorge tragen, dal3 die Teiche
nicht Gberlaufen, sondern die wilden Wasser, wo mdglich abweisen, und die Fluthbetten in
Acht neh-men, dal3 die Fische nicht durchgehen. Er soll sich angelegen seyn lassen,
auszuftérschen was etwan zum Nutzen der Herschafft noch hier und dar vor neue Teiche
angeleget werden kdnnen, die Beschaffenheit des Grundes und Bodens wohl examinieren,
und die andern hierzu néthigen Umsténde in genaue Betrachtung ziehen, und darauf, wenn
seine Herrschafft es vor gut befindet, sich nach geschickten Teichgrabern umsehen, mit
denselben in Anse-hung ihres Lohnes, so entweder Uberhaupt oder Ruthenweise zu
bezahlen ist, accordiren, und bey der Arbeit fleissig Aufsicht haben. Er mul sich befleissigen,
gute Sorten nach Streichkarfen aus zu kundschafften, und die-selben in die Teiche zu
bringen. Er muf3 auch nach Gelegenheit des Bodens und der Grosse der Teiche beurthei-len,
mit wie vielen Schocken ein ieder zu besetzen; Die Streichteiche gegen den Herbst, ehe es
zufrieret, ablas-sen, nicht nur, dafl3 er sehen mdge, ob die Karpfen auch gestrichen, sondern
auch die Hechte als schadliche Gaste, die den Strich aufzufressen pflegen, heraus zu
fangen, und auch die Karpfen heraus zu nehmen, damit nicht etli-che darunter seyn mégen,
welche den ersten Sommer nicht gestrichen, und erst den anderen Sommer den Samen
gehen liessen, denn so wirde der Strich und zweyjahrige Same, unter einander gemengt,
und man also zu keinen richtigen Satze gelangt. Er soll fleissig Acht haben, dal3 nicht etwann
Reusen oder Garnsacke von diebischen Leuten in die Teiche, wo die Fische dem Wasser
entgegen gehen, geleget, und also die Fische gestohlen werden, zu dem Ende nicht allein
des Tages, sondern auch des Nachts, zumahl bey Mondenschein die Teiche fleiBig visi-
tieren, das Wasser in den Graben in seinem richtigen Gange zu erhalten suchen, damit es
sich nicht verstopfe oder verseige; das Schilf und Rohr an denjenigen Orten, wo es zu stark
stehet, daR den Fischen dadurch Schade geschiehet, und die Fischerei des Teiches nicht
unternommen werden kan, durch Sensen oder auf andere Art aus den Teichen schaffen; im
Herbst, wenn die Zeit, die Teiche zu fischen vorhanden, dieselben gar mahlich ablas-sen,
damit die Fische dem Wasser nachfolgen, und nicht in niedrigen Platzen, in den Prudeln
stehen bleiben, sondern dem Wasser nach fein in den Zug treten. Bey Ablassung der Teiche
soll er die Stander, oder die Zapfenlocher fein wohl verwahren, daf? mit der Fluth kein Fisch
durchkomme, vernehmlich wenn unter dem abgelasse-nen Teiche, kein Teich mehr
vorhanden. Er soll Winterszeit die Teiche fleissig aufeisen lassen, und wenn in sehr grof3en
Gefrosten viel Schnee auf das Eis féllt, alsobald die Zapfen an den Teichen ziehen, und das
Wasser mit Macht auslauffen lassen, auch allenthalben Wuhnen bauen, damit das Wasser
von dem Eise herab komme. Er muf3 Sorge tragen, wie den alten 6de gelegenen Teichen zu
helfen sey, und dahero das Wasser aus solchen ablas-sen, damit sie den Winter recht
ausfrieren kénnen, ingleichen wenn sich an Gebduden ein Fehler oder Wasser-mangel
ereignet, den Damm und Einlal3 ausbessern, und das Wasser wieder von neuen hinein
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leiten, nicht weni-ger der Teichfischerey beywohnen, und Acht haben, daf? die Fische fein alle
heraus kommen, und nicht etwan etliche in den Timpeln oder Lochern stehen bleiben, auch
dahin sehen, dald nicht liederlich Gesindel von den Fischen etwas wegschleppe, und der
Herschafft Schaden zu flige, Dergleichen Leute, denen die Aufsicht Gber die Damme und
Teiche an denen Flissen und Seen anvertraut ist, sind absonderlich in Hollstein, Friel3- und
Holland, und anderen an der See gelegenen Orten, und heissen daselbst Dyckgrafen,
Teichgrafen, Dyckgraafen, Heemraaden.

Diensteid des Teichwarters von Grof3hennersdorf 1732

Nachdem im letzten Heft Uber die Tatigkeit des Teichwdrters aus einer alteren Quelle
berichtet wurde, soll in diesem Heft die gegeniber anderen Untertanen herausgehobenen
Position dokumentiert werden.

Aufgrund seiner Verantwortung wurden nur geeignete Personen fir den Posten des
Teichwarters ausgesucht. Der zuklnftige Teichwarter muf3te sich mit einem besonderen Eid
zu einer tadellosen Dienstfihrung bei der Herrschaft verpflichten. Ein solcher Eid ist
beispielsweise fir den Teichwarter der ehemaligen Teichwirtschaft des Rittergutes
GrolRhennersdorf vorhanden. Er steht handschriftich in den: ,Grol3-Hennersdorffische
samtliche alte und neue Gesetze* aus dem Jahre 1732. Aber auch fir andere
Teichwirtschaften, so z.B. Kénigswartha ist die ,Vereidigung“ bekannt.

FORMULAR
Derer Eyde und Pflichten welche bey hiesigen Gerichten abzulegen vorkommen
Des Teichwarthers

Ich N.N. schwdre hiermit zu Gott dem Allmachtigen Herrn des Himmels und der Erden einen
leibl. Eydt, daf’ ich bey dem von meiner gnadl. Herschafft mir aufgetragenen Teichwarther
Dienste, mich iederzeit treu und fleiBig verhalten die Teiche und andere Wasser so viel mir
mdglich und nach meiner besten Wissenschafft wohl in Acht nehmen, daf3 sie ihr recht
Wasser haben, auch davon kein Mangel sey, die DAmme wohl verwahren, damit sie bey
grofRen Gefluthe und jahlingen, Wasserlaufften nicht ausreil3en mogen, auf die Fische gute
Aufsicht haben daR sie in Winters Zeit nicht abstehen*, zugleich auch gute Obsicht haben,
daR die Diebe weder mit Angeln, Nezen oder auch sowohl in Teichen als anderen
FischWassern nichts stehlen mdgen, auch weder vor mich die Meinigen damit nichts
veruntrduen oder andere Parthiererey* treiben lassen, sondern sobald ich dergl. erfahren
werde, alsbald zeitlich anmelden, in Kauffen und Verkauffen keinen Unterschleiff* brauchen,
und in Summa Nutzen und Vortheil beférdern, hingegen Nachtheil und Schaden abwenden
helffen, auch mich als einen ehrlichen Teichwéarther eignet und gebuhret, iederzeit verhalten
und solches nicht unterlassen wolle, weder um Gunst, Gabe, Geschenke, Freundschafft,
Feindschafft noch anderer Ursachen willen.

So wahr mir Gott helfe durch Jesum Christum meinen Erldser und Seeligmacher. Amen

abstehen = absterben
Parthiererey = Sachhehlerei
Unterschleiff = Unterschlagung
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Uber den Schlammgesschmack der Fische

Der Herbst ist die Zeit des Teichfischens. Karpfen, Schleien, Hechte, Welse und andere
Fische kommen in die Fischhalter, um vornehmlich zu Weihnachten und zu Sylvester als
beliebter Gaumenschmaul3 verspeist zu werden. Leider kann es immer wieder vorkommen,
dal diese Freude durch einen schlammigen Beigeschmack beeintrachtigt wird,
hauptsachlich dann, wenn Fische direkt aus dem Teich nach der Abfischung in den Kochtopf
wandern. Was unsere Urgrof3vater zu diesem Problem zu sagen hatten, soll in den
folgenden zwei Artikeln wiedergegeben werden. Beide, besonders letzterer, gelten noch
heute.

Fischerei-Zeitung. Bd. 14 (1911). Nr. 3, S. 37
Zu der Mitteilung ,Der Schlammgeschmack bei Stidwasserfischen” in Nr. 52 der Neudammer
.Fischerei -Zeitung“ vom 24. Dezember 1910. Wie entfernt davon, in die Forschungen und
Beobachtungen eines Prof. Zuntz oder eines Dr. Léger irgend welchen Zweifel setzen zu
wollen und gern bestatigend, dal3 jeder erfahrene Fischziichter und Fischhandler es sehr gut
weil3, wie der Fisch aus Teichen mit Ubelriechendem, modrigem Schlamme durch langeres
Einsetzen in womdglich flieBendes reines Wasser gereinigt und deshalb in seinem
Geschmacke auch besser werden kann, modchte ich hier noch auf einen Umstand
aufmerksam machen, welcher namentlich fir jingere, noch unerfahrene Hausfrauen
vielleicht einen Wert haben kénnte, nachdem sie den guten, reinen Geschmack der von
ihnen zubereiteten Fische doch anstreben, ja fir den guten Geschmack ihrer Fischgerichte
gewissermafllen doch verantwortlich sind. Wenn namlich Fische aus schlechtem,
unsauberem Teiche stammend, ohne vorher durch langeres Einsetzen in reines, flieRendes
Wasser gereinigt worden zu sein oder aber so genannte ,stumpfe”, d.h. matte, nicht mehr gut
lebende Fische wie man sie oft auf dem Markte billiger zu kaufen bekommt, geschlachtet und
gleich zubereitet werden, dann bleiben sehr oft, man kénnte sogar sagen immer, noch
Partikelchen des Ubelriechenden Schlammes in den Kiemen sitzen und verderben beim
Kochen den Geschmack des ganzen Fisches, weil sich durch das Kochen der Schlamm nur
noch mehr auflést und sich sein tbler Geschmack und Geruch dem ganzen Fleische mitteilt,
und ist man durch Zusetzen von Gewirzen, wie es das Ubliche Wurzelwerk,
Petersilienwurzel, Zwiebel und Sellerie ist, ja sogar von dem doch noch scharferen Paprika,
nicht imstande, den schlechten Schlammgeschmack véllig zu beseitigen respektive zu
Uiberdecken. Aus diesem Grunde ist es durchaus erforderlich, solchen oben bezeichneten
Fischen, natirlich nachdem sie vorher getdtet worden sind, die ganzen Kiemen sorgfaltig vor
dem Kochen auszuschneiden, was ja keine groRe Mihe macht und nur etwas Sauberkeit
verlangt. - Aus denselben Griinden halte ich namentlich bei solchen matten Fischen ein
sorgféltiges Abschuppen der Fische fir unbedingt notwendig, ein Verfahren, welches in
manchen Landern, wie Osterreich, Bayern usw., fur selbstverstandlich gilt, aber namentlich
in Norddeutschland von Gorumands verpont wird, weil ihnen durch das Abschuppen
angeblich viel Fett und ein besonderer Geschmack des Fisches verloren geht. - Aus meiner
eigenen Praxis kann ich anfiuihren, dal3 bei grof3eren Fischereien, bei welchen es ublich ist,
den Gasten einen sogenannten Suppenfisch vorzusetzen, Fische, direkt aus dem Teiche
wahrend des Abfischens entnommen, nach sorgféaltigem Entfernen der Kiemen und
Schuppen nie schlecht geschmeckt, sondern immer die Anerkennung eines guten und reinen
Fischgeschmackes erworben haben.

Bielitz, Weihnachten 1910

Adolf Gasch

Allgem. Fischerei-Zeitung. XXXVI Jg. (1911). Nr. 20, S. 440-441
Woher kommt der Schlammgeschmack der Fische? Es ist eine bekannte Tatsache, dal} in
manchen Gewassern besonders die am Grunde lebenden Fische, wie Karpfen, Schleien
u.a., einen typischen Schlammgeschmack annehmen. Vom Karpfen sagt man dann, er
-moselt’. Bisher war man der Meinung, daf’ bisher unangenehme moderige Geschmack von
den am Grunde der Gewasser sich zersetzenden und faulenden organischen Substanzen
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herrihre, welche die Grundfische mit ihrer Nahrung aufnehmen. Man hat auch behauptet,
dald der Modergeschmack von gewissen stinkenden Pflanzen, so namentlich von dem
Armleuchtergewéchs (Chara foetida), herriihren soll. Das die letztere Ansicht nicht richtig ist,
geht schon allein daraus hervor, dal3 die Karpfen in manchen Karpfenteichen mdéseln, in
welchen gar keine Characaen vorkommen. Nun hat ein bekannter franzésischer Forscher,
Louis Léger, in einer Mitteilung an die franzésische Akademie Uber Versuche berichtet, durch
welche er ermitteln konnte, dafld der typische Schlammgeschmack der Karpfen, Schleien und
andern Grundfischen, von gewissen im Wasser weit verbreiteten sogenanten Blaualgen,
Oscillatorien, herrihre. Diese Blaualgen finden sich besonders in solchen Gewassern vor, in
welche viel organische Substanzen, so namentlich Jauche eingeleitet werden; sie sind z.B.
massenhaft in allen Dorfteichen zu finden. Zerreibt man einen Blischel dieser blaugriinen
Algen zwischen den Fingern, so kann man genau den gleichen Geruch wahrnehmen, wie ihn
das Fleisch mdselnder Karpfen verbreitet.

Wenn man Fische aus einem ganz reinen und von Blaualgen ganz freiem Wasser in ein
Bassin setzt, in welches man einige groRere Blischel von Oscillatorien Ubertragen hat, so
konstatiert man, wie Léger berichtet, da3 das Fleisch der in diesem Bassin gehaltenen
Fische nach einiger Zeit den bekannten typischen Schlammgeschmack angenommen hat.
Uebrigens bekommen in einem solchen Bassin nicht nur die Schleien und Karpfen, sondern
auch die Regenbogenforelle und andere Fische denselben Schlammgeschmack.

Nach Léger ist besonders die Haut und die Niere starker mit dem Schlammgeschmack
imprégniert als das Fleisch, und am meif3ten moseln diejenigen Fische, welche in der Haut
die zahlreichsten Driisen haben, wie z.B. Scheien und Aale; weniger weisen dagegen die
Raubfische Barsche und Hechte einen Schlammgeschmack auf, weil sie sich auch nicht von
Pflanzen ernéhren, sonder von Fischen leben und daher nur indirekt durch diese und
andere, niedere Nahrtiere einen Schlammgeschmack bekommen kénnen. Irgendein Mittel,
die Blaualgen aus Teichen fernzuhalten, welche reich sind an organischen Stoffen, gibt es
nicht. Man wird daher den Schlammgeschmack nicht verhindern kénnen, auch wenn man
nunmehr weil3, woher er eigentlich kommt. Man muf3 sich nach wie vor damit begniigen, den
Fischen durch Einsetzen in reines flieBendes Wasser den Schlammgeschmack zu
benehmen. H.

Fischer und Alkohol

In dieser Ausgabe, welche in die kalte Jahreszeit und ebenso in die Faschingszeit féllt, soll
mit einem kleinen Augenzwinkern ein Beitrag Uber ein bewdahrtes ,Frostschutzmittel* der
Fischer zum besten gegeben werden. Der Artikel wurde vor 74 Jahren in der Allgemeinen
Fischereizeitung Bd. 38 (1923), H. 5/6, S. 43-45 veroffentlicht. Als Autor ist Dr. Hans Walter
Schmidt genannt, der Titel lautet bezeichnenderweise: Fischer und Alkohol

Die Frage, ob der Mensch Alkohol zu sich nehmen darf, und wenn ja, wieviel, ist heutzutage
in unserem Vaterlande besonders aktuell geworden. Unser Wirtschaftsleben gebietet uns,
alle uns zur Verfigung stehenden wirtschaftlichen Faktoren ernsthaft zu prifen, wie wir uns
am intensivsten in den Dienst des Wiederaufbaues eines neuen sozialen Lebens stellen
kénnen, wie wir durch sie am besten unsere Privatwirtschaft zu férdern vermdgen. Dal3 sich
mit diesen Faktoren naturgemaf auch die Regierung *) zu beschaftigen hat, ist Uber alle
Zweifel erhaben.

*) Anm. d. Schriftl.: wir geben diesen Ausflihrungen Raum wegen der Bestrebungen auf
Einfuhrung eines allgemeinen Alkoholverbotes, von dem einzelne Berufszweige allenfalls zu
befreien sind.

Das Uppige Schlemmerleben, welches gewisse Kreise deutscher Staatsbirger, welche die
materiellen Machtmittel dazu in Handen haben, sich bieten zu missen glauben, hat die
Augen der Regierenden mit Recht auf diesen Unfug sich richten lassen. Da hier aber der
Alkoholgenul3 eine haupséachliche Rolle zu spielen berufen ist, so hat sich die Arbeit in
diesem Punkte gegen den Alkoholverbrauch gerichtet. Ein Alkoholverbot, wie wir es in
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Amerika kennen, soll beraten werden. Und wenn dies richtig und sachlich vom moralischen
und medizinischen Standpunkte durchgefiihrt werden wird, so kann dies dem Lande nur zum
Segen gereichen. Welche unendlich traurigen wirtschaftlich ruinésen Folgeerscheinungen
das strikte Alkoholverbot in Amerika nach sich gezogen hat, ersehen wir aus einer Statistik
der verbotenen Alkoholschenken, der Morphinisten, welche statt Alkohol das Morphium
gewahlt haben, und anderem mehr. Es liegt daher nicht im Interesse eines Kulturvolkes, den
Alkohol ganzlich aus seiner Mitte zu verbannen. Vielmehr kann hier eine gesetzgeberische
Entscheidung nur dann stattfinden, wenn alle Kultur- und Wirtschaftszweige sich zuerst
dartber schlussig werden, ob der Alkohol zu ihrem Schaden oder zu ihrem Nutzen
ausgebeutet werden kann. Danach muf3 die Entscheidung sich sachlich richten.

Es ist ja bekannt, dal} der Seefahrer, der Schiffer Uberhaupt, einen guten Tropfen liebt. Und
der Fischer ist mit diesem dermafRen verwandt, daR bei ihm das Namliche zutrifft. Das
kommt nicht etwa daher, weil diese Leute ,Schlemmer” sind. Im Gegenteil betrachtet der
Schiffer und Fischer als solcher den Alkohol als Medikament, wenn man auch nicht in Abrede
stellen darf, dafd ein guter Tropfen zu Zeiten gut zu munden vermag. Wer Alkohol besonders
als Medizin, welche eine starkende Wirkung auf den Organismus ausliben soll, zu sich
nehmen zu durfen oder zu missen glaubt, der darf nur guten Alkohol in Anwendung bringen.
Fusel ist dem Organismus stets schadlich. Erstklassiges Bier, guter Wein und prima Likor
alteingefiihrter Marken, nicht allen méglichen Branntwein aus unbekannten Erzeugerhanden,
das sei das Material, mit welchem man zu arbeiten sich gewdhne. Das mul3 sich der Fischer
vor allem sagen. Ferner muf3 er nachpriifen, warum er den Alkohol in manchen Lagen gerne
zu sich nimmt. Dies tut er wegen seiner Wirkung, und tber diese mul3 er sich zunachst klar
werden, um den Wert, den der Alkohol firr ihn besitzen kann, klar zu erfassen.

Die chemische Zusammensetzung des Alkohols ruft fast momentan einen sehr energischen
Verbrennungsprozel3 im Organismus hervor. Dadurch wird der Stoffwechsel beschleunigt
und verstarkt. Es entsteht Warme im Korper, und die Muskeln vermdégen, so lange diese
Erscheinung anhalt, um so intensiver zu arbeiten. Besonders wenn die Witterung kalt ist, ist
die Warmeerzeugung von grof3er physiologischer Wichtigkeit. Diese die Korperkraft hebende
Wirkung hélt jedoch nur so lange an, bis der Alkohol umgesetzt ist und die Warmewirkung
aufhort. Dann erfolgt eine Reaktion der Erschlaffung, die um so gréRer ist, je gréRer die
starkende Wirkung des Alkohols gewesen, je groRer die Portion des aufgenommenen
Alkohols.

Wenn der Fischer diese Wirkung des Alkohols in wirtschaftlicher Beziehung betrachtet, so
wird er finden, dal3 dieselbe zu Zeiten ihm hochwillkommen sein wird. Er ist sehr oft der
Nasse und dadurch der Kélte ausgesetzt, so dal3 eine innerliche Erwarmung in vielen Fallen
allein die Gesundheit erhalten kann. Ferner ist sein Beruf gewohnlich koérperlich
anstrengend, so dald sehr oft nur eine aufRerordentliche Auffrischung seiner Korperkréfte ihn
noch das Ziel erreichen lassen, welches fischereitechnisch bis zu diesem Zeitpunkte - der
Abend des Tages - noch erreicht werden sollte. Ein guter Tropfen hebt auch nach
anstrengender Fischereiarbeit die Lebensgeister des Fischers und lafRt diesen sich
wohlfiihlen. Welche physiologische Rolle aber das seelische Moment in der Lebenspraxis zu
spielen fahig ist, hat jeder wohl schon an sich selbst zur Genlige ausprobiert - Aber nicht nur
im eigenen Interesse wird der Fischer die Wirkung des Alkohols willkommen heif3en und als
férdernd ansehen missen. Auch im Samariterdienste zum Nutzen des N&chsten hat ein
guter Schluck aus der Feldflasche oft schon Grof3es gewirkt. Beim Befahren von Gewéssern
kommen haufiger denn je Unfélle vor, bei denen ein Mensch Uber Bord kommt. Bewuf3tlose
rasch zum Leben zurtckzurufen, dafir sorgt der Alkohol, und Entkréftete wieder
aufzurichten, auch das besorgt der Alkohol. Erstarrte zu erwarmen, ist ebenfalls Sache des
Alkohols als Medizin. Und auch der edle Retter, der unerschrocken in das nasse Element zu
tauchen sich anschickt, um den N&chsten seinem nassen Wellengrabe zu entreil3en, kann
sich vorher durch einen Schluck aus der Feldflasche wappnen gegen Entkraftung, Nasse
und Kalte. Vor allem, wenn es gilt, momentan eine nicht lange andauernde Kraftleistung
auszufuhren, ist Alkohol das einzige Mittel, das Ziel zu erreichen.

Daraus erkennt der Fischer ohne Zweifel, dal der Alkohol als Medikament, als
wirtschaftlicher Faktor fur ihn unabschatzbare Dienste leistet. Er muf3 sich nun nur noch
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fragen, ob er durch den ihm wirtschaftlich niitzenden Alkohol sich nicht desto mehr reaktionéar
wirtschaftlich schadigt, indem er dadurch die Gesundheit seines Kdrpers schwacht.

Hier gibt ihm eine einfache Ueberlegung die richtige Antwort. Alkohol ist ein Genuf3mittel, wie
jedes andere auch. Im UebermalRe genossen, wirkt es schadlich, maRig und zu Zeiten
eingenommen, wirkt es Wunder. Der moderne Kulturmensch nimmt tagtaglich Alkohol in
verschiedenster Form - Bier, Wein, Likor - zu sich, ohne dal} eine schadliche Wirkung im
Durchschnitte wahrzunehmen ware. Denn der Organismus ist daran gewohnt. Eine
gesundheitliche Schadigung durch Alkohol im verninftigen Hausgebrauche ist noch niemals
festzustellen gewesen. Wenigstens beim Durchschnittsmenschen nicht, wenngleich dies bei
Kranken oder Schwachen wohl zu beflrchten ist - auch von anderen durschnittlich
unschadlichen Genuf3mitteln. Auch eine zeitweise eingenommene extraordindre hohere
Dosis Alkohol zu Starkungszwecken als Medizin schadet nichts, da in der Zeit, in welcher der
Alkohol dann wieder nicht in gréf3eren Mengen dem Organismus zugefiihrt wird, dieser die
schadigende Wirkung der starken Dosis leicht Gberwindet. Wieviel jeder im einzelnen Falle
zur Hervorbringung einer gewissen starken Kraftzufuhr an Alkohol zu sich nehmen darf, das
richtet sich ganz nach der Konstitution, das wird jedermann sehr leicht und rasch selbst
ausgeprobt haben. Wird in dieser verninftigen Weise vom Menschen im allgemeinen der
Alkohol als GenufRmittel gebraucht, so ist sein Gebrauch nicht nur sittlich erlaubt, sondern
sogar wirtschaftlich geboten, besonders in unserer Zeit schwerster sozialer Arbeitsleistung in
Deutschland.

Wenn von diesen Gesichtspunkten aus der Fischer den Alkohol als Medikament betrachtet,
dann wird er nicht umhin kdnnen, als starker Zeuge fiir seinen vernlnftigen Gebrauch
aufzutreten. Und dies ware zur Aufstellung der Punkte wider und fur den Alkohol zwecks
Gesetzgebung durchaus von Wichtigkeit, von einem wirtschaftlichen Werte, der in privater
und volkischer Beziehung nicht hoch genug geschatzt werden kann.

Uber die Tétung des Aals

Der Tierschutzgedanke, der heute in vielfaltiger Art und Weise den Fang und die Tétung von
Fischen auch in rechtlicher Hinsicht beeinflul3t, ist keinesfalls eine Erscheinung der letzten
Jahre. Davon soll ein Beitrag aus dem Jahre 1911 Zeugnis ablegen, bei dem es um die
Schlachtung von Aalen geht. Dieses Thema beschéftigt ja bis heute wissenschaftliche
Einrichtungen ebenso wie den einzelnen Angler, der seinen Aal tierschutzgerecht téten soll,
ohne dal3 er auf grofRtechnische Betdubungs- oder Toétungsanlagen zurtickgreifen kann. Der
Beitrag ist der Fischereizeitung von 1911, Bd. 14, Nr. 22, S. 369-370 entnommen.

Fischmarkt

(Eigener Wochenbericht der Fischerei-Zeitung)

Berlin, den 27. Mai 1911

Der Himmelfahrtstag ist der Tag des Aals und der Herren-Ausfliige. ,Los von Muttern ist die
Devise!* - Auf den GenuR griinen Aals wird natirlich auch beim Ausflug nicht verzichtet. Wer
vorsichtig ist, a3t sich den Aal zu Hause kochen, in ein Konservenglas packen und beim
Budiker, wo Rendezvous gemacht wird, warmen. Ich habe mir erzahlen lassen, daf} keine
Berliner Herrenpartie das Ende des geplanten Ausflugs erreicht, sondern immer dort bleibt,
wo der griine Aal verzehrt wird. Da dies um die Frihstiickszeit geschieht, wird eben bis zur
Ruckkehr hier gefrihstickt. - Da wir gerade beim Aal sind, will ich erzahlen, was ich in
puncto des Schlachtens der Aale erlebt habe. Es war im Jahre 1898, da brachte jemand dem
Tierschutzverein zur Anzeige, dal} die Aalrauchereien eine grof3e Tierqualerei dadurch
verubten, dafd sie die fur die Raucherung bestimmten Aale nicht schlachteten, sondern mit
Salz toteten. Die Aale werden namlich in ein Gefal3 getan, dick mit Salz bestreut und sterben
unter dem Einflu? des Salzes ab. Natdrlich gebarden sich die mit Salz bestreuten Aale wie
unsinnig - und gerade darin erblickte der Denunziant die Tierquélerei; er nahm an, dal3 die
Tiere furchtbare Schmerzen ausstéanden. Der Tierschutzverein konnte gegen eine
Toétungsart, wie sie seit vielen Jahrzehnten geiibt worden war, nicht so ohne weiteres
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vorgehen und ersuchte mich um ein Gutachten. Ein solches Gutachten war nicht leicht, und
ich bat meinen Auftraggeber um eine Frist von einem halben Jahre. In dieser wollte ich
meine Kenntnisse Uber die Tétung von Aalen, namentlich in groReren Mengen, wie in
Rauchereien, erweitern und mich dann dartber &uRern. Die beste Tétungsart ist natdrlich
das Kopfen; aber es ist durchaus nicht so leicht - hauptsé&chlich nicht fir eine Frau -, einem
frisch gefangenen Aal den Kopf abzuhacken oder abzuschneiden. Es gehéren resolute,
kraftige Menschen dazu, die die Operation so auszufihren verstehen, dal3 sie blitzschnell
wirkt. Doch ein gekdpfter Aal wird unansehnlich; der Raucherer hangt den Aal am Kopfe auf,
der Koch will den grinen Aal ganz auf die Tafel bringen. Erst betduben, dann abstechen ist
auch eine gute Totungsart. Die Fischweiber hielten mit der linken Hand den Aal, in der
rechten ein eisernes Pfundstuck; damit bearbeiteten sie den Kopf des Aals, d.h. sie wollten
ihn bearbeiten, klopften sich aber dabei mehr auf die Finger, schnitten sich - kurz solch eine
Schlachtung anzusehen, war entsetzlich, und nicht selten erwachte der Aal zum Schreck der
Kdchin nochmals in der Kiiche. Also damit war’s auch nichts. Die damalige Redaktion der
~Fischerei-Zeitung"“ erliel eine Umfrage, und da kam - wie immer bei solchen Umfragen - das
Mogliche und Unmdgliche zutage. Ein Ingenieur empfahl die elektrische Tétung der Aale
durch eine Spannung von 300 Volt, ein Fischereisachverstandiger empfahl Essig, ein anderer
Essigsaure; ein dritter schrieb: ,Man packt den Aal, schleudert ihn zu Boden und sticht ih
dann ab“; ein anderer sagte wieder: ,Man stranguliere den Aal; das ist der schmerzloseste
Tod.“ Der Letzte schrieb: Die humanste Todesart, wie sie im freien Amerika fir jegliche
Kreatur gelte, sei das Erschiel3en - der Kopf des Fisches ware zwar zerschmettert, dafir
ware das Tier aber auch sofort tot. Alle Arten habe ich probiert, nur vom Erschie3en habe ich
Abstand genommen - weil sicher mehr Fischweiberbeine als Aalkopfe zerschossen worden
waren. SchlieRlich kam ich doch zu der Uberzeugung, daR Salzung die beste, billigste und
dabei ruhigste Todesart fiir den Aal ist. - Der Ubergang vom Leben zum Tode ist bei allen
Geschopfen mit Schmerz verbunden. Gerade wir Menschen haben darin ein Ubles Los
gezogen, da unser Tod sicherlich mit mehr Schmerz verbunden ist als der der Tiere. - Der mit
Salz bestreute Aal endet durch einen Nervenschlag in acht bis zehn Minuten, je nach der
Starke der Salzung. In Essig dauert es auch je nach der Starke des Essigs langere oder
kurzere Zeit. Bei Essigsaure, die ja bekanntlich ein starkes Gift ist, dauert der Todeskampf
natirlich nicht lange. Die elektrische Tétung ist gut, aber nicht tGberall zu haben. Képfen und
Abstechen der Aale wird von Mannern sehr gut, von weiblichen Personen jedoch
ungeschickt ausgefihrt. Als denkbar humanste Todesart blieb, namentlich fir Massen von
Aalen, die Salzung, und demgemal berichtete ich damals auch dem Tierschutzverein. - In
voriger Woche war wiederum eine Beschwerde an den Tierschutzverein ergangen, daf3 ich
das Toéten der Aale durch Salz empfohlen hétte - das doch grol3e Tierquélerei sei. Ob der
Tierschutzverein die Tierqualerfrage wieder aufrollen wird, weif3 ich nicht.

Uber den Fischverzehr

Mit den im Herbst stattfindenden Abfischungen der Teiche steigt auch wieder der
Fischverbrauch. Viele Fischesser lassen sich auch heute noch nach der bekannten, aber
mittlerweile fragwurdigen, Regel leiten, nach der Fisch nur in den Monaten mit einem ,R" im
Namen zu essen sei. Welch abenteuerliche Vorstellungen vom Fischverzehr noch vor 200
Jahren in der Fachliteratur verbreitet wurden, soll in einem Auszug aus dem zweiten Kapitel
der Schrift ,Wohlbewahrte Fischgeheimnisse oder deutlicher Unterricht von der grossen
Nutzbarkeit der Fischerey”, Nirnberg 1785 (2.Auflage) wiedergegeben werden.

Der Fische Unterschied und Eigenschafft wird erstlich genommen von dem Ort darin sie
leben, als da sind die Meeresfische, so in gesalzenen, und die so in Flissen und Bachen
ihre Wohnung nehmen; zum anderen die in frischen, gesunden, und die in morastigen,
faulen und ungesunden Wassern sich aufhalten; die von zarten oder weichen Fleische sind,
oder die Schuppen oder glatte Haut tragen. Ingleichen ist ein Unterschied an der Speise,
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wovon sie leben, zu welcher Zeit sie streichen, und am besten zur Speise dienen. Es sind
vier Complexiones (Arten) der Menschen, wer nun wissen will, ob ihm Fisch gesund oder
ungesund seyn, der muss seine Complexion wissen, ob er ein Sanguineus, Phlegmaticus,
Cholericus oder Melancholicus ist. Die Phlegmatici sind kalter und feuchter Natur, weil nun
die Fische auch dieser Natur seyn, so kdnnen sie denen Phlegmaticis nicht gesund seyn.
Denn also wirden sie vielmehr kalt und feucht werden, dadurch sie denn bdse Méagen,
schadliche Fieber, die Wassersucht und allerley andere Krankheiten bekommen wuirden.
Denen Sanguineis, die warmer und feuchter Natur seyn, und denen Melancholicis, die kalter
und trockener Natur seyn, kdnnen die Fische nicht leicht schaden, denn die Fische, ihrer
Kalte halben, eine Gemeinschaft mit dem Sanguine haben. Denen Cholericis aber, welche
hitzig und trocken sind, denen sind sie gar gesund. Jedoch, weil ein guter Trunk Wein auf die
Fische gehoret, sonderlich wenns weichliche Fische sind, so modchten sie auch den
Phlegmaticis nicht viel schaden, wenn sie Wein darauf trinken, und Nisse darauf essen
mdchten, denn weil die Nlsse trockener Natur seyn, so kdnnen sie es hindern, dass sie nicht
mehr Phlegma von den Fischen bekommen. Doch sollen auch die Leute, so der andern
dreyen Complexionen sind, eben so wol Wein auf die Fische trinken und Niisse essen, denn
die Fische haben bisweilen einen kleinen kalten Gifft bey sich, sind Ubel zu verdauen, und
faulen einem leichtlich im Magen. Aber die Nisse dienen wieder das Gifft und helffen zur
Dauung, weil sie warmer Natur seyn.

Weil die Fische im kalten Wasser ihre Wohnung haben, so ist leichtlich zu erachten, dass sie
auch kalter und feuchter Natur seyn missen, so wie das Wasser kalt und feucht ist. Doch
sind sie einander sehr ungleich, denn einer ist immer kélter und feuchterer Natur, denn der
andere. Es sind auch etliche warmer, etliche trockener Natur, aber doch auch ungleich. Das
Salz kdnnen sie nicht vertragen, sondern sie sterben davon, sonderlich der Aal. Ohnerachtet
wir jetzo angezeiget haben, dass insgemein alle Fische kalter und feuchter Natur seyn, so ist
doch gleichwol ein gros—ser Unterschied zwischen den Fischen, denn einige sind gestinder
denn andere. Hechte, Parsche, Schmerlen, Fohren (Forellen) und andere harte Fische mag
ein jeder wol essen, wenn er gleich krank ist, denn es sind harte Fische. Einer, so mit dem
Fieber behafftet, soll sich zwar aller Fische enthalten, wenn er sich aber gleichwol hart
darnach sehnete, so mochte er Fohren, Schmerlein, Parsche und Hechte wol essen. Die
gebratene Fische sind allzeit gesiinder als die gekochte, denn das Feuer benimmt ihnen ihre
Feuchtigkeit. Es ist auch ein Unterschied der Fische wegen des Wassers, darinnen sie
wohnen. Denn Meerfische sind viel gesltinder denn die man in siissen Wassern féanget, und
solches wegen des Salzes, welches die Ubrige Kalte und Feuchtigkeit in den Fischen
verzehret, ein fein hart Fleisch machet und sie vor dem Faulen bewahret. Wie dann auch
wirklich ein gesalzener Hering, rohe aus der Tonne genommen und aufgegessen, dem
Menschen nichts schadet.

(...)Die Fluss-Fische so in den tieffen rinnenden Flusswassern gefangen werden, so gegen
Mitternacht (Norden) fliessen darinnen viel Steine und Sand liegen, und wo das Wasser
schnell laufft, sind viel gesitnder, als die, so man in den Seen, Pfllen und unflatigen
mistpfitzichten Wassern fahet (fangt), oder auch in den stinkenden schlammigen Pfiitzen
und Morast, die gar moficht oder modericht schmecken. Nicht weniger sind alle feisten
(fetten) Fische schéadlicher, dann die magern. Und darum sprechen die Physici (Arzte):
Omnis pinguedo mala, omnium piscis pessima, d.i. alle Fettigkeit ist bose und schadlich, der
Fische ihre aber am schédlichsten. Unter den Fischen, die ein weiches Fleisch haben, sind
die kleinen am besten. Es sind auch die schuppichten Fische besser, denn die schleimigten
Fische, die keine Schuppen haben, und je grssere Schuppen sie haben, desto gesiinder sie
ach sind, darum verbeut Gott auch selber die schleimichte Fische im 3. B. Mosis am 11. Cap.
Auch sind die frischen Fische gestinder, dann die kranken, die gar matt oder todt sind, dann
die befeuchten den Leib, vermehren die Milch und den natirlichen Saamen eines Menschen,
und sind denen Cholericis gesund. Fische, die fein hart, weiss, subtil Fleisch haben, das sich
fein bricht, sind viel gesunder, dann die ein zehes schleimigtes Fleisch haben. Zu denen
Fischen, deren Fleisch kdstlich zu essen, kénte man noch rechnen den Barben, der nicht viel
schwerer wird als zwey Pfunde, die von der besten Art haben zwey kleine Béarte. Auch ist
sehr viel an den Krautern gelegen, die an den Ufern der Wasser wachsen. Dann wo bdse
Krauter sind, da sind auch ungesunde Fische.
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Uber den Karpfen

Die Zeit des Jahreswechsel ist mit ihren Feiertagen traditionell ein Hohepunkt im
Karpfenverzehr. Karpfen steht schon seit Jahrhunderten in der Gunst der Fischesser. Davon
sollen einige kleine Zitate aus dem ersten grol3eren Werk Uber die Karpfenzucht Zeugnis
ablegen. Sie stammen aus dem »Buch von den Teichen und den Fischen, welche in
denselben gezlichtet werden« von Johannes Dubravius. Dieser lebte von 1486 bis 1553 in
Bohmen. Er war Doktor des Kirchenrechts und in den Jahren 1542-1553 Bischoff von
Olmiitz. Dubravius kommt das Verdienst zu, die erste gewissenhafte Beschreibung der
Karpfenteichwirtschaft vorgelegt zu haben. Die Teichwirtschaft kannte er aus eigenem
Erleben. Seine epochale Schrift erschien erstmals 1547 in lateinischer Sprache bei Andreas
Winkler in Breslau. Es folgte eine weitere Ausgabe 1559. 1596 erschien das Biichlein in
Nurnberg. Auf die grof3e Verbreitung in Europa weisen eine englische Ausgabe, London
1599, und eine polnische, Krakau 1600, hin. Das Buch liest sich auch heutigentages noch
mit grofem Gewinn. Die hier erscheinende Kostprobe stammt von der Originalausgabe von
1547, Ubersetzt und bearbeitet von A. Wistner und J. Kollmann, Wien 1906.

Welch hohen wirtschaftlichen Stellenwert die Karpfenteichwirtschaft zur damaligen Zeit hatte,
d.h. welch hohen Gewinn sie abwarf, zeigt folgendes Zitat aus dem 5. Buch, Vorrede:

.Denn wie der Bauer ob der Ernte nicht trauert oder der Winzer ob der Weinlese, sondern
sich vielmehr beide freuen, wenn sie durch ihre Miihe wohlverdiente Frucht empfangen, so
singt auch froh und beifallig der Teichbesitzer, wenn er seinen Geldkasten mustert, den der
Fischfang mit Goldstlicken gefillt hat.”

Obgleich Fische zwar zu den Fastenspeisen zahlten, die eher einem spartanischen
Lebensstil in einer Zeit des Verzichts dienen sollten, wurden Karpfen im 16. Jahrhundert
schon zu einer kostspieligen Delikatesse, die einen raschen Absatz erfuhren und einen
auRerst ertraglichen Verkauf einbrachten. Aus anderen Quellen ist bekannt, dal3 in dieser
Zeit der Karpfenpreis das Vierfache des Preises von Rindfleisch betrug. Was Wunder also,
dalR man allerorten versuchte Fischteiche anzulegen. Ein Sprichwort aus dieser Zeit lautet
nicht unbegrindet: ,Schafereien, Brauhduser und Teich machen die bdéhmischen Herren
reich.” Im folgenden Auszug ist aber auch erkennbar, wie weit Karpfen damals schon, als nur
Pferdefuhrwerke zur Verfigung standen, gehandelt wurden.

Kapitel 8: Wie es kommt, da3 mit der wachsenden Anzahl der Fischteiche auch der Wert der
Karpfen steigt

Ein Zweifaches wird fir die Ursache dieser Erscheinung gehalten: der eine Grund ist auf
heimischen Boden erwachsen, der andere aus der Fremde hereingebracht; beide aber - um
die Wahrheit einzugestehen - sind hervorgegangen aus der Leckerheit des Gaumens,
welche, sowie sie flr das Vergnigen des Speisegenusses kein Mal3 findet, auch keines
kennt fir den Aufwand, mit dem ein solcher Genul3 erkauft wird. Dal3 aber der Karpfen
allenthalben unter die Tafelfreuden gezahlt wird, ist jedermann bekannt, denn selbst der
Armste 4Rt ihn bei seinem Gastmahle nicht fehlen: ganz abgesehen von den Vornehmen,
welche denselben Frihstick, Gabelfrihstick und Hauptmabhlzeit zuteilen. Auch das Volk
gonnt sich diesen UberfluR und beschwert seinen Tisch so oft als moglich mit diesem
Gericht. und dem Stadtvolke tun es die Landleute nach, vor allem zur Zeit, da sie wegen des
Marktes Stadte und Dorfer besuchen und nicht eher wieder aufs Land zuriickkehrten, ehe sie
mit dem Karpfen - auch wenn er noch so teuer erkauft ist - ihren Kropf gefillt haben. Es
schmeckt ja gewissermalden nichts so gut, wie das teuer Bezahlte. Schon bei Martial singt so
ein Landvogel: ,lch bin ein landliches Rebhuhn, was schadet's? Wenn gleich der
Geschmack nur. Merke! weil teuer dies Huhn, drum besser diinkt es dem Schlund.*”

Daher wird dann daheim der Karpfen von allen Stdnden mit so grofRen Verlangen begehrt.
uUnd es ist kein Wunder, wenn sein Ruhm immer mehr wachst, sein Preis taglich steigt, da
doch alle um die Wette zum Kaufe zusammenlaufen. Wie ist’s ferner im Ausland? Bemerken
wir nicht durch das ganze obere Deutschland, dal3 in fast allen Gasthdusern der bei uns
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gekaufte Karpfen nicht nur zu finden ist, sondern den Vorzug vor edleren Fischarten geniel3t?
Ich bin einmal vor langerer Zeit in einer Alpenstadt mit Namen Innsbruck bei einem
Gastfreund abgestiegen. Als ich ihn ersuchte, er mége mir zum Mahle Forellen vorsetzen,
sagte er: ,Wenn du nach Fischen verlangst, die noch ein gut Stick schmackhafter als die
Forellen sind, werde ich dir sofort welche zur Stelle schaffen.” Und ohne Verzug brachte er
Karpfen herbei, die kurz vorher aus Béhmen gebracht worden waren, und verglich sie bald
mit der Seeforelle, bald mit dem Rheinlachs, ihr Lob aus vollem Halse singend. Ich habe
natdrlich nicht widersprochen, da ich sah, dal3 es sich um den Ruhm meiner Landsleute
handelte; aber ich ersuchte dennoch, dal3 er die Karpfen fur den morgigen Tag behalte und
mir die gegenwartige Mahlzeit mit Forellen bereichere. Der Gastfreund willfahrte meinem
Wunsche und bestellte zum Mittagmahle Forellen, doch zum Fruhstucke Karpfen, weil er die
Karpfen hoher schatzte als die Forellen. Dies bemerkend, sagte ich zu dem Gefahrten:
»Horen wir nach diesem auf, uns zu wundern, warum der Karpfen im Preise steigt; denn wir
sehen, um wie viel hoher als die Forelle er im Auslande geschéatzt wird.“...

Uber den Gebrauch der Angel aus dem Buch von den Fischen

Im Heft 3/95 wurde an gleicher Stelle Uber das ,Buch von den Fischen® von Johannes
Colerus berichtet, welches 1599 erschien. In dieser Ausgabe soll der Autor selbst zu Wort
kommen. Der besseren Verstandlichkeit halber wird der Text mit der heutigen
Rechtschreibung und angepaldter Grammatik wiedergegeben. Ausgewahlt wurden Auszige,
die das Angeln betreffen.

Vom Gebrauch der Angel

Der Angelhaken wird auf mancherlei Weise gemacht. Etliche haben schlechte eiserne
Hacklein und werden aus Eisendraht mit einem Widerhaken klein und grof3 gemacht, danach
der Fisch ist, den man fangen will. Denn in ein grof3es Maul gehért ein groBer Haken, in ein
kleines Maul ein kleiner Haken. Bisweilen bindet man auch wohl drei oder vier Haken
nebeneinander. Danach macht man gro3e mit vielen Spitzen, da eine jegliche Spitze ihren
Widerhaken hat. Die macht man an Stangen, dal man die Fische damit sticht und aus dem
Wasser zieht.

Wann man auch Wels, Hecht, Barsche und dergleichen Raubfische angelt, so muf3 man ein
lebendiges Fischlein an den Haken machen und [deshalb] muf3 der Haken groRR und stark,
bisweilen auch von Erz sein. Und der Haken mul3 fast an die Angelschnur mit gewachstem
Faden oder mit einem kleinen eisernen oder messingnen Draht daran gebunden werden,
daf ihn die Fische mit ihren scharfen Zahnen nicht abbeil3en.

Bisweilen verschlingen sie den Haken mitsamt dem Fisch gar in den Leib hinein, dal3 man
den Haken von der Schnur schneiden und ihn erst wieder heraus nehmen mul3 wenn er
gerissen [ausgenommen] wird.

Wenn ein Fisch den Federkiehl unter sich zieht und man ihn heraus ziehen will, so muf man
zum ersten stark zucken, dafl man dem Fisch den Angelhaken in den Mund haue, dal3 er
hafte und den Fisch halte.

Danach mulR man ihn geméachlich aus der Tiefe an der Schnur mit der Angelrute und Schnur
herausziehen, daR er die Schnur nicht zerreiRe und als ein ehrlicher Mann davon schwimme
oder daf? man ihn mude macht, bis er sich in Geduld gibt und &Rt freundlich mit sich
handeln.

Im Grunde der tiefen Wasser sind gemeinhin die gro3ten Fische. Da muf3 man die grof3en
Capitones [Kapitale, eigentl. GroR3kdpfe] heraus suchen und die Angelschnur desto tiefer
senken, daf} sie auf den Grund kommt.

Wenn auch die Fische den Haken ein- oder etlichemal versucht und gekostet haben, so
wollen sie nicht gern wieder daran. So soll der Fischer an einer schlechten Schnur die Kéder
etliche mal einwerfen, dal3 sie die Speise nehmen und [sich] angewthnen und danach die
Angel auch mit einwerfen, so beif3t er an.
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Nimm Hundsbrot (das wird von Kleie und Mehl gebacken) und in den Ofen gesetzt wenn das
andere Brot ausgebacken ist. Schneide die &uRersten Rinden alle davon, nimm die
Brosamen, knete diese fein hart ineinander, mache Kigelein davon und wirf sie an einem Ort
ins Wasser, wo du den folgenden Tag angeln willst.

Folgenden Tag mache sie auch an die Angel und angel damit.... An die Angelhaken pfleget
man Regenwirmer, Kafer, Fliegen, Schwanze von Krebsen und dergleichen zu machen.
Fische Winterszeit mit der Angel zu fangen

Man kann sie auch zur selben Zeit gar leicht mit der Angel fangen. Man stecke nur einen
Fisch an einen grol3en Angelhaken und hangt ihn oben ins Wasser, dal3 er nur oben ein
wenig ins Wasser reicht. So verschlinget der Hecht den Haken mit dem Fisch und wird
gefangen.

Diese Fischerei so im Winter unter dem Eise zu fischen haben die Leute erstlich von den
weillen Baren [Eisbaren] in Norwegen, Island und Finnmark gelernt, denn die haben vor der
Zeit, ehe diese jetzigen Leute dieselbigen Lander eingenommen und besessen haben so
darinnen gefischt.

Haue im Winter ein rundes Lochlein, tue das Eis sauber heraus, wasche die Hande darinn,
kaue Brot im Mund und la3 [es] aus dem Mund ins Wasser fallen. Danach fuhlt man mit
einem Blei an einem Stricklein wie tief das Wasser ist. So tief senkt man auch die Angel,
doch daf? der Haken nicht gar auf den Grund fallt.

Kaue Semmel klein und knete sie zusammen, dal3 sie wird wie ein Teig, mache ein kleines
bissel an den Haken, kaum eine Erbse groR3, je nach GroRe des Haken und senke es
hinunter.

Wenn auch etliche Fische im Winter unter dem Eise gefangen und danach gefroren sind, so
lege sie bald in kaltes Wasser, so zieht das kalte Wasser das Eis aus den gefrorenen
Fischen, dal3 mans oben von den Schuppen abstreichen kann. So schmecken sie danach
viel besser, als wenn man sie in der Stube auftauen |aft.

Gleichwie an einem Menschen wenn dem ein Schenkel erfroren ist und er seinen erfrorenen
Schenkel bald in ein kaltes Wasser setzt, so zieht das kalte Wasser das Eis heraus.

Hechte, womit sie ander Angel zu fangen

Wenn man Hechte mit Angelschniren fangen will, so stecken etliche Groppen oder
Kaulhdupte, ebenso Friosche und Blicken [Gustern] an die Angelhaken. An der Angel reif3t
und beildt er gern die Schnur entzwei. Man mag sich auch sonst vor dem Gast wohl
vorsehen, dal3 er einem die Finger nicht ins Maul bekommt, denn er beif3t so hart zu, daf}
man ihm das Maul mit einem Messer wieder aufbrechen muf3.

Barsche zu fangen

Man fangt die Barsche auch im Winter unter dem Eis mit der Angel, da kann man in einer
grofRen Tiefe zu ihnen kommen. Allein man mufd im Sommer Regenwirmer im Keller in einen
Topf setzen und sie mit Sand wohl bestreuen und im Winter an die Angel machen.

Auch mufl man am Hacken vorn die Schnur mit Blei begieRen, dal’ sie es nicht abbeil3en.
Und es mul3 breit gemacht sein, so sieht’s auch fast wie eine Plotze [aus], damit fangt man
sie hubsch.

Man muf3 aber die Angel nicht still halten, sondern umher riihren, so schiel3t er danach.
Denn es ist ein begieriger Fisch. Man mag auch lebendige Plétzen oder Ukeleis anstecken.

20



Sibeetei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Verzehreigenschaften einiger Fische aus dem Buch von den Fischen

Aus dem bereits im vorigen Heft zitierten ,Buch von den Fischen" von Johannes Colerus
werden in dieser Ausgabe einige kuriose Beschreibungen von Fischen hinsichtlich ihrer
Verzehreigenschaften wiedergegeben. Ebenfalls erfolgte des besseren Verstandnisses
wegen eine Anpassung an heutige Schreibregeln.

Hecht: Wenn man einen Hecht recht sieden will, so muf3 man ihn in Wein, wenn er im Kessel
wohl siedet, einlegen und sieden. Und muf ihn salzen, denn man kann ihn nicht versalzen,
weil er nicht mehr Salz zu sich nimmt als er bedarf. Will man ihn aber fein blau oder in
Salzwasser sieden, so wasche man das Blut fein rein von den Stiicken ab und lege sie
danach etwa eine halbe Stunde in einen scharfen Essig. Danach setze man im Kessel das
Wassser Uber das Feuer und salze es wohl und wenn es im vollen Sieden ist, so schitte
man den Essig mit samt dem ausgenommenen und zerteilten Hecht in den Fischkessel oder
in das siedende Wasser und lal3 es sieden bis ihm das Wasser eingeht. Es muf aber das
Wasser nicht mehr sein als doppelt soviel wie Essig war, so wird er fein blau, lustig und
wohlschmeckend.

Der Hechtkiefer in einem Morser klein gestoRen und einen Gllden schwer eingenommen
zersprengt und bricht den Blasenstein. Sonst aber hat der Hecht ein hartes Fleisch und ist
ein gesunder Fisch, den auch ein Kranker und eine Sechswdchnerin wohl essen mag, wenn
sie einen Tag oder etliche gelegen, denselben mit Butter kocht und ein Trunklein Wein darauf
trinkt.

Wenn man in England einen Hecht fangt, so schneidet man ihn zwischen den vorderen zwei
Flossen am Halse auf und sieht , wie fett er ist. Ist er nicht fett genug, so wirft man ihn
wieder in den Teich, es heilet wieder zu.

Barsch: Hat auch ein ziemlich hartes Fleisch und ist auch gar gesund kranken Leuten und
den Sechswodchnerin. Es moégen ihn auch wohl die Febricitanten [Fieberkranke] essen, wie
denn auch den Hecht, die Schmerlen und die Forellen. Ausonius [rébm. Schriftsteller] nennt
ihn eine delikate Speise, dal3 er wohlschmeckend und gesund ist und von den Reichen gern
gegessen wird.

Schmerlen: Die Schmerlen sind die allergesiindesten, lieblichsten und schmackhaftigsten
Fische, die man haben kann, die auch ein Fieberkranker oder Sechswdchnerin essen mag,
ebenso wie Hechte und Barsch.

Bachneunaugen: Aber doch pflegt man im Vogtland und in der Mark Meil3en andere Fische
Steinbeissen zu nennen, die schier sind wie die gar kleinen Aale oder Neunaugen. Das sind
kostliche Herrenfische, das Quart oder die Kanne um 6 Silbergroschen. Allein sie sind nicht
so lang und grofl3 wie die Aale, sonder kaum zwei Finger lang. Sie dienen nicht fur die
Bauern, denn die verdauen besser ein Stlick Kéase und Brot und ein gut Gericht Fleisch. Das
liegt ihnen langer im Magen.

Stichling: Die Stichlinge oder Sticherlinge, welche die Weiber ihren Mannern gerne kochen,
wenn sie des Vortages trunken gewesen und sich Ubel benommen haben, sind auch kleine
Bachfischlein, die in kleinen faulen Bachen gerne sind. Sie haben einen gar nicht so guten
Geschmack, wegen der faulen Bach, darinnen sie sich aufhalten.

Griundlinge: Kressen sind gute Fischlein. Wenn man sie sieden will, so soll man sie zuvor in
heiBen Wein legen oder mit warmen Essig begiel3en wie die Schmerlen, daf3 sie fein blau
werden. Mit Essig soll man sie abschrecken oder abtrocknen und nicht lange sieden lassen.
Quappe: Denn die Leber ist schier das Beste an diesem Fisch, und wird groR3tenteils allein
der Leber wegen gekauft. Dann kann man im Sommer , wenn man sie in ein Glaslein in die
Sonne hangt ein gutes gesundes Ol daraus bekommen, daR man zu vielen Arzneien
gebrauchen kann, besonders zu dunklen Augen.

Man sagt, dal® ein First in Schlesien soll gewesen sein, dessen Amme nichts anderes als
eitel Quappenlebern habe essen wollen. Als er ihr aber diese nicht genug verschaffen hat
kénnen, sei er endlich unwillig geworden und habe sie in die Oder werfen und ertrénken
lassen und gesagt: auf einen guten Bissen gehdrt ein guter Trunk. Auch schreibt man von
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einer Grafin von Beichling, die soll an diesen Lebern die ganze Grafschaft Beichling
verfressen haben, das ist eine gro3e Lust gewesen.

Schleien: Etliche halten viel von dem Fisch, essen ihn gern aus dem Saltz und sauer oder
Schwarz gekocht, denn im Sauern wird man des schlammigen Geschmacks nicht so gewahr.
Wenn er wohl gepfeffert wird, so mag er wohl nicht gar so ungesund sein. Gegen die
Gelbsucht pflegen sich ihr die Leute sehr zu gebrauchen und binden sie sich unten an die
FuRRsohlen.

Schlammpeitzger: Diese Fische findet man in dem grof3en Gem@gsicht und Réhricht, wo es
viel Schlamm hat. Sie werden hier auch haufig in sumpfigen Seen gefangen. Wenn ihr die
Bauern ein FaRlein voll bekommen so streuen sie eine Handvoll Salz auf sie, daf3 sie sich
vom Schleim ein wenig saubern und reinigen. Da sieht einer seine Lust und sonderliche
Kurzweil, wie sie sich durcheinander schlingen und winden, wie ein Haufen Schlangen, bis
sie sterben. Danach gief3t man Wasser darauf und wascht den Schleim fein rein ab, nimmt
sie aus und kocht sie sauer und suf3 oder schwarz, da? man den bésen Geschmack nicht
merkt. Es ist eine Speise fir die Bauern, die essen sie mit Lust und kénnen sie am besten
verdauen.

Forelle: Dies ist ein rechter, treuer, edler und guter Herrenfisch, der gar einen lieblichen
Geschmack [hat] und sehr gesund ist.

Barbe: Dieser Fisch ist auch gesunden und kranken Leuten unschadlich und ist im Mai am
besten, aber im Juli nimmt er wieder ab. Allein wenn man sie sieden will, so lege man ihn in
heilRen Wein, so siedet er sich gar wohl und wird fein blau. Sein Rogen ist miRigen Leuten
gesund, sonderlich im Mai, denn er laxiret [fUhrt ab] und macht Stuhlgange.

Wels: Den Schwanz brat man oder kocht ihn sauer, den Kopf kocht man aus dem Salz. Das
andere zerhaut man wie Rindfleisch zu Stiicken oder Schroten und kerbt es ein, daf’3 das
Salz fein hinein kommen kann, wenn sie grof3 und dick sind. Danach hangt man sie in den
Rauch bis sie trocken sind. Es hélt sich 10 Jahre und wird wie Stockfisch. Man reif3t ihn in
kleine Stiicke und kocht ihn mit Butter.

Aal und Karpfen aus dem Buch von den Fischen

Mit diesem Heft sollen die Ausziige aus dem ,Buch von den Fischen® von Johannes Colerus
vorerst beendet werden, obwohl es immer wieder amisant und unterhaltsam ist, darin zu
lesen. Abgeschlossen wird die Auswahl mit einigen Ausfihrungen zu den beliebten
Angelfischen Aal und Karpfen.

Aal: Dieses Fisches Fleisch hat eine dicke zahe Feuchtigkeit , die den Menschen sehr
verstopft und gar ungesund ist, und obwohl sie anfallig sind, essen ihn etliche Leute méachtig
gern. Denn es ist ein fetter Fisch und es heif3t: Alles fette schadet sehr — das der Fische aber
noch vielmehr. Vor dem Haupt und Schwanz der Aale hat jedermann einen grof3en Abscheu
und kocht sie nicht mit andern Teilen, denn weil etliche denken, dal3 sie sich mit den
Schlangen begatten sollen, so denken sie, sie muf3ten Gift im Kopf und im Schwanz haben
wie die Schlangen. So sagen etliche, daR das Riickgrad und das Aderlein das darinnen ist,
ein Gift bei sich haben soll. Darum ziehen sie dasselbige fein artig und behende heraus,
wenn sie den Aal zu Stiicken schneiden. Am Blut ist ohne Zweifel, dal3 es ein bdses giftiges
Ding sei, denn wenn einem das in die Augen kommt, so kann er leicht um das Gesichte
[Sehkraft] kommen, oder kann ja die Augen lange nicht wieder zu rechte bringen; in 10 oder
12 Wochen nicht, wie ich selber mit meinen Augen gesehen. So ist er auch sonst ein sehr
slichtiger Fisch, kranke Leute durfen ihn nicht essen, wie denn auch die Karpfen und andere
weiche Fische den Kranken nicht nutzlich sind.

Dem Magen und den Nieren ist er gar schadlich und sonderlich denen die den Stein
[Gallensteine] und Podagra [Gicht] haben. Darum halten auch die Arzte nichts vom Aal
besonders im Solstitio aestivo [Hochsommerhitze].

Doch wer ihn essen will, der lasse ihn erstlich im Wasser und Wein zweimal Ubersieden,
danach giel3e er selbige Sud ab und koche ihn danach vollends ab und mache ein guten
bequemen warmenden Sud darauf, oder brate ihn und mache eine gute Salse [SoR3e] dazu.
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Im Winter mul3 diese Salse griin sein und es miissen gute warmende Species [Zutaten] dazu
gebraucht werden und ein guter Wein, Pfeffer, Ingwer ist allezeit gut dabei, er werde
gebraten oder gesotten. Im Sommer mag man saure Species dazu nehmen als Agrest (?)
und Essig. Jedoch gehdrt zu dieser Mahlzeit ein guter Trunk Wein, sonst kann man sich
leicht ein Fieber daran essen. Dann muf3 man Uber dem Ofen oft, aber allzeit nur ein wenig
trinken. Denn dieses starkt die Verdauung und verzehrt die kalten und phlegmatischen
Feuchtigkeiten, die darinnen sind. Holzhauern, Dreschern, Ackerleuten, die groRe Arbeit tun
missen, kann er nicht leicht schaden, er sei gesotten oder gebraten, gerauchert oder
ungerauchert.

Die Eingeweide siede man in groRen Kesseln und schdume oben das Fett davon und
schmiere die Wagen damit.

Die mecklenburgischen Bauern essen sie roh und ungekocht, wie denn auch den Speck,
Schinken, Knackwirste, Lachs etc....

Man fangt sie aber sonsten mit haarnen [aus RoRRhaar] Angeln und Regenwirmer wie
andere Fische am Tage, allein man mul} sie tief senken, daR der Haken unten auf der Erde
hergeht.

Sie sind aber sehr bel vom Haken wieder abzuldsen, denn sie krimmen und winden sich
sehr trefflich, da? man sie Ubel hdndeln kann. Die Fischer beiRen ihm bei dem Kopfe das
Genicke mit dem Maul entzwei, so héalt er Friede.

Wenn man ihnen die Angelrute in den Hals bis in den Bauch steckt, so kann man den Haken
fein wieder heraus ziehen. Man fangt sie auch so: man fahrt mit einem Kahn dahin, wo sie zu
sein pflegen und macht einen Zwirnsfaden vierfach zusammen und reiht groRRe
Regenwirmer daran. Danach bindet man den Zwirn zusammen gar keulig wie einen Zirkel
[Kreis] und halt sie so unter Wasser, schnellt ein wenig mit einem Finger aufs Wasser, so
kommt er bald und will sehen, was da ist. Wenn er die Wirmer gewahr wird, so beil3t er
darein, nicht einer allein, sondern etliche miteinander, so bekommt er den Zwirnsfaden um
die Kiemen. Wenn man nun fuhlt, da3 sie dran sind, so zieht man sie herauf und halt sie
uber den Kahn, so fallen sie vom Zwirn ab und fallen in den Kahn, danach ist gut mit ihnen
zu handeln.

Karpfen: Wenn ein Karpfen fein hart und fein gelbe unter dem Bauch ist und hat ein kurzes
kauliges kleines Kdopflein und fein schwarzlich Gber den Leib ist, so sind sie fett und gut.
Wenn sie aber grof3e Bauche haben und Gruben behalten, wenn man sie darauf driickt, so
sind sie nicht gut. Dieses dient fur diejenigen, die da Karpfen auf dem Markt kaufen sollen
oder mussen.

Sonst aber kann man’s leicht an den Karpfen sehen, wenn sie gerissen [aufgeschnitten]
werden, ob sie fett oder nicht fett sind an den Darmen, Blut und Flossen. Ebenso an den
Wammen [Schmerbauch]. Die Karpfen, welche sehr bluten, sind nicht bdse, die viel Fettes
an den Darmen und unter dem Ruckgrad haben, die sind noch besser. Die aber auch noch
hibsche fette Wammen einen Finger breit noch dazu haben und beim Sieden nicht
Ubersieden wollen, das sind wohl die besten.

Wenn man Weid in Honig kocht und um sich ins Wasser streut, so fangt man danach viele
Karpfen mit der Angel allda. Man muf3 aber, wenn man angelt, Teig mit Honig vermischt und
eingemacht an den Haken stecken gar grofl3 wie eine Nuf3.

Sonst pflegt man ihnen Hundebrot [Hundekuchen], das von Kleie und Mehl gebacken wird,
klein gekriimelt ins Wasser einen oder vier Tage zuvor zu werfen und sie damit zu kdrnen
[k6dern, anzulocken] an dem Ort, von dem man meint, dal3 sie dort seien, so gewdhnen sie
sich daran. Danach angelt man da und fangt sie heraus. Man muf3 aber tief senken, denn sie
gehen auf den Grund.

Nimm die Haut von Stockfisch, siede sie gar wohl, danach tu ein wenig Safran und mach es
an die Angel und lal3 ein wenig vergehen.

Man pflegt auch an den Haken dasselbige Brot zu machen, tut man Honig darunter, so ist es
um so besser, je mehr man davon nimmt. Vor dem Laichen beien sie nicht gut an, aber
wenn sie gelaicht haben, so beil3en sie besser an, denn dann sind sie hungrig.
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Uber die Fischerei in der Zeit der Novemberrevolution 1918

Vor 80 Jahren mufRdte der deutsche Kaiser nach dem verlorenen Krieg abdanken und die
Republik wurde ausgerufen. Vielerorts tibernahmen Soldaten das Kommando und es kam zu
burgerkriegsahnlichen Zustédnden. Wie sich diese chaotischen Lage und der Drang nach
Veranderung in der Fischerei widerspiegelten, sollen uns Zitate aus der Fischerei-Zeitung
von November 1918 bis Januar 1919 zeigen.

Nr. 47, 24. November 1918

Wir gehen einer neuen Zeit entgegen! Wer sie nicht erkennen und nicht zu nutzen versteht,
wird sich selbst am meisten schaden. Wie wir wissen, gibt es Arbeiter- und Soldatenréate,
ferner Réte der Intelektuellen oder Geistigarbeitenden, dann gibt es Bauernrate, und immer
noch ist es nicht zu Ende. Warum soll es nicht Fischerrate geben? Gerade die deutsche
Binnenfischerei ist es, welche man von seiten der Regierung seit Jahrzehnten schlecht
behandelt hat. Alles fir die Hochsee-Fischerei, nichts fur die Binnenfischerei! Das war vor
einigen Wochen noch Trumpf. Ja es gab Leute, die sich erkiihnten, zu behaupten: wozu die
Binnenfischerei stutzen? Sie fallt ja doch! Herr Professor Hirsch war der Ansicht, da? man
besser tate, die Teiche zuzuschitten und Korn darauf zu bauen. Auch wie wir unsern
Teichboden zu bewirtschaften hatten, wurde uns von gelehrter Seite dargelegt. Alle diese
Vorschlage waren zwar fur die Praxis unbrauchbar, aber sie beeinfluf3ten die mafl3gebenden
Organe.

Hatten wir einen Fischerrat gehabt, ware sicher unsere Fischerei-Produktion nicht so
organisiert, wie sie es ist. ...

Ich méchte vorschlagen in jeder Provinz einen Fischerrat zu bilden. Hier kann der Fischer
alles das vorbringen, was er fur die Allgemeinheit n(tzlich halt. Natirlich muissen
Sonderinteressen hierbei ausscheiden. Vielleicht ist zu erreichen, der Fischerei eine
praktisch und theoretisch durchgebildete Regierungsvertretung zu sichern, vielleicht ein
Fischereiministerium, im Verband mit der Hochseefischerei. Ich erinnere mich noch der Zeit,
als der Deutsche Fischereiverein nicht allein die Binnenfischerei, sondern auch die
Hochseefischerei vertrat. Den Streit, welcher die beiden Fischereien trennte, hier nochmals
aufzuwarmen, dazu fehlt es mir an Platz und auch an Lust. Die Interessengemeinschaft der
Hochseefischerei der Kisten- und Binnenfischerei basiert im Grunde genommen auf ein und
demselben.

Wir sind bisher mit unseren Anspriichen immer zu spat gekommen. ich weil3 nicht, woran es
liegt, ob es an den Leuten liegt, die wir mit unsrer Vertretung betraut hatten, oder an uns
selbst. Die Tatsache laf3t sich nicht aus der Welt schaffen, daf3 wir immer hinterhergehinkt
sind.

Nr. 48, 1. Dezember 1918

Jetzt kommt bald der Tag, an welchem wir Abrechnung halten kénnen mit all den giftigen
Parasiten, die uns in den Tagen unsaglichen Leidens bewuchert und bestohlen haben.
Solange es nur irgend mdglich ist, sollen wir auch jetzt aushalten. Die Preisstlirze setzen ein
und die Wucherer entledigen sich der zuriickgehaltenen Ware. Fischer, bestellt jetzt nichts!

Nr. 1, 5. Januar 1919

Die Zeiten sind nicht vertrauenserweckend. Was man friher mit Wahnsinn bezeichnete,
heute wird es zur Tatsache. Der Arbeiter- und Soldatenrat mischt sich bedenklich in unseren
Kram. Sogar den Handlern hat er Fische konfisziert, ebenso den Fischern. Das ist
unzulassig; ich und mit mir auch andere haben dagegen Protest erhoben, sowohl beim
Reichskommissar fiir Fischversorgung als auch beim Vollzugsrat. Wozu haben wir denn
diese Behorde, wenn jeder Soldatenrat mir nichts, dir nichts selbstandig Utber die
gewonnenen Lebensmittel unter Herabsetzuung der Preise verfugen will? Wo wiirde das
hinfihren? Einzelne wirden in Hille und Fille haben, die anderen gar nichts. Ohne die
Unkosten zu kennen, welche der Fischer in dieser Zeit hat, mal3en sich einige Leute, die von
der Fischerei nichts verstehen an, uns die Preise vorzuschreiben. Freilich spielt bei diesen
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Herren das Geld keine Rolle, denn sie verdienen ja genug. Die Hauptsache bleibt bei Ihnen,
daf3 sie zum Vedienst auch noch billige Nahrungsmittel haben.

Was Berlin unter der Soldateska leidet, ist unbeschreiblich. Fast jeder Tag bringt uns ein
Kapitalverbrechen, und immer sind Soldaten daran beteiligt. Hilflos steht der Birger vor
diesen Tatsachen.

Die Behorden wollen, dal? jeder Stand organisiert sei. Wie sie alle wissen, ist kein Stand so
unorganisiert wie die Fischer. Ich habe den Kladderadatsch vorhergesehen und die Fischer
genug gewarnt, aber man predigte den Steinen. Nicht nur die Fischer, sondern auch
samtliche Wasserbesitzer und samtliche Teichwirte sollten sich zu einer grof3en Organisation
zusammenschlie3en. Es ist wirklich die hdchste Zeit, will sich der Fischer nicht zum Arbeiter
herunterdriicken lassen. Besitz und Pachtvertrage schitzen nicht; sie werden einfach
konfisziert. Wenn wir geschlossen sind, kann die Masse dem unterdriickten Bruder hilfreich
beispringen. So bleibt er gleich dem einzelnen Rohrhalm, welchen der Nordwind zerzaust.
Auch uns kann nur die Einheit stark machen. SchlieBen wir uns alle, jeder Fischer, jeder
Wasserbesitzer, dem Verein deutscher Teichwirte an.

Nr. 2, 12. Januar 1919

In Wien herrscht eine gréRere Karpfennot als in Berlin. Die tschecho-slowakische Republik
hat ihre Grenzen gesperrt. das alte Wien nahm den Béhmen noch im letzten Friedensjahr
zirka 70 000 Zentner Karpfen zu Weihnachten ab; jetzt sitzen die Herren Tschecho-Slowaken
da und wissen nicht wohin damit. Die Preise gehen naturlich herunter; man zahlt in Bohmen
heute 3 Kr. fur das Kilogramm Fischfleisch, und trotzdem wissen die Teichwirte nicht, wohin
mit ihren Fischen, die von Tag zu Tag mehr den Markt tberfluten. Nun strecken die Herren
Tschecho-Slowaken ihre schmutzigen Finger auch nach der sachsischen und preulischen
Lausitz aus. Hatten wir eine starkere Regierung, so wirde es beim Ausstrecken verbleiben.
Wir pfeifen noch nicht auf dem letzten Loch, was sich die Herren Tschecho-Slowaken
einzubilden scheinen. Na, kommt Zeit, kommt Rat, friiher oder spéter. Wir werden ihnen
zeigen, wo Bartel den Most holt. Leid tut uns nur das arme Wien. Mit der Grenzsperre fir
Karpfen, die einer Kinderei gleicht, ist die Standhaftigkeit des deutschen Volkes noch nicht zu
erschittern.

Historisches Uber den Lachs

Mit der Rickkehr der ersten Lachse ins Gewdassersystem des Lachsbaches stellt sich die
Frage, wie es friiher mit den Lachsbestanden ausgesehen haben mag. Darliber existieren
zuverlassige Quellen, da der Lachs als sogenannter Haupt- oder Herrenfisch immer unter
besonderer Obhut der sachsischen Herrscher stand. Er zahlte unter die Regalien, d.h. es
gab ein furstliches Vorrecht auf diese Fische. In den sichsischen Amtern waren besondere
Amtsfischer angestellt, die den Fang durchfiihrten und Uberwachten. Fur die abgelieferten
Fische bekamen sie ein Fanggeld, der erste Sommerlachs wurde dem Fanger mit einem
Taler vergutet. Von den gefangenen Lachsen mulf3te ein Teil ins Amt abgeliefert werden, sie
dienten dem Gebrauch in der herrschaftlichen Kiche und wurden teilweise per Kahn nach
Dresden gebracht. Die anderen wurden verkauft, die Erlose flossen in die Kasse des Amtes.
Einige Fische mufiten aber auch geistlichen oder weltlichen Grundherren (berlassen
werden. Auch die Fischerinnungen an der Elbe muf3ten einen sogenannten Amtslachs
abliefern. Einzelfischer durften keine Lachse fangen. Auch lber die Art des Verkaufes gab es
strenge Vorschriften. Der Lachs war der Fisch, der die hoéchsten Erl6se brachte. Es ist
deshalb nicht verwunderlich, wenn versucht wurde, gefangene Lachse an diesen
Vorschriften ,vorbeizubiegen®.

Trotz des grol3en Lachsreichtums war es nie so gewesen, dal3 der Fisch als Gesindespeise
diente, wie immer wieder behauptet wird. So soll es angeblich Vorschriften gegeben haben,
die es verboten, dem Gesinde mehr als zweimal wdchentlich Lachs zu reichen. Oder es
wurde behauptet, das Gesinde weigerte sich einen Dienst anzunehmen, wenn mehr als
zweimal die Woche Lachs serviert wurde. Das alles mul3 ins Reich der Fabel verwiesen
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werden! Selbst wenn zu wenigen Zeiten im Jahr es 0ortlich zu gréReren Lachsfangen kam, so
diente dieser nie als Gesindespeise. Das Gesinde bekam nur an den hohen Feiertagen im
Jahr etwas Fleisch, geschweige denn einen wertmafig weit Uber den Fleischpreisen
liegenden Lachs. AuRerdem waren die Lachsmengen nicht so, dal’ sie nicht auf dem Markt
absetzbar waren. Mit der Weigerung des Gesindes ist es ebenfalls so eine Sache. Diese
Behauptungen, von denen nicht ganz klar ist, wann sie in Umlauf gesetzt wurden, sollten
vielleicht den grof3en Lachsreichtum friherer Zeiten wiederspiegeln, mit der Wahrheit haben
sie jedenfalls nichts zu tun.

Uber die Fangmengen existieren hinreichend genaue Zahlen, da zumindest in den
Amtsfischereien genau Buch gefiihrt wurde. So wurden 1642 an der Mulde, oberhalb der
Einmindung in die Elbe (Lachsfang bei Dessau) insgesamt 4904 Lachse gefangen.
Dartberhinaus gab es oberhalb von Dessau noch weitere 8 Lachsfange. Auch im Lachsbach
gab es einen derartigen Lachsfang. Laut Aufzeichnungen wurden 1552 dort 109 Lachse
gefangen. Das Amt Hohnstein in der Séchsischen Schweiz war fur den Lachsbach mit der
Polenz und der Sebnitz zustandig. Dort beliefen sich die Fange im Zeitraum 1671-1679 auf
921 Lachse mit einer Gesamtfangmasse von 3790 kg. Der Fang war schon immer
jahresbedingten Schwankungen ausgesetzt. Im oben genannten Zeitraum schwankte er in
den letzten beiden Flussen zwischen 31 und 202 Stiick gefischten Lachsen pro Jahr. Die
durchschnittliche Stiickmasse betrug tber 8,8 Pfund (4,1 kg).

Lachswehre waren relativ aufwendige Bauwerke und konnten nur in Flissen mit nicht allzu
grof3en Wassertiefen und —breiten gebaut werden. Oft wurden sie bei Eisfahrt zerstort und
mufdten wieder repariert bzw. erneuert werden. In diesen Lachsfangen wurden die Lachse
beim Uberspringen mit Netzen gefangen. Eine anschauliche Schilderung lber diese
Fangmethode im Lachsbach liefert uns GOTZINGER (1804):

Den Namen der Lachsbach hat er von dem Lachsfange erhalten, welcher nicht weit unter
dieser Vereinigung angelegt ist. In diesem Fange werden die Lachse, welche in grofl3er
Anzahl aus der Elbe in diese Bache herauf treten und oft die hdchsten Wehre Uberspringen,
auf folgende Art gefangen. Das hier angelegte hohe Wehr ist oben, wo sich das Waler
herabstirzt, mit sehr vielen schief herabstehenden sehr spitzigen und langen Holzern
besetzt, damit die Lachse, wenn sie hier Uberspringen wollen, an diese Holzer an- und
wieder ins Wa[er zurlickprallen. Am Wehre steht ein Hauschen, durch welches ein Theil des
Baches lauft, und an dem das Wehr unbewaffnet ist. Sieht nun der Lachs, dafd er nicht Uber
das Wehr springen kann, so versucht er den Sprung hier, wo keine spitzigen Hoélzer ihn
hindern. Hier gelingt es ihm freilich, aber er ist auch sogleich gefangen. Ein Fischer, der wie
der Vogelsteller auf dem Vogelheerde hier bestandig auf der Lauer steht, hort kaum den
Lachs hereinspringen, der hier nun nicht weiter fort kann, so fangt er ihn sogleich und bringt
ihn in die Halter. Jedoch gelingt es doch zuweilen einem starken Lachse, das Wehr samt den
Holzern zu tberspringen. Aber ein solcher Ausrei[er entgeht der Aufmerksamkeit der Fischer
selten. Er wird mit Netzen gefangen, oder mit groRen Gabeln ausgestochen. Diejenigen
aber, welche schneller sind, als die Fischer, gehen zuweilen bis Hohnstein und gegen
Sebnitz hinauf, wo sie abstreichen und den Saamen zu Lachskunzen in grofRer Menge
absetzen. Die Fischerei ist, so weit sie koniglich ist, einem besondern Amtsfischer
verpachtet.

Ein grof3er Teil der in Sachsen gefangenen Lachse stammt auch aus dem Elbestrom und
wurde seit altester Zeit von den Fischerinnungen an geeigneten Uferstellen, auf den so
genannten Lachszlgen gefischt. Derartige Fangplatze befanden sich fast ausschlie3lich am
rechten Elbufer zwischen Strehla und Dresden. Anthropogene Einflisse, insbesondere die
Errichtung von Querbauwerken in den Elbzuflissen und die zunehmende
Gewasserverschmutzung verursachten ab der zweiten Halfte des 19. Jahrhunderts auch den
Niedergang der Elblachsbestande. Fischereiwissenschaftler bezifferten die sachsischen
Lachsfange in den 80er Jahren des vergangenen Jahrhunderts nur noch auf ca. 150
Stuck/Jahr.

Aufgrund der zuriickgegangenen Zahl der Elblachse initierte der Sachsische Fischereiverein
um 1885 Malinahmen zur Foérderung der Lachsbestdnde. Zusammen mit den
Fischerinnungen wurden Lachsbeobachtungsstationen eingerichtet und fischereibiologische
Untersuchungen durchgefuhrt. Untersuchungsgegenstand waren beispielsweise das
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Aufstiegs- und Laichverhalten. Eine Vielzahl biologischer Daten wurde erstmals in
einheitlichen Fragebogen erfal3t und gesammelt.

Durch den Papierfabrikanten Réssler wurde 1885 bei Prossen eine Lachsbrutanstalt
angelegt, die jedoch bald aus Mangel an Laichfischen aufgegeben werden muf3te. Man fing
um diese Zeit ca. 30-60 aufsteigende Lachse im Lachsbach. 1930 wurde am Porschendorfer
Wehr des Lachsbaches der letzte Lachs in diesem Fluss, ein 1,20 m langer Kupferlachs
gefischt.

1933 wurde der letzte Lachszug in der Elbe beobachtet. Der bislang letzte Elblachs wurde
1947 bei Pirna gefangen. Damit war der urspringliche echte Elbstamm ausgestorben.

50 Jahre Fischereischule Kdnigswartha

1999 begeht die Fischereischule ebenso wie die fischereiliche Forschungseinrichtung in
Kdnigswartha ihr 50j&hriges Jubildum ihres Bestehens. Obwohl flinfzig Jahre keine allzu
lange Zeit darstellen, wird doch schnell ersichtlich, dass es nur noch wenige Zeitzeugen von
damals geben kann. Nach 50 Jahren Arbeit geht man spétestens in Rente, nicht jedoch die
Fischereischule sowie die Forschungseinrichtung. Da beide Einrichtungen nicht nur fur die
Fischerei Sachsens, sondern auch fur die des o6stlichen Deutschland Uberaus hohe
Bedeutung haben, erscheint es legitim, aus diesem Anlass einen Abriss der historischen
Entwicklung an dieser Stelle geben zu durfen.

Nach dem II. Weltkrieg fehlte in Sachsen eine fischereiliche Ausbildungsstatte, obwohl das
Land mit etwa 10.000 ha Teichflache ein Zentrum der Karpfenteichwirtschaft war. Aufgrund
des Antrages der Abgeordneten Koenen und Kaden fasste das Plenum des Sachsischen
Landtages am 20. Marz 1947 einstimmig den Beschlu3, die Landesregierung zu
beauftragen, die Mdglichkeiten zu prifen, fir das Land Sachsen und die anliegenden
Provinzen zur Forderung der Fischzucht und Fischereiwirtschaft und zur Heranbildung eines
geeigneten Nachwuchses eine Fischerei-Fachschule zu errichten. Daraufhin wurden durch
die Regierung die notwendigen Mittel bereitgestellt, das ehemalige Schlo3 Kbnigswartha zu
einer Fischereischule umzubauen und eine teichwirtschaftliche Versuchsstation am Standort
Kdnigswartha einzurichten. 1948 wurde mit den BaumaRRnahmen begonnen.

Im April 1949 wurde unter Leitung von Baurat Lehmann der Umbau des Schlosses
fertiggestellt, so daf? schon am 19. des selben Monats durch den Regierungsvertreter Herrn
Oberregierungsrat Brandis die Fischereischule fir Teichwirtschaft und Fischzucht
Kodnigswartha der Direktion der Staatlichen Teichwirtschaften des Landes Sachsen zur
Nutzung Ubergeben werden konnte. Die offizielle Eréffnung der Fischereischule erfolgte am
21. April 1949 durch den Minister fur Handel und Versorgung des Landes Sachsen, Herrn Dr.
Knabe und den Landrat des Kreises Bautzen, Herrn Dr. Ziesche.

Es wurde sofort mit dem Unterricht begonnen, vorerst mit einer Kurzausbildung fur staatliche
Fischereiangestellte, Arbeiter die keinen fachlichen Abschluf3 hatten, und fir Gewasserwarte
des Anglerverbandes. 1949 nahmen an den 26 durchgefihrten Kurzlehrgédnge insgesamt
650 Teilnehmer teil.

Die Lehrausbildung in Theorie und Praxis fur Mitarbeiter der Teichwirtschaften des Landes
Sachsen begann am 01.09.1949 und fihrte zum Berufsabschlu3. Unterstellt war die
Fischereischule der Landesregierung. Die praktische Ausbildung erfolgte am Anfang in den
Staatlichen Teichwirtschaften des Landes Sachsen, spater im VEB Binnenfischerei
Konigswartha. Mit der Bildung von Ausbildungsstéatten wurde die praktische Ausbildung in
den Binnenfischereibetrieben Peitz, Neubrandenburg, Potsdam und Wermsdorf
durchgefuhrt. Die Lehre war die ersten Jahre nur auf die Teichwirtschaft ausgerichtet, da
FluR- und Seenfischer seit 1949 in Storkow/Mark ausgebildet wurden. Mit dem Jahre 1971
wurde auch dieses Profil in Konigswartha unterrichtet. Damit war Konigswartha fir die
theoretische Berufsausbildung aller Zweige der Binnenfischer verantwortlich. Von 1977 bis
1990 erfolgte die theoretische Ausbildung der Kiistenfischer ebenfalls in Kénigswartha.

Ab 1. Januar 1993 wurde die Fischereischule von der Séachsischen Landesanstalt fur
Landwirtschaft ibernommen und in das dem Fachbereich Tierzucht, Fischerei und Griinland
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unterstellte Referat Fischerei eingegliedert. An dieser Schule wurden von 1949 bis 1997
inzwischen insgesamt 3.310 berufliche Abschliisse erworben.

Die Entwicklung der Forschungseinrichtung am Standort Kénigswartha begann gemeinsam
mit der Fischereischule. Im Frihjahr des Jahres 1950 war der Umbau der Orangerie des
Schlosses Konigswartha im wesentlichen beendet und im Sommer des selben Jahres nahm
die Biologische Forschungsstation, zunachst in kleinem Rahmen, ihre Arbeit in Kénigswartha
auf. Die seit Jahrzehnten von der Praxis ersehnte Versuchsteichanlage war im Ortsteil
Entenschenke fertiggestellt, nur die holzernen AblalRvorrichtungen fehlten noch. Anfangs
wurde die Forschungseinrichtung von der Fischereischule mitverwaltet.

Ab 1. Januar 1951 wurde die Konigswarthaer Forschungseinrichtung Zweigstelle der
.Deutschen Forschungsanstalt fiir Fischerei Berlin-Friedrichshagen. Nach der erfolgten
Angliederung an die ,Deutschen Forschungsanstalt fiir Fischerei® wurde die
Versuchsteichanlage schnell betriebsfertig und die Laboratorien konnten nach dem
damaligen Stand der Technik modern ausgeristet werden.

Ab 1. Januar 1952 wurde das Friedrichshagener Institut, und damit auch ihre Zweigstelle in
Kdnigswartha, Mitglied der ,Akademie der Landwirtschaftswissenschaften zu Berlin“. Die
Unterstellung zum spater umgenannten und dann auch aus dem Verbund der Akademie
herausgelosten ,Institut fir Binnenfischerei* blieb bis zur Ubernahme durch den Freistaat
Sachsen am 1. Juli 1991 bestehen. Schwerpunkte in der langjahrigen Arbeit dieser
renomierten Forschungseinrichtung fir die deutsche Teichwirtschaft waren Untersuchungen:
zur Steigerung der Karpfenproduktion mittels Getreidezufitterung, zum Einfluss von Kalk auf
das Teichmilieu, Uber die Ursachen der Satzkarpfenverluste in Teichen, Uber das Wachstum
und die Erndhrung des Karpfens, uber Nahrtierentwicklung und Besatzdichten,
Diingungsversuche mit mineralischen N/P-Dunger, Zlchtungsuntersuchungen,
Leistungspriufungen zwischen verschiedenen Karpfenstammen, Einsatz von hochwertigen
Mischfuttermitteln, Hochstertragsvarianten mit technischer Belliftung und die Steigerung der
Satzkarpfenproduktion.

Am 31. Dezember 1991 wurde die Zweigstelle fir Karpfenteichwirtschaft Kbnigswartha des
Instituts flr Binnenfischerei aufgeldst. Inventar, Versuchsteichanlage und ein Teil der
bisherigen Mitarbeiter wurden ab 1. Januar 1992 von der Sachsischen Landesanstalt fir
Landwirtschaft tbernommen.

Mit der Ubernahme und Eingliederung der Fischereischule in die Sachsischen Landesanstalt
fur Landwirtschaft wurde nach mehr als 40 Jahren die Griindungsidee der Einrichtung, ein
Zentrum fischereilicher Lehre, Forschung und Fachberatung fir die séchsische Fischerei zu
schaffen, endlich realisiert.

Uber den Einzug der Bisamratte in Sachsen

Die meisten Angler kennen sie, Fischer sowieso, die Bisamratte. In der heutigen Ausgabe
sollen aus fischereilichen Quellen Nachrichten zum Auftreten dieses schéadlichen Nagers
gegeben werden, dessen Einblrgerung in Europa vor nahezu einhundert Jahren erfolgte.
Schon 1913 wurde in der Fischerei-Zeitung eine Mitteilung der Koniglichen
Landwirtschaftlichen Versuchsstation zu Dresden verdffentlicht, in der neben einer
Beschreibung auch eine Schilderung ihrer Schadwirkung gegeben wurde. Gleichzeitig rat
man dringend, ihr Auftreten zu beobachten und die Bekampfung aufzunehmen. Ab etwa
1914 mehrten sich die Nachrichten Uber diesen fischereilich ernst zu nehmenden Schéadling.
In der Fischerei-Zeitung folgte 1914 ein groRerer Aufsatz.

~Eigentimlich ist, wie wenig doch die meisten Menschen aus dem gemachten Erfahrungen
lernen! Vor etwa 30 Jahren konnte man sich nicht genug tun, fremde Fische in unsere
Gewasser Uberzufiihren, man versprach sich und anderen Berge Goldes von solchen
Einfihrungen. Und der Erfolg? Mit einer einzigen Ausnahme vielleicht der Regenbogenforelle
waren, kann man wohl behaupten, Zeit, Mihe und Kosten zum Fenster hinausgeworfen.
Mehr und mehr wurden Stimmen laut, die mit vollem Rechte darauf hinwiesen, welche
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Gefahren solche Neueinfihrungen in sich bergen; nicht nur wisse man nicht, ob der Fisch
die ihm zugeschriebenen Eigenschaften in der neuen Heimat auch bewahre, man tappe
mangels einer genauen Einsicht in die biologischen Verhaltnisse auch hinsichtlich des
Umstandes im Dunkeln, welche neuen schadlichen Eigenschaften das Tier in der Fremde
entwickeln kénne. Das alles ist nur zu wahr, und die Erfahrung bewahrheitet die Befiirchtung
mehr, als die meisten Laien, ja Fachleute, auch nur ahnen. Das starkste Stiickchen dieser Art
aber leistete sich ein béhmischer GroRgrundbesitzer, der 1905 die Nordamerikanische
Bisamratte in seiner Heimat aussetzte. Ausgerechnet ein Nagetier mufdte es sein, mit dem
Bohmen beglickt wurde, ein Nagetier, dessen Verwandte die schadlichsten, weil sich
furchtbar vermehrenden, Feinde der Landwirtschaft bilden....Nun soll die Wissenschaft Mittel
und Wege ausfindig machen, das was Unuberlegtheit, Gewinn- und Vergnigungssucht
verbrachen, wieder gut zu machen. Und es scheint tatsachlich die hochste Zeit dazu zu sein,
denn schon Uberschreitet die Ratte des Deutschen Reiches Grenzen,..."

Noch im selben Jahr (1914) wurden die ersten Sichtnachweil3e in Deutschland gemeldet. Die
frihesten Belege stammen folgerichtig aus den Grenzgebieten wie z.B. dem Bayerischen
Wald, da durch den Grafen Colloredo-Mansfeld das Aussetzen in der Domane Dobrisch
stidwestlich von Prag erfolgte. Laut Angaben soll es sich um drei bis zehn Paare gehandelt
haben. Der Deutsche Fischereiverein forderte auf seiner Tagung in Breslau vom 24. bis 27.
Juni 1914 ,energische Gegenmaliregeln zur Bekdmpfung des Schadlings”.

1915 wurde in der Fischereizeitung folgendes dem geneigten Leser mitgeteilt: ,Die
Bisamratte an der sachsischen Grenze. Nach einer Nachricht der Zittauer Morgenzeitung tritt
die Bisamratte seit einiger Zeit in sehr groRer Zahl in der Gemeinde Niedergrund auf. An
Feld- und Gartenfriichten wurde bereits erheblicher Schaden angerichtet. Bisher war diese
Gegend noch von den schadlichen Nagern ziemlich verschont geblieben.” Niedergrund liegt
in Bohmen nahe Warnsdorf direkt an der Grenze zu Sachsen.

1918 meldete die Fischerei-Zeitung, dass ,im April 1917 eine Bisamratte beim Einwechseln
in das Dorf Grumbach im Erzgebirge von Waldarbeitern erschlagen worden*® ist. ,Auch in der
Nahe des Reitzenhainer Reviers, allerdings noch auf béhmischer Seite, hat sich die Ratte
gezeigt." Und weiter. ,"...ist es im Mérz des Jahres einem Beamten des Rautenkranzer
Staatsforstreviers gelungen, binnen zwei Tagen...drei Bisamratten...zu erlegen.”

1918 erlie3 das Sachsische Ministerium des Innern eine Verordnung Uber die Bekampfung
der Bisamratte. Zur Durchsetzung wurden in Tharandt speziell geschulte Sachverstandige
ausgebildet, welche die Bekdmpfung und Abwehrmal3Bhahmen in eigens daflr gebildeten
Bezirken zu organisieren hatten.

Man prophezeite, dass es noch etwa zehn Jahre bis zur Eroberung des Oberlausitzer
Teichgebietes dauern wirde. Und tatsachlich berichtete 1929 die Allgemeine Fischerei-
Zeitung: ,Die Bisamratte im Teichgebiet der Lausitz. Von Herrn Teichp&achter Mitschke in
Guttau wurde Mitte Juni eine starke Bisamratte auf seinen Teichen beobachtet und erlegt.
Die Staatliche Landwirtschaftliche Versuchsanstalt Dresden wurde hiertiber in Kenntnis
gesetzt. Alle Falle, wo Bisamratten neuerdings in der sachsischen Lausitz beobachtet
werden, sind sofort zur Einleitung von Bekampfungsmalnahmen zu melden an die oben
bezeichnete Stelle oder an den S&chsischen Fischereiverein.”

Natirlich sann man seinerzeit aufler der Balgnutzung noch nach anderen
Nutzungsmoglichkeiten. So berichtete 1915 die Allgemeine Fischerei-Zeitung u.a. folgendes:
.Bisamratten als Nahrung. In der Oesterr. Fischerei-Zeitung macht Dr. E. Neresheimer in
Wien, entgegen der Mitteilung in Brehms Tierleben, dal3 das Fleisch der Bisamratte wegen
des ihm anhaftenden Zibetgeruches nur von Indianern gegessen werde, darauf aufmerksam,
dalR bei richtiger Zubereitung die Bisamratte eine sehr wohlschmeckende Speise liefern
konne.

Nach der Mitteilung des amerikanischen Forscher David E. Lantz scheint doch das Fleisch
des Tieres durchaus keine unwesentliche Rolle bei der Verwertung der Jagdbeute der
Trapper zu bilden. Die Besitzer von mit Bisamratten besiedelten Grundstiicken pflegen die
Jagdausubung an Trapper gegen Ablieferung des halben Ertrages an Fellen zu verpachten;
dem Trapper gehort die andere Halfte der Félle und der Gewinn aus dem Fleische. Das
enthautete Stiick wird mit ca. 5-20 Cents bezahlt, der Markt von Baltimore nimmt in jeder
Saison ca. 30 000 Stuck auf. Lantz betont ausdrucklich, daf3 das Fleisch unseres Nagers
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sowohl von wohlhabenden Birgern, wie von der armeren Bevolkerung genossen werde. Die
Nachfrage Ubersteigt gewohnlich das Angebot. Selbst bei offiziellen Diners wird vielfach die
Bisamratte als Hauptgericht geschatzt. Lantz selbst lobt gleichfalls den Geschmack des
Fleisches; er meint, ungunstige Urteile dariiber seien meist zuriickzufihren auf geringe
Sorgfalt bei der Zubereitung oder auf Nachlassigkeiten beim Abbalgen des Tieres. Bei
richtigem Verfahren darf die Haarseite des Pelzes nicht mit dem Fleisch in Berihrung
kommen und missen die Zibetdrisen mit dem Fell zusammen entfernt werden. Im Winter —
der eigentlichen Bisamrattensaison in Amerika, da im Sommer Schonzeit herrscht — ist der
Geruch wenig aufdringlich und kann leicht mit Waschen des Fleisches entfernt werden.”

Der Beitrag schlief3t mit: ,Diejenigen Leser, welche Gelegenheit dazu haben, wirden sich im
allgemeinen Interesse verdient machen, wenn sie selbst Versuche mit der Zubereitung von
Bisamrattenspeisen anstellen und eventuell tber ihre Erfahrungen in der Zeitung berichten
wollten.”

Uber den Lachs in Béhmen und MeiRen im 16. Jahrhundert

Bereits zum zweiten mal nach sehr vielen Jahren kommen in Sachsen wieder Lachse zum
Laichen in den Lachsbach. Aus Zeiten in denen der Lachs ein regelméaRiger Bewohner der
Flisse war, stammt die heutige Beschreibung dieses Fisches. Verfasst hat sie der
bohmische Gelehrte Dr. Georg Handsch von Limus (1529-1578). In seiner Abhandlung ,Die
Elbefischerei in Bohmen und MeilRen* lesen wir zum Lachs folgendes:

Er ist der feinste, edelste und angenehmste unter allen Fischen, die in Flissen oder in
Meeren leben. Denn wahrend alle gro3eren Fische zahes und fettes Fleisch haben, ist der
Lachs der einzige der grof3en Fische, der ein weiches und zartes Fleisch von
ausgezeichnetem Geschmacke besitzt.

Er lebt sowohl im Meere, als auch in den Fliissen. Doch schllpft er nur im Meere aus und in
die Flisse kommen nur diejenigen Exemplare herein, die im Meere bereits abgelaicht haben.
Daher ist es kein Wunder, daf3 die Griechen diesen Fisch nicht kannten und daR es keinen
griechischen Ausdruck fur ihn gibt, da ja die alten Griechen niemals in den Ozean
vorgedrungen sind.

Im Frihlinge zieht er sich aus dem Meere zurlick, in Deutschland in den Rhein, in Frankreich
in die Loire und in die Seine, in England in die Themse, in Sachsen und Bohmen in die Elbe.

Es liegt in seiner Natur, dald er immer gegen den Strom schwimmt, beim Schwimmen grof3e
Wellen erzeugt und dabei oft fuBhoch Uber das Wasser emporspringt. Deshalb scheint er
auch im Lateinischen ,salmo“ (Salm) von saltare (springen) genannt zu werden. Im
suBwasser wird er fett und sein Geschmack wird, wenn alle salzigen séfte entfernt worden
sind, s und angenehm. Das ist um so mehr der Fall, je weiter er vom Meere entfernt ist.
Denn Bewegung macht das Fleisch aller Tiere wohlschmeckender und gestinder.

Er kehrt nie wieder ins Meer zurlick, wie die bohmischen Fischer meinen. Sie glauben auch,
dal3 der Lachs in den Flussen niemals laicht, sondern nur im Meere — man nennt das
LStreicheln” — und daR er sich erst dann in die Flisse zuriickziehe, denn es sei nicht mdglich,
dafld er mit geschwollenem und schwangerem Leibe solange gegen den Strom ank&mpfen
und so hoch Uber das Wasser emporspringen kénne, dann aber auch deshalb, weil man
niemals im Flusse einen jungen Lachs gesehen habe. Man findet zwar eine Gattung von
Fischen, die nicht groRer sind als ein Zoll, die wegen einer gewissen Ahnlichkeit mit den
Lachsen ,Lachskiinczle* genannt werden. Doch ist das eine ganz eigenen Art von Fischen,
wie die kleinen Fischchen, die sie ,Lachsforen” nennen.

Dagegen behaupten andere Fischer am Rhein in Deutschland und ebenso in England und
Frankreich, die, wie ihre Schriften gelehrt haben, mit aller Erfahrung ausgeriistet sind, der
Lachs laiche auch in den Flissen, nur dal3 die kleinen Lachse in den Flissen nicht die
richtige GroRRe erreichten, weil sie sich nicht in dem ihnen angemessenen und natirlichen
Wasser befdnden, weshalb sie von der natur gefiihrt ins Meer hinunterschwammen und dort
bald zu richtigen Lachsen heranwichsen. Diejenigen aber, die sich verirrten und in andere
Gewasser gelangten, diese wirden eben nicht gréfRer und aus ihnen wirden niemals
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ordentliche Lachse. Deshalb glaube auch ich, dal3 jene Fischchen, die man Lachskiinczle
nennt, den Nachwuchs der Lachse darsteelle, denn wenn sie verschiedener Natur waren, so
mifRte man ja auch in ihnen manchmal so etwas wie Rogen und einen Befruchtungsakt
sehen, was aber bisher noch niemand gegliickt ist. Dazu kommt, dal man diese Fischchen
immer in den Flissen findet, in welchen auch Lachse leben.

Der erwachsene Lachs hat 7 Ful’ in der Lange, einen in der Breite und wird bisweilen 36
Pfund schwer. Er ist mit kleinen Schuppen bedeckt, die je einen runden Fleck haben. Auch
am Kopfe hat er solche, hier aber haben die Weibchen mehr und grél3ere, als die Mannchen.
Der Bauch ist silberweil3. Der Unterkiefer ist nach einwérts gekrimmt, beim M&nncheen in
hoéherem MaRe. Er hat in beiden Kiefern lange und scharfe Z&hne, eine Zunge, die mit
Widerhaken versehen ist, grof3e Augen, vierfache Kiemen und sieben Flossen: 2
Kiemenflossen und ebensoviele Bauchflossen, eine groRe Riickenflosse in der Mitte des
Rickens und gleich dahinter eine kleinere fleischige, schlieRlich noch eine Afterflosse, die
dick und fleischig ist, sein Schwanz ist in zweigeteilte Flossen gespalten.

Obwohl dieser Fisch auRRerhalb des Wassers nicht leben kann, sondern sofort stirbt, so
schlagt doch sein Herz noch sehr lange, selbst dann noch, wenn er schon in Stiicke
geschnitten ist. Deshalb verkaufen sie die Fischer alle noch mit klopfenden Herzen, so als ob
es lauter frische Exemplare waren.

In Bbhmen wird er meistens in der Elbe bei Leitmeritz gefangen, am meisten im Marz, April
und Mai, in welcher Zeit er auch den besten Geschmack hat. Die Fischer errichten im Flusse
ein Wehr, indem sie Pfahle einschlagen und dazwischen Weiden flechten und das Ganze
bekommt die Form eines groRen V, so zwar, das dessen Schenkel in der Richtung des
FluBlaufes zu liegen kommen. So haben die Fische einen ganz breiten Raum zum
hineinschwimmen, der sich allmahlich immer mehr und mehr verengt, bis sie endlich keinen
Ausgang mehr finden. Um diese engste Stelle herum errichtet man einige Reusen. Wenn
also der Lachs in dieses Wehr hineingeschwommen ist, gerat er, da er immer weniger und
weniger Platz hat, mit Notwendigkeit in eine dieser Reusen. Von dort nimmt ihn nun der
Fischer heraus, steckt ihm einen eisernen Haken ins Maul und bindet ihn vermittelst eines
langen Strickes am Ufer fest. So kann man ihn am bequemsten im Flusse erhalten, bis sich
ein Kaufer findet.

Mit einem solcherart gefangenen Lachse kann man oft noch andere fangen. Man befestigt
ein langes Brett im Flusse und zwar so, dal das eine Ende dieses Brettes am Ufer
festgemacht ist, das andere etwas tiefer liegt und in den FluRR hineinragt. Darauf setzt sich
der Fischer und bindet einen Lachs daran fest, bis ein anderer kommt und diesen durch
BeilRen zu vertreiben sucht. Wenn das der Fischer sieht, so zieht er den Angebundenen ans
Ufer zurtick und fangt den anderen, wenn er die beste Gelegenheit dazu hat, indem er ihn
mit einer Gabel aufspiel3t.

Auf diese Weise verfahren die Fischer oft, wenn sie nicht gentigend holzerne Wehre haben.
Denn diese bersten gar oft bei Eisgang. Daher kommt es, daf3 in Jahren mit groRem Eisgang
der Ertrag an Lachsen gering ist.

Nicht nur bei Leitmeritz wird er gefangen, sondern auch anderswo in Bohmen, so bei Melnik
und in Czalositz. Ebenso unweit von Prag bei Liben. Doch sind die Flisse gewthnlich um so
reicher an Lachsen, je naher sie dem Meere sind, wie man es in Hamburg, einer Stadt
(Nieder-) Sachsens sehen kann, wo sie in ungeheuer grol3er Zahl gefangen werden.

Sein Fleisch wird frisch oder eingesalzen verkauft. Auch gerduchert kommt es in den Handel.
Wenn er frisch ist, wird er beim Kochen ganz weil3, eingesalzen oder gerauchert rot. Er wird
in Salzwasser gekocht, dann mit heiRem Wein tibergossen und in derselben Briihe, in der er
gebeizt wurde, acht bis zwolf Tage liegen gelassen, dann nimmt man je nach Bedarf,
einzelne Stlcke heraus, Ubergiel3t sie mit Weinessig, besonders dann, wenn er fett ist.

Der eingesalzenen Lachs, der in Fassern das ganze Jahr Uber im Keller aufbewahrt werden
kann, wird kaum anders zubereitet, als der frische. Doch wird er vorher gewassert, denn er
ist trockener und zdher. Deshalb pflegt man ihn auch mit einer Gewirzbriihe anzumachen.
Ebenso verfahrt man mit dem geraucherten Lachs. Obwohl sein Fleisch, besonders in
frischem Zustande sehr zart und wohlschmeckend ist, bekommt man es doch rasch satt, wie
alles Fette.
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Beschreibung tGber das Angeln aus der GEORGICA CURIOSA

Mit den steigenden Temperaturen im Frihjahr steigt die Zahl der Angler an den Gewassern
wieder an. Das ist seit vielen hundert Jahren so. Eine dreihundert Jahre alte Beschreibung
Uber das Angeln findet sich in der sogenannten GEORGICA CURIOSA oder Adeliches
Landleben, welche 1695 in Niurnberg verlegt wurde. Innerhalb einer langeren ausfiihrlichen
Darstellung Uber die Fischerei, behandelt der Autor auf den Seiten 576 bis 578 das Fischen
mit der Angel. Beim Lesen wird man feststellen missen, dass sich unsere Vorganger ganz
und gar nicht primitiv verhalten haben, wenn auch die Suche nach dem richtigen Kdder
schon damals geheimnisumwittert war.

Die Schreibweise wurde der heutigen angepasst und notwendige Erklarungen in eckige
Klammern gesetzt.

Ein Fischer, der mit dem Angel Nutzen schaffen wil, muss vorher die Weise und
Abwechslung der Querder [Kéder], als auch den Stand und Gang der Fische, ob er tief oder
hoch sei, wissen. Im April und Mai sind die Feldgrillen und Heuschrecken zu brauchen; im
Juni die kleinen braunen Kaferlein mit schwarzen Kopfen, die man dazumal Gberall in den
Gestrauchen, sonderlich in den Rosenstauden findet; im Heumonat [Juni] sind gut die
gesottenen Krebse, was in den Scheren und Schweif ist, die Fische beil3en gerne an; item
[ebenso] die Regenwiirmer. Item tu Egel in einen Hafen [offenes Gefaf3] und zerlasse Honig
dazu, so schlucken sie den Honig in sich und sterben davon: Danach doérre die toten Egel
und hebe sie auf. Willst Du sie gebrauchen, so schneide sie mitten voneinander und lege sie
Uber Nacht in laues Wasser, so werden sie wieder weich. Damit kann man Sommer und
Winter angeln. Die Fischer missen wissen, dass der Fisch im August am allerhéchsten geht,
im September geht er eine Elle tiefer. Die Ubrige Zeit bleibt er auf dem Grund und danach
muss er auch den Angel [Haken] hoch oder niedrig richten.

In der Fastenzeit, wenn noch das Wasser trub ist, angelt man mit dem Regenwurm und soll
das Gefieder desto leichter und der Haken mit lichter [heller] Seide, als gelb oder lichtfarben
gebunden sein, ist aber das Wasser hell, so muss das Gefieder desto dunkler sein. Die
Angelschnur muss aus funf oder sechs mehr oder weniger weil3en Rosshaaren geflochten
werden. Je nachdem ob die Fische klein oder grof3 sind, danach muss die Angel gestaltet
sein; fiur die Hechte werden wohl doppelte Angeln mit zwei Haken gebraucht. Er wird mit
Zwirn oder Seide fest an die Schnur angebunden, damit ihn die anbeissenden Fische,
welche oft in groRer furia [Wildheit] davon schnellen, nicht so leicht abreiRen mégen. Wenn
man die Regenwirmer, die man zum Angeln braucht, in Honig legt, so bei3en die Fische
desto lieber an. Oberhalb des Haken, etwa eine halbe Elle, wird an die Angelschnur ein
Sticklein Blei gemacht, damit der Haken desto tiefer an den Grund reiche, doch muss er
nicht den Boden bertihren und nach diesem, wenn das Wasser tief oder seicht ist, muss
auch das Blei und die Feder, die oberhalb an der Schnur ist, gerichtet sein. Die ist
deswegen, weil sie stets Uber dem Wasser schwebt, dass man wissen kann, ob ein Fisch
anbeil3t oder nicht. Denn wenn sie sich senkt und gar unter das Wasser gezuckt wird, so ist
unfehlbar ein Fisch an der Angel. Und muss man einen Zuck tun, dass ihm der Haken desto
tiefer eingreift. Merkt man aber, dass es ein grol3er Fisch ist, an der Schwere, muss man die
Angel nicht schnell heraus rucken, denn es durfte die Angelrute brechen oder die Schnur
abreil3en, sondern man muss ihn fein gemach im Wasser niedrig an das Land ziehen und
erst heraus zucken, wen er nahe am Gestade ist.

Bellonius [Pariser Gelehrter im 16. Jh.] in seinen Reise-Observationen [Beobachtungen]
erzahlt, dass in etlichen Stadten lItaliens ein Fischer mit finf oder sechs Angelschniren
Fische fange. Die Schnire werden an die hélzernen Briicken hin und her angebunden und
weil er an einer Schnur den Fisch heraus nimmt und die Angel wieder mit Querdern [Kddern]
versieht, beildt unterdessen der zweite und dritte an.

Herr Colerus gibt keinen bésen Rat und sagt, wenn es grol3e Fische in einem Wasser hat,
mag man einen Tag vorher oder zwei zuvor hingehen und vom Kleiebrot kleine Brocklein
hineinwerfen und solche hernach an den Haken stecken. So lernen sie solche desto besser
kennen und beil3en hernach desto williger an. Das ist gewiss, je besser ein Fisch den Koder
kennt, je lieber nimmt er ihn an. Zwischen Pfingsten und St. Margaretha [20. Juli] ist die
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beste Angelzeit, im neuen Monde und letzten Viertel beiRen sie (sonderlich die Hechte) am
meisten an, zumal wenn dunkles Wetter ist. Bei hellen Wetter aber nicht, denn sie sehen die
Leute und die Schnur zu klar und scheuen sich davor. Herr Colerus sagt ferner: Nimm
Sonnenblumen, steck sie an den Haken, du fangst viele Fische. Zieh einen heraus und
zeichne ihn, wirff ihn wieder hinein, du fangst ihn noch einmal.

Herr von Ranzau in seinem geschriebenen Hausbuch gibt folgendes Secretum [Geheimnis]
Forellen zu fangen: Siede Liebstockel im Wasser, dricke hernach den Saft heraus. Mit
diesem Saft bestreiche die Wirmer, frischen oder geraucherten Speck und verfahre ebenso
damit.

Item sagt Herr Colerus: Nimm fir 2 Pfennig Honig und ein halbes Seidel Lorbeerdl, zerlass
es untereinander, tue es in ein Blchslein und wenn du fischen willst, so bestreiche den
Kdder damit. Genauso sagt er, nimm eine schwarze Henne, rupfe sie rein und schneide sie
auf, bestreiche sie inwendig und auswendig mit Honig, wickle sie in frisches Erbsenstroh,
das in der Blute ist, tue es in einen wohlverwahrten Topf, grab es in einen Rossmist und lass
es vier Wochen darinnen stehen, danach tu es heraus, so wirst du griine Wirmlein in dem
Hafen [Gefal3] finden, die allerlei Farben haben, die sind das ganze Jahr gut zum Angeln und
gehn Uber alle Kdder.

Wer die Hechte und andere Raubfische fangen will. muss lebendige Fischlein an die Angel
stecken und muss der Haken noch an einem Stiick eisernen oder messingnen Draht geheftet
sein, dass ihn die Fische nicht abbeissen kdnnen.

Wenn die Fische, die ein- oder mehrmals verletzt worden sind, scheu werden und nicht mehr
angreiffen wollen, muss man ihnen gute Kéder an einen gewdhnlichen Faden anbinden und
etliche mal davon fressen lassen, so gewdhnen sie sich hernach der Angel wieder zu trauen.
Die Hechtlein beissen gern an, wenn man ihnen Groppen an den Haken steckt.

Fischordnung fir die Elbe

Die heutige Fischereigesetzgebung hat, abgesehen von fischereilichen Passagen im
Sachsenspiegel, ihre ersten Wurzeln in den frGhen Fischordnungen des 16. Jahrhunderts.
Mit dem einsetzenden Bevdlkerungswachstum und einer starkeren Entwicklung des
Handwerks zu Beginn der Neuzeit wurde der Druck auf die Fische in den natirlichen
Gewassern durch Fang immer gro3er. Es wurde notwendig, Regelwerke zur Sicherung der
Fischereiausiibung aufzustellen. Am 23. April 1560 erlieR Kurfiirst August in Ubereinkunft mit
den Fursten von Anhalt eine Fischordnung fur die Elbe im Kurfirstentum Sachsen und dem
Furstentum Anhalt.

Nachstehend soll der nicht leichte Versuch gemacht werden, den Text in heutiger Sprache
verstandlich darzustellen.

Erstens ordnen, setzen und wollen wir, dass die folgend benannten Fischereigerate kiinftig
géanzlich verboten und nicht zugelassen sind, als namlich: das Treiben im Elbstrom, die
Teufelsmutter, Spannzeuge, das Buchgarn, der Kykitzsch, der Schnabel, der Schiitze, nachts
mit Licht und mit Hamen zu fischen, das tolle und das kefe Querder [giftige Koder], die
Schneereusen, enge Waten und alle engen Fischfanggerate, der Kratzhamen und
Streichhamen, auch alle engen und die weiRen Reusen. Das bunte Holz kann man wohl
gebrauchen, doch dass kein Kéder darein gemacht wird.

Nachdem aber nun das enge Zeug ganz abgeschafft werden soll und gleichwohl befunden
wird, dass der kleine Fisch, welcher in dieser unserer Ordnung erlaubt ist, wie namlich
Griundling, Ukelei, kleine Karauschen, Kaulbarsche und Hasel nicht anders als in engen
Zeugen gefangen werden koénnen, so ist hierzu ein Modell zu benutzen, wie kiinftig die
Zugnetze und Eisgarne aufs Engste ausgefihrt werden sollen. Und daneben auch ein
Modell, aul3er Zugnetze und Eisgarne, fur Netze die nicht verboten sind, wie diese aufs
Engste ausgefiihrt werden sollen.

Nach welchem Modell und welcher Weite die Netze und Fischgarne gestrickt und enger nicht
sein noch gemacht werden sollen. Und es soll in jedem Amt, jeder Stadt und jedem Gericht
nach solchem Modell ein Eisen von der GréRe gemacht werden, dass es durch die noch
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nassen Netzmaschen fallen kann. Diese Eisen sollen in jedem Amt, Stadt und Gericht an
einem Offentlichen Platz ausgehéngt werden, damit sich niemand mit Unwissenheit
entschuldigen kann.

Was aber auf3er den erlaubten obengenannten Fischen in allen Fischnetzen, Reusen und
Garnen an anderen Fischen gefangen wird, die den unten gezeichneten Modellen nicht
gleich sind, sollen diese alle herausgenommen und ins Wasser zuriickgesetzt werden. [im
Original befinden sich einige Zeichnungen von Eisen und Fischen bestimmter Grol3e, die als
Mindestmalie gelten]

In den Lachen und Ausgangen der Elbe soll desgleichen auch kein Fisch, welcher dem
angegebenen Mal3 nicht entspricht, gefangen werden, sondern wiederum in die Elbe oder
das nachste Wasser geworfen werden, damit der Fisch seine vollstandige Grol3e erreichen
kann.

Ware es jedoch der Fall, dass an etlichen Orten Lachen vorkommen, die von der Elbe
uberschwemmt und im Sommer austrocknen, auch die Anwohner nach Uberschwemmung
der Elbe seit alters her ohne Behinderung und Verbot ihrer Obrigkeit diese Lachen
auszufischen berechtigt sind, so soll ihnen dieses in Ansehung, dass der Fisch an diesen
Orten ohnehin umkommt, unbenommen sein, jedoch dass sie den Fisch, welchen sie darin
gefangen haben und der dem angegebenen Mald nicht gleicht, fur ihre eigenen Hauser
verspeisen und an keinem anderen Ort verkaufen sollen.

So auch jemand nach Neunaugen, Steinpeitzgern, Schmerlen und Elritzen enge Netze
stellen will, so soll er die nach dem genannten Mal} nicht erlaubte Fische zurtickwerfen. Es
sollen die engsten Reusen auch nach dem Modell, welches am Ende aufgezeichnet ist,
befunden und nicht enger hergestellt werden.

Desgleichen sollen auch die Krebse nicht kleiner, wie es das unten abgebildete Mald
aufweist, gefangen werden. Diese MalRe und Modelle von den Reusen, Krebsen, auch den
kleinsten Hechten und Barben, die gefangen werden dirfen, alle wie obengenannt aus Eisen
gemacht, sollen an 6ffentlichen Orten ausgehangen werden.

Wirde nun jemand dieser bekanntgemachten Ordnung sich nicht gemafR verhalten und
andere Gerate, wie hier beschrieben und verordnet, gebrauchen, oder aber kleinere Fische
als das MalR3 und die Eisen auch das Fischmald ausweist, fangen und dieselben in Stadten,
Dorfern oder sonst auf dem Lande verkaufen oder auf andere Weise verteilen oder aber
auch fur sich selbst essen und verbrauchen, auRer dem Recht, in Lachen die austrocknen
wie oben genannt, zu fischen, der soll so oft solches geschieht flinfzig Gulden zur Strafe
verfallen sein und dartiber des verbotenen Fanggerétes verlustig werden. Diese Strafe soll,
so oft jemand dieses Verbrechens Uberfiihrt wird, halb dem Gericht samt dem verbotenen
Fanggerat und die andere Halfte dem Anzeigenden zugeteilt werden.

Desgleichen so hinfort bei jemanden der keine eigenen noch andere gemietete Fischwasser
hat, ein oder mehrere Fischfanggerate angetroffen werden, so soll derjenige in gleichem
MalRe wie andere Verbrecher gestraft werden, auler dem Fall, dass er solche
Fischfanggerate gekauft hat und davon seinen Unterhalt bestreitet [Handler].

Ebenso auch derjenige, welcher verbotenen Fischfang bei anderen bemerkt und dieses
seiner Obrigkeit nicht anzeigt, ungeachtet dass solches Uber kurz oder lang bemerkt werde,
soll in erwdhnte Strafe verfallen sein.

Wirden aber auch die Gerichtsherren diese Ordnung nicht einhalten und sich hierin
nachléassig zeigen, so sollen sie uns, so oft sie sGumig befunden werden, fiinfzig Gulden zur
Strafe erlegen.

Wir befehlen deshalb hiermit unseren Amtleuten, Untertanen der Rittergiiter und der Amter,
Réaten der Stadte und allen andern unseren Untertanen ernstlich, sich danach zu richten und
zu halten. Auch die Strafen von den Verbrechern unnachlasslich einzubringen.

Hierin handeln sie ganz nach unserem Willen.
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Unterricht von Teichen

Im Archiv des Uber 750 Jahre alten Klosters St. Marienstern in der Oberlausitz findet sich im
Archiv eine Anleitung Uber Teichfischerei von 1603. Sie ist im folgenden in vorsichtig
angepasstem Deutsch wiedergegeben. Der Titel lautet:

»unterricht von Teichen".

Wie solche anzuspannen, abzulassen? Item von Erzeugung und Wartung des Samens

Im Herbst soll man die Teiche auf’'s Hochste anspannen, als sich’s leiden lasst: Denn wenn
ein harter Winter einfallt, so frieren die Teiche aus (oder vielmehr das Wasser im Grund)
daher die Fische ersticken und sterben missen. Absonderlich aber muss der Graben (wo
das Wasser einfallt) in der Herbstzeit fein tief gegraben und ausgereinigt werden; damit das
Wasser den ganzen Winter durch fein frisch - ohne Hinderung einfalle und aufs Lager der
Fische komme. So soll man auch nicht gestatten, dass die Mduller oder Untertanen zur
Bewdasserung ihrer Wiesen das in den Teich einfallende Wasser im Geringsten nicht
abziehen.

Item [ebenso] damit soviel, als Wassers in den Teich einfallt, zu gleicher Weise so viel den
Winter durch gehe.

Um Johanni [24. Juni] aber soll man das Wasser nicht vdllig, sondern wenig und seicht
einlaufen lassen, alldieweil, wenn sie viel Flusswasser haben, die Karpfen nicht zur Weide
gehen, sondern liegen in einem Klumpen, delektieren [ergbtzen, laben] sich allein des
Flusswassers und erwachsen weder in die Lange, weder zur Fettigkeit.

Quell- und Brunnenwasser aber kann man sowohl Sommers als auch Winters vollig
durchgeben. Wenn das Eis auftaut und im Teich wenig Wasser wére? So soll man beim
Zapfen etwas hoher aufdammen und mit Wiesen oder Rasen verschanzen und das
Schneewasser voll anlaufen lassen, denn wenn der Teich wird angespannt, so kdnnen auch
die einsitzenden Fische desto weiter auf die Weide spazieren und ihre Nahrung suchen.

Die Streichkarpfen soll man von anderen absondern und dieselben in einem eignen Halter
oder gar in einen Kasten tun, wo sie wenig zu essen oder keine Weide haben und sollen von
Herbst an bis auf die Kreuzwochen stehen gelassen werden, damit sie gar doérre und
gewandt werden, den je durrer die Streichkarpfen sind, desto besser und mehr streichen sie.
Wie und womit man die Streichkarpfen zurichtet, wenn man sie aussetzen will, damit sie
desto besser streichen, so nimmt man eine Hand voll diirre Holunderblatter, eine Hand voll
Schafs-Lorbeer, einen Lo6ffel voll Honig, Salz, gestoRenen Ingwer, Safran und etwas
gestol3enen Pfeffer, daraus macht man eine Salbe und bestreicht die Karpfen fein tlichtig am
ganzen Bauche absonderlich unter den Schwingfedern und Windléchern, wickelt sie in eine
Handvoll Schafsdiinger und lasst sie fein sachte damit in den Streichteich laufen.

Dies muss geschehen im Zeichen des Krebs, Skorpions oder Fisches und wenn der Mond
neu und der Tag im jetzt gemeldeten Zeichen einer ist. Und in solchen Zeichen pflegt man
sie auch zu fischen.

Es pflegt wohl auch zu geschehen, um Georgi [23. April] wenn der Monde voll ist, so streicht
er im abnehmenden Mond.

Die Streichkarpfen missen allemal ungerade versetzt werden; als besetzt man ein Teichel
mit 3 Streichkarpfen, so setzet man 2 Rogner und einen Milchner; wenn 5 - so missen ihrer
drei Rogner und 2 Milchner sein, wo 7 - so sind darunter 4 Rogner und 3 Milchner und so fort
nach GroRRe des Streichteichs jedoch allzeit einen Rogner mehr.

Wann die Karpfen eines Jahres gestrichen, so nimmt man sie gegen den Herbst heraus.
Diese Streichkarpfen missen danach 1 oder 2 Jahr (ehe man sie wieder zum Streichkarpfen
gebraucht) ausruhen und gelde [unfruchtbar, ohne Vermehrung] gehen.

Der Strich aber, oder Samen wird zum Strecken in einen gréf3eren (wenn man aus vielen
Streichteicheln etliche 100 zusammenbringt) oder auch einen Teich mit besseren Grund und
Boden versetzt. Hat man aber solche Streckteiche nicht, so kann der Samen in seinen
Streichteich (neben den Streichkarpfen), des Sommers aber in selbigen verbleiben; denn es
wird sein nichts weniger.

Jedoch ist zu bemerken, wenn man vorm Winter die Streichkarpfen von Samen oder Strich
wegnimmt und in einen Streckteich versetzt, so missen ihnen etliche andere (anstatt der
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Streichkarpfen) etwa gute 4jahrige Karpfen hinzugesetzt werden, damit sie ihnen zu Winters
das Lager praparieren, anweisen und machen.

Karpfensamen, wie er zu erkennen, dass er gut und 3jahrig sei:

Erstens, wenn der Same einen kleinen Kopf hat und ihm die Augen fein ein wenig draul3en
vor dem Kopfe liegen. Item er fein einen dicken, breiten Bauch hat und ihm die FloRRfeder
[Flosse] nicht gelbe, bleich oder Totenfarbe sein, sondern fein scheinbar und zierlich oder
glanzericht und weil3lich und der ganze Leib mehr breit denn lang ist, so sind sie recht und
gewachsig.

Vors andere, wenn man die Probe bekommt, missen sie (wie solches die Firstmeister
nehmen) dreijéhrig sein: solches zu erfahren reif3t [aufschneiden] man einen oder zwei von
der Probe, befindet man nur, dass sie drei Jahre, so kaufe man sie sicherlich, dann da ist
kein Betrug und sind richtig; wenn man nach 2. oder 3. Jahren fischen will, so soll man
erstens nicht gar zuviel sondern wenig Wasser abflihren oder laufen lassen. Danach etwas
mehr und so fort nach GréRe des Teiches und das darum, damit das Wasser von dem
Ablasse gar sachte und gemach hernach folge, womit also der Fisch herunter und hernach
kommen und nichts dahinter in den Gruben stehen und liegen bleibe, sondern insgesamt
sich in den Teichgraben und ihren Lager versammelt.

Noch da alle Dinge ihre Rast und Ruhe haben wollen, bis sie wieder zu Kraften kommen, wie
man sagt quod caret alterna requie, durabile non est [was der abwechselnden Ruhe
entbehrt, ist nicht dauerhaft], also wenn ein Teich 8 oder 10 Jahre voll Wasser gewesen, soll
man ihn ein Jahr ruhen lassen. Jedoch kann man auch selbigen Jahres seinen Nutz davon
haben, wenn man die ruhenden Teiche besat mit Gerste, Sommerkorn, Wicken oder zum
wenigsten mit Hafer. Wenn nur das Getreide davon kommt, so pfliigt man den Boden wieder
um und sat Riben darein, wenn dieselbigen reif geworden sind, nimmt man davon, soviel als
einem beliebt, die Ubrigen lasst man mit Krautern und allem stehen. Der Teich wird wiederum
angelassen und zu seiner Zeit mit guten Samen besetzt, so wird man mit Verwunderung
sehen, wie fruchtbar er werden wird.

Wer in einem Teich viele Hechte ziehen will, muss bedacht sein, dass in selbigem Teich viele
Speisefische vorhanden sind, oder taglich aus dem Fluss mit einlaufen, denn er ist ein
Raubfisch und hat sonst nichts zu fressen. Sintemal nicht das Erdreich, wie anderer Fische
ihre Nahrung, so tut er verputten und bleibt [klein], wie er eingesetzt worden ist. Und
genauso ist es bei Forellen zu verstehen.

Diese beide Arten, der Hecht und die Forelle, so sie ohne Hinderung des Eises an den Rand
gehen konnen, suchen sie die Ausflucht nahen Wassern entgegen, daher ist der Zapfen wie
der Eingang des Wassers mit Zaunen [Horden] wohl zu verwahren und ihnen damit der Pass
[Durchgang] zu verhindern hdchst nétig.

Karpfenrezepte

Die Zeit um Weihnachten und Sylvester ist die traditionelle Karpfenzeit und Fischliebhaber
freuen sich alljahrlich auf diesen Karpfenschmaus. Das ist bekanntermal3en schon seit vielen
hundert Jahren so. Doch wie bereitete man damals Karpfen zu, waren es die gleichen
Rezepte oder ist unser Geschmack im Laufe der Zeit anders geworden?

Heute sollen einige Rezepte veroffentlicht werden, welche schon am Anfang des 18.
Jahrhunderts bekannt waren. Sie stammen aus dem Universal-Lexikon von Johann Heinrich
Zedler von 1737. Die Wiedergabe erfolgt in der Originalschreibweise.

Bei der Zubereitung winsche ich viel Erfolg!

Karpfen blau

Wollet ihr den Karpfen trocken oder blau gesotten haben, so nehmet einen Karpfen, rei3et
solchen, nehmet ihm das Eingeweide heraus, thut die Galle von selbigen weg, machet so
viel Stiicke daraus, als euch beliebet, machet ihn sauber aus, und giefRet ein wenig scharffen
ERig dariber. Wenn dieses geschehen, so setzet Wasser in einen KelRel auf das Feuer,
werffet ein paar Hande voll Saltz hinein und lasset es so sieden. So nun das Wal3er im Sode
(Kochen) ist, leget den Karpfen hinein und zwar also, dal3 zu erst die Kopfe unten, die
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Schuppen aber oben auf kommen, die andern Stiicke leget also ein, dal3 die Schuppen sich
unterwarts kehren, so kommen denn die Schuppen aufeinander zu sitzen. Hierauf machet
viel lohes Feuer um den KelRel, daR er fast Ubersiedet, laRet ihn also einsieden, bi3 er
anfanget, als ob er anbrennen will, thut ihn hernach vom Feuer, spriitzet die Karpfen-Stiicke
mit kalten Wal3er ab und decket Papier dariiber so werden sie blau. Beym Anrichten kénnet
ihr sie in eine Serviette legen, Wein-ERig darliber spriitzen und selbige hingeben.
Zubereitung von Karpfen-Milch

Karpfen-Milch wie Austern zuzurichten. Siede die Fisch-Milch in Wein-ERig ab, saltze ein
wenig, schneide sie hernach zu kleinen Stickgen, lege sie in die Auster-Schahlen, thue
Pfeffer, Muscaten-Blumen, Butter, Citronen-Safft und Schahlgen darauf, setze sie auf Kohlen
und laf3 sie ein wenig rosten. Du kanst auch die Milch mit dem Karpfen sieden, sie in kleinen
Stiickgen schneiden, in einer SchiRel eine Briihe von diesem allen mit Fleisch-Briihe und
geriebener Semmel drilbber machen und wenn sie aufgekocht auf die Schiissel giessen und
ein wenig aufgribeln lal3en.

Karpfen mit Fricasse-SoRRe

Mit einer Fricasse-SoR3e wird der Karpfen also gemachet: Habt ihr den Karpfen geschuppet,
in Stiicke geschnitten, so nehmet 4-5 Eyer-Dotter in ein Topfgen, quirlet selbe mit ein wenig
Mehl ab, giel3et daran ein Glal3 Wein, Essig und Briihe und zwar so viel, als ihr meynet gnug
zu haben, wirtzet solches mit Ingber, Muscatenblithen und Citronen-Schahlen, leget ein
paar Lorbeer-Blatter nebst einem ziemlichen Stlcke Butter dazu, setzet es zu dem Feuer
und rihret es sehr flei3ig, sonst rinnet es zusammen. Wenn es nun bald dicke worden, so
laRet etliche Tropfen kaltes Wasser hineinfallen, réstet in Butter wirflicht geschnittene
Semmel und streuet selbige bei dem Anrichten Uiber den Karpfen.

Karpfen-Hachis (Haschee)

Wollet ihr Karpfen-Hachis haben, so nehmet so viel Karpfen, als ihr Hachis zu machen
vermeynet, schuppet und rei3et sie, ziehet ihnen die Haut ab, l6set alles Fleisch herunter,
hacket und schneidet selbiges mit einem Schneide-MeRRer klein und die Kopfe saltzet ein.
Hernach setzet ihr eine Casserole oder Tiegel Butter auf das Feuer und wenn sie anfanget
braun zu werden, so leget das gehackte Fleisch hinein, passieret es so lange, bis es gantz
heil wird, wuirtzet es mit Ingber, Muscaten-Blihen, Cardamomen, Citronen-Schahlen,
streuet ein wenig geriebene Semmel darein, giel3et ein paar Loffel voll Wein und ein wenig
Petersilien-Wal3er daran, werffet eine Hand voll Capern hinein und la3et es also ein wenig
miteinander kochen. Die Kdpfe hingegen backet aus Schmaltz. Wenn ihr das Hachis
anrichtet, so driicket viel Citronen-Safft darein und garnieret das Hachis mit denen Kopfen,
dann kénnet ihr es hingeben.

Karpfen gebraten

Wollet ihr Karpfen braten, so nehmet Karpfen so viel ihr wollet, schuppet und reil3et selbe auf
dem Ricken bis zu dem Schwantze hinunter auf, spaltet selbige entzwey, thut die Gallen
heraus, das Eingeweide aber mifet ihr darinnen lal3en, machet ferner denen Karpfen kleine
Schnittgen oder Kerben auf beyden Seiten, es mif3en auch die Kopfe entzwey gespaltet
werden, saltzet sie alsdenn ein und lalRet sie eine Weile also liegen. Hernach trocknet oder
streifet sie ab; bestreichet sie mit Butter, leget sie auf einen Rost und setzet sie tGber Kohlen,
dabey aber die Glut nicht allzustarck seyn muf3. Wenn ihr nun auf der Seite sehet, dal3 sie
schon braun sind, so bestreichet sie oben mit Butter, leget alsdenn eine Schii3el oder Blech
oben darauf, verkehret den Rost und machet, dafd sie nicht sehr zerreil3en, setzet den Rost
abermahls auf das Kohl-Feuer, leget die Karpfen wieder darauf und bratet sie vollends gar.
Endlich richtet sie an, machet braune Butter dariiber und gebet sie hin, geféllet es euch, so
koénnet ihr auch eine Briihe darzu verfertigen.

Karpfen in Knoblauch gedampft

Mit Knoblauch kan man den Karpfen dampfen: Schuppet den Karpfen, reiet und schneidet
ihn in Sticke, saltzet ihn ein wenig ein, lalBet ihn eine Weile liegen, und machet ihn alsdenn
wieder trocken. Hierauf lasset in einem Tiegel oder Casserole Butter auf dem Feuer heil3
werden, leget den Karpfen darauf , dal’ er sich unten ein weing braune. Ferner machet in
einem Pfannigen (kleine Pfanne) andere Butter braun und rdste zugleich geschnittenen
Knoblauch darinnen, brennet dieses zusammen tUber den Karpfen, wirzet es mit Ingwer und
Pfeffer und leget eine gantze Zwiebel mit Nelcken bespicket dazu. Hernach setzet in einem
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Topfgen Brihe und ERig zu dem Feuer, damit es koche quirlet ein wenig braun Mehl daran
und giel3et solches durch ein Haar-Sieb Uber die Karpfen, laRet sie also denn fein
gemaéchlich kochen und richte sie darnach an, so gut ihr kénnet.

Karpfen mit Zwiebeln

Wollet ihr Karpfen mit Zwiebeln haben, so bereitet und bratet diese, wie ihr bey denen
gebratenen Karpfen seyd gelehret worden, nur dirfen diese nicht auf dem Ruicken gerif3en,
sondern wie derselbe zu der Pastete trctiret werden. Hierauf nehmet eine ziemliche Menge
nicht gar zu grofRer Zwiebeln, schahlet solche, setzet auch zugleich Butter auf das Feuer,
laRet solche heil3 werden, werffetein wenig Zucker darein, welcher zugleich mit der Butter
braten muf3, schiitte darnach die Zwiebeln darein, und machet sie auch braun, wirzet sie mit
Ingber und Pfeffer, brennet braun gerdstetes Mehl darein, gieRet halb ERig und halb Wal3er
darauf, lalRet es aufkochen, damit es recht schmackhaft werde und eine dickigte Briihe
bekomme. Endlich leget die Karpfen darein und wenn dieses alles zusammen gekochet hat.

Uber den frilheren Reichtum an Fischen

Vor 125 Jahren kam ein kleines Bichlein von Dr. Adolf Delius auf den Markt, dessen Titel
.Die Teichwirthschaft* lautete. Es war die Zeit, als die Wissenschaft zlgig Fortschritte
machte, aber auch die Industrie rasant wuchs. In der Schrift wird mit vielen alten Irrtimern
aufgeraumt, allerdings sind aber auch einige sehr kuriose Meinungen enthalten, Gber die
man heute schmunzeln kann. Das Buch enthalt destotrotz viele auch heute noch giiltige
Aussagen. In den n&chsten Folgen sollen einigen Auszige aus diesem Bichlein der
geneigten Leserschaft dargeboten werden. Am Beginn stehen geschichtliche Mitteilungen,
uber den Reichtum an Fischen, der in friheren Jahren in den Gewéassern noch vorherrschte.
Die Wiedergabe der zitierten Passagen erfolgt in Originalschreibweise.

...Aale wurden ebenfalls in grol3er Menge in der verschiedensten Gréf3e gefangen. Es gab
derer so viel, dal man sie lebend gleich einen ganzen Sack voll, oder eine ganze Reuse
oder einen ganzen Kahn voll kaufen konnte. — Sie wurden entweder lebendig in mit Wasser
geflllten Tonnen verfahren oder eingesalzen und in Fasser verpackt, oder auch in der
Sonne getrocknet oder gerauchert. Die Eingeweide siedete man in groRen Kesseln,
schaumte das Fett ab und benutzte dasselbe zum Schmieren der Wagen. Quappen fanden
sich in solchem Ueberflusse und in solcher GroRe und Fettigkeit vor, dall man nicht
vermochte, sie alle zu verkaufen, oder selbst zu verzehren. Man zerschnittt sie also, wie dies
auch die Bewohner des Spreewaldes zu thun pflegten, in lange, schmale Stlicken, trocknete
diese scharf, und gebrauchte sie statt des Kienes zum Brennen. Die kleineren Fische, wie
Pl6tzen, Rothaugen u.s.w. achtete man so wenig, dal man die Schweine damit fitterete.

Zu Anfange des vorigen Jahrhunderts fanden sich die Krebse in der Nahe von Wriezen und
an anderen Orten in so ungeheurere Masse vor, dal? man sie an den Ufern der Oder mit den
Handen zusammenraffen konnte, und ihrer Niemand mehr begehrte, weshalb dann die
Schweine damit gemastet wurden. Das Wasser der Oder war 1719 bei der grof3en Diirre
ungewohlich klein geworden; Fische und Krebse suchten die grof3ten Tiefen auf, und iese
wimmelten davon. Da das Wasser aber von der Hitze zu warm wurde, krochen die Krebse
auf's Land, in"s Gras und wo sie sonst Kiihlung erwarteten, selbst auf die Baume, um sich
unter das Laub zu bergen, von welchen sie wie Obst herabgeschuttelt wurden.

Auch Schildkroten — wurden sehr viele eingefangen, so dal® sie mit den Aalen fuhrenweise
von Wriezen nach Schlesien, Béhmen und andere Gegenden abgeholt wurden. Dann
hauseten Biber und Fischottern an den Ufern und in den Bischen, die aus dem Wasser
ragten. Auf sie ward fleiBig Jagd gemacht, da erstere den spater errichteten Dammen
schadeten und die letzteren unter den Fischen arge Verheerung anrichteten.

Der Reichthum an Fischen, ..., ist in Deutschland nirgends mehr zu finden. Will man die
Ursachen dieses Vorganges auffinden, so wird man die Verhéltnisse von friher und jetzt
vergleichen missen und, da das doch recht schwierig auszufiihren sein diirfte, so mégen fur
die vergangenen Zeiten solche Zustande eintreten, wie sie in Gegenden beobachtete
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werden, welche noch heute als sehr fischreich bekannt sind. Dann tritt sofort die
Wahrnehmung hervor, daf3 die durch Ackerbau cultivirten Gegenden fischarme Strome
aufweisen, dagegen die in der Cultur noch nicht vorgeschrittenen, aber durch
Weidewirtschaft benutzten Landergebiet fischreiche Strome besitzen. Bei weiterem Eingehen
auf die letzten Ursachen der Erscheinung treten besonders vier Punkte hervor, welche von
Einflul3 auf das Gedeihen oder die Schadigung der Fische sind.

1. Die Formen und Eigenschaften der Stréme. In cultiviten Gegenden sind dieselben
eingeengt, ermangeln der seitlichen Ausbuchtungen und verschiedenen Tiefe des Bettes;
Verhaltnisse, welche fur die Fortpflanzung, Erndhrung und zusagender Aufenthaltsorte von
Bedeutung sind.

2. Der Mangel an Nahrung, insofern in cultiviten Gegenden mit der Uberhandnahme der
beackerten Flache der Ablu3 von Stoffen, welche mittelbar oder unmittelbar Nahrung fir die
Fische liefern, vermindert ist. Wo dagegen Weideterrains die Ufer der Fliisse begrenzen,
flieRen viele Dingertheile bei Regenglssen in die Strome, treten dieselben aus, so
Uberstrémen sie die mit Excrementen Uberdeckten Weideplatze, deren Rasen eine groR3e
Zahl von Insectenlarven und Wirmern beherbergt, die, durch das gestiegenen Wasser zum
Verlassen ihrer Aufenthaltsstatte gezwungen, den Fischen zur Beute falen.

3. Bei Vdlkern von hoher Culturentwicklung bilden sich Verhaltnisse, welche dem Gedeihen
der Fische entgegenwirken. Dahin gehért die Einrichtung von Wassertreibwerken und
Wehren, das Befahren der Stréme mit Dampfschiffen, der ZufluR giftiger Substanzen durch
die AbfluBwasser der Fabriken.

4. Wo Reichthum an Fischen stattfindet, wird man nur die gré3ten oder wirtschaftlich
nutzbarsten Exemplare zu fangen suchen und die werthloseren jlingeren Thiere wieder in
Freiheit setzen. Wo dagegen Mangel an Fischen vorhanden ist, werden alle irgend
brauchbaren Individuen gefangen, ohne Ricksicht darauf zu nehmen, ob eine geniigende
Anzahl von Samenthieren zur Fortpflanzung zurtickbleibt. Welche Mafiregeln zu ergreifen
sein wurden, um diese Uebelstédnde zu heben, ist nicht Gegenstand dieser Schrift und sind
die oben beregten Thatsachen nur angefuhrt, weil dieselben auch in Beziehung zu der
verminderten Productionsfahigkeit der Teiche, die ja den gréf3ten Theil der Nahrung aus den
Strémen ziehen, stehen und weil sie die Ursachen des Riickgangs klar legen. Aul3erdem
aber hat die Teichfischerei eine Minderung erfahren durch die Trockenlegung vieler Teiche. In
der Zeit von 1840 — 1860 sind sehr viele Teiche, welche guten Boden hatten, zum Ackerbau
gezogen, denn das Getreide war im Durchschnitt theuer, die Karpfen kosteten z.B. 1845 in
Sachsen a Centner 9 Thir., 1874 aber 26 Thir.. Die Fischpreise sind also enorm gestiegen,
die Getreidepreise aber weisen niedrigeren Durchschnitt gegen friher auf.

Die Aalfischerei

In dieser Ausgabe sollen die Auszige aus dem Buichlein von Dr. Adolf Delius ,Die
Teichwirthschaft* fortgesetzt werden. Delius behandelt in seiner Schrift auch die Aalfischerei.
Das Ratsel der Vermehrung war zu seiner Zeit noch nicht vollstandig geklart, jedoch wiesen
die von ihm gemachten Vermutungen in die zutreffende Richtung. Fur unsere Zeit sind die
gemachten Zitate nahezu unfassbar, so dass man sich fast in ein fischereiliches
Schlaraffenland zurtickversetzt fuhlt. Das Kapitel Aalfischerei kann aus Platzgriinden nur
auszugsweise wiedergegeben werden. Der Nachdruck der zitierten Passagen erfolgt in
Originalschreibweise.

Die Aalfischerei. Man kann nicht wohl von einer Aalzucht reden, weil der Aal in Teichen nicht
jung wird, sondern zuwandert. Die Naturgeschichte dieses Fisches ist noch nicht aufgeklart,
aber es sind viele und starke Irrthiimer, welche Uber seine Lebensweise verbreitet worden
waren, nachgewiesen. Der jetzige Stand der Kenntnil3 seiner Lebensweise ist folgender: Der
Aal gebiert nicht lebende Junge, sondern laicht wie andere Fische und zwar im Meere. Der
Irrthum, daf3 er lebendige Junge gebare oder vielmehr, daf} die im Leibe befruchteten Eier
daselbst zur Reife kdmen, ist durch die Zufalligkeit entstanden, daf} die Aale sehr an einen

39



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Spulwurm, Ascaria labiata, leiden, welcher Aehnlichkeit mit jungen Aalen hat und ohne
nahere Prifung daflr gehalten werden kann, aber schon allein die Abwesenheit des
Knorpels der Wirbelsaule, der Kiemen und Flossen entscheiden ja leicht im Zweifelsfallen, ob
das fragliche Thier ein Wurm oder Fisch ist.

Die im Meere jung gewordenen Aale ziehen im Frihjahr in groRen Zigen die Flisse hinauf
und vertheilen sich nach allen Richtungen der Nebenflisse. Nachdem sie einige Jahre im
SuRwasser zugebracht haben, ziehen sie wieder dem Meeresgrunde zu. Diese
Wanderungen hat man in allen grof3en Fliissen Europas mit Ausnahme der Donau (und der
Flise, welche in das schwarze Meer minden?) beobachtet. In Italien ist das benutzt, um
eine Aalzucht im Grof3en seit alten Zeiten zu betreiben; es sind namlich die Lagunen von
Comachio durch Damme in Teiche eingetheilt: Im Frihjahr werden die jungen Aale beim
Aufsteigen eingelassen, und nachdem sie mehrere Jahre in den Legungen verweilt, suchen
dieselben wieder abwarts das Meer zu gewinnen, dann aber werden sie in Canéle gelockt,
welche unterhalb Verschluf3 haben und nun immer mehr eingeengt, zuletzt mit Leichtigkeit
gefangen. Wie bedeutend die Anzahl zuweilen sein kann, zeigt folgende Mittheilung v.
Siebold’s: ,Bei Pisa wurden anno 1667 wahrend 7 Stunden 3 Millionen Pfd. Kleine 1,5-5 Zoll
lange, zwirnsfadendinne Aale gefangen. Die Fischchen werden dort in Pfannen wie
Eierkuchen gebacken und ihre Zuge sind so dicht, dall man die Thierchen mit Sieben
ausschopft.”

Bei Hamburg werden alljahrlich im Vorsommer in der Elbe junge Aale in Menge beobachtet
und die Matrosen beschéftigen sich wohl zur Unterhaltung damit, eine Schnur mit Blut zu
beschmieren und in die elbe zu senken, worauf an der bald in die Héhe gezogenen Schnur
eine Menge Aale sich fest gesogen haben. Folgende Beobachtung Uber diese Aalzlige,
welche wdrtlich v. Siebold’s Angaben nacherzahlt wird, hat Dr. Ehlers berichtet:

.Die Angaben, welche ich Uber eine beobachtete Wanderung junger Aale geben kann,
basiren auf einer Beobachtung, die gleichzeitig mit mir von vielen Augenzeugen constatirt
wurde. Schriftliche Aufzeichnungen wurden damals nicht gemacht, und kann ich leider tber
die Zeit und sonstige Verhaltnisse keine so genaue Angaben machen, wie wiinschenswerth
waren. Die ganze Erscheinung steht aber, da sie eine so wunderbare war und beobachtet
werden konnte, mir lebhaft vor der Seele. Es war vor ungefahr zehn Jahren, im Dorfe
Dramhausen, Amts Winsen, im Koénigreich Hannover, als wir eines Morgens Ende Juni oder
Anfang Juli auf den dort unmittelbar an die Elbe stoBenden Deich tretend sahen, dal3 sich
am ganzen Ufer entlang ein dunkler Streif fortbewegte. Wie fiir die Bewohner der dortigen
Elbmarsch alles, was sich auf und in der Elbe ereignet, von Interesse ist, so zog auch die
Erscheinung sofort die Aufmerksamkeit auf sich, und es ergab sich, daf3 dieser dunkle Streif
von einer unzahligen Menge junger Aale gebildet wurde, die dicht aneinandergedrangt an
der Oberflache des Flusses stromaufwérts zogen und sich dabei stets so nahe und
unmittelbar am Ufer hielten, dal3 sie alle Krimmungen und Ausbuchtungen desselben
mitmachten. Die Breite dieses aus Fischen gebildeten Streifens mochte an der Stelle, wo er
beobachtet wurde und wo die Elbe eine bedeutende Tiefe hatte, etwa einen Fuf breit sein,
wie grol3 die Machtigkeit desselben nach unten sei, wurde nicht beobachtet. So dicht
gedrangt aber schwammen hier die jungen aale, dal? man bei jedem Zuge, den man mit
einem GefalRe durchs Wasser that, eine groRe Menge der Fische erhielt und diese fir die
Anwohner der Elbe insoweit lastig wurden, als sie, so lange der Zug der Fische dauerte, kein
Wasser aus der Elbe schdpfen konnten, das nicht von den kleinen Fischen geflillt war. Die
GroRRe der einzelnen jungen Aale betrug durchschnittlich 3-4 Zoll, die Dicke der Korper
erreichte ungefahr die eines Gansekiels. Vereinzelt schwammen Aale von bedeutender
GroRRe dazwischen, doch mochte wohl keiner Uber 8 Zoll lang sein. Alle Thiere, auch die
kleinsten, waren vollig dunkel gefarbt. Dieser wunderbare Zug der Fische dauerte
ununterbrochen in gleicher Starke den ganzen Tag hindurch, an dem er zuerst beobachtet
wurde und setzte sich auch noch am folgenden fort. Am Morgen des dritten Tages war aber
nirgends mehr einer der jungen aale zu sehen. Auf meine Nachfragen bei der dortigen
Bevdlkerung, ob dergleichen Zige haufiger vorkdmen, wollte keiner je einen solchen
gesehen haben.”

Man hat behauptet, dal} der Aal zur Nachtzeit die Erbsenfelder besuche, um Erbsen zu
fressen. Das ist jedenfalls irrig, wohl aber ist es begriindet, daf’ derselbe auf einem feuchten
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Wiesengrunde sich fortschlangelt, um Frdosche, Schnecken und Insekten zu haschen. Da
mag es denn vorkommen, daf er in die schattigen Erbsen- und Kleefelder gerath, wenn
deren Boden bei Regenwetter sehr schllpfrig ist. Er kann auf diese Weise auch in Teiche
gelangen, welche keinen Zuflu? haben, und er zieht in kleinen Graben hin, drangt sich durch
enge Rechen, tiberhaupt durch Oeffnungen, durch welche er den kleinen aber hartknochigen
Kopf zu bringen vermag.

Uber die Zucht des Karpfens

Ein durchaus amiisant zu lesender Abschnitt Gber die Aufzucht und Pflege der Fische mit
einem Uberblick (iber die Zucht des Karpfens sollen die Ausziige aus dem Biichlein von Dr.
Adolf Delius ,Die Teichwirthschaft* (1875) beenden. Der Nachdruck der zitierten Passagen
erfolgt wieder in Originalschreibweise, um den Zeitgeist pradgnanter hervorzuheben.

In der Teichwirthschaft werden die Fische, je nhachdem sie Gegenstand der Zucht sind oder
nicht, in Besatzfische, Wechselfische und Futterfische eingetheilt. In Bezug auf ihre
Lebensweise sind die Ersteren friedliche Fische oder Raubfische, fur welche letztere die
Futterfische zum Frall bestimmt sind. Unter Speisefischen versteht man grof3tentheils
geringwerthige Fische, welche im Grofl3handel keinen Absatz finden, sondern in nachster
Umgebung der Fischteiche billig verkauft werden. Unter den friedlichen Fischen sind die
Karpfen die vorziglichsten und wirthschaftlich empfehlenswerthesten, werden daher auch
vorzugsweise zur Zucht verwandt. Daneben und zuweilen Gegenstand besonderer Zucht
sind die Schleien und Karauschen, sehr selten Schmerlen und als Zierfische die Goldfische.
Von den Raubfischen werden nur Forellen, Hechte, Sander besonders gezilchtet. Aalbrut
kann nicht geziichtet werden, doch kommen in manchen Gegenden junge Aale so haufig vor,
dal dieselben als Zusatz zu friedlichen Fischen von selbst sich einfinden.

Die Zucht des Karpfen. Die Gestalt und Farbung des Karpfens ist in frilheren Abschnitten
und in der Tabelle beschrieben. Dazu ist nachtraglich zu bemerken, daRR die Gestalt je nach
den Verhéltnissen, unter denen der Karpfen aufwachst, etwas veranderlich ist, auch mag
dabei die Auswahl der Zuchtfische etwas beitragen. Man pflegt zur Zucht die gestrecktesten
mit kleinem Kopfe auszuwéhlen und erhielt so mit der Zeit eine gestreckte Race. Diese Form
kann unter unginstigen Verhaltnissen wieder verloren gehen, aber auch die Flul3karpfen,
welche nicht an Nahrung Mangel leiden, erhalten eine breite, kurze etwas hochrtickige Form.
Vielleicht sind die Muskelanstrengungen, welche die FluRkarpfen im Gegensatz zu den
Teichkarpfen beim Schwimmen aufzuwenden haben, die Ursache der gedrangten
Korperform (Anpassung an die Einflisse). Ueber die Form der unter Nahrungsmangel
leidenden Karpfen, sowie Uber die verschiedenen Farbung ist schon berichtet. Es giebt
Karpfen mit Schuppen und solche ohne Schuppen, Lederkarpfen. Zwischen beiden
Varietaten steht der Spiegelkarpfen, welcher eine Reihe grol3er glanzender Schuppen an der
Mittellinie entlang hat, und der Sattelkarpfen, bei welchem dieselben auf dem Riicken sitzen.
Diese Abarten scheinen nicht so stark in das Gewicht zu wachsen, als die gewdhnlichen
Karpfen, sind auch weichlicher und der Fischhandler nimmt sie weniger gern, wo es ublich
ist, die Karpfen blau zu kochen. Der Wohlgeschmack des Karpfens ist abhangig theils von
der Reinheit des Wassers, theils von der kdrperlichen Beschaffenheit, ob er fett oder mager
ist.

Der Karpfen liebt die sommer warme, pflegt sich in kalten Monaten von der Sonne
bescheinen zu lassen; in der heiRern Jahreszeit sucht er aber doch den Schatten von
Wasserpflanzen auf. Wie alle friedlichen Fische kommt er bei Sid- und Sitdostwind an die
Oberflache und sucht bei Ost und Nordostwind die Tiefe auf. Diese Gewohnheit héngt
vielleicht nur mit dem Umstande zusammen, dal} bei erstgenannten Winden die Insekten
gern Uber dem Wasser schweben, bei den letzteren aber, welche sehr trocken sind, den
Schutz der Gebische aufsuchen. In kalten Wasser gedeihen die Karpfen nicht, und im
Winter, wenn die Gewasser zufrieren, schlagen sich die Karpfen in gréReren Haufen in den
Schlamm ein, und verfallen daselbst in einen Halbschlummer, den Winterschlaf, der aber
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nicht so stark ist, daf3 sie nicht bei Stérung durch Gerausch, Verschlechterung des Wassers
etc. aufwachen und an die Oberflache kommen sollten. In kleinen Teichen, wo die Eisbildung
oft sehr rasch vor sich geht, der Zuflul? an Wasser plétzlich Unterbrechung erleiden kann,
kommt es freilich vor, dal3 die Fische im Lager abstehen, worauf man im Frihjahr die Graten
nebeneinander liegend findet. Es ist stets mifilich, wenn die Fische vom Winterlager
aufstehen und die Wuhnen aufsuchen.

Das beste Gedeihen haben die Karpfen in warmem und weichem Wasser. Das Erdreich des
Teichgrundes ist von EinfluR auf die Temperatur. Zaher Thon und Torf sind kalt, Lehm und
Sand warm, fruchtbarer Lehm besser als unfruchtbarer, weil er mehr Gewirm beherbergt.
Gewasser, welche Zuflud aus Stadten und Dorfern haben, vorausgesetzt, dal3 keine
schadlichen Stoffe darin enthalten sind, beférdern das Gedeihen wegen der in ihnen
enthaltenen Nahrungsstoffe, und solche, die an fruchtbaren Abhangen entlang ihren Lauf
nehmen und gelegentlich bei Regenglssen fetten Schlamm zugeflihrt erhalten.

Die Nahrung der Karpfen sind Wdurmer, Insekten, verwesende Vegetabilien, also auch
Excremente; das ist in Bezug auf ihre Zucht wichtig, weil darin ein Mittel der wohlfeilen
Ernahrung liegt. Es ist behauptet, daf} dieselben auch fetten Schlamm fréRen, das ist wohl
nur in soweit richtig, als auf der Oberflaiche verwesende Stoffe und Gewlrm sich finden,
denn sonst kann der Schlamm keine Nahrung enthalten. Das Wachsthum hé&ngt von der
Warme des Wassers, der Zeitdauer dieses Zustandes und von der Nahrung ab.

Die Karpfenzucht kann in der Weise betrieben werden, daf3 man in ein und demselben
Teiche die Karpfen von dem Auskommen bis zur Ausbildung zur Marktwaare belaf3t und
alljghrlich die letzteren ausfischt; der Femelbetrieb. Das kann nur dann rathlich sein, wenn
nur ein Teich vorhanden ist. Bei Besitz mehrerer Teiche scheidet men die Karpfen nach dem
Alter und hat fur dieselben dreierlei Teiche, néamlich Laich- oder Brutteiche, ferner
Streckteiche und zuletzt Wachsteiche. Aulerdem sorgt man fir Fischhalter zum
aufbewahren der Karpfen im Winter.

Zum Schluss der Auszuge sei noch ein besonders kostliches Zitat zum besten, jedoch nicht
zur Nachahmung, gegeben.

Es ist auffallend, wie sehr das ruhige Wasser den Fischen zuwider ist. Am besten halten sie
sich in einem flachen GefaR mit groRer Oberflache, Uber welche die Luft frei streicht.
Schleien und Karauschen lassen sich auf diese Weise langere Zeit am Leben erhalten,
Karpfen dagegen nicht. Wohl aber ertragen die Karpfen, in feuchtes Moos gewickelt im Keller
in einem Netze aufgehéngt und gefiittert zu werden; es soll sogar mdglich sein, sie auf diese
Weise zu masten.

Uber Fischdiebstahl und deren Bestrafung

Die Fischereiaufsicht im Freistaat Sachsen wacht seit 1996 mit ihrer Arbeit Gber die
Einhaltungen der Bestimmungen des séachsischen Fischereigesetzes. Vorschriften gegen
den Fischdiebstahl gibt es in Deutschland seit Uber 800 Jahren und wurden erstmals im
Sachsenspiegel festgehalten. Man ging mit alttestamentarischer Grausamkeit gegen jegliche
Form von Fischdiebstahl vor. Die Bestrafungen reichten von Hangen, Foltern, Geldstrafe bis
zur Landesverweisung. Diese Rituale hielten sich bis in die Neuzeit. Interessanterweise
wurde seit den Anfangen der schriftlich festgehaltenen deutschen Rechtssprechung schon
immer unterschieden, ob der Fischdiebstahl aus geschlossenen Gewdassern oder aber aus
offenen Gewassern, wie Flussen, Bachen und Seen, erfolgte. War es im ersten Fall immer
ein Diebstahl personlichen Eigentums, der hartestens geahndet wurde (,den Dieb hangt
man*), so fielen die Strafen beim illegalen Fischen in offenen Gewassern ,milder” aus. Diese
Rechtstradition der Unterscheidung des Fischens in geschlossenen und offenen Gewassern
wird in der Praxis auch heute noch begriindetermal3en beibehalten.

1735 erschien in Halle/Leipzig der neunte Band von Zedlers GroRen Universallexikon, dem
folgende Ausfihrungen tber Fischdiebe entnommen sind:

Fisch-Diebe. Die aus Teichen, Weyhern, Haltern und andern beschlossenen Wassern Fische
nehmen, sind so wohl als die andern Diebe, nach Beschaffenheit des Verbrechens mit dem
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Strange zu bestraffen. Peinliche Hals-Gerichts-Ordnung Art. 169. Welches auch in denen
Sachsischen Gerichten stat findet. So viel aber die Teiche und Halter anlanget, wenn aus
denselben Fische gestohlen, lassen wir es bey der Straffe bleiben, so unsere
Schoppenstihle ohne das zu erkennen pflegen, nemlich, dass sie nach Gelegenheit des
Diebstahls mit dem Strange, oder sonsten, wie es auf die Diebe geordnet, bestraffet werden.
Die aber in flissenden und gehegten Wassern Fische fangen, werden mit willkirlicher Straffe
beleget. Siehe Peinliche Hals-Gerichts-Ordnunng, in denen Worten: So aber einer aus einem
flissenden ungefangenen Wasser fische fienge, das einem anderen zustiinde, der ist an
seinem Leibe oder Gut, nach Gelegenheit oder Gestalt des Fischers, der Person und
Sachen, nach Rath derer Rechts-Verstandigen zu straffen. Obwohl vor diesem in dem
Sachsischen Rechte besonders geordnet war, dass ein Dieb, der aus verschlossenen
Fischhaltern Fische mausete, durch Bezahlung dreysig Solidorum [Gulden], aus dem
unverschlossenen Wasser aber durch Wiedererstattung derer Fische und Erlegung einer
Geld-Busse von drey Solidis befreyet wurde; so wird doch in dem Churflrstenthum Sachsen
diese Straffe des Sachsischen Rechts nicht beobachtet, sondern gleich wie es beym ersten
Fall als ein Diebstahl anzusehen, so wird es auch dem letztern Fall mit einer willkUrlichen
Straffe, als Landes-Verweisung, Gefangnif3-Straffe, Tratto di Corda [weiter Erlauterungen am
Ende] nach Grodsse des Verbrechens und Beschaffenheit derer Umsténde bestrafft.

Nach der achten unpublicirten Churfurstlichen Constitution pfleget auch in diesen Landen so
gesprochen werden, wie folget: Haben beyde gefangene in scharffer Frage bekannt und
ausgesaget, daf3 sie nicht allein etlicher Privat-Personen, sondern auch in unserer
gnadigsten Herrschafft Teichen und Wassern Fohren [Forellen] zu unterschiedenen mahlen
heimlich herausgefischet, und etliche Schock Fohren daraus dieblich entwendet, so werden
sie beyde von wegen solcher ihrer begangenen und bekannten Verbrechung, Vermdge
dieser Lande bewahrten Rechten willkirlichen entweder mit Staupen-Schlagen, oder mit der
Tratto di Corda, auf drey Spriinge des Landes ewig verwiesen, und die Wahl dieser beyden
Straffen, welche unter denenselben an denen Verbrechern zu erstrecken, dem
Churfurstlichen Séchsischen Administratoren etc. unserm gnadigsten Herrn vorbehalten und
anheim gestellet.

Zu Tratto di Corda zu deutsch auch Wippbalken:

Tratto di Corda, heist die Ausspannung der Glieder, und ist eine Straffe, mit welcher
sonderlich nach Sachsen-Rechte die Fischdiebe beleget werden, so aber heut zu Tage in
Deutschland nicht mehr gebrauchet wird; jedoch in Italien wird diese Straffe noch an
allerhand Ubelthatern ausgetibet.

Bei dieser Methode wurden der Deliquent mit auf dem Riicken zusammengebunden Handen
Uber eine Rolle betréchtlich in die Héhe gezogen. Haufig wurde noch an die FiRe ein
groBeres Gewicht oder ein Stein gehangen, um die Schmerzen in den Armgelenken zu
erhdhen. War die vorgesehene Hohe erreicht, wurde schlagartig das Seil gelost, so dass das
Opfer aus einigen Metern Hohe zu Boden fiel. Schwere Verletzungen und Knochenbriiche
waren vielfach die Folge. Durch das Hochziehen kam es nicht selten zum Ausrenken der
Arme aus den Gelenken. Die Verurteilung erfolgte auf mehrere Spriinge, zumeist drei, so
dass man erahnen kann, wie einem dazu verdammten zu Mute gewesen sein muss, wenn er
nach dem ersten Fall noch zu weiteren antreten musste.

Die Fischereiaufsicht wendet gegenwartig diese Methode nicht mehr an.
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Beschwerden Dresdner Fischhandler gegen solche aus der Lausitz

Vor fast dreihundert Jahren wandte sich am 26. November 1712 der Rat der Stadt Dresden
an den Kurfursten und Konig August dem Starken und liel3 sich Uber den Fischhandel aus
der Lausitz aus. Grund dirften einmal mehr die Beschwerden der einheimischen Fischer und
Fischhandler gewesen sein, die sich gegen die unliebsame Konkurrenz aus der Lausitz zur
Wehr setzten. Diese waren das, was wir heute mit Preisdrickern oder Billigimporteuren
beschreiben wiirden. An diesen Auseinandersetzungen zeigt sich jedoch sehr deutlich, dass
sich die Probleme von damals in &hnlicher Form auch heute und ganz sicher auch noch in
der Zukunft immer wieder erneut auftun. Es folgt eine sprachlich etwas angepasste Fassung
des Originales aus dem Stadtarchiv Dresden (2.1.3 Ratsarchiv, C. XXXV Nr. 8, Bl. 18-21a).

Allergnéadigster Herr!

Unter denen hiesiger Stadt beneficus (Rechten) und bei derselben Gott sei Dank
vorhandenen Sufficientia rerum (Wohlhabenheit) ist zweifelsohne auch mit die Zufuhr
allerhand Arten der Fische, wie selbe nach der Jahreszeit zu haben und zu schaffen sind.
Weil auch in Fischersdorf (ehemalige Siedlung an der Miindung der Weil3eritz in die Elbe)
occasione (aufgrund) des durchflieBenden Weil3eritzer Muhlgrabens viele Halter gebaut sind,
haben die Besitzer dergleichen Hauser gute Bequemlichkeit, allezeit was im Vorrat zu haben.
So ward auch vormals in dem Hof-Fisch-Garten ein grof3er Vorrat von Fischen aufgehoben,
und was fir die GroRstadt nicht nétig, auf dem Markte verkauft.

Anno 1676 brachten die in besagtem Fischerdorf wohnenden Besitzer der Fischhalter an,
wie sich unterschiedliche Fischhandler in (aus) Kamenz und anderen Orten aufwrfen,
welche von denen Herrschaften die Karpfen zusammen einkauften, selbe hierher fiihrten,
und damit taglich auf dem Markte Hakelei trieben, also nicht leicht ein Fisch aus der ersten
Hand mehr allhier zu haben, diese Leute zogen das Geld von der Stadt, triigen keine Onera
(Abgaben), sie hatten vor Ihnen keinen Abgang mehr, kénnten also nichts in Vorrat schaffen,
von Karauschen und Barschen brachten sie wenig her, von Forellen und Schmerlen gar
nichts, diese wirden zwar bei ihnen gesucht, weil es aber teils kostbare, teils dergleichen
Fische, davon viel Abgang, konnten sie selbe ohne ihren Schaden allezeit nicht halten, wenn
sie nicht auch von Karpfenhandel sollten Vertrieb und Zugang haben. Nachdem es sich nun
also befunden, und ihr Anfihren nicht unerheblich, ist die in beigehenden Akten Blatt 3
befindliche Verordnung damals geschehen, dass die, denen die Fische selbst erwiichsen
(Fischerzeuger), selbe taglich herbringen mochten, die Hocken (von verhokern, ein Auf- und
Wiederverkaufer, Zwischenhandler) aber nur Montags, Dienstags und Mittwochs feil haben
mdchten, welches auch also bisher gehalten worden. Es ist aber nachdem anzumerken
gewesen, dass die hiesigen Fischhandler alles was sie von Fischen haben kdnnen, an sich
gezogen, den Preis auch, andere abzuhalten, im Einkauf erhéht und unter der Hand es
selbst dahin gebracht, dass aus der ersten Hand nicht viel mehr bei der Stadt zu haben
gewesen, bisweilen ist wohl besagte 3 Tage Uber, auf dem Markte was zu bekommen. Allein
weil die Fremden, wenn der Vorrat binnen diesen Tagen nicht abgegangen, mit den Rest
vollends losschlagen, und unter den Wert selbe weggeben missen, hat die Zufuhr nach und
nach ab, hingegen der hiesige Handel desto mehr zugenommen. Den jetzigen Herbst sind
zwar mehr Karpfen aus der Lausitz auf den Markt gekommen, weil die Hauswirte, wie man
gehort, mit den hiesigen um den Wert nicht einig werden konnen, allein ob es mehr
geschehen wird, steht dahin. Jetzt kommen diese um Blatt 4 besagter Akten ein, und
verlangen, man solle denen wendischen Hechthandlern auch ein gewisses Mal} setzen,
damit sie ihre Vorrate desto besser los werden kénnten, sie stellen den Schaden vor, den sie
von den Hechten, welche sie aus Eurer Konigl. Majestat Teichen erhandelt hatten, sie
missten sehen wie einer nach dem andern abstande (abstiirbe), hingegen die Fremden das
Ihrige ohne Schaden los wirden. Man halt ihnen aber dagegen vor, dass wenn man
dergleichen vornehmen wollte, es eben wie mit dem Karpfenhandel ablaufen, und die
Zufuhre zur Stadt dadurch wirde gehemmt werden. Man wollte lieber besagte Verordnung,
weil man den abusum (Missbrauch) desselben gewahr wiirde, aufheben, wenn man nicht in
der Besorgnis, dass weil sie von Eurer Konigl. Majestat Kammer die Karpfen kauften, sie
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sich Uber den Mangel des Vertriebs beschweren mdchten. Wenn man den Fremden Mal3e
setzen und sie dahin bringen wollte, dass sie nicht ihr ganz Gewerbe mit den Reisen nach
der Ware, mit der Hin und Anhero Fuhre und Verlosung, also mit dem Fischhandel allein
treiben durften, wirden sie bald ablassen muissen, und die Stadt kdme um den bei ihnen
selbst allezeit befindlichen Vorrat von Hechten, Aalen und anderen Fischen, wie Krebsen, so
sie nach der Jahreszeit in guter Menge zuflihrten, gestalt auch zu observieren ist, dass wenn
dergleichen Fische viel zusammen kommen, oder das Wetter ist ihnen nicht zutraglich, selbe
fast ums halbe Geld zu haben sind. Bekannt ist auch, dass, zumal der Hecht, wenn er eine
Weile ohne Nahrung stehet, sehr geringe und unschmackhaft wird, welches bei den
Wendischen Hechten sich nicht leicht zutragt, denn sie selbe in keiner so groRen Menge,
sondern nach und nach, und immer frische Ware anbringen, welches hingegen, wenn man
sie bei den Fischhandlern allein suchen sollte, indem sie selbe meistens nur im Herbste aus
den Teichen einkaufen, desto mehr zu befangen ist. Sagen sie nun gleich, sie kdnnten sie
auch von den Orten, wo sie die Wenden herbréachten, hohlen, so wirde es doch mit ungleich
mehren Unkosten, und nur wenn anders nicht zu haben, geschehen, folglich auch die Ware
teurer werden.

Es sind dieses unsere bei der Sache habende Gedanken, so wir den hiesigen Fischhéandlern
bereits zu mehreren Malen, insonderlich Blatt 7b vorgestellt haben, allein sie wollen sich
damit nicht weisen lassen. Eurer Konigl. Majestat und Kurfirstliche Durchlaucht haben wir es
demnach alleruntertanigst berichten, und zu dero ferneren allergnadigsten Ermessen stellen
wollen, ob wir es dabei lassen, oder ein anders anzuordnen in lhren Konigl. Gnaden fir
ratsam befinden. Es sind diese fremden Hecht- und Aal-H&andler meistens aus dem Amt
Senftenberg, sind der geringen Zehrung gewohnt, ihr Fuhrwerk ist nicht kostbar, haben
selbst wenig zu tun, liegen zwischen den Orten wo die Fische in der Menge und den
hiesigen, wo man sie bedarf, fast mitten drinn, haben also zu der Zufuhre weit mehr
Gelegenheit und AnlaR, als wenn die hiesigen zur Zeit, zumal wenn der Fisch seltsam,
danach reisen sollten, inmaf3en sie solches nach der Registratur Blatt 10b mit mehreren
vorzustellen gewusst. In Erwartung dero allergnadigster Resolution verbleiben in treuestem
Gehorsam Eurer Konigl. Majestéat und Kurfurstliche Durchlaucht.

Dresden, den 26. Nov. 1712 D.R.Z.D. (Der Rat zu Dresden)

Bestallung des Hoffischers Bildt fur die Herrschaft Hoyerswerda

In friheren Jahren war es &hnlich wie heute Ublich, die bendétigten Fachkrafte per Vertrag
anzustellen. Damals nannte man dies Bestallung. Im folgenden soll eine solche Bestallung
oder Instruktion, die einen Fischer in der ersten Halfte des 18. Jahrhunderts in der
Oberlausitz betraf, vorgestellt werden. George Heinrich Lauderbach, der die Giter der
Furstin von Teschen in der Herrschaft Hoyerswerda verwaltete, hatte Mihe einen
ordentlichen geeigenten Fischer zu finden. Noch am 27. August 1728 schrieb er seiner
Herrin, wie schwer es sei eine geeignete Person zu finden. Den bisherigen Fischer hatte er
im vorigen Jahr entlassen, da er versoffen war und sich unléblich verhalten hatte. Daraufhin
wurde Martin Prasser aus Torgau eingestellt. Jedoch hatte auch dieser eine Reihe schwerer
Fehler.:

»1. Ist der seitherige Fischer ein alter Mann, dabei einigermalen lahm und kann also nicht
wohl fortkommen. 2. Tragt er Scheu, ist er auch wegen Alters unvermégend, in die kalten
Wasser sich hinein zu machen und nach hiesiger Art darinnen zu hantieren. 3. Hat er sich
um die entfernten Teiche in der Herrschafft wenig oder gar nicht bekimmert, noch danach
gesehen, sondern zu Hause, wie ein Dachs gelegen, und sich abgewartet. 4. Hat er schlecht
sich beflissen den Sommer Uber aus dem FlieRe Fische zu fangen und zum Kauf und
Gebrauch anzuschaffen, wenn er aber ja bisweilen gewesen, so hat es auf einem Kahne
geschehen miissen, da der vorige solches ohne Kahn verrichtet, auch wer das Wasser nicht
scheut, ohne Kahn es verrichten konnen.... 7. Hat er um die Erziehung des Karpffen-
Saamens keine ...bare Willenschaft, sich auch deshalben wenig dieses Jahr Uber daran
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beflissen und nichts dabei getan, als was man ihme gehei3en, so doch ein Fischer nach
seiner Instruction vor allen Dingen mit in Obacht nehmen muss, ..."

Lauderbach muss von der Firstin grines Licht fir einen Wechsel bekommen haben, denn
schon 15 Tage spater konnte er am 11. September 1728 den neuen Fischer Gottfried Bild
einstellen.

Instruktion, wonach sich der Hoffischer, Gottfried Bildt, bei hiesiger Herrschaft zu richten hat
1. Ihr sollt der Durchlauchtigsten Furstin von Teschen treu, hold und gehorsam sein, deren
hohen Nutzen bei der hiesigen Fischerei und was dem anhangig, allenthalben moglichster
MafRen befordern, den besorglichen und vorstehenden Schaden hingegen abwenden helfen,
hiernachst den vorgestellten Beamten in allem dienstfertig sein und dessen Anordnungen mit
behdrigen FleiBe nachkommen und vorsatzlich dawider nicht handeln.

2. Zu desto besserer Beobachtung dessen sollet ihr euch eines niichtern, auch sonst Gottes
furchtigen Lebens befleiBigen, nicht weniger die Eurigen zu selbigen und zu gleichmafig
treuer Beobachtung dessen, was euch zukommt und wozu ihr sie mitzuziehen habt, rihrig
anhalten.

3. Insonderlich sollet ihr das samtliche Fischereiwesen, was und wie es dazu gehoéret, bei
hiesiger Herrschaft wohl in acht nehmen, die Teiche dann und wann belaufen und zusehen,
ob solche in guten Thammen und Graben stehen, die Flut-Betten notdurftig brauchbar oder
etwa baufallig sein mdchten? Auch die Teiche mit genugsamen Wasser bespannt sein, oder
daran Mangel leiden, und in Winters Zeit von denen Teich Knechten fleil3ig genug
auffgeeiset, und eréffnet werden? Da ihr aber an einem und dem andern was zu erinnern
finden solltet, solches den Teich Knechten, die zur Folge deshalb an euch gewiesen werden,
anzeigen, und solchen, wo dem Defekte kirzlich abzuhelfen ist, in der Kirze abhelfen
lassen, aufRerdem aber beim Amte es anmelden und zur zeitigen Remedur [Abhilfe]
uberlassen.

4. Die Teiche sollet Ihr samtlich Euch bekannt machen und deren Lage und Gute
untersuchen, auch wohl derwegen, was zu Samen- und Streckteichen sich am besten
schicke? Hiernachst auf die Erziehung des Fisch-Samens emsige Sorgfalt legen und dahin
bedacht sein, dass der Fisch-Samen bei hiesiger Herrschatt alljahrlich zu haben sei und nicht
erkaufet werden misste, zu dem Ende ihr die Satz Karpfen sowohl auszusuchen,
zuzurichten und zu rechter Zeit in die Teiche zu bringen, auch nachmahlen den erzeugten
Samen zum Vorstrecken hauswirtlich zu besorgen habt.

5. Bei der Fischerei der Teiche sollt ihr euch allzeit persénlich finden lassen, mit denen
Teichknechten und andern Gehilfen jeden Orts, zu welcher Zeit es sei, selbst die Ausfischung
verrichten, zu dem Ende allemal vorher jeden Teich in Augenschein nehmen und ob das
Wasser genugsam abgelassen und der Teich zum Auffischen bequem sei? nachsehen,
sodann bei der Ausfischung euch fleiBig erweisen und die in einem und andern Teiche
befindlichen Lécher und Tumpel notdirftig durchziehen, mithin die Fische véllig ausfischen
und nichts, was davon zur Nutzung dienlich, vorsatzlich oder nachlassig zurtick lassen, auch
keinem von Gehilfen oder andern verstatten oder tGibersehen, dass von denen Fischen was
veruntreut werde, viel weniger es selbst thun oder tun lassen.

6. Hiertber habt ihr auch des Jahrs durch die wilde Fischerei fleiBig in Acht zu nehmen, die
Flie3e zu der Zeit, wenn der Fisch am besten zu fangen mit Hamen und Netzen, so weit die
herrschafftichen Reviere gehen, zu Tag und Nacht zu durchziehen nicht minder die
Klebenetze, Reusen und Garnsacke zugleich zu gebrauchen, und bei solcher wilden
Fischerei den herrschaftlichen Nutzen pflichtmafRig zu befdrdern, was ihr aber alltaglich
gefangen habt, bei dem Beamten oder in dessen Abwesenheit beim Rentschreiber anzeigen
und sodann vom Verkauf allwdchentlich das Geld zum Rentamt zu tberliefern und ins Buch
einschreiben zu lassen.

7. Das Wohngebaude und das Inventarium an Fischzeuge und GefalRe sollt ihr hinlanglich in
Acht nehmen, und alles in Zeiten in Verwahrung bringen, nicht aber Schaden daran
geschehen lassen, widrigenfalls selbst dafur stehen, das Fischerzeug in gutem Stande
erhalten auch was notig ist selbst dazu stricken und dazu den von Untertanen gesponnenen
Hanf empfangen, den Abgang aber in Zeiten melden, damit zur Nothdurft nichts daran
ermangele.
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8. Was euch an Fischen in die Halter oder sonst anvertraut wirdt, habt ihr aufs fleiigste in
Acht zu nehmen, und zu aller Zeit das nothdirftige Wasser dazu zu geben, auch in
Winterszeit ohne Versdumniss die zugefrorenen Halter aufzueisen und zu Tag und Nacht
darauf Acht zu haben, dass nichts darvon entwendet werde, wie ihr denn Uber den Empfang
und die Weglieferung euer Tageregister zu halten und auf Befehl vorzuweisen habet.

9. Fiur diese Miuhe insgesamt habt lhr das spezifizierte Lohn und Deputat, auch sonst
eingefilhrte Akzidens [Nebeneinnahme] benebst der Auslésung bei vorfallender
herrschafftlicher Reise zu empfangen und euch darmit zu begnigen. Im Gbrigen, dass lhr
dieser Instruktion wollt gebiihrend nachleben, vermittelst kérperlichen Eides angeloben.

Dat. Hoyerswerda am 10. September 1728.

Gottfried Bildt ist den 11. Septbr. in Pflicht genommen und auf diese Instruktion gewiesen
worden.

Lauderbach
Lohn und Deputat des Fischers:
16 Reichstaler Geld incl. Stiefeln, 8 Scheffel Korn (Dresdner MaR), 3 Viertel Gerste (grof3es
Mal3), 2 Viertel Heide-Korn (groRes MalR), 2 Metzen Salz (grof3es MaR), 2 Schock Stroh, 2
Méarzschafe [LAmmer],
10 Klafter Holz, 1 Groschen von jedem Zentner Wage Geld, 2 Metzen Lein zu séen, ein Beet
Kraut, dazu er den Samen und Pflanzen gibt, 3 Pfund Fleisch und 3 Kannen Bier zu den
Feiertagen, ein Beet Riben dazu er den Samen gibt, ein FalRchen Gebraude von jedem
Gebraude, die 1. und 2. Kuh frei in der Weide, und dazu aulRer, was er selbst bei den Haltern
schon gewinnt, von herrschaftlichen Wiesen ein Fuder Heu, gleich andern Bedienten.

Uber den Fischotter aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

Ein standiger, wenn auch nicht gerade erwinschter, Begleiter des Fischers war seit alters
her der Otter. Heute ist er von vielen ehemals besiedelten Gewasssern verschwunden, teils
durch Nachstellungen in der Vergangenheit aber auch durch Gewasserausbau,
Wasserverschmutzungen und andere Griinde. Wie ,die Fisch-Otter” von unseren Vorfahren
gesehen wurde, soll in Auszigen aus dem GroRRen Universallexikon von Johann Heinrich
Zedler aus dem Jahr 1735 in der Originalschreibweise wiedergegeben werden.

Fisch-Otter, Otter. Lateinisch Lutra, Lutra. Ein vierfll3siges Raub-Thier, welches nichts zu
Lande, sondern alles im Wasser, als Fische, Krebse und dergleichen raubet, und beydes in
dem Wasser und auf dem Lande leben kann. Sein Kopf siehet einem Hunds-Kopfe nicht
ungleich, die Ohren sind wie die am Biber, sein Leib ist viel dicker und viel rahner als des
Bibers. Sein Schwanz ist lang, rund spitzig und mit Haaren besetzet; die Schenkel sind als
wie des Fuschses, jedoch ein wenig dicker. Sein Fell ist nicht so dick als wie des Bibers mit
kurtzen Haar bedecket, dessen Farbe schier auf Castanien-braun herauskommet. Die Zéhne
sind als wie derer Windspiel ihre Fange. Es finden sich zwar in Europa auch Fisch-Ottern,
allein in Canada giebet es ihrer die groésseste Menge. Dieses Thier nahret sich von Fischen,
und traget deren so viel in seinen Bau, dass zuweilen eine grauliche Pest entstehet, denn es
kann sie ohnmdglich alle verzehren.

Die Fisch-Otter wohnen in holen Ufern, Werdern, und alten hohlen Stocken von Erlen oder
Weiden unter denen Fluthbetten, Teich-Standern und verborgenen Ldchern, wo allerhand
Reifl3 verworffen. Wenn die Fisch-Otter nun die Fasten-Zeit in Februario gerantzet, und ihre
Jungen zwolff Wochen getragen, setzet sie sodann in Majo gemeiniglich drey bis vier
Jungen, welche neun Tage blind liegen, ehe sie sehen kdnnen, und werden von der Alten
fleiBig ernahret, bis sie 3 oder 4 Wochen alt, dann schlupfen die Jungen schon mit, und
lernen die kleinen Fischgen fangen, darauf sie sehr eifrig werden, und sich stétig hierinnen
tiben, ob wohl mancher Fehlgang vorgehet. Wenn ohngefehr Hunde zu ihren Bau kommen,
kénnen die Alten sich sehr wehren, und dieselben beschadigen, weilen sie scharff Gebil3
haben; inmittelst wischen die Jungen davon, und die Alte folget nach. Der Balg ist so fest,
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dass ihn nicht leicht die Hunde fassen kénnen, wird im Wasser gar nicht nal3, ausser, wenn
sie verwundet. Wenn die Jungen 2 Jahr alt sind, so sind sie zu ihrer vollkommenen Groél3e.
Sie wohnen lieber bey denen kleinen Wassern, und deren Bélge sind auch weit schéner und
besser, als derer, die bey denen groRen Wassern sich aufhalten. Sie thun des Nachts nach
denen Fisch-Bachen weitlaufftige Gange, und geben genau Acht, so sie den Wind von denen
Menschen vernehmen, schiessen sie also bald unter das Wasser, und kommen an einem
andern Ort empor Athem zu holen. Wenn sie fischen, sind sie viel geschwinder unter dem
Wasser als ein Fisch, und so sie etwas fangen, kommen sie mit dem Raube in die H6he, und
wenn es zu grol3, schwimmen sie ans Land oder Ufer des Nachts, wo sie Frieden haben und
verzehren es mit dem grof3ten Appetit. Die Fisch-Ottern sind geschwind, haben einen
langen, dicken glatth&rigen Schweiff. Wenn sie Fische vermerken, schlagen sie mit dem
Schwantz ins Wasser, dass die Fische erschrecken, und sich unter die Wurtzeln und Locher
des Ufers verkriechen, da sie solche am meisten fangen.

Gemeiniglich geschiehet ihr Gang vor Tage aus dem Bau, sie fischen unter dem Wasser
gegen den Strom weit weg, und wenn sie satt worden, lassen sie sich den Strom allmahlich
wieder zuriick treiben. lhre angenehmste Speise sind Krebse, wenn sie die in denen
Fischreusen vermercken, kriechen sie mit solcher Begierde hinein, dass sie nicht wieder
heraus kdnnen, und aus Mangel der Lufft ersticken mussen, wiewohl sie sonsten ein sehr
hartes Leben haben. Sie haben breite Ganse-Lauffte, womit sie rudern und im Mangel derer
Fische missen sich die Frésche willig ergeben. Recht wundersam ist es, was sie die Natur
gelehret, dass, wenn sie des Frihlings groRe Wolcken-Briiche und Wasser-Fluthen
vermuthen, sie deren Anzeigung an denen Ufern das Lager etwas erheben, damit sie nicht
ersticken mochten. Wo sie anders Frieden haben, setzen sie sich gerne auf alte Stamme,
oder sonst im Winckel an Wassern, und lassen sich mit ihrer besondern Vergniigung die
Sonne bescheinen, und trockenen. Wo sie in die Forellen-Wasser kommen, so thun sie
grossen Schaden. lhre Losung, so meist von Krebs-Schalen und Fisch-Schuppen bestehet,
werfen sie gemeiniglich auf die Steine.

Wenn des Winters die Stréme oder Teiche mit Ei3 befroren, werden sie die aufgehackten
Wuhnen, oder offenen Locher wohl in Acht nehmen, und sich nicht zu weit unters Eif3 wagen,
sondern bald wieder heraus kommen. Ihr Weg gehet alsdenn auf dem Eisse nach denen
offenen Lochern, und spihren sich wie die Marder, setzen die Tritte je 2 und 2 beysammen in
der Grosse eines Dachses, aber nicht mit so vollkommenen Ballen, sondern flacher Spuhr,
und schleppen den langen Schwantz zuweilen. Sie fressen von grossen Fischen alles,
ausser den Kopff, Grate und Gerippe, so sie liegen lassen. Verharen sich niemahls wie
andere Thiere, sondern bleiben am Balg Sommer und winter gut. lhr Fleisch oder Wildpret ist
ungesund und zahe, wird denen Carthduser-Monchen zu essen erlaubet. Um die Fasten-Zeit
rantzen sie gemeiniglich, da sie sich denn bey ihren Ausgange des Nachts wie die Menschen
mit sonderlichen hellauten Pfeifen zusammen ruffen. Die Fisch-Otter ist zwar schwer zu
fangen, und hat unter hundert Jagern kaum einer die Wissenschafft recht darum, doch wird
sie auf unterschiedene Art gefangen. Wo es deren viele giebet, sind rechte Otte-Fanger,
welche absonderlich, beiRigte, kleine und beherzte Otter-Hunde haben, etwas grosser als
Dachs-Schiesser, und braun von Haaren, mit steiffen Ohren zu beyden Seiten, um ihre
Locher auszusttbern....

Sie werden bisweilen auch gezédhmet, und von denen Fischern abgerichtet, dass sie die
Fische in die Garn treiben, desgleichen von den Kéchen, Fische zu holen, in die Wasser
geschickt, jedoch weil sie rauberisch, und gemeiniglich mehr Fische umbringen, als man
gerne hat, fast selten zu solcher Arbeit gebrauchet. In allen Theilen seines Leibes fihret er
viel Saltz und Oel. Sein Haar dienet zu Hiuthen und Miffen, weil es seinen Glantz nicht also
bald verliehret, und von dem Wasser und Regen nicht allzu leicht beschadigt werden kann.
Sein Blut lindert das aufgelauffenen weisse Geadder mit Essig und Wasser vermischet. Sein
Fett zertheilet und machet zeitig, wird zu denen Schmertzen deren Gelencke gebraucht und
starcket die Nerven. Seine Leber geddrret und zu Pulver gemacht, ist gut wider die Rothe-
Ruhr, und von einem Scrupel bis auf ein gantzes Quentlein eingegeben. Schuh von dieses
Thieres Leder gemacht, ingleichen auch der Balg von diesem Thiere werden zu weissen
Gedader Schmertzen derer Fisse und Podagra [Gicht] gerihmet. Lutra kommt von, ich
wasche, ich bade, dieweil die Otter in denen Flissen badet, in denen er herum zu
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schwimmen pfleget. Canis fluviatilis [Flusshund] heisset er, weil er etwas von des Hundes
Wesen an sich hat, und 6ffters in denen Fliissen wohnet.

Uber die Forelle aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

Mit dieser Folge soll die Wiedergabe der Beschreibung einzelner Tier- oder Fischarten aus
dem GroRRen Universallexikon von Johann Heinrich Zedler fortgefihrt werden. Obwonhl die
Beschreibungen schon tber 250 Jahre alt sind, zeigen sie doch in erstaunlicher Weise, wie
gut der Kenntnisstand unserer Ahnen war. Die Wiedergabe erfolgt auszugweise und in der
der Originalschreibweise.

Forelle, Fohre, Fore, Lateinisch Trutta, Trocta, Fario, Variola, ist ein Fluss-Fisch dem Hechte
an Gestalt nicht ungleich, ausser daf} er am Kopff und Maul kleiner und spitziger ist, hin und
her mit rothen gelben und schwartzen Flecken gezieret. Die Forellen sind ein herrlicher und
delicater Fisch, der gerne im hellen und harten Wasser stehet, in welchen Sand und Kiesel-
Steine sind. Man hat verschiedene Arten von diesen Fischen, als Schwartz-, Gold-, Bach-,
Wald-, Teich-, See-, Grund-, Schweb-, Lachs- und Land-Forellen, unter welchen allen die
Bach-Fohren die niedlichsten sind. Daher sie DE SERRES die Rebhiihner im Wasser
nennet. Die Wald-Fohren sind schwartz, die Teich-Fohren gelbe, die Lachs-Fohren gar
gelblicht, manche glantzen mit goldartigen Spiegeln, aurate genennet. Sie fressen was sie
bezwingen kdnnen, allerley Fischlein, Eydexen, Frosche. Wenn sie in denen Teichen lange
aufbehalten werden, bekommen sie eine ziemliche Gréfl3e und gelten viel. Es hat sich auch
biBweilen zugetragen, dass in alten und verbrochenen Wasser-nothigen Stollen und
Strecken, sonderlich vorne am Mund-Loche Uberaus fette und starcke Forellen erwachsen.
Es giebet nicht nur im gantzen Ober- Ertz-Gebirge, sondern auch in dem Mittel-Geblrge um
Freyberg herum, ja noch weiter hinunter biR an DreRden und Waldheim in Bachen und
Teichen Forellen.

Durch Lockwitz, so eine Meile von Drel3den, fliesset ein Bach, der herrliche Forellen hat. In
der Weiseritz, zumahl um das Stadtgen Rabenau, werden auch viele Forellen gefangen, aber
unter Drefl3den, gegen Meissen keine eintzige, vielweniger um Leipzig. Sie sind zwar
mittelmagiiger Grosse, jedoch geschiehet es bisweilen, dass sie zu 4 bis 5 Pfund starck
werden. Sie haben ein hartliches und gesundes Fleisch. Sie werden meistens trocken
gesotten, und mit Essig gespeiset. Um Annaberg und Zwdnitz, und der Orten werden sie
bisweilen gesotten, mit Petersilge eingelegt, und in eine Schachtel sauber eingelegt, und auf
der geschwinden Post an gute Freunde tUbermacht, und wenn sie ankommen, so sind sie
annoch von sehr guten Geschmack.

Wenn die Forellen leichen, kan man sie mit denen Handen haschen. Sie sollen Monatlich
ihre Reinigung, wie ein Weibsbild haben, deren die schwartzlichten ein weit kdrnigters und
wohlgeschmackters Fleisch haben, als die gelblichten oder weil3lichten. Es ist wie ein Pfell
wider den Strom schnell schiessender behé&nder Fisch, welcher sonst mit seinen hellen
Augen auch den Schatten des Menschen siehet, jedoch am Rande untern Ufer stehend mit
dem Finger untern Bauch berihret, vor Wohlthum sich zur Seite umwendet, dass man ihn
behande greiffen und heraus werffen kan, mit welcher Thorheit er offters gefangen wird.
Wenn im Sommer die Sonne um den Mittag heil3 scheinet, so sind sie gerne mitten im
Strome, wo das Wasser am starcksten rinnet, und sind alsdenn, wie auch zu der Zeit, wenn
es regnet, leicht zu fangen. Sie springen ofters mit sonderbarer Geschwindigkeit Gber hohe
Wasser-Falle. Einige rathen, wenn man Forellen fangen wollte, so sollte man das Gereder
[Gerat] mit Lieb-Stockel-Saft bestreichen, der Lieb-Stockel aber musse erst im Wasser
gesotten und der Saft davon ausgedriickt seyn, so wiirden sie gerne anbeissen. Ob zwar die
Forellen gegen dem Herbst zu streichen, so streichen sie doch auch im Frihling, und
manchmal gar zeitlich, bald nach Weihnachten. Sie kdnnen nicht leichtlich erhalten werden,
ausser an den Orten, wo man hell fliessende Wasser hinleiten kan. Wenn ein Bach zu
Forellen gut ist, und solche doch nicht giebet, weil die grossen Wasser dieselben mit ihren
Anlauffen hinweg fuhren, muf3 man alsdenn in dergleichen Bachen tieffe Gruben machen,
und solche mit Steinen bedecken, dass sie sich dahinter verbergen kénnen, auch hinter die
Steine einen starcken Zaun stecken, dass sie nicht durchfahren, wenn das Gewasser

49



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

gefallen, so thun sie sich unter denen Steine hervor, in den Bach, und gewdhnen darinnen
wie die Grundlinge.

Lehmann gedencket in dem Historischen Schau-Platz seiner Ertz-Geblrgischen
Merckwirdigkeiten, dass einsten eine Forelle, die 8 Pfund gewogen, in dem Ertz-Geblrge
gefangen, und dem Churfirsten Johanni Georgio |. zu Sachsen zu einem Praesent
Uiberschicket worden.

Es folgen in groBem Umfang Forellenrezepte und Ratschlége sie Uber langere Zeit haltbar zu
machen, wobei in ungewohnlichem MaRe Essig verwendet wurde. Uber Forellenteiche und
Forellenhalter heil3t es weiter unten:

Forellen-Halter, muR man so anlegen, dall das Wasser oben hinein, und unten wieder
heraus lauffe. Denn stillestehende Wasser schaden ihnen mehr, als ihnen der Mool3 und
sandige Grund hilfft. Auch ist ihnen die Hitze des Sommers gar schadlich, darum pflantzet
man gerne Baume dabey, davon sie Schatten haben. Einige richten solche Halter an, die sie
in drey Theile theilen, in einen Theil setzen sie die gar grossen Fohren, in den andern die
mittelmafigen, und in den dritten die kleinen.

Forellen-Teiche, missen kiesigte starcke Qvellen, und am Wasser keinen Mangel haben.
Man rechnet insgemein auf einen Acker [5534,2 m?] zwey Schock Satz [120 Setzlinge], von
gleicher Gattung, und weil die Forellen ein Raub-Fisch, so setzet man entweder Speisefische
[damit waren friher WeilRfische gemeint] oder Laich-Karpffen zu ihnen, dass sie von der
Bruth ihre Nahrung bekommen. Die Forellen-Teiche, die man besetzen muf3, werden alle
drey Jahre einmahl gefischet, und mit Satz wiederum besetzet. Winters-Zeit eisset man sie
auf, wie die andern, und siehet taglich nach dem Ein- und Ausflu3, dass er alle Zeit offen
bleibe.

Uber den Lachs aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

Auch in diesem Heft wird die Wiedergabe der Beschreibung einzelner Fischarten aus dem
GroRen Universallexikon von Johann Heinrich Zedler fortgefuhrt. Die Wiedergabe erfolgt
auszugweise und in der der Originalschreibweise.

Lachs, Salm, Lateinisch Salmo, Esox ist ein Piscis anadromus oder zuriick gehender Fisch,
welcher aus dem Meere weit in die Strdme hinauf steiget, und wenn er daselbst geleichet,
seinen Weg wieder zurlick in das Meer nimmt. Er erwachset zu einer ziemlichen Grésse, so
dass er bis zu 30 und mehr Pfund schwer wird. Sein Kopf und Maul sind nicht gar grof3; in
dem letztern hat er viele und scharffe Zahne; er ist starck vom Leibe, auf dem Ricken
dunckel-blau, an den Seiten aber lichter und gléantzend, am Bauche gantz weil3 und mit
schwartlichten Puncten hin und wieder besprenget. Er hat eine weiRe und knochenharte
Zunge, am Bauche, wie auch auf dem Riicken, etliche starke FloR-Federn, am Kopfe aber
auf iedweder Seite vier Bluth-rothe Kiefen [Kiemen] oder Fisch-Ohren; sein Fleisch ist roth-
gelblich, oder Fleisch-Farb, feist, wohlschméckend und nahrhafft, aber etwas hart zu
verdauen, dahero es vor schwache und kranckliche Leute nicht dienet, wenn es aber in
einen jungen starcken Magen kdémmt, und daselbst wohl verdauet wird, so giebet es
reichliche Nahrung.

Insonderheit aber werden die jungen Lachslein, so nur etwa einer Spannnen lang, vor sehr
niedlich und gesund gehalten; hingegen sollen, der gesaltzene Lachs so wohl, als der
geraucherte, desto ungesunder seyn, wenigstens erfordern sie einen guten Magen. Gegen
den Winter gehen die L&chse aus dem Meer damit sie leichen kiinnen, in die siissen Wasser
und Stréme, und zwar vornehmlich in die Weichsel, Oder, Elbe bis tUber die Saale und Mulde,
unter welchen die Elb-Lachse vor die besten und schmackhafftigsten gehalten werden;
ingleichen in die Weser, in den Rhein und in die Mosel, welche Strdome insonderheit dem
Lachs einen angenehmen und gedeilichen Aufenthalt geben: Massen [mal3en, weil] die in
solchen Flussen gefangene an gutem Geschmacke alle andere Ubertreffen; dahingegen
diejenigen, so in der Schelde, Themse, Loire und Garonne gefangen werden, denselben an
Gute bey weitem nicht beykommen.
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Wenn sie leichen wollen, machen die Weiblein in den Sand, auf dem Grunde des Stromes,
kleine tieffe Gruben, die sie mit Steinen wohl verwahren, damit das Wasser ihren Rogen,
welchen sie in Erbsen-Grésse in diese Gruben legen, und mit Sand wieder zudecken, nicht
zerstreue. Und obgleich die Wasser fallen, auch die Gruben vertrocknen, soll doch
derselbige nicht verderben, sondern in dem Frihlinge bey wachsendem Wasser lebendig
werden. Die jungen, so daraus erwachsen, gehen, ehe sie jahrig werden dem Meere wieder
zu, und kommen wenn sie zu einer ziemlichen Grésse gelanget, von neuem dem Strom
entgegen wieder zurlicke. Durch dieses austreten verliehren sie ihren rohen Meer-
Geschmack, und sind im May bis um St. Johannis [24. Juni] am besten zu gentssen. Denn
gegen ihre Leich-Zeit werden sie magerer, und bekommen viele braun und gelbe Kupfer-
Flecke, welche, von einigen vor eine Kranckheit gehalten, und mit denen Finnen derer
Schweine verglichen, und dahero das verspeisen dergleichen Kupfer-Lachse zu solcher Zeit
unterlassen wird.

Die Lachse sind eines so harten Lebens, dass auch das Hertz etliche Stunden, nachdem es
aus dem Fisch genommen worden, sich noch bewegt. Einige machen in Benennung dieser
Fische diesen Unterschied, dass sie solche im Frihling und Sommer Salmen, im Herbst und
Winter aber Lachse nennen, ja etliche wollen gar aus denen Salmen eine gantz besondere
Art Fische machen. Sie werden Theils in denen Reuf3en und Garnen gefangen, Theils zu
Nachtzeit bey angezlindeten Fackeln, mit Gerren [Speere], Dristacheln oder Aal-Gabeln
gestochen, am besten aber und ohne die geringste Mihe bekdmmt man sie in denen,
vornehmlich dieser Fische halben, auf denen Flissen gebauten Wehren oder Fangen. An
etlichen Orten haben die Fischer den Gebrauch, dass wenn sie ein Weiblein in dem Netze
fangen, sie selbiges an ein Seil binden, da denn das Mannlein, welcher wegen seines
krummen Schnabels oder Hackens, den er am Unter-Maule hat, eine Hacken-Lachs
genennet wird, denselben bald nachfolget, und sich eben Falls fangen lasset.

Der Lachs fuhret viel flichtig Saltz und Oel, eréffnet, starcket, giebt frische Kraffte, ist der
Brust gut und zertheilet. Die L&achse, so man im Frih-Jahre fanget und speiset, werden
insgemein die Rosen-Lachse genennet, weil man sie zu der Zeit, da die Rosen blihen,
fanget. Wenn der Lachs gesotten, und hernach in Petersilgen und in einer saubern Schachtel
eingepacket wird, hélt er sich lange Zeit frisch und gut. Einige halten den Lachs vor einen
Raub-Fisch; andere aber bezeugen das Widerspiel, und meynen, es wirde in ihren Magen
nichts, als ein zaher gelber Schleim, und nie Mahls ein Fisch, wie bey andern Raub-Fischen,
gefunden. Es ertheilet Balbinus [Bohuslav Balbin, 1621-1688, Jesuit, Historiker, bohmischer
Gelehrter] aus besondere Erfahrenheit eine gar genaue Beschreibung von dem Striche
dieses Fisches in der Elbe und Mulde, dass er sich uberHaupt in die grossen Flusse, die
Elbe und Mulde halte, die kleinern aber verabscheue, so gar, dass man auch in der Eger
selten einen fangen konne, ja, dass die Lachse der Elbe, wenn sie an die Mulde kommen,
sich zu theilen, und vornehmlich die Weiblein in die Mulde zu treten, die Mannlein aber sich
im Haupt-Flul3, oder in der Elbe zu halten pflegten. Es gedencket auch eben dieser Autor aus
einem alten Manuscripto, das anno 1432 ein so grosses Heer von Lachsen angekommen,
dass sie bey nahe die Elbe nicht beherbergen , und ein Fisch dem andern nicht ausweichen
kénnen, daher die Leute Hauffen Weise mit Aexten herzugelauffen, und die Fische
erschlagen.

Den Vortheil des Lachs-Fangs genusset auch Schlesien von der Oder, und es sind von
langen Jahren her ansehnliche Fangereyen langst der Oder, z.E. bey Beuthen, Glogau,
Steinau und so weiter, gehalten worden. Man hat bisweilen auch noch in denen ersten
Jahren dieses Jahrhunderts 3, 4 bis 500 Lachse gefangen. DeRwegen sind auch von dem
Stadt-Magistrate zu Breslau besonderer Verordnungen gemacht worden, insonderheit, dass
alle Fischer und Miiller, so unter die Stadt-Jurisdiktion gehorig, bey Vermeidung grosser
Strafe alle Lachse an den Herrn Raths-Presidenten liefern missen, vor deren ieden, er sey
grol3, oder klein, sie 6 [bis] 8 Groschen empfangen. Selbige missen alsbald an den hierzu
absonderlich bestellten Lachs-Voigt geliefert werden, der sie abthut; in welcher
Beschaffenheit sie dem Praesidi Uberbracht werden, der die eine Helffte aber durch den
Lachs-Voigt nach einer besondern Consignation [Anweisung] an vornehme und Birger-
Personen vertheilen lasset, gleich wie halbe und gantze Fische an Standes- und regierende
Personen, die ersten aber an Kaiserliche Majestét versendet werden.
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Es haben einige eine artige Anmerckung von denen Salmen, dass sie nemlich viel schlechter
waren, wenn sie Strom hernieder giengen, als wenn sie Strom herauf giengen.... Bey
Antwerpen sollen so schlechte Lachse gefangen werden, dass auch die Knechte in Holland
mit ihren Herren accordiren [vereinbaren], wie viel Lachse sie alle Wochen bey ihnen
verspeisen sollen.

Uber Gewasserverschmutzungen im Erzgebirge im 16. Jahrhundert

Das 16. Jahrhundert — der fischereiliche lIdealzustand im Erzgebirge? So kdnnte die
Uberschrift zum aktuellen Beitrag lauten. Und die Fragestellung lasst schon Zweifel
aufkommen, obgleich man landlaufig zumeist der Meinung ist, dass vor funf- bis vierhundert
Jahren die Fischerei einfach noch in bester Ordnung gewesen sein muss. Dies war leider
nicht der Fall, wie sich beim Studium alter Quellen aus dem fraglichen Jahrhundert
herausstellte.

Die Quelle, die uns das ziemlich niederschmetternde Bild der fischereilichen Verhaltnisse im
Erzgebirge zeichnet, ist das Fischwasserverzeichnis des Kurfursten Christian I. von 1591,
welches im Sachsischen Hauptstaatsarchiv Dresden aufbewahrt wird. Das handschriftliche
umfangreiche Buch tragt den Titel: ,Auszug was dem Durchlauchtigsten Hochgeborenen
Fursten und Herrn, Herrn Christiano, Herzogen zu Sachsen,...an eigentiimlichen Teichen
und Fischwassern in allen Seiner Churfurstlichen Gnaden Amtern durchs ganze Land
zustandig“. Bevor auf dessen Inhalt eingegangen werden soll, ist es notwendig eine kurze
Darstellung der historischen Verhéltnisse abzugeben. Der Vater Christians, Kurfiirst August,
ist in Sachsen als weiser Herrscher bekannt, der sich groBe Verdienste um die
Modernisierung Sachsens erwarb. Im Erzgebirge lie3 er sich Uber der Zschopau sein
Jagdschloss (Augustusburg) erbauen. Im weiten Umfang um dieses Schloss versuchte er
nun, sich die Fischerei in den Gewassern anzueignen. Dazu wurden viele Gewasser
aufgekauft bzw. die Pachtvertrdge der vermieteten Gewdasser aufgekindigt. Fir die nun in
der Obhut der Amter stehenden Gewésser wurden eigens Fischknechte angestellt. Vor allem
das nahezu geschlossene Fischereirevier um die Augustusburg gestattete ihm, die Jagdtafel
reichlich mit Fischen versehen zu lassen. Eine erste Umfrage der kurfiirstlichen Rentkammer
lieferte 1558 einen Bericht aus 48 Amtern seines Herrschaftsbereiches. Dabei hatten die
Amter einen Bericht iber die GroRe, Lage und Grenzen der Gewasser, die vorkommenden
Fischarten, Uber die Art der Nutzung sowie die Ertrage der den Amtern unterstehenden
eigentimlichen Fischwasser anzufertigen.

Der Kurfirst August im Amt folgende Sohn Christian lieR 1591 erneut ein derartiges
Verzeichnis aufstellen. Es ist auffallend, dass ehedem ertragreiche Gewasser innerhalb von
33 Jahren eine deutliche Schmalerung bis hin zum Ausfall haben hinnehmen missen. Im
Einzelnen lesen wir folgende Einschéatzungen:

Amt Annaberg: An Fischwassern hat dies Amt nichts, denn [aul3er] alleine in den Muihlgraben
zu fischen, von Buchholze an und herunter bis Wollfsstein und auf Schonfeld. Ist aber von
den Hitten und Pochwerken von Kies und Kobalt ganz verwustet, dass auch darinnen in 19
Jahren vom Amt kein Essen Fische gefangen.

Amt Dippoldiswalde: Weil3eritz hat wenig Fische wegen der Pochwerke zu Dippoldiswalde,
soviel Kies geben...

Amt Grinhain: Bache bei Cranzahl, aber durch die Annabergischen HittenflieRe sehr
verwustet.

Amt Lauterstein: Die GroRe Pockau: ... wird aber itzo durch die Marienberger Bergwerke und
derselben FloRe sehr wiste. Die Kleine Pockau: ...darinnen gar keine Fische, ist durchs
Kiesewasser und Pochwerke verderbet und verwistet. Schlettenbach: ...wird durch die
Hutten und Pochwerke verderbet.

Amt Nossen: Mulde: Und weil dies Wasser vom Freibergischen Berg- und Stollenwasser
sehr verderbet wird, so gibt es allein wenig Elritzen.

Amt Schwarzenberg: Pohlwasser: ... und werden in solchen Wasser Speisefohren gefangen,
wird aber durch die Pochwerke und Seifen jetzt sehr verdorben. Mulde am Vorwerk
Albernau: ...wird aber durch die Pochwerke sehr verdorben. Mulde am Schneeberger Wehr:
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...aber durch die Pochwerke und Seifen sehr verderbet, dass sich auch die Fischer den Zins
forder zu geben, beschweren. Die Kleine Bockau...hat aber wegen der darin liegenden
Bergwerke und Pochwerke keine Fische, darum auch kein Zins davon zu nehmen. Die
GroRRe Bockau...nachdem aber mein gnadigster Herr bewilliget, einen Strom dem Pochwerk
auf der Grina im Eibenstock zu gute zu filhren, so ist solch Wasser wegen des Pochwerks,
der Seifen und FI6Ren nichts mehr zu geniefRen, derwegen auch davon kein Zins zu geben.
Amt Crottendorf: GroRR3e Mittweida: ...gibt Fohren, wird aber durch die Fl63e sehr verderbet.
Kleine Mittweida: ...ist aber durch die zugerichte FI6Re flr die Hammerwerke also verderbet,
dass davon kein Zins mehr zu nehmen.

Amt Stollberg: Die Thalheimer Bach gibt Fohren, Weil3fische und Krebse, ist bisher gehegt,
wird aber wegen neuen angeordneten FI63e nach Chemnitz sehr wiiste.

Amt Wolkenstein: Pref3nitz: ...gibt Fohren, Aschen und kleine Fische, wird auch von der
Floke sehr verderbet. Heidelbach: wird gleicher Gestalt von Pochwerken sehr verderbet. Die
Kleine Pockau, das WeilBwéasserlein samt zwei einfallenden Béchlein, die GrofRe und Kleine
Erdmannsbach, das Schnidelbachlein, die sind vor etzlichen Jahren den Marienbergischen
Bergwerken zum Besten abgeflihrt und zur Fischerei nicht mehr zu gebrauchen.

Amt Voigstberg: WeiRe Elster bei Olsnitz: Weil aber solche Wasser durch die FloéRen ziemlich
verderbet, werden dieselben um solchen Zins forderhin schwerlich auszubringen sein. Bei
Neukirchen vier namentlich genannte Fischwasser, u.a. die Zwota: die vier Bache durch
Fl6Ren sehr verderbet und weil fast gar keine Fische mehr darinnen zu fangen, so wird
solcher Zins sonder Zweifel kinftig auch aufgekiindigt werden. In den Auerbachischen
Waldern fallen auch etliche Bache zusammen, itzo aber weil dieselben auch gleichergestalt
von den Fl6Ren wiste werden.

Grund fur diese fischereilich unbefriedigenden Verhéltnisse trug also der Bergbau mit seinen
Pochwerken, Seifen sowie den dazu nétigen Holzdriften bzw. Fl6Rereinen. Bergbau wurde
im Freiberger Revier schon seit dem 13. Jahrhundert betrieben und der ehemalige Reichtum
Sachsens beruhte zu einem entscheidenden Stiick darauf. Auf die Fischerei wurde daher
wenig Ricksicht genommen, da die anderen Felder wesentlich ertragreicher waren. Es muss
uns das heutigentags nicht sonderlich verwundern. Dass die Entwicklung mit derart
dramatischen Auswirkungen aber schon so zeitig einsetzte, ist jedoch einigermaRRen
erstaunlich.

Uber den Stor aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

In diesem Heft wird die Wiedergabe der Beschreibung einzelner Fischarten aus dem Grof3en
Universallexikon von Johann Heinrich Zedler fortgefuhrt. Die Wiedergabe erfolgt in der der
Originalschreibweise.

Stor, Stoéhr, Lateinisch Sturio, Acipenser, Silurus, Stora, Aquipenser, Franzosisch Eturgeon, ist
einer von denjenigen Fischen, die zwar ordentlich im Meere wohnen, aber aus demselben in
die stissen Flusse und Strohme, und zwar nicht ohne Unterscheid in alle , sondern nur in die
groldten, als in die Donau, Elbe, Oder, Weichsel und dergleichen austreten. Sie kommen
offtermahls ziemlich ziemlich hoch, auch zahlreich herauf, zumahl, wenn in warmen
Monaten, im May oder Jun, grosse Wasser kommen, daf3 sie die hohen Wehre Ubergehen
kénnen, wie den deren bloR im Jahre 1713 im May auf die Weise, 128 Stiick vor Breslau
gefangen worden, da der grofite sechs vollige Ellen [1 Elle etwa 60 cm] und der kleinste
nicht Gber eine halbe Elle grol3 gewesen. Dieser Fisch hat einen langen, starcken, spitzigen
Schnabel oder Rissel, auf jeder Seite viere mit einem harten Deckel verwahrte Kiefer, und
fast unter den Augen am Untertheile des Rissels ein so kleines Maul, ohne Zahne, daf3 er
alleine saugen muf3, wenn er seine Nahrung suchen will. Vor demselben hangen, gleichsam
zur Beschitzung vier Zasern, als ein doppelter Bart. Der Bauch ist flach und weil3, der
Rucken aber eckig und dunckelgrin, welche Farbe an den Seiten lichter wird. Die FloRfedern
sind weil3lich, zweye sitzen neben den Kiefern, zweye am Bauche, eine unterhalb des
Bauches an dem Schwantze, und eine auf dem Ricken, nicht weit vom Schwantze. Langst
dem Ricken und auf beyden Seiten ist er mit starcken knorrichten Schilden, in finff Reihen
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dermassen verwahret, da man ihn daselbst mit dem scharffsten Degen nicht leicht
verwunden kann. Vom Kopffe laufft durch den Ricken bis an den Schwantz, zu Befestigung
des gantzen Fisches, eine fingerdicke Senne, welche insgemein Starcke genennet, und von
den Kdchen bey seiner Schlachtung ausgerisen wird. Sein Fleisch ist weil3, gelinde und
nahrhafft, dem Munde lieblich und dem Magen angenehm, aber ihm darneben fast schadlich,
weil sein Fett etwas beschwerlich, und einige Dickhafftigkeit dabey bemercket wird, welche
schwachen und krancken Leuten nicht dienet; jedoch ist ein grosser Unterscheid nach
seinem Geschlechte, Orte, Zeit, Alter, und Zubereitung. Daher halten einige die kleinen
Stohrlein, andere die erwachsenen Weiblein, wenn sie voll Eyer, und andere die Mannlein far
die besten. Der Stor wird entweder stlickweise gebraten, oder mit einer Senf- oder
Butterbriihe zugerichtet, oder in Pasteten eingeschlagen; man siedet ihn auch ab, und leget
ihn trocken auf eine Serviette. Ueber den gesottenen Stdr ist auch eine Sosse vo halb Butter
und Weine, nebst etwas Weinessig, einem zerschlagenen Eyerdotter, etwa geriebenen
Brodte und Corinthen wohl durchkocht, nicht unangenehm, sondern recht piquant. Zu
mercken ist, daf} bei diesem und allen langen Fischen, wenn man sie gantz sieden will, ein
langer kupferner Kessel, wohl verzinnet, erfordert wird. Wie grosses Werck die Rémer aus
dem Stor gemachet, erhellet daraus: weil sie auf ihren Gastereyen einen grof3en Stér, durch
mit Krantzen gezierte Diener, und unter Trommel- und Pfeiffen-Schall in den ER-Saal
hineintragen lassen.

Die Store so in dem Meere wohnen, sollen viel kleiner seyn, als die in die slissen Wasser
kommen, daselbst sie merklich zunehmen sollen, wie sie denn zu zwdlff, auch sechzehen bis
zwantzig FuB3 lang gefangen werden. Wegen ihrer besonderen Starcke, so sie im Ryssel und
Schwantze haben, misen die Fischer starcke Netze, als man zur Hirsch- und wilden
Schweins-Jagd gebrauchet, anschaffen, wenn sie auf seinen Fang ausziehen. In Italien wird
aus dem Rogen der Store, welcher aus Moscau in grosser Menge dahin gebracht wird, eine
besondere Deelicatesse gemacht. Die Russen, welche bey Astracan in der Wolgau sehr viel
Store fangen, schlagen den Roggen von der daran klebenden Haut ab, saltzen ihn ein, und
wenn er acht Tage also gestanden, vermischen sie ihn mit Pfeffer und klein geschnittenen
Zwiebeln, und schlagen ihn in Tonnen ab, oder, er wird auch nur an der Sonne getrocknet,
und also in fremde Lander verschicket. Die Italiener, welche diesen Roggen Caviar nennen,
pflegen ihn mit Essig und Baumdle [Olivendl], oder auch mit Citronensaffte zuzurichten.
Gemeiniglich und wenigstens waget ein grosser Stér hundert Pfund. Erlebet vom Schaume
und Unrath in der See; ja einige Fischer berichten auch, da man bey ihnen Hachte und
andere Fische angetroffen habe. In Frankreich ist er seltzam. Es wird eine Gattung
Fleischleim von ihm bereitet, den verkauffen die Materialisten nicht in Rollen, sondern in
Blattern: er zergehet schwerlicher, denn der gemeine. Wenn er aber zergangen ist, so thut er
eben die Dienste. Das Fleisch vom Stére gegessen, macht einen gelinden Leib. Es soll der
Stor die Hausen allenthalben auftreiben, so, dal3 daher ein Sprichwort entstanden, nach
welchen man, wenn ein kleiner einen GrofRen bemeistert, zusagen pfleget: Das Storlein treibt
den Hausen. Es soll dieser Fisch auch einen gar harten Schlaf haben, und im Schlafe oben
schwimmen, wie ein Stick Holtz, daR man ihn alsdenn leicht bezwinen, mit einen Stricken
binden, und alsdenn nach Gefallen Gbermeistern kann. Die Zeit der Stdre ist der Sommer,
wenn die Sonne am heissesten scheinet. Mit den eingepockelten wird ein starcker Handel
getrieben. Die Graten vom Stor ertffnen, und sind gut zu den Flissen, zum Reissen in den
Lenden, und zum Sande und Griese, wenn sie gestossen und zu einem Scrupel, bis auf ein
Quentlein eingenommen werden. Sturio ist dieser Fisch darum genennet worden, weil seine
Schnautze spitzig ist, und weil sie, wie man vorgiebet, wie das Ei3 sehen soll, so in dem
Winter von den Dachern herabhanget, welches auf Lateinisch Stiria, Ei3-Zapfen, heisset.
Silurus kommt von cuiepol, und dieses von Ceiww quatio, moveo, ich wackele, bewege, weil
dieser Fisch den Schwantz gar zu sehr zu bewegen pfleget. Der Name Stor, wird a
scrutando, von Stéren oder Nachsuchen hergeleitet, weil sein Rissel lang, und zum
Nachsuchen bequem ist, daher er auch bey dem Schwenckfeld [Caspar, gest. 1609, Arzt,
schlesischer Gelehrter], Piscis Scrutator, genennet wird.
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Uber den Hecht aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

In diesem Heft wird die Wiedergabe der Beschreibung einzelner Fischarten aus dem Grol3en
Universallexikon von Johann Heinrich Zedler fortgefuhrt. Die Wiedergabe erfolgt
auszugsweise und in der Originalschreibweise.

Hecht, Lateinisch Lucius, Franzdsisch Borcher, ein Fisch, der sich in siissen Wasser halt,
lang und grof3 ist. Sein Kopf ist gro3 und voller Bein [Knochen], mager und viereckig, in
demselben sind zwey kleine weisse Steine zu befinden. Die Schnautze, insgemein die Nase,
auch das Maul genannt ist lang und von einer ziemlichen Oeffnung. Der Unter-Kieffer ist
langer, als der obere, und hohl, als wie ein Loffel; die Zahne sind sehr spitzig; die Augen
sehen schier wie Gold; der Ricken ist breit, und fast viereckigt; der gantze Leib ist mit
kleinen, dinnen Schuppen besetzet; die auf dem Rlcken sehen gelblicht; die auf dem
Bauche weil3, mit vielen breiten und schieffen Streiffen. Der Schwantz ist kurtz. Er findet sich
in Seen und in Lachen, auch in denen Flissen. In der Kiiche werden die Hechte in Ansehung
ihrer Grosse eingetheilet in Lucios maximos, in Grosse oder Haupt-Hechte, ferner in Lucios
mediocres, in Mittel- oder Schiissel-Hechte, und drittens in Lucios parvos, in kleine oder
Gras-Hechte. Dem Ort nach seynd sie Lucios lacustres, piscinarii & fluviatilis, See-, Teich-
und Strom-Hechte. lhre Leich-Zeit ist im Mertz und April, und zwar nennen die Fischer
dieselben Mertz- oder Poggen-Hechte, weil sie alsdenn schon Poggen oder Frésche fangen.
Etliche leichen friher, als im Februario, und diese heisset man Hornungs-Hechte [Hornung:
Februar], sind aber besser als die andern. Der Hecht ist ein rechter Wasser-Wolff, denn was
der Wolff unter denen Thieren auf dem Lande, das ist der Hecht bey denen Fischen, und
wird um dessentwillen auch Lupus aquaticus, der Wasser-Wolff und Fisch-Wolff teutsch
genennet. Er frisst aber nicht allein kleine Fische ohne Unterschied, sondern auch grosse
Karpfen, ja er schonet sein eigen Geschlechte noch Kinder nicht. Die Milchner oder Mannlein
sind wie bey allen Fischen besser als die Rogner, oder Weiblein. Sonst sind sie insgemein
das gantze Jahr gut, ausser in der Leich-Zeit, nach derselben erholen sie sich bald wieder
und werden fett.

Die Fischer bemiihen sich sehr, ihn zu fangen, nicht nur weil er so viel Schaden an denen
Fischen thut, sondern auch weil er vortrefflich gut zu essen ist. Sein Fleisch ist weil3, fest und
derb, leicht zu verdauen, fuhret viel fliichtiges Saltz und Oel. Die alten Haupt-Hechte sind
ohne Zweiffel hart vom Fleische und schwer zu verdauen, aber die mittlern und kleinen
haben zwar ein hartliches, doch dabey weisses und verdauliches Fleisch, welches, wo nicht
hauffige doch gute und diinne Nahrung giebet, daher dieselben bey uns mit unter die
gesundesten Strom-Fische gezahlet, und sonderlich die Gras-Hechte bisweilen auch denen
Krancken zu essen erlaubet werden.

Sie werden so wohl in denen Stromen und Flissen als Teichen gefangen. Diejenigen, die
man in denen Teichen findet, sind bisweilen besser als die Fluss-Hechte, denn sie haben da
bessere Nahrung von dem wohlschmeckenden jungen Karpfen Leich, davon werden sie gar
fett und grof3, und bisweilen so starck, daf sie 10, 12, 14 bis 16 und noch mehr Pfund wagen
und ihre Kopfe wie die kleinen Kalber Képfe sind. In Hornung sind sie am besten, daher man
ihnen zu dieser Zeit am starcksten nachstellet, am schlechtesten aber sind sie im Mertzen,
wenn sie leichen. Sie lassen ihren Leich auf denen Wiesen. lhre Leich-Zeit ist nicht
ordentlich, sondern sie richtet sich, wie viel andere Fische nach dem einfallenden warmen
Wetter, und geschiehet es in einem Teiche manchmal in Februario, manchmal im Mertz, und
noch spéater auch wohl zu Ende des Mertzens. Sie haben bisweilen in ihren Magen drey bis
vier pfindige Karpffen. In denen Kopfen sollen viele Stiicke, die zu dem Leiden des Herrn
Christi gehorten, zu finden seyn, und ist gewil3, wenn eine starcke Einbildung darzu kémmt,
man unterschiedene Stiicke haraus bringen kann.

Die Hechte erreichen ein sehr hohes Alter, und meynen etliche, daf? sie Uber hundert Jahr alt
werden, welches aber nicht so gar leicht zu beweisen. Lehmann Speier Chronic bezeuget,
dafd anno 1497 in Schwaben ein grosser Hecht bey Heilbronn in einem stehenden Wasser
sey gefangen worden, der einen kiupfernen Ring umgehabt, in welchem mit griechischen
Buchstaben geschrieben stand: Ich bin der erste Fisch, der in dieses Wasser gesetzet
worden von denen Handen Friedrichs Il. Rémischen Kaysers, im Jahr nach unsers Heylands
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Geburt 1230. Ist also dieser Fisch 267 Jahre in diesem Wasser gestanden. Er ist 19 Ful3,
oder etwas mehr als drey Manner lang gewesen, man ftihrte ihn nach Heidelberg, woselbst
Chur-Furst Philipp auf seiner Taffel davon gegessen, und erstreckte sich sein Gewicht auf
350 Pfund.

Anno 1625 wurde in Pommern ein besonderer grosser Hecht gefangen aus der
Colzanischen Seee, in dem Amte Wollin, welcher gantz weil3 aussahe, und runde rothe
Augen und Flo3-Federn hatte, der dem Pommer-Lande lauter Ungliick als Pest, Krieg und
den Ausgang der Herzoglich Pommerischen Familie angedeutet und zuvor verkiindigt haben
soll. So ist auch derjenige Hecht, der anno 1646 in der Weser gefangen worden, und auf
dem Bauche ein weisses Creutz mit rothen Puncten deutlich eingesprengt gehabt, ein
besonderes Schauspiel gewesen.

Es hat einstens einer aus Curiositat denen Hechten eine grosse Menge Frdsche
vorgeworffen, welche sie alsbald mit der groRten Begierde hinuntergeschlucket,
nachgehends schmeisset er ihnen auch eine grosse Anzahl Kréten vor, die die Hechte zwar
auch hintergeschlucket, aber alsobald wieder ausgespyen. ALDROUANDUS hat einen sehr
grossen Hecht gesehen, der in seinem Rachen einen andern Hecht gehabt, und dieser
wiederum eine Wasser-Mau3. Man hat wohl auch Exempel, daf3 sich grosse Hechte an
junge Ganfigen gemacht, und dieselbe aus dem Wasser verschlungen, auch wohl gar in
denen Fisch-Behdltern manchmal nach Menschen Beinen geschnapt. Die Frésche sollen
gegen die Hechte einen so natirlichen Wiederwillen haben, dal? sie denenselben, wenn sie
Gelegenheit dazu haben, dal3 sie ihnen von der Seite kommen kdnnen, die Augen
ausbeissen. Es hat der Hecht ein langes und dauerhaftes Leben, und berichtet Jonston, dai
die Englander den Bauch dieses Fisches zwey Finger lang und dartber aufschneiden, die
Kéauffer damit anzulocken, wofern sich aber Niemand findet, der ihn kauffen und das Fett des
aufgeschnittenen Hechts bewundern will, so ndhen sie die Wunde wieder zusammen, und
setzen ihn in einen Behalter, wo viel Schleyen sind, da soll er sich durch das Anreiben an die
glatten Schleyen die Wunde wieder zuheilen.

Zu verwundern ist, wie sich die Hechte in die Teiche machen, da sie doch niemals
hineingesetzet werden; man giebt insgemein vor, daf3 die Enten in denen Flissen die
Hechtgen mit Rogen verschlucken, und hernach diesen Hecht-Leich wieder ausschlucken,
wenn sich nun etwas davon, weil er noch frisch ist, an dem Grase oder Gerghricht in denen
Teichen anleget, wird es bey erfolgenden Sonnen-Schein lebend gemacht, und also kommen
diese ungebetenen Gaste zu Zeiten in die Teiche.

Man fanget die Hechte mit allerhand Netzen und Garnen wie andere Fische. Im Merzten
stehen sie hoch und stille, alsdenn sind sie leicht mit einer Kugel zu schissen, oder mit einer
Schlinge an einer Stange heraus zu riicken. Wenn man eine starcke Angel mit einen rothen
Lapplein an einer langen Schnure in das Wasser héngen lasset, und mit dem Brod schnell
fortfahret, pflegen die Hechte gern danach zu schnappen, wenn sie im Wasser spielet und
hangen zu bleiben, welches der, so die Schur in der Hand oder zwischen denen Zahnen hat,
leicht empfindet.

Uber Fischfang mit Angeln aus J.H. Zedlers GroRem Universal-Lexikon

Eine ausfuhrliche, dem Leser heutigentags jedoch umstandlich anmutende Beschreibung
uber Fischerei findet sich ebenfalls in dem schon viel zitierten Grof3en Universallexikon von
Johann Heinrich Zedler. Diese tber 250 Jahre alte Darstellung soll hier nur auszugsweise
Uber das Angeln in der Originalschreibweise wiedergegeben werden.

Fisch-Fang. Der Geist des Menschen hat vielerley Arten ersonnen, die Fische zu fangen und
zu bertcken....

Einige pflegen auf folgende Art grosse Fische zu fangen, sie fahren auf dem Wasser hin und
her mit einem Kahn und schleppen aus dem Schiff hinter sich eine grosse Schnure, die auf
ein Holtz gewickelt, und unten mit einem spitzigen Hacken versehen, auch mit Bleyernen
Kugeln, dal3 sie tief zu Grunde gehe: Auf dem Hacken mul3 ein Kdder stecken, dal3 die
Fische dadurch angelocket werden. Wenn sie nun an der Schnure mercken, daf} ein Fisch
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angebissen, so ziehen sie die Schnure an sich, und den Fisch, der daran gebissen, ins
Schiff. Es werden bisweilen auf diese Art schone grosse Hechte gefangen, als die am
liebsten nach dergleichen Kdder schnappen. Mit dieser Inuention [veraltet fir Erfindung]
kommt das Angeln Uberein, welches eine Arbeit flr solche Leute ist, die in der Welt nicht gar
viel verdienen kénnen, oder nicht wollen.

Angel-Ruthe, also wird diejenige Ruthe genennet, welche von Haseln-Holtz gemacht wird, 12
bis 15 FuB lang ist, aus einem oder zweyen Stlicken bestehet und mit dem dicken Ende
beym Angeln in der Hand gehalten, am diinnen aber die Angel-Schnure fest gemacht wird.
Man hat vielerley Arten der Angeln. Die ersten werden an einer langen Ruthen mit Pferde-
Haaren gemacht, daran ein Feder-Kiel mit etwas Garn, zum Zeichen ob der Fisch
angebissen, gehefftet. Die andere Art ist, wenn man einen langen Saum viel aneinander
geknipffet, und die Schnur solchergestalt angebunden wird, daf3 sie nicht unter das Wasser
gezogen, und weggeflhret werden kénne. Die dritten werden von Messing eines Schuhes
lang, oben mit einem Wirbel gemacht, daran die Schnur h&nget, und an einen Baum oder
Pfahl in der Nahe gebunden, damit sie nicht weg kommen, werden aber deswegen so lang
gemacht, damit, wenn grol3e Hechte anbeissen, sie nicht los reissen, und das Wirblein sich
auch nicht verdrehen kdnne. Auf die Hechte werden wohl doppelte Angeln mit zwey Hacken
gebraucht; sie werden mit Zwirn oder Seiden fest an die Schnure gebunden, damit sie die
anbeissenden Fische, welche offt in grosser Furie davon schnellen, nicht so leicht abreissen
mogen. Oberhalb des Angels etwa eine halbe Elle, wird an die Angelschnur ein Stiickgen
Bley eingemacht, damit die Angel desto tiefer in Grund reiche, doch muf3 sie nicht gar auf
dem Boden gehen, und nach diesem, wenn das Wasser tief oder seicht ist, muf3 auch das
Bley und die Feder, die oberhalb an der Schnur ist, gerichtet seyn, damit man wissen kénne,
ob ein Fisch anbeisse, oder nicht, denn wenn sie sich sencket, oder gar unter das Wasser
gezogen wird, so ist unmittelbar ein Fisch an der Angel, und mul3 man zucken, daf3 ihn die
Angel desto tiefer eingreiffen mége. Mercket man aber, daf’ es ein grof3er Fisch ist, an der
Schwere, mul3 man die Angel nicht schnell heraus rucken, denn die Angel-Ruthe kdnnte
brechen, oder die Schnur abreissen, sondern man muf3 ihn fein gemach im Wasser niedrig
an des Land ziehen, und erst heraus riicken, wenn er gar nahe am Gestade ist.

Das Angeln ist um den Mittag, kurtz zuvor, und kurtz hernach am allerbesten zu
unternehmen. Wo man angelt, muf3 man judiciren [entscheiden], ob sich in dem Wasser
grosse oder kleine Fische aufhalten. Bey grossen Fischen mul3 man einen grossen starcken
Hacken anmachen, bey kleinen aber einen kleinen. Unter dem Angeln mufl3 man nur immer
acht auf den Koder geben, denn wenn der vom Hacken weg ist, beissen sie nicht an, drum
muf} alsobald ein anderer Koder daran gemacht werden. Man muf3 auch sehen, ob sie etwas
davon weggefressen, denn so bald sie unten den Hacken unter den Kdder sehen, so wollen
sie nicht anbeissen. Man fuhlet es balde im Zuge, ob man einen grossen oder kleinen Fisch
am Hacken hat. Ist es ein grosser schwerer Fisch, der sich wehret, muf3 man ihn mit der
Angel fein gelinde herum ziehen, und ihn mide machen, bis man ihn herauf zu dem Ufer
bringt, und ihn vollends heraus riicken kann.

Man thut wohl, bevor man angelt, wenn man einige Tage vorher an denselbigen Orte sie mit
Brote korret. Man mufd wissen, was vor Arten derer Fische sich in dem Wasser, darinne man
angelt, aufhalten, und was sie essen, denn darnach muf3 man sich mit demjenigen, was man
am die Angel-Hacken machet, richten. Angelt man nach Hechten, muf?3 man Frésche oder
kleine Fische daran stecken, denn alle Raub-Thiere schnappen am allerliebsten nach
anderen Fischen. Sonst stecket man auch an die Angel-Hacken die Brosamen von Semmel,
die mit Haus-Wurtzel-Safft [einheimisches trockenresistentes Dickblattgewachs] durchknetet
sind, welches man man auch als ein Kéder in die Reusen hangen kann. Ingleichen gekochte
Erbsen oder gequellte Gerste, die man an die Spitzen derer Angel-Hacken stecket und
vornehmlich Regenwirmer.

Um die Regenwirmer zu Uberkommen, darf man nur hin und wieder, wenn es geregnet hat,
in das Erdreich in einem Garten oder auf einer Wiese, oder anderen Ort, ein wenig
eingraben und mit den Flssen starck stampfen und herum tramplen, da wird sich denn durch
solche starcke Erschitterung das Gewlrme bald wieder hervor begeben. Man darff auch nur
einen dicken Stock in die Erde stossen, ihn wieder haraus ziehen und mit solchen hin und
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wieder in der Erde herum wuhlen, so wird das Erdreich hierdurch locker werden, und man
wird genug Geglegenheit haben Regen-Wirmer zu tiberkommen.

Einige pflegen auch bey grossen Fischen, als Hechten u.s.w. lebendige Fischlein an die
Angel-Hacken zu stecken. Viele halten auf folgende Kdoder gar viel, der zu allerley Fischen
bequem sein soll: Sie nehmen weissen Campher, Lorbeer-Oel, gelautert Lein-Ol, Bibergeil,
Otter-Schmalz, Myrrhe-Oel und Reiger-Schmaltz [Reiher-], jedes 1 Loth [etwa 15 g], thun
dies alles zusammen in ein Glas, lassen es an der Sonnen destilliren und weichen hernach
die Regen-Wirmer, die sie an den Angel-Hacken stecken wollen, dahinein.

Zu den Forellen pfleget man folgenden Kéder zu nehmen. Man nimmt ein Theil Honig, zwey
Theile Reiger-Schmalz, vier Theile faul Weiden-Holtz und machet hieraus Stuickergen, die
man an die Angel-Schnure macht. Einige stecken auch an die Angel Heuschrecken, Grosse
Fliegen, gekiimmelt Brodt u.s.w.

Die Teichwirtetage in Bautzen

Uber den alten Sachsischen Fischereiverein existieren leider kaum noch Originalpapiere, da
diese am 13. Februar 1945 in Dresden mit vernichtet worden sind. Vor 100 Jahren erschien
am 15. November 1904 in dem ,Correspondenzblatt fur Fischzichter, Teichwirte und
Seenbesitzer* (XI. Jg, Nr. 22, Bautzen) ein aufschlussreicher Beitrag Uber dessen
Vereinsarbeit.

Die Teichwirtetage in Bautzen

Der Fischereiverein fur das Kénigreich Sachsen mit dem Sitz in Dresden steht an der Spitze
der wenigen Fischereivereine, welche den einzig richtigen Weg verfolgen, die materiellen
Interessen der Fischerei und Teichwirtschaft zu férdern. Die Uberaus rihrigen Leiter dieses
Vereins, die Herren Gebrider Oberst und Major Aster, werden dabei in dankenswerter Weise
vom langjahrigen Prasidenten des Vereins, Sr. Excellenz dem Grafen Konneritz Lossa
hervorragend dadurch untersttitzt, daf3 Sr. Excellenz ebenfalls die Bedurfnisse der Praxis in
erste Linie stellt. In Bautzen und der Lausitz wirkt aber als sehr rihriger Helfer Herr Oberst
Steindorf in gleichem Sinne, und infolge dieses Zusammenwirkens konnten schon seit einer
Reihe von Jahren nicht nur vielversprechende Fischausstellungen alljahrlich zustande
kommen, sondern es konnte auch der Zweck, die Vervollkommnung und Steigerung der
Produktion nicht ausbleiben. Der Augenschein und die Zahlen beweisen es, dal’ seit der
Abhaltung der Bautzener Fischausstellungen und der damit verbundenen Zusammenkiinfte
der Teichwirte, die Qualitat der dort vertretenen Fische und die Quantitat der Ernten ganz
bedeutende Fortschritte gemacht haben. Das aber ist es, wohin ein jeder Fischereiverein zu
streben hat, und der Verein, welcher nicht Gleiches leistet, hat seinen Daseinszweck verfehlt.
Was aber die Sachsen unter der Fihrung ihrer Vereinsvorstdnde unter den
allerschwierigsten Wasser- und Teichverhaltnissen Deutschlands erreicht haben, ware wohl
moglich, in allen anderen Teilen des Reiches viel leichter zu erreichen, wenn nicht zu oft die
Vereine mehr hinderten als forderten.

Die Versammlung war wiederum so stark besucht, dal3 kein Apfel zur Erde fallen konnte und
dafd fur nachstes Jahr wahrscheinlich ein gréReres Lokal in Aussicht genommen werden
mul3. Des Gebotenen freuen wir uns, aber als Kritiker haben wir die Pflicht, nach Liicken zu
suchen und solche waren noch recht aufféllig zu bemerken. Der Deutsche Fischereiverein
war z.B. nicht vertreten, ebensowenig der Verein Deutscher Teichwirte, trotz seines Leipziger
Beschlusses vom 30. Dezbr. 1903; auch andere nachstliegende Vereine glanzten durch die
Abwesenheit ihrer Vorstande oder Vertreter, welche doch hier hatten lernen kdnnen. Nur der
Brandenburgische Fischereiverein hatte seine ruhrigsten Vertreter, die Herren Dr. Brihl und
Hubner-Thalmuhle entsendet. Aber auch viele Mitglieder des S&chs. Fischereivereins
scheinen noch nicht die Notwendigkeit solcher alljahrlichen Zusammenkunfte erkannt zu
haben und sind zu Hause bei Muttern geblieben. Das ist ein Fehler, Bautzen ist und wird
immer mehr der Ort des Geschéftes, dahin gehort jeder, der nicht nur im Zimmeraquarium
Fische halt! Auch die Herren schlesische Teichwirte und unsere bohmischen Kollegen
gehoren dahin. Der Sachsische Fischereiverein ist gastfreundlich, das mussen wir
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Nichtsachsen wahrnehmen. Ein jeder hort und lernt derart bei solchen Zusammenkulnften, in
zwangloser Unterhaltung, in seinen Geldbeutel hinein, und das ist die Hauptsache. Der
Fischhandel war durch die Chefs der alten treuen Firmen Jank-Dresden und Richter-
Dresden ausreichend vertreten, denn da gilt uns die Qualitat mehr, als die Quantitéat.

Die Teichwirteversammlung des Sachsischen Fischerei-Vereins fand am 5. Nov. Mittags statt,
der u.a. die Herren Staatsminister a.D. v. Nostitz-Wallwitz auf Mittelsohland a.d. Spree,
Excellenz, Kreishauptmann von Schlieben und Oberbirgermeister Kaeubler beiwohnten. Der
erste Vorsitzende des Sachsischen Fischerei-Vereins, Excellenz Graf Konneritz-Lossa
eroffnete die Sitzung. Der Herr Vorsitzende gab seiner Freude Ausdruck, dafd es ihm diesmal
vergénnt sei, der Veranstaltung beiwohnen zu kénnen. Wenn es ihm bisher nicht mdglich
gewesen sei, erscheinen zu kdnnen, so sei dies einerseits darin begrundet, dal3 er davon
Uberzeugt sei, in welch vortrefflichen Handen sich hier in Bautzen die Leitung des Vereins
befinde. Andererseits entschuldige ihn das Dichterwort: ,Der weite Weg, Graf Isolan,
entschuldigt euer Saumen!* Uberrascht gewesen sei er, so fuhr der Herr Redner fort, durch
die Schénheit der Bautzener Ausstellung, die die Fortschritte zeige, welche die Fischzucht in
der Lausitz gemacht habe. Fir die zahlreiche Beteiligung an der derselben spreche er
hiermit seinen Dank aus. Er begruf3e den Herren Minister, die hohen Behdrden des Staates
und der Stadt Bautzen, welche immer so gastfreundlich die Vertreter des Landesverbandes
bei sich aufnehme, und die anwesenden Vertreter der Landwirtschaft. Darauf erteilte
Excellenz Graf Kénneritz den Vorsitzenden der beiden Abteilungen der Jury das Wort zur
Verkiindigung der Preise. Nunmehr erhielt Herr Guterdirektor Blume aus Barsdorf-Trach das
Wort zu seinem Vortrage Uber ,Die Beobachtungen wund Erfahrungen auf
teichwirtschaftlichem Gebiete wahrend des Sommers 1904“. Herr Direktor Blume
bezeichnete es als die Hauptaufgabe seiner Ausfiihrungen, die Diskussion und den
gegenseitigen Austausch der Erfahrungen anregen zu wollen. Jeder einzelne Fischziichter
habe so viele Misserfolge zu verzeichnen, dal3 er heute hauptséchlich von diesen sprechen
wolle. Einer misse vom anderen lernen. Je mehr Erfahrung man auf diesem Gebiet
bekomme, um so niichterner werde man in der Beurteilung der einschlagigen Fragen. Es
bleiben noch kolossale Ratsel zu 18sen, darunter Réatsel, die vielleicht nie geldst werden. Hier
musse der Gelehrte dem Praktiker zu Hilfe kommen. Redner bezeichneten 1904 als ein
trauriges Jahr fur die Fischzucht. In Sachsen komme man noch nicht auf eine Mittelernte.
Gegen derartige Wasserkalamitaten kénne der Fischzlichter nicht einschreiten. Wichtig sei
aber folgendes: Die Teiche missen rechtzeitig und gut besetzt werden. Die Stander sind gut
mit Lehm zu verstreichen. Wo der Boden ein guter, strenger ist, sind schmale, tiefe
Dranagegraben zu machen zum Abstellen der Kiesadern. Am meisten hatten die Flisse von
der diesjahrigen Kalamitat zu leiden, weniger die Teiche. Die Teichwirtschaft wurde darauf in
grof3en Zugen besprochen und die Mittel des Schutzes wurden angegeben. Die Hauptsache
ist die Wahl des Materials, wobei Ausstellungen, wie die Bautzener, ein gutes Mittel an die
Hand geben. Es empfiehlt sich das Material nur aus einer Zlchterei, nicht aus einer
Masterei, zu entnehmen. Grundbedingung ist: gute Elterntiere. Die Teiche zu behandeln, ist
ein Thema fir sich. Die Hauptsache bleibt die richtige Zeit des Aussetzens, das Fruhjahr. Der
Kalender ist dabei aber nicht maRgebend, sondern die Wassertemperatur. Das Wasser darf
nur 1 oder 2 Tage vor der Aussetzung in die Laichteiche gelassen werden. Diese missen gut
im Stand gehalten werden. Man mul3 sich auf eine bestimmte Groé3e der Teiche einrichten,
z.B. 8 Meter breit, 12 Meter lang. Dieser kleine Laichteich hat den Vorzug, dal3 die Brut sich
sehr leicht abfischen lasst. Die Dingerchen sind so zart, daf3 eine Beschadigung bei dem
Versetzen der Brut in die Vorstreckteiche sehr leicht eintreten kann. Oft ist an dem Eingehen
der Fische auch die Temperatur des Wassers schuld, sobald dies unter 15° betragt. Ein Teil
der Teiche, fur die sich ein besonderer Beobachter empfiehlt, wobei Forstleute sich gut
bewahren, mége zum Teil mit ungestreckter Brut besetzt werden. Wichtig ist auch die
Abfischung. Um die Tiere nicht unnétig zu quélen, dirfen niemals Kérbe verwendet werden,
sondern nur Holz- oder Zinkeimer. Das Ausschitten und wiegen der Fische geschieht am
besten direkt am Teich. Beim Versand sind die Pedalpumpen als sehr praktisch sehr
empfehlenswert. Zum SchluR seines hdchst lehrreichen, mit lebhaften Beifall
aufgenommenen Vortrags berthrte Herr Direktor Blume noch den Fischverkauf, der fir den
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Grof¥fischfang am besten auf der Fischborse in Kottbus, fur die kleinen Zichter sehr
geeignet bei solchen Ausstellungen wie hier zu erfolgen hat.

Dem Vortrag folgte eine lebhafte Diskussion. Teichwirt und Fachschriftsteller Paul Vogel,
Flensburg, sprach Uber die Einwirkung der Humin- und Gerbsauren bei der Brutaufzucht,
Uber Wasserverseuchung und deren strafrechtliche und civilrechtliche Verfolgung, Uber
Windschutz an den Teichen, tber Schleienzucht und tber die Aufgaben der Wissenschatt bei
Losung teichwirtschaftlicher Ratsel. Herrschaftsbesitzer L. Rossing-Uhyst Gber Bezug von
Laichkarpfen, welche nicht im Frihjahr, sondern stets im Herbst bezogen werden sollten, da
der Frihjahrsbezug infolge der dann schon zu weit vorgeschrittenen Entwicklung der
Fortpflanzungsprodukte gefahrlich sei. Excellenz Graf Kdnneritz und Major Aster erlauterten
dann noch die vom S&chsischen Fischerei-Verein getanen Schritte in der
Wasserverunreinigungsfrage und die diesbezliglichen in Sachsen geltenden Bestimmungen.
Nachdem noch eine BegriiBungsdepesche des Herrn Generalleutnants v. Stieglitz verlesen
worden war, erfolgte Schlul3 der Sitzung durch den Vorsitzenden mit einem von diesem
ausgebrachten, von der Versammlung kraftig aufgenommenen ,Petri Heil!"

Ein gemeinschaftliches Mittagsmahl vereinigte zahlreiche Teilnehmer, die dann noch im
.Fuchsbau“ sich aufs Neue festsetzten zur zwanglosen sachlichen und geschéftlichen
Besprechung. Die selhaftesten der Herren landeten erst am frihen Morgen in ihren
Quartieren.

Der Sonntag galt mehr der Besichtigung der hochinteressanten uralten Bauten Bautzens,
eines zweiten Nirnbergs! Bis in die hochsten Hohen des alten Wendenschlosses, zwischen
Mauern eingezwangt, erstieg ein Hauflein den Burgturm, teilweis auf allen Vieren kriechend,
schlie3lich auf des Turmes Zinne, belohnt durch einen seltenen Rundblick auf die vieltiirmige
Stadt. — Ein Besuch Bautzens lohnt in vieler Hinsicht, deshalb moge derselbe von Jahr zu
Jahr zunehmen, das ist unser Wunsch.

Das Preisgericht der Ausstellung, bestehend fir Salmoniden aus den Herren Oberforster
Krutzsch, Fischzichter Linke und Forstmeister Rein aus Frauenstein im Erzgebirge, und fur
Karpfen aus den Herren Guterdirektor Blume aus Barsdorf-Trach und Hoffischhandler Jank-
Dresden, hatte um %21 Uhr mittags seine Arbeit beendet. Es erkannte folgende Preise zu:

A. Karpfen. Ehrenpreis: Herr Kommerzienrat Hermsdorf-Kauppa fur hervorragende
Leistungen bei Zucht des Galizischen Karpfen. Ehrenpreis: Herrn Rittergutsbesitzer RGssing,
Pachter der Herrschaft Koénigswartha, fir sehr gute Leistungen in der Schleienzucht;
derselbe hatte nicht nur eine vorzigliche Kollektion von 4 Jahrgangen in Aquarien, sondern
auch die Entwicklung der Schleienbrut vom Ei weg bis zum 54. Tag in einer Kollektion von 27
Praparaten in Alkohol gefullten Glasern vorgefuhrt. Ehrendiplom: Furstl. Schwarzburgsche
Herrschaft Gro3harthau fur Lausitzer Zuchtkarpfen.

B. Salmoniden. Ehrenpreis: Frau v. Polenz auf Obercunewalde fur sehr beachtenswerte
Leistungen in der Salmonidenzucht im Allgemeinen.

In Satzfischen fand ein reger Verkehr statt, es wurden grofRe Umsatze zu etwa 10-20 %
besseren Preisen als in den Vorjahren gemacht, und es besteht die begriindete Aussicht,
dald sich Bautzen zu einer Satzfischborse ebenso ausgestaltet, wie sich Kottbus zur
unentbehrlichen Speisefischbérse ausgestaltet hat.

Eingabe der Fischmeister von Dresden an den Kurflrsten

Das Fischerhandwerk ist auch heute noch ein schwerer Beruf, aber in der Vergangenheit war
dieser Broterwerb knochenharte Arbeit und manche Begleitumstdnde mussten es in den
Augen der Betroffenen zu einem schweren Los werden lassen. Eine aus heutiger Sicht kaum
nachvollziehbare Bitte richteten die Fischmeister von Dresden an den Kurflrsten.
Gegenstand war der Wunsch, sich beim Fischverkauf auch setzen zu dirfen, um nicht den
ganzen Markttag im Stehen verbringen zu missen. Voran gegangen war dieser Eingabe, wie
aus dem Schreiben ersichtlich wird, das Bestreben des Rates der Stadt Dresden
Fischverkaufern das Hinsetzen auf ihre Fischkannen =zu verbieten. Keiner der
beschwerdefiihrenden Fischer konnte sich an eine solche Praxis entsinnen, die Fische nur
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im Stehen verkaufen zu durfen. In den Statuten der Stadt findet sich wohl die Aufforderung,
Vogel und auch Fische stehend verkaufen zu missen, doch hatte sich schon lebenslang
niemand von den Fischern mehr daran gehalten. Vermutlich ist wohl einem Stadtbeamten
dieser Frevel aufgefallen, weswegen den Fischern eine entsprechende Order zugestellt und
bei Nichtbefolgen das Wegnehmen der Fische angedroht wurde. Die Fischer ihrerseits
gingen in geschlossener Front zum Gegenangriff Gber und beschwerten sich nicht an der
zustandigen Stelle beim Rat selbst, sondern gleich beim obersten Landesherren, dem
Kurfirsten.

Das Dokument folgt in der originalen Schreibweise, allerdings mit einigen eingefiigten
Kommas und Erklarungen [kursiv in Klammern].

Eingabe samtlicher Fischmeister an den Kurfiirsten gegen das Verbot, sich beim
Fischverkauf hinsetzen zu durfen
(1. Juni 1734)

Allerdurchlauchtigster, GroZméachtigster, Kénig und Churfurst, Allergnadigster Herr.

Es ist bey Errichtung der hiesigen Statuten unter andern mit eingeflof3en, dal? man alle Vogel
alten Gebrauch nach stehend feil haben und dergleichen mit denen Fischen welche die
frembden und Elb-Fischer taglich anhero zu Marckte bringen, ebenfalls geschehen solle. Ob
und in wie weit nun dieses vor alten Zeiten beobachtet worden, kdnnen wir nicht wi3en, so
viel aber ist gewil3, daf solches zu itzigen Zeiten bey uns und unsern Vorfahren und seith 10,
20, 30, 40 und mehr Jahren nicht in Observanz [Gebrauch] gewesen, sondern wir, oder die
unsrigen haben bei Feilhabung der Fische uns, wann wir uns zumahl mide gestanden, auf
die bey uns habenden Walier-Kannen nieder gesetzet, als worwieder auch bil3 hieher
niemand das mindeste erinnert. Vorietzo aber will E.E. Rath den rigorem [die Harte]
obangeregter Disposition [Anordnung] deren Statuten wiederumb hervor suchen und
dergestalt an uns vollstrecken, dal3 wir oder unser Weiber und Kinder uns auch auf die
Waler-Kannen nicht einen Augenblick niedersetzen sollen, wirden gemfalls und da solches
ausfindig gemachet wird, uns die Fische genommen werden. AllermalRen aber
allergnadigster Konig und Churfirst, der Status rerum [gegenwartige Zustand, Zustand der
Dinge] gegen vorige Zeiten in allen und jeden sich gar sehr, wie allenthalben, allso auch
hierinne geadndert, dergestalt, dal} anietzo alle Fischer aus Fischersdorff ihre Fische mit der
grofRten Beqvemlichkeit sitzend feil haben und allso die Ursache warumb diese Disposition
zweiffelsohne gegeben worden, nehmlich dafd diejenigen so Fische feil haben, desto eher
loRschlagen und nicht theuer damit seyn sollen cessiret [zdgern, untétig sein]. Uberdies auch
wir anietzo nicht alleine eine ordentliche Innung und allergnadigste confirmirte [bestatigte]
Innungs-Brieffe haben, sondern auch daher in Ew. Konigl. Majt. und Chur-Furdtl. Durchl.
Diensten stehen, weilen wir allsambt bey den Regiments-Gerichten allhier Eyd und Pflicht
ablegen muRen, und nach selbigen schuldig und gehalten sind, den Elbstrohm und Stadt
Graben so weit die Vestung gehet, sowohl bey Winters Zeit zu eréfnen, als auch auRerdem,
und zu jeder Zeit die zur Fortification [Festungsbau] erforderliche Bau Materialien und
Weyden anzufihren, ingleichen bey Schlagung der Briicken, Feuerwercken, Wasserjagdten,
Fischung des Stadt Grabens, ja bey feindlichen Einféllen zu recognosciren [erkunden], so
Tages als Nachts uns bereit einfinden lal3en, und das néthige in Obacht nehmen mufRen.
Und bey so bewandten Umbstanden nicht absehen kdnnen, wie wir als Blrger und Meister
bey der Stadt die wir zugleich in Konigl. Diensten und Pflichten stehen, deterioris conditionis
[schlechtere Bedingungen] als die fremden worunter auch Krantzel- Strausel- und Kréuter-
Weiber, auch die welche Kirschen, Stachelbeer, Pultze, Erdbeer und dergleichen
Kleinigkeiten auch offters nichts wirdige Sachen verkauffen, welchen allen ihre Sitze zu
haben nicht verbothen ist, seyn sollen. Ja wir kdnnen die aus Fischersdorff, so Fische feil
haben, melioris conditionis [bessere Bedingungen], als wir seyn, da sie das nicht praestiren
[gewéhren, leisten], was uns oberzehlter malRen oblieget. Solchem nach und da der Rath
allhier aller Vorstellungen ungeachtet bey obiger Disposition [Verfiigung] aus denen Statuten
schlechterdings behoéret ohnerachtet diese in vielen andern Stiicken nicht observiret worden,
sehen wir uns genéthiget, Ew. Konigl. Majt. und ChurFurstl. Durchl. in tieffster Devotion
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[Unterwirfigkeit] anzuflehen, Selbte wollen uns die allergnadigste Concession [Erlaubnis]
ertheilen, dal3 uns bey Feilhabung derer Fische nieder zu setzen frey stehen solle. Und
dieser allergnadigsten Deferirung [Bewilligung] getrdsten wir uns umb so viel desto eher, da
niemand dadurch einiger Schade oder Praejudiz [durch Nichtbefolgung einer Verordnung
entstehender Schaden] zuwachsen kann, uns aber eine Erleichterung in unserer Nahrung
geschiehet, die wir lebenslang verharren

Dref3den am 1. Junij 1734

Ew. Konigl. Maj. und Churfirstl. Durchl. Allerunterth&nigste Sambtliche Meister derer Fischer
in Dref3den

Quelle:
Stadtarchiv Dresden, 2.1.3 Ratsarchiv. C. XXXV Nr. 10

Beschreibung des Angelns aus der Oeconomischen Encyclopadie

Das Wissen unserer Vorvater wurde schon friihzeitig unter der Leitung kluger Gelehrter in
sehr umfangreichen Nachschlagewerken zu Papier gebracht. Auch heute noch bereitet es
Freude und Gewinn darin zu lesen. Die wichtigste deutsche Enzyklopadie des 18.
Jahrhunderts war das von dem Leipziger Verleger Johann Heinrich Zedler zwischen 1732—
1754 mit 64 Banden und 4 Ergédnzungsbanden herausgegebene grol3e vollstandige
Universal-Lexikon, von dem in dieser Rubrik schon einige Auszige veroffentlicht wurden.
Auch in Preuen begann man unter der Leitung von Johann Georg Krinitz eine
Enzyklopadie herauszugeben, die urspriinglich nur eine Ubersetzung aus dem
Franzosischen sein sollte, dann aber Uber einen langen Zeitraum (1773-1858) zu einem
immensen Werk von 242 Banden anschwoll.

In dieser Ausgabe soll aus dem Band 2 die Beschreibung des Angelns erfolgen.

Angeln, heil3t die Fische in stehenden und flieBenden Wassern mit der Fisch-Angel oder dem
Hamen fangen, und hat seinen Nahmen von der Angel, welche man dabei gebrauchet,
erhalten. Dieser Fischfang geschiehet von Einigen zum Plaisir, von Vielen aber zur Nothdurft,
da mancher mit der Angel doch so viel fanget, daf3 er sich etwas Brod davon erwerben kann.
Zu diesem Geschéfte wird allerdings Wissenschaft und Erfahrung erfordert. Vor allen Dingen
mus man wissen, was vor Kdder oder Lock-Speise fiir diese oder jene Art Fische, die man
mit der Angel gern fangen will, sich am besten schicke, nehmlich, was ein jeder Fisch vor
Speisen am liebsten isset, ingleichen, woran er, nach Gelegenheit einer jeden Jahrszeit, gern
anzubeilRen pfleget. Denn also angelt man im Mai mit Regenwirmern, Kafern, kleinen
Krebsen etc.; im Junius mit rothen Kéferlein; im Julius mit Laubfroschen, Heuschrecken,
Heimen oder Grillen, auch mit gesottenen und ausgezogenen Krebsschwanzen, dergleichen
im August und September ebenfalls gebraucht werden. Ein Hecht beiRet gern an, wenn man
Frosche, Kaulhdupte, Plotzen oder Rothfedern, und andere kleine Fische an den Angel-
Haken stecket; und Uberhaupt laBen sich alle Raubfische am besten mit andern Fischen
fangen. Der Barsch mit einem Stlcklein Krebs-Scheere oder Schwanz, oder auch mit
lebendigen Ploétzen, oder Regenwirmern, gleichwie auch die Aale damit gefangen werden
konnen Zu Alten oder Elten [Ddbel], Weil3-Fischen, Forellen, Rothaugen, Barben, und andern
Fischen mehr, brauchet man gleichfalls Regenwirmer, Heuschrecken, Heimen oder Grillen,
Kafer, u. d. gl. Ein Mehreres siehe unter dem Artikel Koder.

Hiernachst mus man sich mit den Angeln nach denen Fischen, die man zu fangen gedenket,
richten. Denn zu Hechten, Barschen, und andern Raub-Fischen, mus man groRRere und
starkere Angel-Haken haben, als zu andern geringern; wie man denn insonderheit auf die
Hechte gern gedoppelte Angeln mit zweien Haken gebrauchet. Es mus auch die Angel-
Schnur nicht gar bis an den Angel-Haken gehen, sondern zwischen beiden ein eiserner oder
mefingener Drath, oder dergleichen Kette seyn, welches diese Fische mit ihren scharfen
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Zahnen nicht so wie die Angel-Schnur entzwei beiRen kénnen. Bei andern Fischen aber, von
welchen dieses nicht zu besorgen ist, kann der Angel-Haken nur gleich an der Schnur mit
starkem weillen Zwirn oder dergleichen Seide bevestiget, und der Kdder daran gesteckt
werden. Weil aber der Haken mit dem Koder in etlichen tiefen Wassern zu leicht ist, so
pfleget man etwa eine halbe Elle Gber den Haken ein Stiicklein Blei an die Angel-Schnur
anzumachen, damit der Haken desto tiefer hinab, und schier auf den Grund des Wassers
reichen moge, weil etliche Fische sehr tief gehen, jedoch mus er nicht gar auf den Boden
reichen. Man mus auch eine Senkfeder oder Pantoffelholz an die Schnur machen, wenn man
zuvor mit einem Stabe die Tiefe des Wassers an demjenigen Orte, da man angeln will,
erfahren hat; dabei man denn Achtung zu geben hat, das das Gesenke des Bleies unten
nicht zu schwer sey, und die Feder unter sich ziehe, sondern dal3 die Feder fein gerade auf
dem Wasser schwimmend bleibe. An derselben Feder kann man bald sehen, wenn ein Fisch
an die Angel kommt, und nach dem Kdder am Haken schnappet, denn der auf dem Wasser
schwimmende Kiel zittert und beweget sich; beil3et aber der Fisch an den Haken, so ziehet
er den Federkiel gar unter das Wasser. In diesem Fall mus man zuerst stark zucken und
schnallen, damit man dem Fische den Angel-Haken in den Mund haue, daf3 er desto tiefer
eingreife, und ihn halte. Darnach mus man den Fisch fein geméachlich mit der Angel-Ruthe
und Schnur aus der Tiefe herausziehen, damit er die Schnur nicht zerreil3e, und mit der
Angel durchgehe. Ist es ein gro3er und schwerer Fisch, der sich sehr wehret, so mus man
eine Zeitlang mit der Angel nachgeben, und solchen mit der Angel allmédhlig herumziehen,
damit er sich ermiude, und hernach desto gewisser an das Ufer kdnne gezogen werden, wo
man ihn vollens mit Behendigkeit herausriicket. Unter dem Angeln mus man auch immer auf
den Kdder Achtung geben, und bisweilen nach demselben sehen; denn wenn er vom
Hacken hinweg ist, so beil3et kein Fisch an, daher sogleich ein anderer wieder angemacht
werden mus; man mus auch sehen, ob sie etwas davon weggefressen haben, denn sobald
sie unten den Haken unter dem Kdéder sehen, wollen sie nicht anbei3en. Die Fische gehen
im August am allerhéchsten, nach Michaelis aber wieder in die Tiefe; man mus sich also mit
der Angel-Schnur darnach richten, und dieselbe etwas verlangern; denn im September gehet
der Fisch insgemein eine Elle niedriger im Wasser, als im August; im October noch eine
halbe Elle tiefer, die Ubrige Zeit aber bis wieder in den Frihling hinein, gehet er auf dem
Grunde, dal} also von Zeit zu Zeit die Angel-Schnur darnach zu bekielen ist.

Die beste Zeit zu angeln, ist zwar zwischen Pfingsten und Margarethen; man fangt aber auch
dieses Geschéft bereits bald nach Walpurgis an, und treibet solches bis in den Herbst,
jedoch nur an denjenigen Tagen, da die Sonne nicht scheinet, sondern triibes und dunkeles
Wetter ist; denn bei hellem Wetter sehen die Fische den Angler und die Angel-Schnur gar zu
klar, und scheuen sich davor. Im Neumond und letzten Viertel, beiRen die Fische, sonderlich
die Hechte, am meisten an.

Uber den Aal aus der Oeconomischen Encyclopéadie

Aus der preuf3ischen Enzyklopadie ,Oekonomische Encyklopédie oder allgemeines System
der Staats- Stadt- Haus- und Landwirthschaft* von J. G. Krinitz soll in dieser Ausgabe aus
dem ersten Band (1773) die Bescheibung des Aales wiedergegeben werden.

Aal, Lat. Anguilla, Fr. Anguille, ein bekannter Fisch, von glattem, langen und geschlanken
Leibe, welcher einer Schlange nicht ungleich siehet, und mehrentheils in siRen Wassern,
Flussen und Seen seinen Aufenthalt hat, bisweilen aber auch in das Meer hinabsteiget. Sein
Maul ist mit ganz kleinen Z&hnen besetzt. Seine Flol3federn, deren an der Zahl zwey sind,
stehen neben den Ohren (Kiemen). Er lalt sich sehr schwer in der Hand halten, weil seine
Haut schmierig, schleimig, und mithin sehr schlipfrig, ist. Das Ma&nnchen hat einen kirzern,
dickern und breitern Kopf, als das Weibchen.

Der Aal lebet im siiRen und klaren Wasser. Das triibe Wasser ist ihm schadlich, und sogar
todtlich. Man bemerket, dal3 der Aal der einzige unter den Fischen des silRen Wassers ist,
welcher in das Meer tritt. Er kann lange ausser dem Wasser leben. Der P. Vaniere, welcher
kein anderes, als das reine, leichte und sii3e Wasser, fir ein heilsames erkennet, giebt zum
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Kennzeichen eines solchen Wassers an, wenn sich viel Aale darinn finden. Es pflegen auch
die Fischer, welche dergleichen fangen wollen, ihre Reusen vor das Schutzbrett an einem
Muhlen=Gerinne, oder mitten in Stréhme, zu legen, als Oerter, wo das Wasser fast bestandig
sehr klar und schnell, und folglich recht durchgearbeitet und sehr sif ist. Wenn man
demnach zur Zeit der Ueberschwemmungen, und in triben Wasser, viel Aale fangt, so kann
man gewild glauben, dal3 dieser Fisch daselbst auf seinen Raub ausgehet, oder sich vieleicht
dessen, wie eines Schleiers, zur Beglnstigung seiner Flucht, bedienet. Sobald er irgend
einen Gegenstand der Furcht gewahr wird, macht er wirklich das klare Wasser triibe, indem
er den Schlamm, oder Sand des Bodens, oder Ufers, aufriihret.

Das Fleisch des Aals ist schleimig, und Uberaus nahrhaft. Der im Meere hat das beste
Fleisch. Um diesen Fisch, wenn man ihn auf einmahl haufig fangt, aufzubehalten, oder sein
schleimiges und klebriges Wesen zu verbessern, salzet man ihn ein.

Das Fett vom Aal, in die Ohren gethan, wird als eine gute Arzenei flr die Taubheit
angepriesen, auch bedienet man sich desselben in der verstopften goldenen Ader, wider die
Flecken nach den Pocken, und zur Beférderung des Wachstums der Haare.

Der Aal ist gefrafdig; er ernahret sich von kleinen Fischen, Froschen, Wirmern, und laf3t sich
daher auch leicht mit der Angel fangen. Man hat bemerkt, dal3 Aale sich aus einem Teiche
heraus begeben haben, um entweder in einen andern zu gehen, oder kleine, im Grase
verborgene Schnecken aufzusuchen.

Die Aale laf3en ihre Jungen lebendig von sich. Man behauptet, dal3 einige Rof3tauscher den
abgetriebenen Pferden Aale in den Mastdarm stecken, damit sie darnach fetter und munterer
aussehen mogen; und dal3 einige Hufschmiede ein hartschlagiges Pferd einen lebendigen
Aal verschlingen laf3en, damit es, indem derselbe durch dessen Gedarme hindurchgehet,
purgire [reinigen, abfiihren].

In Holland machet man den Unterscheid, daR man diejenigen Aale heil3t, die in triiben
Wassern leben, deren es daselbst eine Menge giebt; diejenigen aber, die sich in frischen
Wassern aufhalten, werden Paaling genennet, und den andern weit vorgezogen. Bei Tage
liegt der Aal still; bey Nachte suchet er seine Nahrung, und hélt sich gern allein von andern
Fischen abgesondert. Wo er Weizen, oder Erbsen nahe am Ufer merket, tritt er, sonderlich,
wenn sie in der Blithe sind, auf das Land hinaus, sich darinnen zu weiden, wiewohl zu
seinem Ungliick, wenn der Ackersmann solches gewahr wird, und eine Furche vor den Acker
ziehet, Uber welche er nicht zuriick nach dem Wasser kommen kann, und sich gefangen
geben mul3.

Der Aal hat ein hartes und zahes Leben. Wenn man in ein Gefal} etwas Erde thut, Wasser
darauf giesset, Uber dieses breit=blatteriges Gras, oder Schilf, leget, und lebendige Aale
hineinsetzet, so bleiben sie lebendig, und laRen sich weit und breit verschicken.

Sein Fleisch ist fett und suf3, daher es fur schleimig und ungesund geachtet wird, wiewohl
man hierinn nicht durchgéngig einerlei Meynung ist. Soviel ist gewil3, daf} er bei den Alten
unter die niedlichsten Speisen gezahlet, und sehr hoch gehalten worden. Insgemein wird er
den Kranken verboten; den Schwindsichtigen aber, und denen, die mit einer auszehrenden
Krankheit, oder auch mit der Milzsucht und Séure des Magens, behaftet sind, wird er als
nahrhaft zugelal3en, oder angerathen. Wenn er frisch ist, so wird ihm die Haut, vornehmlich,
wenn er grol} ist, abgestreift, (wiewohl dieses nicht von allen gutgeheil3en, sondern vielmehr
denselben mit heiRer Asche abzureiben, oder mit Wasser abzubriihen, gerathen wird),
zerstuckt, scharf aus dem Salze abgesotten, und entweder mit gutem Weinessige, oder mit
einer Tutsche von Sauerampfer, mit etwas Essige, oder Zitronensafte genossen. Oder, er
wird mit Salbeiblattern gespickt, auf einem Roste gebraten, oder auch, wenn er zuvor mit
lauterem Wasser Ubersotten, und solches rein abgegossen, in einem Tiegel in Butter
gebacken, mit zerriebenen Salbeiblattern bestreuet, und mit Citronensafte betrauft. Die
Franzosen richten ihn auf eine besondere Weise zu, die sie a la Galantine nennen, und
welche man in Jo. Sigism. Elsholzen neuen Tischbuche S. 407, beschrieben findet.

Das Blut des Aals soll insbesondere den Augen hochst schadlich seyn; sogar daf? ein
Mensch, wenn ihm etwas davon in die Augen kommt, wo nicht gar, doch auf etliche Wochen
davon blind werden kann; daher derjenige, der ihn aufschneidet, sich dabei wohl vorzusehen
hat. Das Fett wird, nachdem es aus dem Eingeweide ausgesotten worden, zum Brennen in
den Lampen, statt des Oeles, und wie der Tran, wie auch die Wagen damit zu schmieren,
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verbrauchet. Das warme Blut, mit Wein vermischt, soll wider die Darmgicht dienen. Die
Leber, mit der Galle getrocknet, wird zur Beforderung der schweren Geburt angewendet.
Nicht weniger dienet die abgezogene und geddrrte Haut von einem Aale, wenn sie in Wein,
Bier oder Kofent [Halbbier, Dinnbier] aufgekochet und erweichet, und hernach so warm, als
es nur erleidlich, um verstauchte oder verriickte Glieder gewickelt wird, dieselben wieder
zurechte zu bringen. Die Haut, wenn sie ausgereckt ertrocknet, dienet zu Riemlein, oder zu
Blattern oben um den Spinnrocken; wenn sie aber zusammenge drehet worden, so ist sie an
statt eines Ochsen=Ziemers oder Bensels zu gebrauchen. Wenn man mit dem blutigen Ende
eines Aalkopfes, der nur erst abgeschnitten worden, ein Hilhnerauge oder Warze berthret,
und denselben hernach unter eine Traufe verscharret: so soll die Warze abfallen, sobald der
Kopf verweset. LaRet man einen Aal in einem Getranke sterben: so bekommt der, welcher
davon trinket, vor solcher Art des Getranks einen Ekel; es ist aber dieses Mittel etwas
gefahrlich, und bereits gar 6fters tibel ausgeschlagen.

Uber die Barbe aus der Oeconomischen Encyclopadie

Aus der preuf3ischen Enzyklopadie ,Oekonomische Encyklopédie oder allgemeines System
der Staats- Stadt- Haus- und Landwirthschaft* von J. G. Krinitz soll in dieser Ausgabe aus
dem Band 3 die Bescheibung der Barbe auszugsweise wiedergegeben werden.

Barbe, Barme, L. Barbo, Barbus mysticatus, Barbulus, Mugil fluviatilis. Fr. Barbeau, Barbet,
in Bordeaux Surmuler genannt, ist ein Fisch, der seinen Nahmen daher bekommen, weil er
vorn am Maul 2 FloRfedern hat, die wie ein Knebelbart gestalltet sind. Es ist ein dicker und
schuppigter Fisch, fast wie ein Karpf, welcher einen kleinen und spitzigen Kopf,
dunkelbraunen Rucken, dunkelgelbe Seiten, und einen weiRen Bauch hat, auch, nachdem er
in guten nahrhaften oder schlechten Wasser stehet, oder zu seinem richtigen Wachstum und
Alter gelanget, gro3, lang und dick, jedoch nicht leicht Gber 2 oder 3 Pfund, gemeiniglich
aber nur eines Pfundes schwer, gefangen wird. Er hat einen gespaltenen Schwanz, und 6
Flofedern, nehmlich 2 an den Kiefern, 2 am Bauche, eine am Ausgange, und eine auf dem
Rucken. Er wird von einigen fir einen Raubfisch gehalten, weil man kleine Fische in
demselben gefunden, und er alles, was er erlangen und zwingen kann, verschlinget, auch
sogar seines eigenen Geschlechts nicht verschonet; doch hat er keine Zahne, und néahret
sich vom fetten Boden, Schlamm, Gras und Krautern, Wirmern, Wasserschnacken und
Fliegen, wodurch er auch zur Sommerszeit mit der Angel vielfaltig gefangen wird. Man hat
die Barben zwar auch mit in den Teichen; sie sind aber nur ein Strohm=Fisch, und wachsen
auch darinn besser, weil sie nicht nur frisch Wasser lieben, sondern sich auch gern in Tiefen,
und unter den hohlen Ufern, auch zwischen den Steinen, aufhalten, da sie auch meist ihre
Retirade im Winter haben.

Von ihrer Laichzeit hat man unterschiedene Meinungen. Einige behaupten, dal3 sie, Zeit
ihres Lebens, nur dreimahl, als im 3ten, 4ten und 5ten Jahre, streichen, und fernerhin
unfruchtbar bleiben. Andere aber meinen, dal} sie, gleich andern alten Fischen, auch alle
Jahre fort streichen; welches nun mehrere Untersuchung erfordert, indem man sie um des
Streichens willen nicht in den Teich setzet, sondern in Flissen fangt, und nur zum Wachsen
in Teiche setzet. In den Flissen aber ist nicht zu entscheiden, wie lange und oft sie laichen.
Ihre Streich= und Laich=Zeit ist im Marz und April, da sie jedoch nach der Laichzeit sich bald
wieder erholen, und im Junius, Julius und August ziemlich fett und wohlschmeckend werden.
Im Herbst aber ist nicht viel daran, indem sie inwendig solchen Zwirn, wie die Krebse,
bekommen. Es hat auch die Barbe unter allen Fischen diese besondere Eigenschaft, dal sie
im Mai, und also nach ihrer Laichzeit, einen Auswurf von Geblite hat, als ob sich die Natur
von ihrem Laichen reinigen wollte, wie solches ofters also befunden worden; daher auch
selbige zu solcher Zeit fir ungesund gehalten werden, wie denn auch um diese Zeit ihr
Fleisch weichlich, und nicht wie sonst, wohlschmeckend ist. Es wird auch der Barbe
zugeschrieben, dafl} besonders in ihrem Fleisch eine innerliche vermischte Vielheit des
Gebluts sich befinde, indem sich die Blutigel an sie machten, und sie ansaugeten, welche sie
denn an den Steinen und tiefen kiesichten Griinden abzustreichen suche. Sie pflegt auch
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ihren Laich an den Steinen abzustreichen, und ist also ein ordentlicher Strohmfisch, zwar
nicht in kleinen Bachen, sondern in grof3en Flussen, als der Elbe, Oder, Saale, Weser, Main,
Rhein, Neckar, u. d. gl. vielfaltig zu finden; wovon die Fischer auch an solchen Stréhmen mit
ihrem Fang vielen Profit machen.

Diejenigen Barben, die in steinigten und reinen Stréhmen gefangen werden, sind
wohlschmeckend. leicht zu verdauen und saftig, und ihr Fleisch ist weild und zart. Den Kopf
halt man fir das delicateste Stlck; wiewohl sie dabei voller Graten sind. Man hat von ihnen
den alten Reim: Ruppenleber, Karpenzungen, Barbenmaulchen, die brachten mich um mein
graues Gaulchen. Die Kélte kbénnen sie nicht wohl vertragen; daher sie im Winter allezeit
matt, im Sommer aber frisch, rein und gesinder sind. Der Rogen dieser Fische soll stark
laxiren [abfuihrend wirken], und wenn er haufig genossen wird, groRe Gefahr anrichten,
daher er auch gemeiniglich weggeworfen wird.

In Flissen, wo man waten kann, werden die Barben unter den groRen Steinen, und in den
hohlen Ufern mit den Handen erhascht. Sie graben an dem Gestade gern in die Erde, fast
wie die Schweine, und bleiben oft so darinnen stecken, das, sie entweder ersticken, oder
doch leicht gefangen werden. Mit Angeln werden sie folgendermafRen gefangen. Man nimmt
Kase, und solche Wirmlein, die sich am Wasser aufhalten, ihre Hauslein auf ihnen selbst
tragen, und in dem Holz gefunden werden. Alsdenn nimmt man das Gelbe von drei Eiern,
stof3t alles dieses unter einander, als einen Teig; nimmt hernach Campher, einer Bohne grof3,
macht ihn klein, und thut ihn unter alle vorbemeldete Stiicke. Wenn man nun angeln will, so
stoRt man, so grol3 als eine Erbse, davon an den Angel, in einem reinen Tuchlein. Mit
Senkangeln pflegen diese Fische auch also gefangen zu werden. Man mus dererselben
etliche auf einmahl legen, und sie missen jede einen Daumen lang seyn. Diese Angeln
werden an Faden gebunden, ungefdhr 2 Ful3 lang, und statt des Kéders thut man
Regenwirmer oder kleine Fische daran. Nach diesem bindet man alle diese Faden an eine
lange Leine, 2 FuRR weit von einander; gehet sodenn an den Ort, wo man viele Barben
vermuthet; bindet daselbst das Ende der grol3en Leine an einen Pfahl, oder Baum, oder
grof3en Stein; nimmt diese Leine in die rechte Hand, und wirft sie, so weit als mdglich ist, ins
Wasser, da denn die Angeln untersinken. Hierauf 14t man sie so, bis des andern Tages frih,
da man sie herausziehet, und die Fische, welche angebissen haben, losmachet. Der Ort, wo
man Angeln eingelegt hat, mus von Baumwurzeln und Gras rein seyn, indem sonst die
Fischerei fruchtlos abgehen wiirde.

Man richtet die Barben auf allerhand Arten in der Kiiche zu, als: trocken und blau gesotten,
mit allerlei Briihen, gebacken, gebraten, oder gedampft. Ihre Vorbereitung bestehet darinn,
dalR man sie reil3et, und sodenn schuppet; diejenigen ausgenommen, die man trocken und
blau sieden will; denn da werden sie nur gerissen, und, wenn sie grof3 sind, in Stiicke
zerschnitten; hierauf wascht man sie rein aus, legt sie in ein Gefal3, giel3et Essig darlber,
setzet in einem Kessel Wasser Uber das Feuer, und salzet dasselbe, und zwar so, dal3 zu 4
Pfund Barben 2 Handevoll Salz kommen. Wenn nun dieses Salzwasser siedet, so wirft man
die Barben hinein, und a3t sie bei hellem Feuer wohl kochen. Ein geringer, aber wohl zu
beobachtender Handgriff ist wegen des Blauwerdens zu bemerken, dal man, wenn sie bei
hellem Feuer wohl eingekocht, und nun davon gehoben sind, alsbald kaltes Wasser darauf
spritzen und rein Papier dartber legen misse, nur dafd der Brodem nicht davon gehe; denn
sobald dieses aus Versehen geschehen sollte, werden diese Fische nicht blau, sondern
schwarz. Bei dem Anrichten wird eine Serviette gebrochen, darauf sie denn fein zierlich zu
legen, auch wohl griine Petersilie dartiber zu streuen.

Uber den Krebs aus der Oeconomischen Encyclopadie
Die Enzyklopadie ,Oekonomische Encyklopéadie oder allgemeines System der Staats- Stadt-
Haus- und Landwirthschaft* von J. G. Kriinitz enthalt im Band 48 auf sage und schreibe 235

Seiten (1) auBerst weitlaufige Ausfuhrungen zur Tiergruppe der Krebse, einschlielich vieler
Seiten von Rezepten und Zubereitungsarten. Vieles mutet uns heute kurios an, anderes ist
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durchaus wissenswert und kann unserer Kenntnis Uber diese heimlich lebende Tiergruppe
vertiefen.

Krebs. Eigentlich, ein ungefligeltes, mit einer schwarzlichen Schale bedecktes
Wasser=Insect, mit 8 FURen, 2 Scheren, 2 beweglichen Augen auf einem Stiele, und einem
gelenkigen unbewaffneten Schwanze. Das deutsche Wort Krebs heif3t im Niederséchs.
Kreves, schwed. Krasweta, oder Krabba; holl. Kreeft, Kreever, Krevisse; engl. Crevice; franz.
Ecrevisse. Ob alle diese unter einander ahnliche Benennungen vom Griech. Kapkivog
herkommen, Uberlasse ich Andern zu entscheiden. Einige Etymologen geben dem Worte
Krebs einen gleichen Ursprung mit Krabbe, Angelsachsisch Crabba, im Engl. Crabfish, im
Franz. Crabe, im Dan. Krabbe, im Schwed. Krabba, im Griech. Kapafog, im Dithmarschen
zusammen gezogen Kraut, Ital. Gambara, und leiten es her von krabben, und im Diminut.
[Verkleinrungsform] krabbeln, um sich greifen, kriechen, entweder wegen ihrer vielen Fiif3e,
oder auch wegen ihrer Eigenschaft, alles was sie einmahl angefasset haben, fest zu halten.
Diejenigen Krebse, die in Flissen leben, werden groRer, als die, welche sich in steinigen
Bachen aufhalten, welche mehr weil? sind, im Kochen nur fahlroth werden, aber von feinerm
Geschmack sind.

Die Nahrung der Flu3=Krebse besteht vorzuglich in Froschen, Schnecken, Muscheln, und
allerley Wasser=Thieren; sie fressen auch todte Fische, und das Aal3 von andern Thieren.
Sie kénnen eine Zeitlang ausser dem Wasser leben, und lassen sich, wie ich weiter unten
zeigen werde, futtern und masten. Die Parungs=Zeit nimmt im Nov. ihren Anfang, und dauert
bis in den April; daher sie auch, diese Zeit Uber, weniger Fleisch haben, und schlechter
schmecken, als in dem Ubrigen Theile des Jahres. Sie werfen alle Jahre ihre Schale ab, und
halten sich so lange, bis die neue gewachsen ist, in den am Ufer befindlichen Léchern auf.
Um diese Zeit entstehen auch in dem Magen dieser Thiere die runden, harten Steine, welche
unter dem Nahmen Krebs Augen bekannt sind.

Bey einem Gewitter bleiben die FluR=Krebse nicht gern im Wasser, sondern bemihen sich,
auf das Land zu kommen, daher sie alsdann oft mit Laternen oder Fackeln am Ufer
aufgesuchet werden. Ueberhaupt steigen alle Krebse des Nachts gern aus dem Wasser, und
suchen sich Krauter und Wirmer.

Die gemeinste und gewisseste Nahrung der Krebse ist Fleisch. Ich verstehe aber hierunter
alle thierische Korper, es sey nun Aaf von Thieren, oder in der See ertrunkener Menschen,
oder Fische, Frosche, Insecten, Wirmer, Muscheln, Wasser=Schnecken; ja selbst ihre
eigene Gattung wird nicht von ihnen verschont, welches von einer ausserordentlichen
GefraRigkeit zeugt, da sonst die Natur, aus gutigen Absichten, den meisten Thieren einen
natirlichen Abscheu gegen die Leichname ihrer eigenen Gattung eingepflanzt hat. Ja, die
Krebse sind so gar nach dem Fleische lebendiger Menschen lustern, und nicht selten haben
sie eine Zehe des im Wasser watenden Matrosen und Fischers abgezwickt, welches
vielleicht aber mehr aus Selbst=Vertheidigung, als aus GefraRigkeit, geschieht. Dal} es
zwischen den hebridischen Inseln grole Hummer geben soll, die wirkliche
Menschen=Fresser sind, und einen Menschen, der sich in seiner Unschuld badet, ergreifen,
mit sich in die Tiefe ziehen und erwirgen, das gehdort unter die Verleumdungen, wodurch
man diese Kreaturen verachtlich zu machen sucht, wenn es gleich Olaus Magnus versichert,
und Gesner, in einem saubern Holz=Schnitte flrchterlich genug vorgestellt hat. Indessen ist
doch das Fleisch der Thiere nicht ihre einzige Nahrung, sondern sie finden auch eben so viel
Wohl=Geschmack an Pflanzen und Friichten. Sie schleichen in die Garten, und masten sich
mit Erbsen und Tobacks=Pflanzen; sie klettern auf die Baume, und stehlen Frichte; sie
beiRen Kokos=Nusse auf, und laben sich an ihrer Milch. Kénnen sie aber alle diese
Leckerbissen nicht haben, so sind sie auch mit Gras, Nesseln und Wurzeln zufrieden; ja
selbst die Fettigkeit des Bodens und manche Unreinigkeiten dienen ihnen zur Nahrung. Man
kann leicht erachten, daf? diese Verschiedenheit der Nahrungs=Mittel auch ihren Geschmack
sehr verandern muisse. So hat man in Schlesien Krebse gefunden, die einen sehr bittern,
obgleich nicht unangenehmen, Geschmack haben, und welches daher rihrt, weil sie sich
von den Kalmus=Wurzeln, womit das Ufer des Wassers besetzt ist, ndhren. Ja sie werden oft
ein Gift fir den Menschen, wenn sie von giftigen Krautern gefressen haben.

Der gefahrlichste Feind der Krebse aber, ist der Mensch. Er braucht sie nicht nur zu seiner
Nahrung; denn dies ist recht, und der Zweck ihres Daseyns, sondern er verdirbt auch so
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viele Tausende, bloR um der Steine willen [gemeint sind die Krebssteine, erbsengrof3e
Kalkansammlungen], wovon unten Meldung geschehen wird; ja, welches noch
unverantwortlicher ist, und wodurch auch die Krebs=Nutzung am meisten geschwacht wird,
selbst die Mutter Krebse werden nicht verschont, indem sie noch die Eyer unter dem
Schwanze haben (Eyer=Krebse, dadurch gehen jahrlich tber 100.000 Schock verloren, und
daher sollte das Wegfangen derselben ernstlicher von der Obrigkeit verbothen werden,
zumahl da hierdurch die leckere Zunge nichts verliert, denn die Krebse sind zu dieser Zeit
nicht nur mager, sondern auch von einem schlechten morastigen Geschmacke.

Zu der Ausiibung der Kunst des Krebs=Fanges oder des Krebsens, gehort eine Kenntnifd der
Gegenden, wo sich gewohnlich Krebse aufzuhalten pflegen, und welche sie vorzuglich
lieben. Die stehenden Gewasser sind ihnen nicht so angenehm, als die flieRenden, und unter
den leztern lieben sie besonders solche, welche reinen Grund und klares Wasser haben. Wo
die Tiefe gar grof} ist, pflegen sie seltener zu seyn. An Ufern, welche mit Geblschen bedeckt
sind, wo das Erdreich hart ist und kleine H6hlungen macht, wo der Strohm spielend vorbey
schleicht, halten sich gewil3 FluR=Krebse auf.

Die erste und gewohnlichste Art des Krebs=Fanges in den Bachen und Flissen, ist mit der
Hand. Wenn das Wasser nicht mehr zu kalt ist, begibt man sich mit entblof3ten Beinen, in
sehr leichter Kleidung, mit einem um den Hals gehangten Netz=Beutel, und einem Stocke in
der Hand, in den Flu3. Man hebt seinen Fang von unten an, gegen den Strohm, und
durchsucht mit der Hand das Ufer unter dem Wasser, und unter den Stocken und Wurzeln
der daran stehenden Baume und Gestrduche, auch unter den Steinen in den lettigen und
tiefen Lochern. Trifft man auf einen, so pflegt er sich oft zurtick zu ziehen; und wenn seine
Hohle tief und enge ist, so entgeht er der Hand, welche ihm nicht so weit folgen kann.
Alsdann bringt man den Stecken ganz gemaéchlich in die Hohle, dessen Ende der Krebs
sogleich kneipet, und wodurch er sich also heraus ziehen lasset. Man muf3 aber auch gleich
mit der andern Hand zu Hulfe kommen, um ihn zu greifen; denn oft lassen sie los, wenn sie
aus der Hohle in das freye Wasser kommen, und entwischen. Der gefangene Krebs wird in
den Beutel gesteckt; und alsdann wird mit dem Fange fortgefahren. Man mufl3 aber, bereits
erwahnter MalRen, gegen den Strohm krebsen, weil, wenn man mit dem Strohme geht, theils
das Wasser tribe wird, theils durch die gemachte und niederwarts fortgesetzte Bewegung
desselben diese Thiere erschrecken und sich zurtick ziehen; denn sie liegen jederzeit vorn in
ihrem Lager, die Scheren zum Fange ausgestreckt und gedffnet; sobald sie aber einige
Gefahr beflrchten, ziehen sie sich mit grol3er Geschwindigkeit zurtick. Dieser Fang mit der
Hand kann, wenn man es aushalten kann, von Morgen bis gegen Abend fortgesetzt werden.
Man bedient sich auch der Reusen und Korbe dazu, worein man einen Koder von
abgezogenen Froschen, oder in Honig gerbstete Fisch=Darme, oder gebratenes
Schopsen=Fleisch zu legen pflegt, weil sie dadurch gelocket werden, desto lieber
einzugehen.

Die Fischordnungen Sachsischer Kurfirsten in der frihen Neuzeit

Mit der Festigung der Staatlichkeit des Kurflrstentums Sachsen durch eine straffere
Verwaltung im 16. Jahrhundert wurde auch der Fischerei mehr Aufmerksamkeit
entgegengebracht. Die unter Kurfiirst August erlassenen Fischordnungen fir viele Gewasser
sind deutlicher Beweis daftir. Gleichfalls sind sie aber auch Beleg fir eine stets vorhandene
Neigung einzelner, sich an den Fischen unberechtigterweise zu bedienen, ebenso aber auch
Antwort des Staates, hart und unerbittlich darauf zu reagieren. Dem Frevel sollte mit den
Fischordnungen unter Androhung teils drastischer Strafen Einhalt geboten werden. Und so
lesen sich diese Dokumente gleich einem Brevier wie der Bericht eines aussichtslosen
Feldzuges, die nie erlahmenden Verstdl3e gegen die Fischereigerechtigkeit eindammen zu
wollen. Sucht man in den Gesetzessammlungen des Kurflrstentums nach
Fischereiregelungen, so kann man immer wieder feststellen, dass der Kampf gegen
Fischwilderei immer mit harter Hand gefuhrt wurde, ohne jedoch gewonnen werden zu
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kénnen. Im Folgenden soll eine Auswahl derartiger Mandate dies Uber einen gréReren
Zeitraum illustrieren (Wiedergabe in Originalschreibweise).

Mandat Churfurst Augusti zu Sachsen, die gehegten Fischereyen betreffend, den 1. May
Anno 1572

Von Gottes Gnaden, Wir Augustus Hertzog zu Sachsen, des Heiligen Romischen Reichs
Ertzmarschall vnd Churfirst, Landgraf in Diringen, Marggraf zu Meissen, vnd Burggraf zu
Magdeburgk, Thun kund allen vnd ietzlichen dieses Brieffs ansichtigen, vnd menniglichen zu
wissen: Wiewohl Wir vor dieser Zeit ernstlich bey Leib- vnd Lebens-Straf mandiret [erlassen]
vnd verbotten, dass niemands in vnsern gehegten Fisch-Wassern vnd Bachen, sich einiges
Fischens anmalRen, die Fische daraus fangen vnd entfrembden sollte, Wir auch solche hohe
vnd ernste Strafe wider etzliche muthwillige Vorbrecher exequiren [ausfihren] vnd
vollstrecken lassen, So kommen Wir doch in Erfahrung, dal3 sich solches Laster taglich mehr
hauffet vnd vberhand nimmet, vnd vnsere ernste Gebothe bisanhero derwegen wenig
angesehen oder denen gehorsamet worden.

Nachdem dann solche vnsere Fisch-Wasser nicht allein von vnsern Vorfahren vnd vns
gehegt, sondern Wir auch dieselbigen zum Theil gantz hoch vnd tewer erkauffet, vnd nicht
allein vns, sondern auch dem gantzen Lande daran gelegen, dal3 die Wasser nicht verwustet
vnd oede gemacht werden, wir auch zu Erhaltung derer Gehege vnser vnd vnserer Lande
Fisch-Wasser dranglichen verursachet werden, gegen obbemeldte Vorbrecher ernste Strafe
furzunehmen, vnd damit sich menniglichen kunfftig fir solche Straffen des Fischens zu
hiten, vnd sich keiner der Vnwissenheit halben zu entschuldigen.

Als gebieten, mandiren vnd ordnen Wir aus Fiurstlicher Macht vnd Obrigkeit, daR sich
niemandts, wes Standes oder Wesens der sey, bey Vermeidung ernster Leibs-Straf,
vnterstehen soll, in vnsern vnd vnserer Landen gehegten fliessenden Wassern vnd Bachen
zu fischen, Fische zu fangen vnd zu entfrembden, Sondern dal3 sich ein ieder des Fischens
darinnen gentzlichen vnd gar enthalte, denn do hierliber einer, wer der auch wehre, betretten
vnd befunden wirde, dal er in vnsern vnd vnser Landen gehegten fliessenden Wassern vnd
Bachen, mit Netzen, Hamen, Reusen vnd Korbe legen, oder in was Wege dasselbige
geschehen mochte, offentlich oder heimlich gefischet, Fisch oder Krebs gefangen vnd
entfrembdet, Denselbigen wollen Wir ernstlich, Krafft vnd nach Inhalt vnserer derwegen
aufgerichteten Constitutionen vnd Satzungen, die wir vnsern Schodppenstuhlen, darauf
stracks zu erkennen vnd zu vrtheylen insinuiret [ein Schriftstiick bei Gericht einreichen] vnd
zugeschicket, andern zu Abschew straffen, vnd solche ernstliche hohe Poenen [Pon: Strafe,
Bul3e] vnnachleslichen exequiren vnd volstrecken lassen.

Bevehlen darauff allen vnsern Oberheupt-vnd Amptleuten, Schossern, Rethen in Steten, vnd
allen andern Vorwaltern, das sie auf solche Vorbrecher mit FleiR Bestellung thun,
denselbigen nachtrachten, und iederzeit gefenglichen einziehen, von abhenden nicht
kommen lassen, vnd vns solches berichten, damit Wir gegen denselbigen, die geordenten
vnd constituirten [begriindeten] Strafen firzunehmen vnd vollstrecken haben migen.
Darnach sich ein ieder zu richten, vnd fiir solcher ernster Straf zuhlten, dis ist vnser
gentzlicher Wille vnd ernste Meinung, Zu Vrkund mit Vnserm Secret besiegelt, Vnd geben zu
Dresden den 1. Mai, Anno Lxxjj.

Schon 1596 sah man sich aber gendtigt eine neue Fischordnung aufzusetzen.
Bezugnehmend auf die Fischordnung von 1575 heif3t es in dieser nach der Eroffnungsfloskel
gleich am Anfang: ,So ist uns doch von unterschiedenen Orten glaubwirdig firkommen, daf3
derselben Ordnung nicht allein keine gebihrliche Folge geschehen, sondern dal3 auch Uber
vorige, noch viel andere hochschadliche und noch viel Missbrauche eingerissen seyn,
dadurch die Fisch-Wasser Unserer geliebten Jungen Vettern, der Hertzogen zu Sachsen,
etc. Lande mercklich verodet, und fast an allen Orten in Stadten und uf den Ddrffern sich
liederliche MiuRiggéanger finden, welche fast ohne Scheu und Unterscheid sich des Fisch-
Stehlens und Vertraggens beflei3igen.” Nachfolgend wurden Verfahren gegen die in diesem
Punkte nachlassigen Obrigkeiten angedroht.

Nach dem Dreil3igjahrigen Krieg erlie3 Johann Georg Il. am 29. Juli 1657 eine neue
Fischordnung, wo wiederum zu lesen ist, was der Anlass dafir war, da den ,eigenthiimlichen
oder Pacht-Wassern ... grosser Schaden und Verwistung zugezogen wirde“. Um eine
bessere Kontrolle zu haben, wurde u.a. verfugt: ,Wir ordnen und befehlen hierbey ferner,
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allen unsern Aemtern, denen von Adeln so wohl den Rathen in Stadten, daf3 sie Jahrlich, ein
ieder in seinen befohlen oder habenden Gerichten, und BothmaRigkeit zum wenigsten
zweymal, ohne einige neue Erinnerung, unversehens von Haus zu Haus herum gehen, mit
Flei3 HauRRsuchung thun lassen, und da bey iemandes, es sey Blrger, Bauer oder Miller,
einigerley verbotener Fischzeug befunden wird, dieselben Ubertreter sollen die Erbherrn mit
Gefangnis, oder der gesetzten Geldbussen, straffen, und die Zeuge zu sich nehmen®.

Der Nachfolger im héchsten sachsischen Amte, sein Sohn Johann Georg Ill., sah sich
ebenso veranlasst, am 6. August 1686 diese Fischordnung zu erneuern, da sie in ,vielen
Puncten, sonderlich was die Heege- und Fisch-Wasser betrifft, dergestalt Gbertreten worden,
dass fast die meisten dererselben jetzo verwistet und verderbet seyn®.

Sein zweiter Sohn (August der Starke) Friedrich August, Konig in Polen und Kurfirst in
Sachsen sah sich genétigt, diese Ordnung am 2. November 1711 zu erneuern und zu
erweitern, weil ,Wir dennoch vielfaltig zu Unserm nicht geringen Missfallen berichtet worden,
auch selber gespuhret und wahrnehmen missen, wie so manchereley Excesse bey denen
Fischereyen und Unsern Geheegen diesen allen zuwieder eine zeithero vorgefallen, auch
taglich mehren, und dannenhero zu Verhiitung alles daraus erwachsenden fernern Schadens
und Verderbs derer Fisch-Wasser Uns gemiRiget sehen, obangefiihrte heilsame
Constitutiones [Erlasse] und Ordnungen zu mannigliches Wissenschafft und gebihrender
Beobachtung 6ffentlich anhero zu wiederholen®.

Aber auch dieser Fischordnung war keine grof3ere Dauer beschieden. Es dauerte noch bis
zum 15. Oktober 1868 ehe das erste moderne sachsische Fischereigesetz erlassen wurde.
Fischwilderei und FangversttRe waren allerdings weder in der Vergangenheit, noch sind sie
es in der Zukunft, durch Gesetze nicht ganzlich zu verhindern.

Bestallung des Teichwarters auf dem Rittergut Grinewalde

Auszugsweise soll in diesem Heft die Bestallung eines Teichwarters, die immer nur fir ein
Jahr erfolgte, im Jahre 1765 wiedergegeben werden (vergleiche dazu auch Fischer & Angler
2002, H. 3). Die Wiedergabe erfolgt in der Originalschreibweise.

Bestallung des Teichwarters und Wiesenvoigts auf dem Rittergute Griinewalde 1765

Quelle: SHSTA AulRenstelle Bautzen, Depot Leipzig,

Gutsarchiv Guteborn Nr. 957

Nachdem Ich, Charlotte Sophie, verwittibte Grafin von Hoym, gebohrene Gréafin von
Beichlingen, als Vorminderin meines minderjdhrigen Sohnes, Herrn Adolph Magnus
Gotthelff, Grafen von Hoym, auf Guteborn, Ruhland, Grinewald, Schwarzbach, Spremberg,
Neusalza, Dirrenhennersdorff, Schénbach, Lauba, HermfRdorff und Griinberg HannfR3
Freunden von Nonnendorff, zu einem Teich-Warter und Wiesen-Voigt auf das Ritterguth
Grinewalde auf ein Jahr von Walpurgis 1765 biR dahin gef. Gott 1766 auf und
angenommen; Als bestelle ihm Krafft dieses dergestallt, und also, daf?

1. derselbe mir treu, hold und dienstgewarttig seyn solle, meinen Befehlen schuldige
Folge leisten, den Herrschafftlichen Nuzen in alle Wege beférdern, Schaden und Nachtheil
aber moglichst abwenden und verhiten helfen, gegen die Herrschaftl. Beamten, und wem
ich die Inspection dieses Ritterguthes auftragen mdchte, ingl. gegen den ihm vorgesetzten
Verwalter, sich iederzeit bescheidentlich und geblhrend bezeigen, derer zum
Herrschafftichen Nuzen gereichende Anordnungen, schuldig und ohnweigerlich
nachkommen, sich nebst seiner Frau eines stillen und christlichen Lebens-Wandels
befleiBigen, alle unnéthige Zanckerey und Klatzscherey ernstlich vermeiden, mit Feuer und
Licht in alle Wege behutsam umgehen, besonders sich des Tabackrauchens an gefahrlichen
Orten génzlich enthalten, und das ihnen beyderseits anbefohlene, treufleiRig zu verrichten.
Insonderheit aber soll er

2. Die Herrschafftlichen Teiche so viel mdglich taglich umgehen, die Stander und
Rechen fleiig visitiren, und rdumen, in Sommers Zeit besonders den Wal3er-Eingang, so
viel sich nur thun laen will, durch Rdumung der ZufluR-Graben beférdern, vor denen
Standern ordentlich Gegitter halten, und den Raubthieren nach Moglichkeit wehren, und
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Abbruch thun, bey groRen WaRer-GiuRen, und wo das Uberschlagen derer Teiche zu
beflrchten, sich so gleich hinbegeben, und den Wasser Lufft machen, und allenthalben derer
Teiche und Fische Schaden abzuwenden trachten, auch so er etwas veranderliches an
denen Teichen wahrnahme, solches sofort beym Verwalter anzeigen, damit das néthige ohne
Umstand verfiiget werden kénne.

3. Was die Auswinterung derer Teiche betrifft, hat er hauptsachlich hierauf Acht zu
haben und das WalRer im Herbste zu sammeln, damit gegen den Winter, nachdem er einfallt,
und der Zugang schwach werden will, zu versezen sey, und die Fische glicklich hindurch
gebracht werden mégen. Und weil alles auf eine gleiche Wal3erfuhrung ankommt, so ist sich
eintzig und allein dahin zu befleiRigen, dahero, sobald die Teiche zufrieren, mul} er seine
Wuhlen haben und den AblaR des Waliers halten, so lange das Eif3 stehet, damit er den
Zugang des Walders unter dem Eif3e genau observiern kénne. Bey Hauung derer Wuhlen hat
er ins besondere wohl Acht zu haben, da’ es nicht (iber dem Lager geschehe, sonst der
Fisch gar leichte aufrihrisch gemachet wird. Hiernechst aber bey hellem Wetter das Wal3er
judiciren ob es helle sey, gegenfalls, und wenn es wolkigt und triibe, daraus abzunehmen,
daR der Gang des Walers ungleich worden, davon sich der Fisch im Lager beweget, und
das Walder getribet wird, davon die kleinen Perschke und Wal3er-Wirmer vor die Wuhlen
gar balde kommen. Wenn nun diese Anzeigungen sich mercken la3en, so muf3 unverzuglich
untersuchet werden, woher dieser Fehler rihre, ob nehmlich des Zugangs zu viel, und
dahero der Teich sich gespannet, oder ob dessen zu wenig und es gar aul3en geblieben. Es
mag nun eine Ursache seyn, welche es wolle, so mul3 doch beym Ablal3e Lufft gemachet
werden, damit das Wal3er sich wieder lautere, und der Fisch im Lager ruhig werde, maal3en
wohl die groRte Ursache des Erstickens der Stillstand des Walders ist, welchen der Fisch
durchaus nicht vertragen kann. Im dbrigen mul3 er stricte dieses seine Haupt-Regel seyn
laRBen, dalR ehe weniger Wal3er im Teich hinein, als heraus gelaRen werde. Diese Regel muf3
auch zu der Zeit obseviret werden, wenn Thauwetter einfallt, da er mit Flei3 zu verhitten (wo
es maglich) dafl3 das Walder nicht allzuhdufig hinein dringen moge, weil der Fisch dem neuen
Waler allezeit entgegen gehet, und gar leichte Schaden leidet, und wohl gar oben mit den
Flo3-Federn, bey hellem Wetter und Froste, am EiRe hangen bleibet, oder sich doch sehr
beschadiget.

4. Wenn Teiche gezogen und gefischet werden, mul3 er sich allemal gegenwarttig
finden, und alles, so wohl vor als bey der Fischerey selbst, in Obacht nehmen, damit aller
Schaden verhithet, auch nicht etwan vom Fischen etwas entwendet werde. Insonderheit
muld er bey Ziehung derer Teiche sich wohl vorsehen, daf3 er solche nicht allzujéahlinge ziehe,
und die Fische, besonders die Speise-Fische drauf3en liegen bleiben, und crepiren mif3en,
oder die in Graben befindlichen matt werden. Und damit alles vor und bey der Fischerey
eines Teiches, wohl observiret werde, mufd er kurz vor der Fischerey des Nachts draufRen
bey den Teichen verbleiben, und wohl Acht haben, daf} nichts vom Fischen entwendet
werde, oder in Graben hinaus gehen, und alsdann entkommen, wie er denn auch sich seines
Orts, bei Vermeidung ernstlicher Bestrafung, nicht an den geringsten zu vergreifen hatt.
Wenn alsdann

5. der Teich gefischet, mu3 er Sorge tragen, dafl} solcher balde und tichtig hinwieder
versezet, und angespannet werde. Wie er denn Insonderheit wohl in Obacht zu nehmen hatt,
dafd bey denen Teichen, so nicht gewindert werden konnen, im Frihjahre bey Zeiten wieder
angespannet, und so viel nur moglich, Wasser hinein genommen werde.

6. Bey Besezung der Teiche soll er allemal mit zugegen seyn, und sorgen helfen, daf3
der Satz frisch und gut hinein gebracht, auch so viel nur méglich, guter Satz selbst erzogen
werde.

7. Wenn Teich-Baue verfallen, oder Graben gehoben, und die Teiche geschlammt
werden, soll er dabey gute Aufsicht fihren, dafd alles gut und tlichtig gemachet werde, auch
die Arbeiter zu allem FleiRe anhalten, und was er an dem Fisch-Gerathe selbst machen
kann, solches ohne Entgeldt machen, und ausrepariren, wie er denn, Wathe, Kascher,
GefalRe und dergl. nach iedesmaliger Fischerey wohl auszureinigen, zu trocknen und wieder
an gehdrigen Ort zu bringen hatt.

8. Wenn die Fische in denen Haltern stehen, hatt er sowohl wegen des Waliers, als
auch derer Fische selbst, bestmdglichste Sorge zu tragen, dal daran kein Schade
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geschehe, oder wohl gar etwas entwendet werde, wie er denn auch beym Ausfischen der
Halter, und Verwiegen derer Fische zugegen seyn, und alles getreulich besorgen helfen
muf3.

Wie nun mehr erwehnter Hannf3 Freund, und del3en Frau, allen wie obstehet, und was
sonsten ihnen wegen ihrer Dienste oblieget, ob es gleich hier nicht mit Nahmen benennet,
alles getreulich zu thun und zu verrichten, durch abgegebenen Handschlag versprochen und
angelobet; Als ist ihnen zusammen zu ihrer Besoldung und Unterhalt jahrlich versprochen
und ausgesezet worden: als

Vierzehn Thaler Lohn

1 Vil. [Viertel] Weizen Dref3dner Maal3, 8 Scheffel gut Korn, 7 Scheffel gut Heydekorn
Drel3dner Maal3, 3 Vil. gute Gerste, 1 Vil. gestampfte HierR3e,

1 Vil. weiRes Salz, 18 Kannen Butter, 3 Fa. Kale,

1 grol3 Ferckel, welches der Vieh Pachter in Selle giebt.

2V1l. geringe Gerste, 2 Vil. geringe Korn vor das Ferckel zu masten

1 Merz-Schaaf

Fest-Zeit Fleisch und Bier, wie das Gesinde, Kraut, Erdbirnen, und dergl. die Nothdurfft, so
lange es vorhanden, und daR darbey aller UberfluR vermieden, auch zu keinem andern
Behuff angewendet werde.

Von Walpurgis bis Michaelis wochentlich 3 Kannen siif3e doch abgenommene, und 3 Kannen
Schlicker Milch.

1 Vil. Lein nach ihren Saamen zu sden, und die Bestellung dazu.

Freye Wohnung und Holz, iedoch letzteres mit moglichster Menage, und endlich

Bey Fischung derer groRen Teiche, erhalt der Teich-Knecht einen Karpfen, oder ein Maaf3
Speisefische, bey denen Streck- und Bruth-Teichen aber nichts.

Womit sie auch beyderseits wohl zufrieden und einig gewesen, auch nochmahlen
versprochen, sich hieran begnigen zu lal3en, und ein mehreres nicht anzumaalRZen.

Daferne auch nach Verlauf des Jahres von Mir oder ihnen eine Veranderung vorgenommen
werden sollte, wird solches Ein Viertel Jahr vorher aufgekiindiget, unterbleibenden Falls aber
wird diese Bestallung vor prolongirt gehalten.

Zu Uhrkund def3en ist dieselbe von Mir eigenhandig unterschrieben
ausgestelet worden.
So geschehen Hauld Guteborn den 30. April 1765.

Uber die Eisfischerei aus der Oeconomischen Encyclopadie

Der Winter wird uns wieder eine Weile begleiten, deshalb soll in diesem Heft passend etwas
Uber die Fischerei im Winter unter dem Eis aus alten Beschreibungen wiedergegeben
werden. Die Auswahl erfolgte aus dem 10. Band der Oekonomischen Enzyklopadie von J.G.
Krinitz aus dem letzten Viertel des 18. Jahrhunderts.

Eisfischerey, ist eine besondere Art zu fischen, welche im Winter mit Eisnetzen auf dem Eise
der gefrornen Teiche, Seen und Fliisse angestellet wird.

Bey uns geschieht dieselbe meistentheils auf Uberfrornen Seen, wilden Fischlachen oder
Fischdimpfeln, und dergleichen. Man macht ndmlich an demjenigen Orte, wo man die
meisten Fische vermuthet, eine groRe Wuhne, ungefahr 6 Ellen ins Gevierte, in das Eis, wo
man das Eisnetz hineinsto3en will, und an dem Ende, wo der Auszug geschehen soll, ein
anderes von gleicher Gro3e und Weite. Zwischen diesen beyden groBen Wuhnen werden
ungeféhr 12 Ellen von einander entfernte kleine Wuhnen oder Ldcher, etwa 2 bis 2 1/2 Ellen
ins Gevierte, durch das Eis gehauen. Darnach bindet man zwo weil3e geschalte Stangen, an
jedes Ende des Netzes eine, und steckt also die beyden Stangen an den Stricken zuerst in
das Wasser hinein, dal3 auf jede Seite eine Stange nach der ersten kleinen Wuhne zu gehe,
und wirft endlich das ganze Netz fein ordentlich hinten nach, in die grol3e Wuhne hinein.
Sodenn treibet man die weiRen Stangen, wenn sie zu der kleinen Wuhne kommen, mit einer
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holzernen Gabel immer von einer kleinen Wuhne zu der andern, bis sie auf der andern Seite
zur andern groRen Wuhne kommen, wo man hin will. Daselbst werden alsdenn zuerst die
Stangen, nachher die Stricke, und endlich das Netz herausgezogen, welches aber mit grofer
Behutsamkeit geschehen muf3, damit von den gefangenen Fischen nichts durchgehe.

Die Netze, die man zu dem Fischfange unter dem Eise, wie er in dem mitternachtlichen
America ublich ist, brauchet, haben oft 50 Klafter in der L&nge, und etwas weniger als 1
Klafter in der Hohe. Die besten sind von gutem Hanfe, den man aus Europa bringt, gemacht.
Sie sind mit einem guten Seile von 2 Faden, welches die Netze zu lenken dienet, eingefalit.
Man beschwert sie mit Steinen, die an den Fuld des Netzes mit starken Faden von der Rinde
eines weilen Holzes angebunden werden. Anstatt des Gorkes [Kork] werden die FloRen
[Schwimmer] von Cedernholzstdben gemacht, welche 1% Ful in der Lange, und nur 1 Zoll in
der Breite haben, und gegen die Enden zu ein wenig schwacher werden. Zuerst bereitet man
das Netz zu, hernach macht man die Last und Flo3en l&ngs an einem Felsen daran; sodenn
stoRt man das Eis bis ans Wasser durch, und macht eine Oeffnung von 2 bis 3 Fuld im
Durchmesser. Ungefahr 4 Klafter von diesem Loche macht man ein anderes, darauf ein
drittes, viertes u. s. w. mehr oder weniger, wie es die Lange des Netzes, welches man
aufstellen will, erfordert; alsdenn wird das Netz unter das Eis gezogen. Man bindet namlich
eine Leine von mittlerer Gréf3e, und die langer ist, als das Netz, an das Ende einer langen
Stange, welche ein wenig langer seyn mul3, als die Entfernung von einem Loche zu dem
andern. Diese Stange stecket man durch das erste Loch unter das Eis, und stof3t sie in die
Richtung des andern Loches. Wenn man sie gewahr wird, ergreift man sie mit einem
holzernen Haken, flhret sie von dem andern Loche zu dem dritten; und nachdem dieses so
vielmal wiederhohlt worden ist, als Lécher da sind, so steckt man, vermittelst der Stange,
welche die Berrichtung einer Nadel thut, die Leine von dem erstern Loche bis an das letzte.
Alsdenn wird ein Ende des Netzes an eines von den Enden dieses Seiles angebunden; und
unterdessen dafl die Fischer, welche am letzten Loche stehen, das Seil an sich ziehen,
bringen diejenigen, die beym ersten geblieben sind, das Netz ins Wasser. Das Netz befindet
sich also in seiner ganzen Léange aufgestellt; die beyden Enden aber werden mitten an eine
Stange gebunden, die durch das erste und letzte Loch geht, und auf dem Eise liegt. Nach
Verlauf einer gewissen Zeit wird das Netz heraus gezogen, um die gefangenen Fische
heraus zu nehmen. Gleich darauf wird wieder aufgestellt; um aber die Muhe, die Leine unter
das Eis zu ziehen, welches die beschwerlichste Sache bey diesem Fischfange ist, zu
ersparen, bindet man ein Ende dieser Leine an das Ende des Netzes, welches zuletzt
kommt; und also befindet sich die Leine an dem Orte, wo sie seyn muf3, wenn das Netz
wieder ins Wasser gethan werden soll.

Auf eine besondere Art pflegen die russischen Fischer, welche in dieser Absicht alljahrlich
nach Preussen kommen, die Fische unter dem Eise herauf zu bringen, daher auch diese Art
zu fischen den Namen der russischen Eisfischerey fuhret. Es haben namlich allezeit ihrer 10
bis 12 von diesen russischen Fischern ihr eigenes und besonderes Netz, welches zwar nicht
so breite und lange Flugel hat, als wie die preussischen Wintergarne, doch aber viel fester
und dicker gestrickt ist. Diese treffen hin und wieder sowohl mit den Eigenthiimern, als mit
den Péachtern der dasigen Landseen einen Accord. Es muf ihnen namlich, vermége des
geschlossenen Contracts, taglich das bendthigte Essen und Trinken, auf ihre Pferde aber,
mit welchen sie das Garn fortriicken, 2 Schaffel Haber, und dabey noch genugsames Heu
und Hacksel, gegeben werden. Ueberdies nehmen sie auch die Halfte von allen gefangeuen
Fischen flr sich. Sie bringen aber diese Kosten reichlich wieder ein, indem sie die Fische
gleichsam aus dem Wasser herausbannen kénnen. Jedoch visitiren sie die Seen nach ihrer
Art auf mancherley Weise. Sie hauen hin und wieder Locher in das Eis, und legen sich, mit
Decken bedeckt, an die Lécher, ja, sie stecken wohl gar den Kopf in das Wasser hinein. Sie
machen auch Feuer auf dem Eise; und wenn sie erst einen Brassen oder andern Fisch
gefangen haben, wirden sie den ersten, der heraus kommt, fur vieles Geld nicht verkaufen,
sondern segnen ihn mit vielen Worten und Kreutzmachen aberglaubischer Weise. Wenn sie
nun denselben auf solche Art gezeichnet haben, laRen sie ihn wieder in das Wasser, weil sie
meynen, dald dieser Fisch die andern alle zusammen in ihr Netz und Garn treiben solle; wie
sie denn auch mehrentheils eine ganz erstaunliche Menge von Fischen fangen, worunter
sich bisweilen Karpfen, und andere schéne Fische, von 30 bis 40 Pfund schwer, befinden.
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Wenn nun der Winter, und mithin auch diese ihre Fischerey unter dem Eise, zu Ende ist, so
gehen diese Fischer wieder durch Litauen in ihr Land, und kommen den folgenden Winter
wieder zurlck.

In Ruf3land selbst, insonderheit in Astrachan, ist die Art der Fischerey unter dem Eise, von
der bey uns und im mitternachtlichen America Ublichen, wenig unterschieden. Nur hat das
erste und letzte Loch 8 bis 10 Ful3 in der Oeffnung, da die andern nur 2 haben, und sie
werden in etwas zirkelformig gemacht. Da die Reisenden und die Stral3en Uber das Eis
gehen, so mussen die Fischer um die Oerter herum, wo das Eis offen ist, Arten von
Geléandern, zu Vermeidung der Gefahr hinein zu fallen, anlegen.

In Schweden, ist die Eisfischerey sehr betrachtlich, und daher verbinden sich die Einwohner
vieler Kirchspiele, die an dem Ufer eines Sees liegen, sowohl das Netz anzuschaffen, als die
Fischerey gemeinschaftlich vorzunehmen. Diese Netze haben 50 bis 100 Klafter in der
Lange. In der Mitte ist ein groRer sehr langer Sack, welcher 20 Tonnen Fische halten kann.
Die Maschen der Flugel haben 1 Zoll Oeffnung im Quadrat; die an dem Sacke aber sind
enger. Der Ful3 ist mit Steinen beschwert, und der Kopf mit FloRBen von faulem Holze besetzt.
Die Loécher an den Enden sind so grof3, dall man das Netz und den Sack heraus ziehen
kann, wenn er mit Fischen angefillt ist. Die andern Locher haben nur 2 Ful3 in der Oeffnung,
und sind, wie in Ruf3land, als ein Theil eines Zirkels eingerichtet. Man befestiget die Enden
des Netzes, indem man es an die Mitte einer Stange bindet, die durch das erste und letzte
Loch gehet. Sie fangen auf solche Art eine grofe Menge von allen Gattungen von Fischen,
welche die Bauern unter sich theilen.

Man fischet auch unter dem Eise, indem man in die hinein gemachten Ldcher, kleine den
Streichwathen ahnliche Netze stecket, die von Zeit zu Zeit wieder herausgezogen werden.

Es werden auch Fische, z. B. Lachse, unter dem Eise gestochen, und die Seehunde auf
ahnliche Art gefangen, wie an seinem Orte umstandlicher erzahlen werde.

Die Fischdiebe haben noch eine andere Art unter dem Eise zu fischen, die ein Landwirth zu
seinem Vergnigen an Orten, wo er Recht zu fischen hat, probieren kann. Sie spatzieren
namlich am Ufer auf und ab, und geben genau Achtung, ob sie unter dem Eise keinen Fisch
erblicken kdnnen. Denn die Hechte gehen, der Luft wegen, gern in die Hohe, so weit, daf3 sie
mit dem Riicken eben das Eis berlihren. Wo sie nun dergleichen gewahr werden, schleichen
sie hinter ihnen so lange her, bis sie ganz nahe bey ihnen stehen, daf? sie den Ort, unter
welchem sie sich befinden, mit einem grofRen Prigel erreichen kdnnen. Mit solchem Priigel
schlagen sie auf den unter dem Eise stehenden Fisch; und obgleich dieser fort- und
durchgehet, so schleichen sie doch hinten drein, und schlagen vor und hinter ihm aus allen
Kraften auf das Eis, bis sie ihn endlich so sehr betduben, dal3 er empor schwimmt. Alsdenn
offnen sie das Eis an demselben Orte, und hohlen ihre Beute heraus.

Wenn die unter dem Eise gefangenen Fische gefroren sind, so leget man sie sofort in kalt
Wasser, welches alsdenn das Eis aus den Fischen herausziehet, da® man es von den
Schuppen abstreichen kann. Sie schmecken darnach weit besser, als wenn man sie in der
warmen Stube aufthauen I&f3t.

Verbotene Fischfangmethoden aus der Oeconomischen Encyclopédie

In diesem Heft sollen alte und heutigentags verbotene Fischfangmethoden vorgestellt
werden. Die Auswahl erfolgte aus der Oekonomischen Enzyklopédie von J.G. Krinitz.
Wegen des besonderen Liebreizes der alten Sprache werden die Auszige in
Originalschreibweise wiedergegeben.

Der Fischfang mit Stecheisen, Gabeln, SpieRen etc. das Fischstechen, Speerstechen, ist,
(weil dabey viele Fische nur angestochen werden, in das Wasser zurlck fallen, und langsam
an ihren Wunden sterben,) in Seen und Fliissen nicht zu dulden, auch in verschiedenen
Fischordnungen verbothen, und nur auf gewisse Fische, als: Aale und Barben, zu gewissen
Zeiten und in gewissen Wassern, z. E. in den Canélen, FlieRgraben, seichten Flissen etc.
nachgelaf3en.

74



Sibeetei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Auf dem Sande und Schlamme wird eine Fischerey zu FuRe vorgenommen, und das
FuRRtreten genannt. In dieser Absicht gehen die Fischer, welche die Orte, wo die Fische, die
sich in den Sand eingraben, hinkommen, wissen, mit blo3en Fif3en an das Ufer des Meers
oder in die Flusse. Wenn das Meer zurlick getreten, und nur ein klein wenig Wasser ubrig
geblieben ist, so gehen sie auf den Grund. Wenn sie nun unter ihren FiifRen Fische, die sich
in den Sand gegraben haben, verspiren, so durchstechen sie dieselden mit einem an das
Ende eines Rohrs befestigten eisernen Spiel3e. Es werden auf diese Art Platteissen
[Plattfische] gefangen.

Unsere Fischer haben eine &hnliche Art zu fischen im Gebrauche. Es geschieht auf den
Furten, wo viel Hechtkraut ist, darunter sich kleine Fische, Schmerlen, Grundlinge u. d. gl.
verbergen. Um sie hervor zu treiben, nehmen sie ein beynahe 2 Ellen langes und schmales
Bretchen, und machen es in der Mitte mit einem Leder an einem Ful} fest. Alsdenn trampen
sie mit diesem Brete das Hechtkraut, darin Fische stecken, aus, und setzen eine Art von
einem Bugelhamen mit einer kleinen Gabel, der eben so breit als das Bret lang ist, und ein
Zschernsch genannt wird, vor, so, da die Fische, indem sie auf dieses Treten aus dem
Hechtkraute heraus gehen, in diesen Hamen fallen und gefangen werden. In Obersachsen
ist eine alte Gewohnheit, dal3 am Tage Jacobi [25. Juli] gewissen obrigkeitlichen Personen
dergleichen kleine Fische, Schmerlen und Grindlinge von den Fischerinnungen zum
Geschenk eingeliefert werden. Diese so genannten Jacobsfische werden tretend gefangen.
Oft bedienen sich die Fischer, die mit den Fuf3en Fische und Schalthiere aufsuchen, keines
Werkzeuges die Fische, die sie unter ihren Fuf3en fuihlen, zu fangen, sondern ergreifen sie
mit den Handen. Andere gehen auch an die Ufer der Fliisse und Seen, stecken die Arme in
die Locher, und ziehen die Fische und Schalthiere, die sich hinein verkrochen haben, heraus.
Gleichwie einige Volker sich, zum Fischfange, der Pfeile und Wurfspiel3e bedienen, wie an
seinem Orte erzéhlen werde: also laBen sich die Fische auch mit Flintenschissen todten.
Gelbte Jager konnen dieselben tber 1 Ful’ tief unter dem Wasser schief3en. Es kommt
hierbey hauptsachlich darauf an, dafl man mit dem Korne am Gewehr unter den Fisch in der
Mitte desselben halte. Langsam gehende Fische sind leicht zu treffen, mit Schrot aber selten
gleich so todt zu schieBen, dalR man ihrer habhaft werden kénne. Sie gehen, wenn sie
angeschossen werden, gemeiniglich auf den Grund nieder, und alsdenn sind sie auch
mehrentheils verloren; daher dieses Fischschiel3en auf Seen und Flissen nicht zu dulden ist.
Mit der Kugel werden sie zwar gleich getddtet; wenn es aber kein grol3er Fisch ist, so wird er
voneinander geschossen und unbrauchbar gemacht. Schiel3t man die Galle entzwey, so
behélt das Fleisch davon einen Geschmack, dal3 es kaum zu geniel3en ist.

Die Nacht=Fischerey, oder das Fischen bey der Nacht, ist, aul3er wo eine Herrschaft selbst
zuweilen dergleichen zur Lust vornimmt, billig eine in allen Fisch=Ordnungen verbothene
Fischerey, durch welche, weil sie gemeiniglich nur von eigennitzigen Leuten vorgenommen
wird, auch das beste Fischwasser in kurzer Zeit vollig ausgeddet werden kann. Es pflegen
aber dergleichen Fischdiebe gemeiniglich bey der Nacht an den Flissen auf Kahnen zu
fahren, oder bey den Bachen am Gestade mit Strohfackeln und angeziindeten Spénen zu
gehen, und sowohl die dem Scheine des Lichtes zueilenden Fische mit Prugeln, Stocken,
stumpfen Degen und dergleichen auf die Kopfe zu schlagen und solchergestalt
wegzufangen, als auch die Krebse, welche gleichergestalt aus ihren Léchern dem Lichte
zueilen, heraus zu langen. Wenn aber eine Herrschaft sich, wie gedacht, mit Nachtfischerey
eine Lust machen will, so kann sie solches am besten mit einer Laterne auf folgende Art
bewerkstelligen. Die Laterne muf3 von Kupfer oder Bley, 3 bis 4 Ful3 weit, seyn, und in der
Mitte spitzig zugehen, damit sie desto besser in die Tiefe gesenket werden kann; von aul3en
aber muf3 sie Uberall mit eisernen Ringen beschlagen seyn, um sie, wenn sie hinab
gesunken ist, unter dem Wasser fortziehen zu kénnen. Oben von der Laterne geht eine
Rohre in die Hohe, welche 15 bis 20 FuR3 lang, und 1 Ful3 weit seyn muf3. Hierndchst muf3
die Laterne in ihrer Weite verschiedene Fenster, und zwar 5 oder 6, und etliche glaserne
Spiegel darin haben; alle Fugen aber missen mit Pech wohl verschmiert seyn, damit kein
Wasser hinein dringen kénne. Diese Laterne laf3t man, mit Anhdngung eines Gewichts, an
dem verlangten Orte in das Wasser, dal3 die Rohre nur etwa ein Par Ful3 weit aus dem
Wasser heraus reiche; durch diese Réhre wird in die Laterne mit einem Bindfaden eine
brennende Lampe hinab gelal3en, welche, wie eine Schiffslampe, also zugerichtet seyn muf3,
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daR’ das Licht allezeit gerade stehe, man mdge sie bewegen wie man will. Solchergestalt
scheint nun das Licht durch die Fenster im Wasser; und weil die Strahlen durch die Spiegel
wieder zurick prallen, giebt es unter dem Wasser ein starkes Licht, welches sehr weit zu
sehen ist, auf welchen Schein eine groRe Menge herbey schwimmt, die alsdenn mit Netzen
gefangen werden kdnnen.

Ferner missen alle schadliche Arten der Fischerey, und die sogenannten Fischfangskinste,
auf das scharfste verbothen werden. Hierher gehort das Nachtfischen, das Tollkeulen, wenn
man auf durchsichtigem tragenden Eise die in der Untiefe stehenden Fische durch einen
starken Schlag mit einer holzernen Keule betdubet, und so sinnlos macht, dal3 man sie nach
eingeschlagenem Eise greifen kann; ingleichen das Speerstechen. Zu den verbothenen
Fischfangklinsten gehort, wenn man durch allerhand préparirte Lockspeisen die Fische
herbey zu ziehen suchet, da3 man sie, weil sie gemeiniglich dadurch betaumelt werden,
ganz leicht, und 6fters mit den Handen wegfangen kann;

Wenn im Frihlinge warme Tage einfallen, der Wind ganz ruhig, das Wasser stille und klar ist,
und die Sonne hell scheinet, so a3t sich der Hecht sehr leicht vermittelst einer Schlinge
fangen. Man bedient sich ihrer entweder vom Ufer aus, oder auf dem Wasser in einem
Kahne. In beyden Fallen werden scharfe Augen erfordert, den Fisch, zumahl wenn er etwas
tief steht, zu bemerken, und auch die Schlinge unter dem Wasser zu beobachten. Man
nimmt hierzu einen, 5 oder 6 Ful3 langen, leichten Stock, und heftet oben an das schwéchere
Ende einen nicht gar zu starken Bindfaden, welcher um etliche Ful3 langer seyn kann, als die
Stange. Ungefahr einen halben Fuf3 von da, wo er fest gebunden ist, kniipfet man eine
Schleife, deren Oeffnung so grolR seyn mul3, dafd ein Finger bequem durchgesteckt werden
kann. Man zieht alsdenn einen Teil des Fadens durch diese Oeffnung, aber nicht das ganze
Ende, so dal} daraus eine Schlinge entsteht, die alles das, was zwischen derselben ist, fest
halt, wenn man das Ende der Schnur anzieht. Um es im Wasser gemachlicher niedersinken
zu machen, rollet man an die Schleife ein wenig geschlagenes Bley. Mit dieser Zurlistung
geht man am Ufer auf oder ab, allemahl aber, wo mdglich, dafl man die Sonne vor sich, oder
doch zur Seite habe. Die Hechte pflegen, bey hellem Sonnenscheine, der Oberflache sich zu
nahern. Wenn man nun einen auf solche Weise stehen sieht, verfiigt man sich langsam
hinzu, laRt die Schlinge ganz geméchlich, ungefahr 1 Fu vor dem Fisch, in das Wasser, und
bringt sie behutsam unter und Uber ihm, bis hinter die ersten Flof3federn, dergestalt, daf3 die
Schlinge den Fisch von weitem ganz umgibt. Alsdenn zieht man das Ende des Bindfadens,
welches man um die linke Hand gewickelt hat, indem man den Stock mit der rechten halt,
ziemlich stark und geschwinde an, und hebt den Fisch in dem Augenblicke, mit der Stange
zugleich, aus dem Wasser. Diese Art des Fanges millingt niemahls, wenn man ein gutes
Gesicht, eine feste Hand und Gelassenheit genug besitzt. Es darf niemand befiirchten, dald
der Hecht forteilen werde. Denn, wenn er sich einmahl einen Stand, sich zu sonnen, erwahlt
hat, bleibt er, wenn er nicht verscheucht wird, Stunden lang, wie unbeweglich, stehen. Bey
dem Ueberziehen der Schlinge hiite man sich, dieselbe ihm von hinten anzulegen; denn da
entwischt er ohne alle Hoffnung ihn wieder zu sehen. Bringt man hingegen die Schlinge von
vorn herlber, so hilft er sich selbst hinein vermittelst einer gelinden Bewegung der vordersten
FloRfedern, welche, indem sie im Wasser einen kleinen Wirbel machen, der Schnur
behdlflich sind, sich zu nédhern. Wenn auch die Spitzen der ersten Flo3=Federn den
Bindfaden etwas beriihren, so scheint er sich nichts daraus zu machen, weil er keine Gefahr
sieht; die geringste Empfindung an den hintern FloRR3federn aber macht ihn furchtsam.

Die Fortpflanzung der Fische aus der Oeconomischen Encyclopadie

An der Zunahme des Wissens Uber die Fische sowie der Klarung und Offenlegung
heutigentags scheinbar banaler Kenntnisse und Einsichten kann man staunend in alten
Buchern die Entwicklung und den Weg der Fischereiforschung verfolgen, die auch heute
ebenso wie damals vor einem grofR3en Berg ungeltster Frage und Probleme steht und immer
auf der Suche bleiben wird. Die Auswahl erfolgte abermals aus der Oekonomischen
Enzyklopéadie von J.G. Kriinitz, Band 13 (1778).
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Die Fortpflanzung der Fische ist uns gewil3er maf3en noch unbekannt. Sie verbergen sich in
ihrem Elemente vor den Augen des Beobachters. Man hat jedoch einige Beobachtungen von
den Hechten, deren Fortpflanzung noch am deutlichsten vor unsern Augen bewerkstelliget
wird. Dieser Fisch leichet zu Ende des Aprils, und den May hindurch, allemahl an ganz
seichten, mit Gras und Strauchern bewachsenen Ufern. Die kleinen machen den Anfang, die
Ubrigen folgen darauf; und je ndher der Sommer kommt, desto haufiger findet man die
groRen Fische in Bewegung. Die Zeit ihrer Fortpflanzung kann viele Wochen dauern; und
doch geschieht zuweilen alles unter dem Eise. Wenn das Weibchen, oder der Fisch mit den
Eyern, nach dem Ufer kommt, so wird es schon vom Manne begleitet. Ist das Weibchen
grof3, so folgen ihr viele Milcher nach; von den kleinen aber geht Mann und Weib nur immer
parweise. Der Milcher ist gemeiniglich kleiner, als der Rogener, selten gleich grof3, aber
niemahls groBer. Das Weibchen geht alsdenn am niedrigsten Ufer so weit herauf, als
mdglich, so dall der Ricken und ein Theil des Kopfes bis an die Augen aus dem
Wasserhervorragen, vermuthlich um das Ausschiel3en der Eyer, vermittelst des Drucks des
Kdrpers, dadurch zu erleichtern. Das Mannchen begleitet sie stets getreu, bald hinter ihr,
bald auf der Seite. So bald sie still steht, drangt er sich so dicht, als mdglich, an ihre Seite
an, so daf die unterste Oeffnung, welche die Fische unter dem Bauche haben, sich mit des
Weibchens ihrer in einer Linie befindet. Hierauf fangen sie an, sich wechselsweise mit den
Rippen aneinander zu reiben, und die Schwanze links und rechts zu drehen, wobey sie aber
immer dicht neben einander liegen bleiben, aufler dald3 es scheinen mochte, daf3 die
Schwanze etwas ndaher zusammen ruckten, als die Kopfe. Wenn sie sich eine Zeitlang
gerieben haben, wendet sich das Weibchen mit einem Schwunge gegen das Mannchen um,
welcher eben das gegen sie thut, so dafl? sie beyde auf den Seiten liegen, und die Bauche an
einander drangen. Hierbey schlagen sie mit den Schwanzen so heftig, dafl} das Wasser hoch
in die HOhe spritzet. Alles dieses geschieht fast in einem Augenblicke. Hierauf gehen sie
etwas fort, und sondern sich zugleich ein wenig von einander ab. So bald das Weibchen still
liegt, nimmt das Mannchen seinen Platz wieder ein, und fangt eben wieder so an, wie vorher
erzahlt worden. Dieses kann 10 bis 12 Stunden lang, unter bestandigem Auf= und
Niederschwimmen am Ufer, dauern. Erfahrne Fischer versichern, daR das Weibchen seine
Eyer nicht alle auf einmahl schiel3t, sondern ans Ufer zurlick kommt, und wieder leichet. Die
Milch und der Rogen der Fische, die man in der Leichzeit fangt, flie3en von selbst aus, und
spritzen weit hinweg, wenn man den Bauch mit den Fingern nur ein wenig driicket. Es ist ein
Vergniigen, zu sehen, wie sich die Mannchen den Vorzug streitig machen, am nachsten bey
den Weibchen zu seyn, wenn deren viele ihr nachfolgen. Diejenigen, welche dieses Glick
nicht gehabt haben, lagern sich den ndhern zur Seite; und so findet man zuweilen deren 4
bis 5 neben einander an jeder Seite des Weibchens. Sie wendet sich bey dieser Gelegenheit
bald auf diese bald auf jene Seite; und wenn sie mit dem Schwanze schlagt, so thun es alle
Mannchen zugleich. Diejenigen, welche sich nicht den Ubrigen zur Seite legen konnen,
halten sich hinten, und zuweilen unter dem Bauche des Weibchens; und dieses hat
vermuthlich die Meinung veranlaf3t, da3 das Weibchen dem Manne folge, und die Milch
verschlinge, um ihre Eyer damit zu befruchten.

Das Leichen der Fische ist von einem Jahre zum andern sehr unterschieden, wovon die
Ursache theils in der Witterung liegt; hierndchst kommt aber auch der Grund und Boden in
Betrachtung; denn einige verlangen einen steinichten, harten Boden, andere einen weichen
schlammichten, andere Gebiische, Krauter und Gras. Ich werde hiervon sowohl, als von der
Leich=Zeit eines jeden Fisches, bey ihrer besondern Abhandlung das N6thige anfiihren.

Die Betrachtung der Fruchtbarkeit verschiedener Fische, verdient unsere ganze
Aufmerksamkeit und Bewunderung. Der Karpfen und der Kabeljau sind bisher fir die
merkwurdigsten Beyspiele dieser Fruchtbarkeit gehalten worden. In jenem hatte PETIT
342144, und in diesem LEEUWENHOECK 9384000 Eyer gefunden. BRADLEY setzt die
Zahl der Eyer im Kabeljau nur auf eine Million, im Karpfen auf 20000, und dem Schley gibt er
halb so viel. Noch Andere berechnen die Zahl der Eyer im Karpfen und Barsch, 9 bis 10000,
und auch im Kabeljau und Haring nicht hoher, und nennen diese verringerte Anzahl schon
nicht ohne Grund etwas erstaunliches. Diese Verschiedenheit der Berechnung, und
widersprechende Angabe der Zahlen, hat Hrn. Tho. HARMER in England, im J. 1767
bewogen, die Sache aufs neue zu untersuchen, und sich durch seine eigene Augen von der
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eigentlichen Fruchtbarkeit einiger Fische zu Uberzeugen. Der Bau seiner Augen, welche
nicht gut in die Ferne, aber desto schérfer in der Nahe sehen, und seine nicht weit vom
Meere gelegene Wohnung, waren Umstéande, durch welche er desto mehr gereitzt ward, sein
Vorhaben auszufiihren. Es schien ihm mihsamer, als néthig, ja gar unmdoglich zu seyn, wenn
auch der Aufwand der Zeit nicht in Betrachtung gezogen wird, um die Anzahl der Eyer in
einem Fische zu bestimmen, sie einzeln zu Uberzahlen. Er wog den ganzen Klumpen Rogen,
nahm darauf ein Stiick von 20, 30 oder mehr Gran (deren er 437 1/2 auf 1 Unze oder 2 Loth
rechnet,) und nachdem er auch dieses sehr genau abgewogen, und die Schale an der Seite
des Gewichts etwas Uberschlagen laRen, zahlte er die darin enthaltenen Eyer; sodenn
dividirte er die Zahl der Eyer mit den Granen, um zu wissen, wie viel Eyer ungefahr auf 1
Gran gingen. Dasjenige Stick Rogen, welches er zahlen wollte, liel3 er zuweilen abkochen,
und die Eyer im Wasser etwas erweichen, damit dieselben desto leichter mit der Spitze eines
Federmessers ausgebreitet und desto genauer gezahlet werden konnten. In manchen
Fischen fand er die Eyer von verschiedener Gré3e, und zéhlte nur diejenigen, welche er mit
bloRBen Augen zahlen konnte; daher eine grol3e Menge ungezahlt geblieben, und durch diese
Berechnungen ganz sicher weniger Eyer angegeben werden, als sich wirklich in den Fischen
befanden. Weil man in denen Fischen, welche ausgeleicht haben, gar keine Eyer mehr
antrifft, so werden sie alle, kleine und grof3e, in einem Jahre, aber von einigen nicht zugleich,
sondern an verschiedenen Tagen, ausgelaBen. Durch das AuslaRen der groRen Eyer wird
den kleinen Platz gemacht, sich zu erheben und auszubreiten. Hr. HARMER hat einige Eyer
von der GroRRe gefunden, dalR 24 die Schwere eines Granes hatten. In einem Fischchen,
welches mit dem Rogen nicht tber 14 Gran wog, zahlte er 936 Eyer, aul3er einer Menge, die
sich schlechterdings nicht zahlen lieBen. Unter denselben befanden sich 56 grol3e, die 1 1/2
Gran wogen, und von welchen das Fischchen auf3erordentlich ausgedehnt war. In gréf3ern
Fischen haben sich 100 groRRe Eyer befunden.

Den Anfang seiner Beobachtung hat Hr. HARMER mit dem Haring gemacht, und in keinem
unter 20000, in Einem aber 36000 Eyer gezéhlt. Nach dem Haring betrachtete er den Stint.
In einem, der kaum 2 Unzen wog, fand er 38272; in einem andern, welcher nicht Gber 289
1/2 Gran schwer war, 14411. Ueber die Makrele hat noch niemand Beobachtungen
angestellt. Hr. HARMER hat in einer, die etwas tUber 1 1/4 Pfund wog, 454961; in einer
andern von 1 Pfund, 546681 Eyer angetroffen. Die Makrele Ubertrifft also den Karpfen und
Kabeljau, die man fir auRerordentliche Beyspiele der Fruchtbarkeit halt. In einem Karpfen,
der 16 3/4 Unzen wog, hat er 101200, und in einem andern von 25 1/2 Unzen, 203109
gefunden. Im Schley, welchem PETIT nur die Halfte der Eyer des Karpfens beygelegt, traf
HARMER, in einem von 2 1/2 Pfund, 383252; und in einem andern von kaum 1 3/4 Pfund,
350482 Eyer. Ein Barsch, von 8 Unzen, hatte 281000 Eyer; und ein Kabeljau, der 18 bis 20
Pfund wog, enthielt zwischen 3 und 4 Millionen. Unter den platten Fischen steht die Scholle,
in Ansehung der Fruchtbarkeit, oben an; denn in einer, welche nicht vollig 3 Unzen wog, fand
er 133407, und in einer andern, von etwa 3 1/2 Unzen, 225568 Eyer. Er erstaunte, als er in
einer grolRern, welche von der gefleckten Art war, und ungefahr 24 1/2 U. wog, deren
1357400 antraf. Eine Zunge, von beynahe 1 Pfund, hatte etwas tber 100000, und eine
andere, von etwa 5 U., 38772 Eyer. Unter den Schalenfischen endlich Ubertrifft die kleine
Krabbe den grofien Hummer. Denn einer von diesen, welcher mit der Schale 14 1/2, ohne
dieselbe aber 10 1/4 U. wog, hatte 7227; und ein anderer von 2 1/4 Pf., aul3er der Schale
von ungefahr 1 3/4 Pf., 21699 Eyer. An etlichen Garnelen z&hlte er alle Eyer Stuck fur Stick,
und fand an einer von 17 1/2 Gran, 3057; an einer andern, von 31 Gran, 4090; und an einer
dritten von 39 Gran, 6807 Eyer. Diese Fruchtbarkeit Ubertrifft, in Betrachtung der Kleinheit
des Thieres, noch die der Hummer; aber keins von beyden ist mit den Krabben zu
vergleichen. Denn der Leich einer gro3en von etwa 1 1/4 Pf. wog 687 Gran, die Eyer waren
aber so klein, und hingen so fest zusammen, daf3 er sie nicht wohl zéhlen konnte; nach dem
durch das Gewicht gemachten Ueberschlag aber mufdte ihre Anzahl Uber eine Million
gerechnet werden.

Notizen zur Geschichte der Fischerei in und um Kdnigswartha
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Einige Notizen zur Geschichte der Fischerei in und um Koénigswartha

Kdnigswartha wird mit einer Teichflache von rund 480 ha innerhalb seiner Gemeindegrenzen
auch heute noch sehr stark durch die Karpfenteichwirtschaft gepragt. Obwohl die altesten
Nachrichten Uber die Anlage von Fischteichen im Heidegebiet der Oberlausitz aus der Mitte
des 13. Jahrhunderts stammen, datieren die belegbaren Ersterwahnungen von Teichen aus
der Gegend von Koénigswartha erst aus dem 16. Jahrhundert. 1527 werden erstmals Teiche
erwahnt, in einem Lehnbrief von 1593 werden sieben Teiche namentliche sowie einige
~Streichteichel* genannt. Fir Holscha erfolgte die Ersterwéahnung 1567, fir Neschwitz 1543.
Da die Vermehrungsteiche (Streichteiche) besonders erwdhnt werden, ist dies ein sicherer
Hinweis, dass die Karpfenproduktion schon als geschlossener Wirtschaftsbetrieb mit
Jahrgangstrennung ausgeiibt wurde. Weil aber Uberall in der Heide versucht wurde, dem
kargen Boden mit Fischzucht eine hdhere Bodenrente zu entziehen, wurde die relativ diinn
besiedelte Gegend schon bald zu einem Uberschussgebiet fir Karpfen.

Aus dem Ratsarchiv in Dresden sind Quellen bekannt, die von einem Streit Dresdner
Fischhandler gegen solche aus Konigswartha und Kamenz berichten. Die Dresdner
Fischhandler versuchten, sich gegen die unliebsame Konkurrenz aus der Oberlausitz zur
Wehr zu setzen, die mit billigerem Fisch auf den Markt drickten. Mitten im Drei3igjahrigen
Krieg wurden lebende Karpfen nach Dresden geschafft, wie uns die Akten vom Herbst 1629
zeigen.

Dass die Teichwirtschaft au3erordentlich gut floriert haben muss, beweist auch eine Anfrage
des Schossers (Amtsmann) von Moritzburg, Simon Heymann, an den Kurfiirsten, in der er
den Unmut der Moritzburger Amtsuntertanen schildert, die im Frihjahr 1638 von
Konigswartha 26 Fuhren mit 486 Schock Karpfensamen (rund 30.000 K1) nach Moritzburg
transportieren mussten.

1655 wurden in einer Beschreibung des Dorfes Koénigswartha 32 grof3e und kleine Teiche
erwahnt, aber ebenso ein Eisenhammer mit einer Schmelze. Das ist ein sicherer Hinweis
darauf, dass man den unter der Rasenoberflaiche vorhandenen Raseneisenstein abbaute
und gleich vor Ort in dem besagten Hammerwerk verhttete. Die Teichflache wurde so mit
der Zeit immer mehr ausgedehnt, da die durch den Abbau des Raseneisensteins
hinterlassenen Flachen relativ einfach zu Teichen umgestaltet werden konnten. Ein sicheres
Indiz dafur durften auch die Aufzeichnungen von Abraham Frentzel Uber die Teiche, Seen
und Luschen der Oberlausitz (um 1706) sein. Uber die hiesigen Teiche &auRerte er: ,Die
Kdnigswarthischen Teiche geben den allerschensten Prospect nicht nur weil sie an
offentlichen Stral3en angeleget, sondern auch weil ihre Gegend frey und ohne Gebusche,
Uber dieselbe Grof3 und in der Ndhe beysammen liegen, dahero man solche angespannet,
gleichsam ein kleines Meer vorstellen.“ Es muss sich also zu der damaligen Zeit auch um
neu angelegte Teiche gehandelt haben.

Die Neuanlage von einzelnen Teichen ist sogar noch fur die Zeit um 1870 nachweisbar. Aus
dieser Zeit existiert ein Teichbuch fur das Dominium Koénigswartha, welches die kompletten
Bewirtschaftungsdaten aus der Zeit von 1870 bis 1874 teichweise enth&lt. Damit lassen sich
sehr interessante Aussagen zur damaligen Karpfenteichwirtschaft gewinnen, die noch nach
der alten jahrhunderte lang betriebenen Wirtschaftsweise arbeitete. Dies ist umso
bedeutsamer, da neue Methoden auf wissenschaftlicher Grundlage diese althergebrachte
Bewirtschaftung in den folgenden drei Jahrzehnten gehdrig modernisieren sollten. 1871
zahlten zur Herrschaft Konigswartha 77 Teiche mit einer Flache von 841 Hektar. Allerdings
gehorten die Teiche bei Koblenz mit einer Flache von 400 Hektar mit dazu, wogegen die
Teichgruppe Commerau hier noch fehlte. Teiche dieser Teichgruppe (etwa 84 Hektar) sind
erst 1873 in den Bichern zu finden, missen also 1872 zum Bestand gekommen sein, der
damit abermals anwuchs und somit etwa 925 Hektar umfasste. Grof3ter Teich war der
Mittelteich in Koblenz mit 71,5 Hektar. Erstaunlich, weil bislang unbekannt und auch
unerwartet flr diesen Zeitraum, ist die Neuanlage von funf Teichen mit einer Geamtflache
von etwas Uber 43 Hektar. 1874 werden weitere Teiche bei Kolbitz im Teichbuch erfasst, die
Teichflache dirfte somit um die 1000 Hektar betragen haben

Gezichtet wurde Uber Jahrhunderte der voll beschuppte Lausitzer Karpfen. Die
Abwachsteiche erhielten zumeist dreijahrige Satzfische, die bis zum Herbst des darauf
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folgenden Jahres im Teich stehen blieben. Die Speisekarpfen waren somit finfsémmrig.
Durch die zweijdhrige Nutzung der Abwachsteiche war zwangslaufig die Teichflache der
Speisekarpfenproduktion gewissen Schwankungen unterworfen, was sich nattrlich auch auf
die jahrliche Produktionshéhe auswirkte. Fur die Speiskarpfenerzeugung wurden 32 bis 37
Prozent der Gesamtteichflache genutzt. Die Produktion konnte von 1871 bis 1874 jahrlich
gesteigert werden, wozu aber auch der Zugang von Teichflachen bei Commerau beigetragen
hat. Wurden 1871 noch 22,4 Tonnen Speisekarpfen in die Halter eingefahren, so lag diese
Menge 1874 schon bei 42,3 Tonnen. Die mittleren Stiickmassen der Speiskarpfen betrugen
in den betrachteten Jahren 1,3 bis 1,4 kg. Daneben wurden noch 200 bis 500 kg Hechte mit
mittleren Stickmassen von 0,5 bis 1,0 kg sowie 180 bis 350 kg Schleien mit mittleren
Stuickmassen von 200 Gramm in die Halter gefiihrt. Verglichen mit heutigen Abfischmengen
war das natirlich sehr wenig. Da bis zu diesem Zeitraum noch nicht gefiittert wurde, lagen
die mittleren Hektarertrage bei der Speisekarpfenproduktion nur zwischen 70 bis maximal
112 kg in den Jahren 1871 bis 1874. Als absoluter Spitzenertrag wurden bei einem allerdings
sehr kleinen Teich von nur einem Hektar 334 kg erreicht. Es gab aber auch Teiche, die nur
25 kg pro Hektar erbrachten.

Aus heutiger Sicht ist nattrlich der Absatz der Fische von hohem Interesse. Und da zeigt
sich Uberraschenderweise, dass die Probleme beim Verkauf der Karpfen vor 135 Jahren den
heutigen sehr gleichen. Aus der Ernte des Jahres 1871 gingen sage und schreibe 95,9
Prozent an zwei Fischhandler in Leipzig. Von den Hechten waren es 60,5 Prozent und bei
den Schleien waren es 92,6 Prozent die nach Leipzig geliefert wurden. Das heifdt, auch
damals wurde - bei vergleichsweise niedriger Produktion - nahezu alles auf3erhalb der
Region abgesetzt. Nicht einmal siebenhundert Karpfen der Kénigswarthaer Ernte blieben in
der engeren Region! Allerdings war der Preisunterschied zwischen Abgabe an Grof3handler
und Direktverkauf fast zu vernachlassigen und betrug 1871 bis 1874 nur 6,25 bis 13,5
Prozent. Lagen die Karpfenpreise 1871 noch bei 11,3 Neugroschen pro kg so stiegen sie
trotz héherer Produktion 1873 auf 15 Neugroschen. Erstaunlicherweise galten flir Hechte
und Schleien die gleichen Preise wie fir Karpfen. Aale wurde ebenfalls als Halterzugang
vermerkt, allerdings betrug der héchste Zugang eines Jahres drei Stiick (1873).

Die Buchfiihrung des Teichbuchs war Uberaus gewissenhaft, ja fast penibel. Jeder einzelne
Fisch wurde verzeichnet, dariiber hinaus jeder Kéaufer selbst bei Kauf nur eines einzigen
Fisches namentlich notiert. Wir finden die Angaben zum Deputat genauso wie den Verbrauch
in der Schlosskiiche. Von Herbst 1871 bis Fruhjahr 1872 hat diese beispielsweise 36
Karpfen, 6 Hechte und 49 Schleien verbraucht.

Man fragt sich, wie die nicht unerheblichen Fischmengen zur damaligen Zeit nach Leipzig
kamen. Bei den Ausgaben finden sich jahrlich Ende Dezember drei Karpfen fir den
Bodenmeister, den Schirrmeister und den Bahnhofsinspektor des Bahnhofes Bautzen, die
als Geschenk verbucht wurden. Wenn auch konkrete Hinweise fehlen, so kann man doch mit
sehr groRRer Sicherheit annehmen, dass schon damals die Fische per Bahnversand den Weg
in die Messestadt antraten. Das neue Verkehrsmittel Eisenbahn wurde also schon sehr zeitig
fur den Fischversand genutzt, weil es mdglichte, enorme Mengen in kirzester Zeit tber
grol3e Entfernungen zu beférdern.

Mit dem am Ende des neunzehnten Jahrhunderts einsetzenden Aufschwung in der
Landwirtschaft setzten sich auch in der Fischerei moderne Zuchtmethoden durch und der
raschwiichsige Galizische Spiegelkarpfen fand Eingang in die Teichwirtschaft der
Oberlausitz, wo der alte Stamm des Lausitzer Karpfens innerhalb kurzer Zeit von diesem
verdrangt wurde. Auch die Futterung der Fische im Teich wurde eingefiihrt und hatte eine
nicht unerhebliche Ertragssteigerung zur Folge. Fir die Bewirtschaftung einer solch riesigen
Teichwirtschaft war auch entsprechend erfahrenes Personal erforderlich. 1909 wurde fir ein
Jahressalar von 2000 Mark neben freier Wohnung und Naturalien ein Fischmeister fur die
Herrschaft Konigswartha per Ausschreibung gesucht.

Um das Jahr 1900 gehérten zur eigentlichen Herrschaft Kénigswartha insgesamt 560 ha
Teiche. Da die Besitzer, die Gebrider Kluge, gleichfalls noch die Herrschaft Uhyst
(Teichflache 1899: 1438 ha, 115 Teiche) sowie benachbarte Rittergiter inne hatten, entstand
so die grofite Teichwirtschaft der Lausitz, wenn nicht gar Deutschlands, mit 287 Teichen und
einer Flache von etwa 2500 Hektar. Diesen Zeitraum kann man zumindest fir die
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flachenméaRige Auspragung als die Blutezeit der Karpfenteichwirtschaft bezeichnen. Viele
Teiche in den nordlicheren Gebieten um Uhyst und Koblenz verschwanden allerdings in den
folgenden Jahren durch den immer starker um sich greifenden Braunkohleabbau von der
Landkarte.
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Uber Karpfenteichwirtschaft, um 1700

,vYon nuzbarer Einrichtunge und Bestellung der Teich-Fischerey an Seine Excellenz den
Herrn General Graff von Zintzendorff unterth&nig abgestatteter Bericht von Johann Gottfried
Buchern* lautet die Aufschrift eines handschriftichen Dokuments aus dem Sé&chsischen
Hauptstaatsarchiv Dresden mit der Signatur Loc. 37 631 (Rep. XLII, Sect. I, Gen. Nr. 13b).
Diese umfangreiche Beschreibung der Karpfenteichwirtschaft, der eine Datumsangabe fehlt,
stammt aus den Jahren um 1700. Im folgenden sollen einige Ausziige von Abfischung,
Halterung und Verkauf der Fische gebracht werden. Die Schreibweise wurde an die geltende
Rechtschreibung angepasst, um die Lesbarkeit zu verbessern.

Von der Ausfischung

Wenn nun der Fisch gliicklich durch gebracht, und seine gehdrige Zeit gestanden, dass er
zusammen 5 Sommer gewachsen, so wird die Fischerei angestellt, welche bei Haupt-
Teichen nach Michaelis (29. September) geschieht. Demnach ldasst man die Teiche ziehen,
und das Wasser sachte abfiihren, damit nicht, wenn es ihnen zu jahlings entginge, die
Fische in der Flache, dem Schilfe, Rohr und denen Diumpeln liegen bleiben und sodann
denen Raubtieren zum Teil werden mdchten, sondern sich immer allméahlich in die Haupt
Graben ziehen konnen. Ist nun das Wasser ziemlich herunter, und befindet sich der Fisch in
denen Hauptgraben und Lagern, so muss des Nachts Wachfeuer gehalten und von den
Teichwarter wohl Acht gegeben werden, dass von Leuten und Raubtieren sich nichts heran
nahe, weil zu der Zeit denen Fischen am besten beizukommen ist. Doch muss das Wasser,
wenn es auf die letzte kommt, denen Fischen nicht gar zu sehr genommen werden, damit sie
nicht matt werden, oder sonst Mangel leiden, ehe man die Fischerei anfangt. Diese nun zu
bewerkstelligen wird Anstalt gemacht, dass des Tages vorher das notige Gefal3e an 4 oder 5
Stiick Butten, genugsam Zuber zum Austragen, ingleichen das bedirfende Fischerzeug an
Waten, Verschlagenetzen, Hand-Keschern, Waage und Gewichte, item Abspultisch und
Gelten (kleine holzerne Schopfgefalie) angeschafft, auch genugsame Fuhren, die Butten mit
frischen Wasser anzuftllen, ingleichen die Fische vom Teiche ab und in die Halter zu fihren,
neben nétigen und genugsamen Leuten zur Ausfischung bestellet werden, damit folgenden
Tages in aller Fruhe die Fischerei angefangen werden kann.

Sodann wird der Teich nochmals gezogen und das Ubrige Wasser so weit abgelassen, dass
mit der Wate das Lager bezogen und ausgefischt werden kann. Nachdem ein Zug
geschehen, so missen die Karpfen mit denen Handkeschern aus der Wate in die Zuber
getan, diese gleichwohl nicht allzu voll gemacht werden, damit die Karpfen nicht
Uberspringen. Bei Herausnehmung der Fische muss man nicht in die Kinnbacken
(Kiemendeckel) greifen und ihnen dieselbe aufreil3en, sondern sie beim ganzen Leibe fassen
und gemachlich in die Zuber tun.

Diese werden darauf von 2 Personen auf den Damm getragen, die darinnen befindlichen
Fische auf den Abspiiltische ausgeschuttet, mit frischem reinen Wasser (das zu dem Ende
auf beiden Seiten des Tisches in 2 Butten in Bereitschaft stehet) begossen und von allem
Schlamme abgespililt.

Hierauf geschieht die Auslesung, da zu forderst die Speisefische (Weilifische), an starken
Hechten, Perschken (Barschen) und Carauschen jede Sorte in aparte (gesonderte) Butten
ausgeschossen (aussortiert), die Kleinen aber besonders untereinander gesammelt werden,
die, weil sie sich nicht halten, gleich am Teiche, maRweise zu verlassen sind. Die Karpfen
aber werden auf die Waage gezahlt, zentnerweise in die zuvor mit gutem reinen Wasser voll
gefillten Fischfasser geladen und wenn nicht alsbald auf’m Damme an die Fisch Handler
verkauft und von ihnen abgenommen werden, in die Halter gefuhrt. Wenn eine Ladung
abgeht und so viel Speise-Fische (Weil3fische) vorhanden, dass eine Fuhre von einer oder
zwei Sorten beladen, so sind solche mit fortzuschaffen, weil diese sich nicht lange halten
lassen. Um besserer Richtigkeit wegen kann man jeder Fuhre die empfangene Stiicken auf
einen Zettel spezifizieren (einzeln anfuhren), welchen bei denen Haltern vorgewiesen
werden muss. Bei dem Abfiihren kann man diese Ordnung halten, dass nach Proportion der
Fischerei 8 bis 10 Wagen, von denen die ersten auf die letzten warten missen, miteinander
fortgeschickt, und ihnen unterwegs ein paar Personen zur Aufsicht mitgegeben werden,
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damit nichts veruntreut, ingleichen wenn es weit und frisch rein Wasser zu haben, die Fische
abgefrischt werden, davon der Moder oder Sand, der noch anhangen blieben, ablauft und sie
desto besser gereinigt werden.

Von denen Haltern

Wenn die Fische in denen Haltern ankommen, allwo abermals bedirffendes Gefal3e in
Bereitschaft sein muss, so werden sie wieder in eine Butte geschittet, aus der Butte mit
Keschern sachte gehoben, in die Zuber gezahlt und in die Halter getragen, da denn die
Speisefische in die besten Facher und unter ihnen die Barsche in das nachste bei dem
Einfluss des frischen Wassers getan werden mussen.

Verwahrung des Fischerzeuges

Wenn die Fischerei zum Ende, so missen die gebrauchten Netze rein ausgespult, und von
allen Schlamme und Unflat gesaubert, alsdann an der Luft getrocknet und auf einem
wohlverwahrten Gehause, so luftig liegt, in der Hohe aufbehalten, auch fleiBig Acht gegeben
werden, dass weder Mause noch Spinnen dazu kommen und ihre Wohnung darinnen
aufschlagen mogen.

In denen Haltern aber muss der Fischer Acht haben, dass das Wasser nicht auRen bleibt,
oder zu schwach gehet, und weil im Herbste das abfallende Laub die Graben anfillet und
sich vor die Rechen leget, muss solches fleiBig aus gerdumet werden, damit das Wasser
seinen freien Zugang haben kann. Frieren die Halter zu, so muss er die Rander aufeisen und
sie stets offen halten, dass man bedurfenden Falls mit der Wate darunter wegziehen und der
Fische habhaft werden kann, wenn selbige zum Verbrauch oder Verkauf verlangt werden.
Vom Verkauf der Fische

Der beste Verkauf geschiehet gleich auf dem Teiche von Damme weg, wenn schon der
Zentner 8 bis 12 Groschen wohlfeiler gegeben werden soll, indem nach 1 Monate sich 2 bis
3 Stiicke einwiegen, weil sie nicht nur den anhangenden Schlamm absplilen, sondern auch
den aus den Teichen gebrachten Fral3 von sich geben, in der Enge und in den Gedrangnis
ihnen bange wird, sich endlich gar abzehren und also leichter werden, welches denn desto
merklicher geschiehet, wenn man sie bis nach Weihnachten stehen haben muss. Sonderlich
ist mit denen Hechten nicht zu saumen, weil diese einander aufreiben und die Grofdten die
Kleineren verzehren, dass sich also Uberall Abgang ereignet, zu geschweigen, was sonst
matt wird und abstehet (abstirbt, verendet).

FrUhlings Fischerei

Ob nun wohl ordinér (gewdhnlich) die Fischerei zur Herbst-Zeit vorzunehmen, so trifft sichs
doch zuweilen, dass man wieder Verhoffen eine reiche Fischerei erhalt, und daher die Fische
nicht alle zu lassen weil3, zumal da sie sonst Uberhaufet und nicht viel gelten wollen, alsdann
tut man am besten, dass man einige Teiche bis aufs Fruhjahr liegen lasst und die
Ausfischung um die Fastnacht vornimmt, um welche Zeit der Fisch wieder angenehm wird,
zumal wenn man ihn an katholische Orte verfihren kann. Sind Guter auf denen die Fischerei
eintraglich und weitlaufig, so ist ratsam, dass eine solche Einteilung gemacht wird, dass man
im Jahr soviel als das andere zu fischen habe, maf3en sonst wenn ein Jahr zu viel kommt,
die Fuhren und Dienste zu beschwerlich fallen und an anderen wirtschaftlichen
Verrichtungen hindern, als die allzu weit ausgesetzet werden missen, zu geschweigen, dass
der Gelass in den Haltern nicht darnach und sie sich, wenn sie allzu dicke stehen, bestol3en
und abstehen (absterben).

Es muss aber die Einteilung mit denen Teichen also gemacht werden, dass der Ablass des
Wassers gefuhrt werden kann, und diejenigen Teiche, die andern den Abfall geben, bis zur
letzten Ausfischung behalten werden. Sonst pfleget man auch bei weitlaufigen Fischereien
die Fische, nachdem sie mager oder fett, in denen Haltern zu sortieren, und richtet nach
deren Gute und Geringheit den Kauf darnach ein.
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Uber Fischereigesetzgebung, aus der Oeconomischen Encyclopadie

Im Jahr 2007 erhielt Sachsen ein neues Fischereigesetz, eine neue Fischereiverordnung
folgt im Jahr 2008. Zweck ist die einheitliche Regelung und Austibung der Fischerei sowie
der Schutz der Fische. Auch unserer Vorfahren machten sich Gedanken, wie die Fischerei zu
regeln ist, um grétmaoglichen Nutzen fir Fischer und auch Gesellschaft zu erzielen. Fische
aus Binnengewassern als Lebensmittel spielten eine viel groRere Rolle als heute. Diese
Intentionen zu den Anforderungen der Fischereigesetzgebung sollen auszugsweise aus der
Kriinitzschen Enzyklop&die, Band 13 aus dem Jahr 1778 in urspringlicher Schreibweise
wiedergegeben werden.

...S0 ist dem Staate allerdings daran gelegen, dal3 diese Fischerey dergestalt ausgeiibet
werde, damit einestheils die Fische nicht vertilget, und das gemeine Wesen dieser Art von
Lebensmitteln nicht beraubet, anderntheils aber die landesherrlichen Einkiinfte davon, so viel
nur maoglich ist und mit der allgemeinen Wohlfahrt bestehen kann, vermehret werden.

Soll dieser doppelte Endzweck erreicht werden, so sind zuvdrderst Fischereyordnungen und
Gesetze nothig, worin alles und jedes, was zur Benutzung und Auslibung der Fischerey
gehdrt, und was dabey sowohl bey den landesherrlichen als der Vasallen, Stadte und
Unterthanen Fischereyen, zu beobachten ist, ausfuhrlich und deutlich enthalten seyn muf3.
Es wird dabey hauptsachlich auf nachfolgende Puncte und gesetzliche Verordnungen
ankommen.

Es missen die Jahrszeiten bestimmt werden, zu welchen diese oder jene Art von Fischen
nicht gefangen werden sollen, welches insonderheit kurz vor ihrer Leich=Zeit, und in
derselben, nicht geschehen muf3. Mit denjenigen Sorten von Fischen aber, welche zu keiner
andern Zeit, als nur allein, wenn sie leichen, aus ihrer Tiefe hervor kommen, und weder von
Fischern noch jemanden anders gefangen werden kénnen, hat es wohl eine andere
Bewandtnil3; denn diesen muf3 billig in der Leichzeit nachgetrachtet werden, weil aul3er
derselben alle Miihe und Arbeit vergeblich ist. Auch gleich nach dem Leichen soll man der
Fische noch verschonen, weil sie alsdenn nicht nur zu mager und geringe, sondern auch viel
unschmackhafter und ungesunder sind, als zur andern Zeit; die Polizey aber fir die
Erhaltung der Gesundheit der Einwohner Sorge tragen, und mithin solche ERwaaren, welche
leicht Krankheiten nach sich ziehen kdénnen, nicht gestatten mul3.

Ueberall sollten die Fische zur Leichzeit, oder wenn sie streichen, mehr geschonet werden,
als es geschieht, und es hat der Verf. eines Beytrages zur Abhandl. von der wilden Fischerey
vollkommen Recht, wenn er sagt: das Wegfangen der Fische zur Leichzeit ware den
Fischereyen eben so nachtheilig, als es der Jagd seyn wirde, wenn man die Vogel zur
Brutzeit, oder das Wild, wenn es trachtig oder beschlagen ist und Junge aufzieht, erlegen
wollte; gleichwohl geschahe es, entweder weil kein Verboth existirte, oder weil man sich nicht
darnach achtete.

Auch muf3 in der Fischordnung vorgeschrieben seyn, wie die verschiedenen Netze und
Garne beschaffen, und wie grof3 ihnre Augen oder Maschen seyn sollen, damit nicht alle junge
Brut mit weggefangen werde. In allen Fischereyordnungen werden die engen Netze
verbothen. So oft neues Fischzeug gemacht wird, muf} solches, ehe es gebraucht werden
darf, besichtiget werden.

Und an manchen Orten durfen die Fischer selbst ihre Fischzeuge nicht bey sich behalten,
sondern missen dieselben, nach dem Gebrauch, allemahl in die Gerichte bringen, wo sie
aufbewahret werden.

Imgleichen muf3 bey allen Sorten der Fische ein gewisses Mal3 bestimmet werden, wie grof3
die Fische seyn missen, wenn sie gefangen, behalten und verkauft werden sollen. Alle
Fische, welche unter dem Mal3e grof3 sind, missen wieder in das Wasser geworfen werden.
Man pflegt die Modelle der Fische und ihr Mal} in den Stadten auf den Fischmarkten, wie
auch in den Dorfern bey den Gerichten, an gelegenen Orten anzuhangen. Wenn jemand
kleinere Fische, als diese Mal3e ausweisen, zum Kauf bringt, missen solche confisciert, und
der Verkéaufer bestraft werden.

Ferner mussen alle schadliche Arten der Fischerey, und die sogenannten Fischfangskinste,
auf das scharfste verbothen werden. Hierher gehort das Nachtfischen, das Tollkeulen, wenn
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man auf durchsichtigem tragenden Eise die in der Untiefe stehenden Fische durch einen
starken Schlag mit einer hdlzernen Keule betaubet, und so sinnlos macht, dal? man sie nach
eingeschlagenem Eise greifen kann; imgleichen das Speerstechen. Zu den verbothenen
Fischfangklinsten gehdért, wenn man durch allerhand préparirte Lockspeisen die Fische
herbey zu ziehen suchet, dal man sie, weil sie gemeiniglich dadurch betaumelt werden,
ganz leicht, und 6fters mit den Handen wegfangen kann.

Endlich muR3 auch alles aus dem Wege geraumet und verbothen werden, was den Fischen
den Untergang befordert, oder zur Verhinderung der Fischerey gereicht. In dieser Absicht
darf in flieBenden Bachen und kleinen Wassern, imgleichen in den Mihlgraben, sie mdgen
dem Erbherrn, Muillern oder andern Leuten gehoren, kein Flachs oder Hanf gerdstet, keine
Sagespane, Kohlen, Gestaube von gebrannten Kohlen oder Meilern, noch Kalk, und andere
schadliche Sachen, wovon die Fische sterben, hinein geschiittet werden. Das Abschlagen
und Abdammen des Wassers ist nicht zu gestatten; wenn die Unterthanen die Wiesen
wassern, muld es nur zu solchen Zeiten geschehen, wenn die Fische nicht steigen, und auch
alsdenn miussen sie die Wasserung dergestalt einrichten, daR sie dem Steigen der Fische
nicht hinderlich sey, und den Bachen durch grof3e Graben nicht allzuviel Wasser entziehen;
und wenn ein kleiner Damm oder Wehr zu legen néthig, und das Wasser sonst auf die
Wiesen nicht zu bringen ist, miissen sie solches vorher an gehdrigem Orte anzeigen, und
Erlaubnif3 dazu einhohlen; denn Strauchwehre, Schleusen und Damme zu machen, oder die
Bache mit Reisern zu verhauen, oder auf andere Art das Steigen der Fische zu verhindern,
pflegt scharf bestraft zu werden. Die zahmen sowohl als wilden G&nse und Aenten sind den
Fischen sehr gefahrlich, so wie die Reiher, Stérche und andere Raubvogel; diese Thiere sind
daher auf und bey den Fischwassern nicht zu dulden. Die Fischdieberey aber muf scharf
und nachdricklich bestrafet werden.

Hausgenossen, Gesellen, und anderes miRiges Gesinde aber, sollen sich alles Fischens
enthalten.

Allein, diese wenige Malregeln und Anstalten sind bey weitem nicht hinreichend, um bey
den Bauern eine ordentliche und nitzliche Fischereywirthschaft zu Stande zu bringen. Denn
es werden, solcher Verordnungen ungeachtet, die Bache und Stréhme durch das allgemeine
Fischen gemeiniglich von aller Brut entbl6Ret, und liederliche Wirthe zum MuiRiggange
verfihret, den wenigsten Einwohnern aber bleibt ein wahrer Nutzen dabey ubrig.

Ferner trifft man in den Fischarten, so die Gewasser bey sich fihren, eine groRRe
Mannigfaltigkeit an, indem eine vor der andern nicht allein einen leichtern Absatz findet,
sondern auch in dem Preise einen grof3en Vorzug hat.

Der Ertrag der Fischerey kann tberdem deshalb nicht tGberall gleich geschéatzt werden, weil
der Absatz und die Verlosung der Fische an einem Orte schwerer, als an dem andern, fallt.
Bey landesherrlichen Fischereyen, zumahl, wenn dieselben grof3 und von Wichtigkeit sind,
ist die Verpachtung derselben allemahl der Administration vorzuziehen. Man macht dadurch
die Einklnfte davon nicht nur gewi3, sondern vermehret auch dieselben; da hingegen bey
der eigenen Verwaltung nicht alle Fische, welche gefangen werden, der Herrschaft zu
Nutzen kommen, wenn auch noch so gute Aufsicht dabey gebraucht wird. Die Verpachtung
der herrschaftlichen Landseen, und derjenigen Theile von den Stréhmen und Flissen,
welche nicht bereits an Stadte und Vasallen erblich UberlaBen sind, geschieht bey der
Kammer auf die gewohnliche Art durch eine 6ffentliche Licitation an den Meistbiethenden auf
6 oder 9 Jahre. Es ist vortheilhaft, dergleichen Fischereyen an solche Leute zu verpachten,
die vom Fisch=Fang Gewerbe machen. Die Pachtbedingungen kommen hauptsachlich auf
eine pflegliche, ordentliche und regelméaRige Fischereywirthschaft und genaue Beobachtung
der Fischordnungen an, wozu der Pachter ernstlich angewiesen wird.
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Der Kalifornische Lachs, Schriftensammlung Max von dem Borne

Im Bibliotheksbestand des Referats Fischerei der Sé&chsische Landesanstalt fur
Landwirtschaft befindet sich ein Blchlein mit Aufsatzen aus den Jahren 1890 bis 1892 von
dem seinerzeit berihmten und heute als Altmeister der Fischzucht geltenden Max von dem
Borne aus Berneuchen in der Neumark (heute Polen). Dieser kleine Band enthélt die
Beschreibungen von 11 Fischarten, die damals aus Nordamerika nach Europa eingefihrt
wurden. Veroffentlicht wurden die Aufsétze bei dem renommierten Verlag J.Neumann,
Neudamm. Es durfte sich um die ersten deutschen Monografien dieser Fische handeln. Be-
schrieben werden sechs Salmoniden, und zwar der Kalifornische Lachs, die Kalifornische
Regenbogenforelle, der Bachsaibling, der Amerikanische Binnenlachs, die Amerikanische
Seeforelle (Namaycush) sowie die Amerikanische Grof3e Marane, des Weiteren der
Amerikanische Hundsfisch, der Schwarzbarsch und der Forellenbarsch und letztlich der
Zwergwels und der Fleckenwels.

Es mag aus heutiger Sicht erstaunlich sein, dass gerade Ausgang des 19. Jahrhunderts so
viele nicht heimische Fischarten das Interesse der Fischzucht fanden. Neben den
Fortschritten auf diesem Gebiet, die den Import auch von befruchteten Eier moglich machten,
gibt uns Max von dem Borne selbst die Antwort: ,Die fortschreitende Kultur, welche die
Walder und Sumpfe beseitigt und in den Flissen Wehre und Schleusen entstehen laft,
macht die Lebens-Bedingungen fur unsere edelsten Fischarten, namentlich fur Lachse,
Forellen und Aschen, mehr und mehr unguinstig. Durch Verunreinigungen des Wassers aus
Stadten und Fabriken werden viele Flisse, die sich bisher vortrefflich fir Salmoniden
eigneten, fir dieselben unbewohnbar gemacht. Einen Ersatz hierfir versprechen,
wenigstens einigermalen, zwei edle amerikanische Fische, der Schwarzbarsch und der
Forellenbarsch, zu gewahren, weil sie gegen die durch die Kultur herbeigeflihrten
Schadigungen der Gewasser viel weniger empfindlich sind wie die Salmoniden.”

Max von dem Borne (1826-1894) wird in der Literatur ja auch immer als der Pionier bei der
Einflhrung neuer Fischarten beschrieben. In einem kurzen Vorwort schreibt er jedoch selbst,
dass die Einfihrung amerikanischer Salmoniden hauptsachlich zwei Mannern zu verdan-ken
ware, namlich Professor Dr. Spencer F. Baird, Leiter der Fischerei-Kommission in
Washington, und dem Vorsitzenden des Deutschen Fischereivereins, dem kdniglichen
Kammerherrn Herrn Dr. Friedrich Karl Gustav Felix von Behr (1821-1892). Die enge
Freundschaft zwischen diesen beiden Mannern machte den Import der amerikanischen
Fische moglich. Als Gegenleistung erhielt Nordamerika den Karpfen und die Bachforelle aus
Deutschland. Max v.d. Borne aber kommt das Verdienst zu, dass er auf seinen Besitzungen
in Berneuchen die neuen Fischarten in der Praxis testete und sie einem grof3en Publikum
bekannt machte. Die Beschreibungen der einzelnen Fischarten enthalten neben vielen
Informationen auch einige journalistische Kostbarkeiten und sind deshalb sehr amuisant zu
lesen. In dieser und den nachsten Ausgaben sollen diese Fischarten auszugsweise ebenso
wie die Geschichte ihrer Einfihrung in die Fischerei Deutschlands respektive Europas
vorgestellt und noétigenfalls erganzt und kommentiert werden.

Kalifornischer Lachs Salmo Quinnat (RICHARDS), Onchorynchus Quinnat (GUNTHER).
Heute wird die Art im Englischen als King Sal-mon, Spring Salmon oder Chinook bezeichnet,
im Deutschen Konigslachs. Die momentan gultige wissenschaftliche Bezeichnung lautet
Onchorynchus tshawytscha (WALBAUM, 1792).

.Der kalifornische Lachs bewohnt den Stillen Ozean an der Kuste von Nord-Amerika, stdlich
von ST. Francisko vom 36. Breitengrade bis Aljaska, und die asiatischen Kisten bis
Kamschatka und geht in die dort einmindenden Flisse in ungeheuren Schwarmen, um zu
laichen. Wie grol3 die Zahl der Fische ist, geht daraus hervor, daf’ im Jahre 1880 vom April
bis Juli im Columbia-Flusse 1% Millionen Lachse gefangen wurden. Der kalifornische Lachs
wird 60 bis 90 Pfund schwer, sein mittleres Gewicht ist im Columbia-Flusse 25 Pfund, im
Sacramento 16 Pfund, von 4 Pfund Schwere an ist er fortpflanzungsféahig. ... Er ist an
Wohlgeschmack dem atlantischen Lachs vollkom-men gleichwertig. Da letzterer in den
Flissen des 6stlichen Nordamerika um so mehr an Zahl abnahm, je gréf3ere Fortschritte dort
die Kultur machte, so beschloss die Fischerei-Kommission ... im Jahre 1872, den pacifischen
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Lachs zu zlichten und eine mdglichst groRe Menge Eier dieses Fisches zur Bevolkerung der
atlantischen Flusse und des Mississippi zu verwenden. Der riuhmlichst bekannte Fisch-
zlchter Mr. Livingston Stone erhielt den Auftrag, diesen BeschluR mdglichst bald in
Kalifornien auszufiihren, und begab sich deshalb im August 1872 dorthin, um sich mit den
Verhaltnissen bekannt zu machen; er ermittelte, dal3 der Mc. Cloud River, im Flussgebiet des
Sacramento, von sehr vielen Lachsen besucht werde, welche dort von den Indianern in
groRer Menge auf den Laichplatzen gestochen wurden, und fand den FIul3 zur Anlage einer
Fischzuchtanstalt vortrefflich geeignet. Sowohl der Sacramento wie der Mc. Cloud River
entspringen an dem 14440 Ful3 hohen Mount Shasta. Der Mc. Cloud River entstromt einer
Riesenquelle und fliet in einem wilden, héchst ro-mantischen Gebirgsthal mit den
groRartigsten Landschaftsbildern. Steile, oft senkrechte, meist unersteigliche Felswande von
mehreren tausend FuR Hohe steigen oft unmittelbar aus dem Wasser auf, und in seinem
mittleren Laufe schaumt der FIuR in einem engen, ganz unzu-ganglichen Kanon dahin. ...
Nur ein Indianerpfad gestattet den Zugang; derselbe ist schmal und fuhrt oft so nahe an
Abgriinden dahin, dal3 er bei Neigung zu Schwindel nicht ohne Gefahr betreten werden
kann. Das Thal war nur von Indianern bewohnt, welche Anfang der siebziger Jahre einen
weillen Ansiedler Georg Crooks erschlugen, weil sie behaupteten, daf3 ihnen das Land
gehore. Wegen der in den Bergen hausenden Baren und Panther und wegen zahlreicher
giftiger Skorpione, Taranteln und Klapperschlangen war Vorsicht geboten. ... Die
Fischzuchtanstalt wurde nicht weit von der Miindung des Mc. Cloud River erbaut und durch
ein Schopfrad mit Wasser versorgt; der Flul3 wurde durch einen holzernen Rechen so
gesperrt, dal die Lachse nicht weiter aufsteigen konnten. Von 1872 bis 1884 wurden
71.890.000 Lachseier gewonnen, bis zum Sichtbarwerden der Augenpunkte angebritet und
dann zum groRten Teil versandt, zum kleineren Teil ausgebritet, um die Lachsbrut im
FluRgebiet des Sacramento auszusetzen. Zur Versendung embryonierter Fischeier, lebender
Fischbrut und grof3erer Fische benutzt die Fischerei-Kommission Eisenbahn-Transportwagen
von 200 Zentner Tragfahigkeit. Die Eier werden durch Eis kalt gehalten und die Fische
werden mit laufendem Wasser versorgt, dem Luft eingeblasen wird. Pumpen und Geblase
werden mittels Friktionsrollen durch die Rader des Wagens bewegt. die Begleiter haben im
Wagen bequeme Sitze, Betten, eine Kiiche und ein Bureau.”

Neben grofen Mengen fir die Ostkuste, Kanada und sogar Neuseeland erhielten in Europa
England, Schottland, Frankreich, Holland und Deutschland Augenpunkteier. Von den in
diesem Zeitraum nach Deutschland gelieferten 830.000 Eiern, gingen sogar mehrere
Tausend in Elbzuflisse wie die Wesenitz und den Naschutzbach. Die Schlupf-rate in der
Fischzuchtanstalt Colimannsdorf bei Tharandt erreichte im ersten Jahr 1878/79 immerhin
rund 54 Prozent, was nach dem langen Transport per Schiff nicht als schlecht anzusehen ist.
Im Jahr 1879/80 wurden von 10.000 Eiern sogar 9.500 Eier zum Schlupf gebracht, die
Britlinge gelangten allesamt in die Wesenitz. Auch andere Fischzuchtanstalten erhielten Eier
des Kalifornischen Lachses und konnten die Fische mehrer Jahre in Héltern am Leben
erhalten, aber nach drei bis vier Jahren gingen die Kalifornischen Lachse ein. Auch in Frank-
reich wurde kein durchschlagender Erfolg erzielt, so dass die Zucht und Aussatz der
Kdnigslachse zum Erliegen kam. Eine erfolgreiche Ansiedlung des Konigslachses mit
natirlicher Reproduktion gelang zur damaligen Zeit nur in Neuseeland. In jlngerer
Vergangenheit gelangen auf3erhalb seines natirlichen Verbreitungsgebietes Ansiedlungen in
Australien und in Chile. Dagegen steigt seit zwanzig Jahren seine Produktion in
Aquakulturanlagen steil an und betragt etwa 25.000 t gegeniber einem Fang von rund
15.000 t.
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Regenbogenforelle und Bachsaibling

Fortsetzung der Beschreibung eingefiihrter nordamerikanischer Fischarten von Max von dem
Borne (Einleitung siehe Heft 2/2008).

Die kalifornische Regenbogenforelle, Salmo Irideus; Rain-bow Trout; Red-sided Trout; Red-
banded Trout, Golden Trout.

Heute wird die Regenbogenforelle den pazifischen Lachsen zugeord-net. Ihr lange Zeit
geltender wissenschaftlicher Name Salmo gairdneri (Richardson 1836) wurde deshalb durch
Oncorhynchus mykiss (Wal-baum, 1792) ersetzt.

.Die Regenbogenforelle ist in den Flissen westlich von der Sierra Nevada vom 33. bis zum
56. Breitengrade zu Hause und besonders haufig im Gebiet des Sacramento. In kurzen
Kustenflissen geht sie in brackiges Wasser, was ihr Wachstum befdrdert, so daf3 sie dort bis
14 Pfund schwer wird, wahrend sie im Sacramento selten mehr wie 6 Pfund Gewicht
erreicht. Sie frilt animalische Kost, wie Krustaceen, Insekten und deren Larven, Muscheln,
Schnecken und andere kleine Wassertiere; sie sucht ihre Nahrung hauptsachlich am
Grunde, weniger an der Oberflache. Im Mc. Cloud River fri3t sie viel Lachseier.
Kannibalismus ist kaum merklich vorhanden, so dalR man Regenbogenforellen von 2 Pfund
und %3 Pfund Schwere ohne Gefahr zusam-men halten kann. Livingston Stone flitterte in der
Fischzuchtanstalt am Mc. Cloud River seine Regenbogenforellen, die er zur Gewinnung von
Eiern gefangen hielt, mit sterilen Eiern vom Lachs und gehacktem Fleisch vom Hirsch. Sie
fraBen in einem Jahre das Finffache ihres Koérpergewichts an Fleisch und wurden dabei
doppelt so schwer, so dal3 5 Pfund Fleischfutter 1 Pfund Gewichtszunahme hervorbrachte.
Sie fressen sehr gut in der Gefangenschaft, sind nicht scheu und wer-den leicht zahm. Man
kann sie sogar mit Brot fiittern, welches sie gern nehmen. Sie sind viel schnellwlichsiger wie
unsere Bachforellen. In Ober-Bayern wurden sie im dritten Jahre haufig 1% bis 2 Pfund
schwer.

Die Regenbogenforelle hat eine gréRere Widerstandskraft gegen hohe Temperaturen des
Wassers wie unsere Bachforelle und ertragt 25 bis 26 °C Warme sehr gut; auch die Brut ist
gegen warmes Wasser durchaus nicht empfindlich und befindet sich, bald nachdem sie
ausgeschlipft ist, bei + 20 °C vollkommen wohl. Die Regenbogenforelle ist sehr zahlebig und
ertragt weite Transporte in wenigem Wasser besser wie ander Forellenarten. Sie ist sehr
gesund, widersteht den meisten Krankheiten mit Erfolg und Wunden heilen leicht. Sie ist
durch grol3e Lebhaftigkeit und Beweglichkeit ausgezeichnet. Die Region, welche die
Regenbogenforelle in Flissen und Seen bewohnt, deckt sich nicht mit der unserer
Bachforelle, sondern reicht bis in die Bleiregion hinein. Sie gedeiht sehr gut in eigentlichen
Karpfenteichen, welche zur Zucht unserer Bachforelle nicht mehr geeignet sind.

Wenn auch das Fleisch der Regenbogenforelle vielleicht weniger wohlschmeckend und
trockener ist wie das der kleinen Gebirgsforelle, so wird es doch sehr hoch geschatzt. Wegen
ihrer Z&ahlebigkeit, Schnellwichsigkeit und Unempfindlichkeit gegen hohe Temperaturen
verdient sie den Vorzug vor allen anderen Forellenarten; sie ist mehr wie jede andere
geeignet, ein Volksnahrungsmittel zu werden.

Die Regenbogenforelle laicht in schnellflieBendem Wasser auf Steinen, sowohl in grof3en
Flussen wie in kleinen Bachen. Die Laichzeit hangt wie bei unserer Bachforelle, von der
Temperatur des Wassers ab, in dem sie lebt.”

1877 wurden schon Eier der Regenbogenforelle nach Japan geliefert. 1882 gelangte die Art
nach Deutschland. Max v.d. Borne schreibt, dass in Deutschland, Osterreich, der Schweiz, in
Frankreich und Spanien die Regenbogenforelle bald der Liebling der Fischziichter gewor-den
ist. 1903 schreiben E. Leonhardt und K. Schwarze, dass sie wildlebend zur Fortpflanzung
schreitet und in mehreren Fliissen Sachsens heimisch geworden ist. Die Regenbogenforelle
ist heute Uber alle geeigneten Klimate der ganzen Welt verbreitet und eines der wichtigsten
Objekte der Aquakultur. lhre Einflihrung in andere Gebiete ist als genauso grofe Kulturtat zu
werten, wie die Ansiedlung landwirtschaftlicher Kulturpflanzen zu Ernahrungszwecken und
kann nicht hoch genug gewiirdigt werden.
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Der Bachsaibling Salmo fontinalis, Glinther, Brook Trout, Speckeled Trout.

Die aktuelle wissenschatftliche Bezeichnung lautet Salvelinus fontinalis (Mitchell, 1815).

.Der Bachsaibling ist mit dem Saibling ndher verwandt wie mit unserer Bachforelle. Er variiert
in den Formen des Koérpers und der Farbung der Haut und des Fleisches gar sehr. Der
Bachsaibling ist in Nord-Amerika zwischen dem 32% und 55. Breitengrade zu Hause und
bewohnt kalte, schnellflieRende Béche und Flisse mit steinigem Grunde und Seen, soweit
dieselben dem Gebiet des Atlantischen Ozeans angehdren. ... Er ist in der oberen Forellen-
Region zu Hause, und kalte Gebirgsbache sind fur ihn am besten geeignet. Er lebt weniger
in Verstecken wie unserer Bachforelle und schwarmt mehr wie diese umher; beide
Fischarten haben etwas verschiedene Bedurfnisse, deshalb wird die Produktivitdt eines
Flusses erhoht werden, wenn er neben Bachforellen auch Bachsaiblinge beherbergt. Der
Bachsaibling ist empfindlicher gegen hohe Temperaturen des Wassers wie unsere
Bachforelle; er kann in starker Stromung hodhere Temperaturen ertragen wie in stillem
Wasser. Im Freien findet er sich nur da, wo das Wasser nicht warmer wird wie +19 °C. ... er
fuhlt sich unbehaglich und hért auf zu fressen, wenn die Warme bis Uber 21 °C steigt; je
mehr diese Temperatur Uberschritten wird, um so mehr Gefahren entstehen, bei 24 °C ist die
Lage gefahrlich und es tritt gréRere Sterblichkeit ein.

Der Bachsaibling nimmt nur animalische Kost, er lebt von Wasserinsekten, Krustaceen,
Muscheln und Schnecken, Fliegen und kleinen Fischen; er verschont auch seinesgleichen
nicht, was er davon zu verschlingen vermag. Er kann in zwei Jahren ein Pfund schwer wer-
den und erreicht ein Gewicht von 3-17 Pfund. Er Ubertrifit unsere Bachforelle an
Schnellwichsigkeit. In Oberbayern wurde er im dritten Jahre % bis 1 Pfund schwer.

Das Fleisch ist teils weil3, teils rétlich oder lachsfarbig, ist fester und trockener wie das
unserer Bachforelle, schmeckt dem des Lachses ahnlich, hat aber ein etwas anderes
angenehmes Aroma. Der wirtschaftliche Wert des Bachsaibling ist dem der Bachforelle sehr
ahnlich, beide sind mehr fur die Tafel der Reichen geeignet wie fiir die der Massen. Unsere
Forelle hat ein z&heres Leben, ist weniger empfindlich gegen hohe Temperatur und leichter
zu halten wie der Bachsaibling.

Der Bachsaibling laicht von Mitte Oktober bis zum Marz in flachem, stark stromendem
Wasser auf Steinen, und das Weibchen giebt pro 1 Pfund Kdrpergewicht in Amerika 400 bis
800, in Deutschland 1000 bis 1500 Eier. Die Laichzeit ist von der Temperatur des Wassers
abhangig, und ist in Quellwasser mit konstanter Temperatur spater wie in FluBwasser mit
veranderlicher Temperatur. Die Eier sind kleiner wie die unserer Bachforelle. Der Fisch wird
in Nordamerika seit langerer Zeit kiinstlich geziichtet.”

Als Jahr der Einfuhrung in Deutschland durch Friedrich von Behr gilt 1878. Der Bachsaibling
ist damit vier Jahre vor der Regenbogenforelle eingefihrt worden. Neben der baldigen
erfolgreichen Nachzucht kamen weiterhin Eier aus den USA nach Europa und Deutschland.
Max von dem Borne schreibt 1892, dass der Bachsaibling in Europa mit Erfolg weiter
gezichtet worden ist und als eingeblrgert betrachtet werden kann. Von 1884 bis 1890
wurden 390.000 Bachsaiblingeier in Deutschland gewonnen. Zum Zeitpunkt der Drucklegung
dieses Aufsatzes gab er die jahrliche Menge schon mit ca. 750.000 Eiern an. 1889/90 erhielt
Deutschland von 726.000 aus den USA in das Ausland versandten Eiern den Lowenanteil mit
620.000 Eiern. Auch die Kreuzung von Bachsaibling mit dem heimischen Seesaibling der
Alpen-seen wurde fur die Mastung in Teichen als besonders geeignet gelobt. In Sachsen
sind BesatzmalRhahmen aus dem Jahr 1891 in Rdder und Nebenb&achen von Spree und
Mandau beschrieben worden. 1903 wurde er als sehr feiner Speisefisch fir verschiedene
Bache in Sachsen neben der Bachforelle erwahnt. Gegenwaértig liegen aus Sachsen
Nachweise aus 132 Gewassern vor.
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Amerikanischer Binnenlachs, Amerikanische Seeforelle und GrolRe Marane

Fortsetzung der Beschreibung eingefiihrter nordamerikanischer Fischarten nach Max von
dem Borne (Teil 1 siehe Heft 2/2008).

Der Amerikanische Binnenlachs, Salmo salar, Schoodic Salmon, Sebago Salmon, Glover’s
Salmon.

Anmerkung: Nicht seewarts abwandernde Binnenformen, kommt auf3er in Nordamerika noch
in Russland, Finnland, Schweden und Norwegen vor.

.Der Binnenlachs bewohnt ungefahr zwanzig Seen im Staate Maine der Vereinigten Staaten
von Nord-Amerika, ... . Er kommt in mehreren Provinzen von Canada vor, namentlich in
New-Brunswick und Nova Skotia. Ein ahnlicher Fisch war friher im Ontario und Eriesee sehr
haufig; er ist aber vom Binnenlachs dadurch verschieden, dal’ er zur Laichzeit in Zuflissen
zu den Seen aufsteigt, wéhrend er aus den vorher erwahnten Seen im Abflusse
stromabwarts schwimmt, um zu laichen. Die Seen im Staate Maine liegen in einer nicht
bergigen Gegend, sie sind groRtenteils Uber 30 m tief, indessen kommt der Binnenlachs
auch in weniger tiefen Seen vor. Der Binnenlachs ist dem Lachs sehr ahnlich, er ist eine
Zwergform desselben und wegen seines wohlschmeckenden Fleisches hoch geschatzt.
Wahrend der Lachs im Meere lebt und in den Fliissen stromauf geht, um zu laichen, lebt der
Binnenlachs in Seen und schwimmt in dem Abflusse stromaufwérts zu den Laichplatzen;
ferner gehen die jungen Lachse stromabwarts zum Meere, die jungen Binnenlachse
stromaufwarts in den See.

Im Sebago-See wird der Binnenlachs 8 bis 10 Pfund, selten 15 bis 20 Pfund schwer, im
Grand Lake ist er im Durchschnitt 2%2 Pfund und wird selten tGber 6 Pfund schwer. In Teichen
wachst der Binnenlachs langsamer wie der Bachsaibling. Der Binnenlachs beif3t sehr gut an
der Angel und wird viel mit kinstlichen Fliegen, Fischchen und mit Schweinsschwarte
gefangen. Die Laichzeit ist im November und hat in der Regel am 20. November ihr Ende
erreicht. Die Laichfische schwimmen in dem Flusse, welcher aus dem See ausflief3t, hinab
und laichen in schnell flieBendem Wasser auf Steinen. Sie gehen erst in den Fluss, wenn sie
fast reif sind, laichen nahe am See, bleiben nur kurze Zeit und gehen schnell in den See
zurick.

Professor Spencer F. Baird lieR 1874 am Grande Lake-FIuRR eine Fischzucht-Anstalt
errichten, welche von Mr. Charles G. Atkin geleitet wurde und die zur Zichtung des
Binnenlachses bestimmt ist. Von 1875 bis 1886 wurden in dieser Weise 14.550.000 Eier des
Binnelachses gesammelt;..."

Auch Deutschland erhielt 318.600 Eier. Wie auch in Deutschland konnten in England,
Schottland und Frankreich zur Zeit der Drucklegung dieses Aufsatzes nach Kenntnis v.d.
Bornes noch keine Eier gewonnen werden, obwohl sich die Fische in mehreren
Fischzuchtanstalten gut halten, weshalb die Versuche fortgesetzt werden sollten. In Amerika
selbst fuhrten die Brutaussetzungen zu einer nachweislichen Steigerung der Fangmenge.
Die Einfuhrung dieser Lachsrasse in Europa ist allerdings gescheitert.

Die Amerikanische Seeforelle, Namaycush, Salvelinus Namaycush, Br. Goode; Salmo
Namaycush, Glnther; Lake Trout

Anmerkung: Der gegenwartig gultige wissenschaftliche Name lautet Salvelinus namaycush
(Walbaum, 1792). Sie ist zwar bei uns auch unter Amerikanische Seeforelle bekannt, sollte
aber zur klareren und eindeutigen Abgrenzung als Amerikanischer Seesaibling oder aber
auch als Namaycush bezeichnet werden.

.Die Amerikanische Seeforelle gehdrt nach Glnther zu den lachsartigen Fischen, nach B.
Goode zum Geschlecht der Saiblinge, hat starke Z&hne, variiert sehr in Gestalt und Farbe
von einem See zum anderen, ist bald lang und schlank, bald kurz und dick. Farbe braun oder
grau mit gleichfarbigen Flecken oder schwarz mit roten Flecken. Fleisch weil3 bis lachsfarbig.
Der Namaycush bewohnt die gro3en Seen, den Lake Chaplan und viele kleine Seen in Nord-
Amerika. Erhalt sich in sehr tiefem Wasser auf, von 15 bis 50 m und groR3erer Tiefe; im fla-
chem Wasser findet er sich nur verirrt, Flisse besucht er nicht, auch nicht in der Laichzeit.
Die Seeforellen folgen den Coregonenschwéarmen und leben hauptsachlich von diesen
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Fischen; ... sie sind sehr gefrafdig, fressen Fische, welche fast so grof3 sind wie sie selbst,
und da sie stets nahrhafte Speise im UberfluR haben, so wachsen sie schnell und werden
sehr grof3; sie sind auf3er den Storen die gréf3ten Fische der grof3en Seen. Seeforellen von
15 Pfund Schwere sind haufig, von 35 bis 50 Pfund nicht selten, und sie werden bisweilen 80
bis 90 Pfund schwer. Der Namaycush ist nach dem White-Fisch der wichtigste Fisch der
grolBen Seen, er ist aber nicht 0(berall gleich haufig;...Er wird hauptsachlich mit
Kiemennetzen gefangen ... Ein Gegenstand fur den Sport ist die Seeforelle nicht, weil sie in
zu groRer Tiefe lebt. Seit 1881 laRt die Fischerei-Kommission der Vereinigten Staaten auf
den Fischzucht-Anstalten zu Northville und Alpena Eier des Fisches sammeln und versendet
sie in alle Welt. ... Ob es gelingen wird, die Amerikanische Seeforelle in Europa heimisch zu
machen, wird die Zukunft entscheiden. Die meiste Aussicht auf Erfolg bieten meines
Erachtens tiefe Seen mit steinigen Grunde, z.B. die der Voralpen.*

Heute muss man konstatieren, dass es nicht gelang, den Amerikanischen Seesaibling in
Deutschland zu etablieren, dagegen ist er in einigen Kantonen der Schweiz erfolgreich
eingefiihrt worden, ebenso in Argentinien und Chile.

Die amerikanische grof3e Marane, Coregonus Albus, Ginther; Coregonus Clupeiformis, Br.
Goode; White Fish

Anmerkung: Im Amerikanischen wird die Art heute als Lake Whitefish bezeichnet. Sie tragt
den wissenschaftlichen Namen Coregonus clupeaformis (Mitchill, 1818)

Der White-Fisch ist in den grof3en und mehreren kleinen Seen Nord-Amerikas zu hause.
Seine Nahrung besteht in kleinen Crustaceen und Mollusken; er ist gewthnlich unter 6 Pfund
schwer, bei Grand Island ist er im Mittel 14 Pfund, selten unter 10 Pfund, er erreicht 23 bis 25
Pfund Korpergewicht. Der White-Fisch lebt in sehr tiefem Wasser und macht von dort
zweimal im Jahr regelmaRige Wanderungen in flaches Wasser, wobei er in groRer Menge
gefangen wird; zuerst im Juni und Juli und dann zum Laichen im Oktober und November.

Der White-Fisch ist sehr haufig, er hat ein vorzugliches, wohlschmeckendes Fleisch von
weil3er Farbe und ist der wichtigste Speisefisch der grol3en Seen. Auf seinen Wanderungen
wird er in flachem Wasser in groRer Menge in Bundgarnen und Kiemennetzen gefangen. die
Zahl der Fische hat sich durch Sagespon (?), Schiffahrt und zu starken Fang merklich
vermindert. Er wird sowohl frisch, wie gesalzen und geréuchert verkauft.

Den ersten Versuch, den White-Fisch zu ziichten, machten 1857 Mr. Carl Miller in New-York
und Mr. Henry Brown in New-Haven. Seit 1876 wurde im Auftrag der Fischerei-Kommission
der Vereinigten Staaten von Mr. Frank N. Clark die Zucht des Fisches in groRem Mal3stabe
zu Northville in Michigan und seit 1882 auch zu Alpena am Huron-See betrieben. Von 1880
bis 1886 wurden 643.280.000 Eier befruchtet, zum Teil embryoniert versandt und zum Teil
benutzt, um Brut zur Besetzung der Seen zu gewinnen.

Ins Ausland wurden folgende Mengen embryonierter White-Fisch-Eier versandt: von 1881 bis
1889 nach Deutschland 6.620.000 Eier ... Im Ammersee Ober-Bayerns wurden 1885
ungefahr 25 White-Fische wvon 25 cm Lénge mit deutlich entwickelten
Fortpflanzungsprodukten gefangen. Zu Wittingau (heute Tfebon, Sudbohmen) haben sich die
amerikanischen Maranen in Karpfenteichen sehr gut entwickelt; da der Guterdirektor Herr
Susta es unternommen hat; ihren wirtschaftlichen Wert mit dem verschiedener europaischer
Coregonenarten ver-gleichend zu prifen, so kénnen wir sicher sein, nach einigen Jahren zu
wissen, ob und welche Vorziige die amerikanische vor den einheimischen Maranenarten
besitzt.”

Kenntnisse von erfolgreichen Einfihrungen liegen nur von einigen hoch gelegenen
Andenseen in Sudamerika vor. Die Bemihungen waren somit in Deutschland und auch in
anderen Landern Europas gescheitert.

91



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Hundsfisch, Zwergwels und Gabelschwanz

Fortsetzung der Beschreibung eingefiihrter nordamerikanischer Fischarten nach Max von
dem Borne (Teil 1 siehe Heft 2/2008).

Der amerikanische Hundsfisch oder Schlammfisch. Amia calva L., Bowfin, Dodfish,
Mudfish, Sawyer, Johnny Grinder.)

Anmerkung: Die Bezeichnung Hundsfisch ist irrefihrend, da er mit dieser Familie nicht
verwandt ist. Der falschliche Name beruht sicherlich auf den grol3en Fangzdhnen
(Hundszahne) dieser Fische. Im Deutschen wird er heute treffender Kahlhecht oder
Schlammfisch genannt. Die wissenschaftliche Bezeichnung Amia calva Linne 1766 ist nach
wie vor aktuell. Der Kahlhecht gehdrt einer stammesgeschichtlich sehr alten Ordnung an und
ist ein Zeitgenosse der Store. Er ist der einzige noch lebende Vertreter seiner Ordnung.
Kahlhechte sind Raubfische, die noch einige primitive Merkmale aufweisen und durch eine
besonderer Gestaltung der Schwimmblase in der Lage sind, Luft zu atmen, um
Sauerstoffmangel im Gewasser Uberleben zu kénnen.

.Die Farbe ist oben dunkel olivengriin und schwarzlich, unten blasser; auf den Seiten sind
Spuren netzférmiger Maschen. Die untere Kinnlade und die Halsplatteoft mit runden
schwarzen Flecken, Flossen meist dunkel gefarbt, bisweilen gefleckt. WILDE beobachtete die
Atmung des Fisches: er erhebt sich an die Oberflache, 6ffnet, ohne eine Luftblase
auszustof3en, die Kiemen weit und verschluckt offenbar eine grol3e Menge Luft. Die Atmung
wird haufiger ausgefihrt, wenn das Wasser faul ist und nicht gewechselt wurde, und man
kaum zweifeln kann, dalR so ein Austausch von Sauerstoff und Kohlensaure bewirkt wird wie
in den Lungen von Luft atmenden Wirbeltieren.

Der Hundsfisch ist in vielen der si3en Gewdasser der Vereinigten Staaten nicht selten. Er ist
heimisch in den grol3en Seen, in den Flissen des westlichen Vermont, in den atlantischen
Kustenflissen von Neuse sudlich im Mississippi-Thal Gberall und in den kleinen Zuflissen
des Mexikanischen Meerbusens. Der Hundsfisch fri3t kleine Fische, Frosche und
Wassertiere aller Art; er ist sehr gefrallig und wachst schnell; er wird 2 Fuld lang und bis 25
Pfund schwer. Sein Fleisch wird in den nordlichen Staaten wenig geschatzt, dagegen im
Suden von den Negern fir eine grol3e Delikatesse gehalten. In den grof3en Seen springen
die Hundsfische sehr viel aus dem Wasser. An manchen Tagen sieht man Uberall ihre
Luftspriinge; er wird deshalb Jumper (Springer) genannt.

Der Hundsfisch hat ein auf3erordentlich zdhes Leben. 100 junge Fische leben ohne
Waserwechsel in einer Regentonne einen ganzen Sommer. Sie ertragen weite Reise sehr
gut und sind ausgezeichnete Aquarienfische. Die Hundsfische laichen im Mai und Juni
zwischen Wasserpflanzen. Die Brut schliipft nach 8 bis 10 Tagen aus den Eiern und bleibt 2
bis 3 Wochen bei den Eltern. Dr. Estes teilte mit, daf} in der Zeit, wo die Eltern ihre Jungen
bewachen, bei herannahender Gefahr der grof3e Fisch den Rachen 6ffnet, daf? die Jungen
hineinschliipfen und von dem Alten in Sicherheit gebracht werden.

Einfihrung in Deutschland. Im November 1891 brachte meine Sohn zwei grof3e Hundsfische
von New York nach Berneuchen, die er zu diesem Zwecke von Mr. Mc. Donald, dem U.S.
Comissioner of Fisheries und Mr. Fred Mather erhalten hatte. Die Fische haben den Winter
gut Uberstanden und mir im Friahjahr 1892 zahlreiche Nachkommenschaft gebracht. Leider
ist im Sommer der ménnliche Fisch gestorben.”

Damit dirften im Wesentlichen auch die Bemuhungen zur Ansiedlung dieser Art gescheitert
sein, denn spéatere Nachrichten lassen sich nicht finden. Gelegentliche Nachrichten Uber
Amerikanische Hundsfische beziehen sich auf andere Arten, die zu den Hechten z&hlen und
als nicht Uberm&Rig grof3e Aquarienfische gehalten werden. Durch Aussatz gibt es einige
wenige Gewasser in Deutschland, in den sie nachgewiesen werden, ohne dass eine
Tendenz der Ausbreitung zu beobachtet ware.

Der Zwergwels, Small Cat-Fish, Amiurus Nebulosus,

+ISt urspriinglich zu Hause in den Gebieten der Gro3en Seen und des Mississippi bis zum
amerikanischen Meerbusen und kommt dort fast in jedem See und FluR vor. Er lebt in
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flieRendem und stehendem Wasser, auf Schlammgrund, zwischen Wasserpflanzen und
bevorzugt ruhiges Wasser und schattige Platze, im Bereich des Frosches, der
Sumpfschildkrote, der Mokassinschlange und des Alligators. Er ist Uberall friedfertig und
anderen Fischarten nicht gefahrlich. In Forellengewéssern kommt er nicht vor. Der
Zwergwels ist der zahlebigste Fisch, den es in den Vereinigten Staaten gibt. Seine Nahrung
besteht in Pflanzen und Tieren. Er wird selten schwerer wie 3 bis 4 Pfund, ist gewothnlich
kleiner, in der Regel nur 1% Pfund schwer, wird bis 30 cm lang. Er beil3t sehr gut an der
Angel, besonders bei Nacht, und ist ein beliebter Sportfisch der Damen und Kinder.

Sein Fleisch ist orangefarbig, suf3, sehr wohlschmeckend und nahrhaft. Die Haut ist mit
einem dunkelfarbigen Schleim bedeckt, der vor dem Kochen entfernt werden muf3, weil der
Fisch sonst ungeniel3bar ist. Er ist sowohl gekocht wie gebacken sehr geschétzt.

Die Laichzeit ist im Frihjahr. Nach Garlick grébt das Weibchen ein Nest an alten Wurzeln
oder unter dem Ufer, bewacht die Eier und behitet und verteidigt die Brut, indem es dieselbe
bei herannahender Gefahr in tiefes Wasser treibt. Die Ziuchtung in Teichen wir dadurch
erschwert, dal3 die Fische beim Trockenlegen nicht gut dem abflieBenden Wasser folgen,
sondern im Schlamme liegen bleiben und dort schwer aufzufinden sind. Ferner ist die Brut in
der ersten Zeit nach dem Ausschlupfen schwer zu beobachten, noch schwerer zu fangen
und deshalb nicht leicht in andere, gréf3ere fischleere Streckteich zu versetzen. Trotzdem
wird es gelingen, den Zwergwels in geeigneten Gewassern heimisch zu machen, weil dies
dadurch erreicht werden kann, daf3 man eine Anzahl laichfahiger Fische einsetzt.

Im Sommer 1885 erhielt der Ausschull des Deutschen Fischerei-Vereins von dem Professor
Specer F. Baird in Washington 50 junge Cat-Fische, die mir zur Pflege Gibergeben wurden.
Dieselben haben sich bei mir in einem Teiche mit schlammigem Grunde, in dem viel
Wasserpest wachst, in ca. 2 m tiefem Wasser gut gehalten und auch vermehrt. Da sowohl
von den aus Amerika eingefuhrten wie von den hier gezichteten Fischen an andere
Fischziichter abgegeben worden ist, so glaube ich, daf? wir den Zwergwels jetzt als einen in
Deutschland eingeblrgerten Fisch betrachten kénnen.

Von 1887 bis 1890 habe ich 2225 einsommrige Zwergwelse gezichtet, 300 in einen See
gesetzt, 10 laichfahige und 665 einsémmrige Fische an andere Fischzichter und an
Aquarien gegeben, und besitze jetzt 325 Zwergwelse, die grotenteils laichfahig sind.”

Heutiger wissenschaftl. Name: Ameiurus nebulosus (Lesueur, 1819). In der Oberlausitz
durften die ersten Fische in die Jahmener Teiche bei Klitten noch vor 1900 ausgesetzt
worden sein. Von dort wurden sie mit Fischbesatz weiter verbreitet. In der Elbe und in
weiteren Flussen ist er gegenwartig in teilweise starken Bestdnden nachzuweisen. Der
Zwergwels ist heute ein fest etabliertes Faunenelement, das flachendeckend nicht mehr
ausgeldscht werden kann.

Der Fleckenwels oder Gabelschwanz, Spotted Cat-Fish, Amiurus Caudafurcatus ,ist in den
den sidlichen und westlichen Staaten der Amerikanischen Union, namentlich in Ohio,
Missouri, Arkansas und im St. Johns River in Florida, wo er in der Regel haufig in der
Stromrinne grof3er Flisse vorkommt. Er ist gewohnlich 5 bis 10 Pfund, bisweilen 20 bis 25
Pfund schwer. Wegen seines sehr wohlschmeckenden Fleisches ist er hoch geschéatzt. Mr.
Fred Mather sandte mir im Auftrage der Fischerei-Kommission im Dezember 1888 eine
Anzahl Fleckenwelse aus dem Ohioflusse, von denen 18 wohlbehalten in Berneuchen
anlangten und im Frdhjahr 1891 noch 16 Fische lebten. Sie haben noch nicht gelaicht,
obgleich sie schon 1890 fortpflanzungsfahig waren.”

Die Einfuhrung dieser Art ist nicht gelungen. Der wissenschaftliche Name lautet heute
Ictalurus furcatus (Valenciennes, 1840), umgangssprachlich wird er Blue Catfish genannt.
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Der Schwarzbarsch und der Forellenbarsch

In diesem Heft soll die Beschreibung eingefihrter nordamerikanischer Fischarten nach Max
von dem Borne (Teil 1 siehe Heft 2/2008) abgeschlossen werden. Bei den vorgestellten elf
Arten handelt es sich keinesfalls um alle zur damaligen Zeit eingefiihrten Fischarten. Es gab
dariiber hinaus Bemiuhungen noch andere Vertreter aus der Familie der Sonnenbarsche wie
den Silberbarsch (Calicobarsch), den Steinbarsch, den Sonnenfisch und den Mondfisch in
Europa bzw. Deutschland heimisch zu machen. Okologische Uberlegungen wurden damals
kaum angestellt. Auf eine Kommentierung in diesem Sinne soll hier ausdricklich verzichtet
werden. Erst in letzter Zeit sind weltweite oder EU-weite Regelungen verabschiedet worden,
die den Umgang mit gebietsfremden Tierarten regeln.

Der Schwarzbarsch und der Forellenbarsch

Heutige wissenschaftliche Benennung: Schwarzbarsch Micropterus dolomieu Lacepéde,
1802, Forellenbarsch Micropterus salmoides Lacepéde, 1802

Insgesamt 44 Seiten widmet Max v.d. Borne diesen zwei Arten, die er sehr ausfuhrlich
beschreibt. Gleich am Anfang weist er auf die Namensvielfalt hin, mit der die beiden
Fischarten in Nordamerika bedacht werden. Dies gilt auch fir die wissenschaftliche
Bezeichnung.

.Der Name Micropterus ist dadurch entstanden, daf3 ein verstimmelter Fisch untersucht und
beschrieben wurde, deshalb will ich hier die von Giinther gewéhlten Namen annehmen. Wir
unterscheiden demnach:

1. den Schwarzbarsch, Small Mouthed Black Bass, Grystes Nigricans;
2. den Forellenbarsch, Big Mouthed Black Bass, Grystes Salmoides

In Nordamerika gilt der Black Bass ganz allgemein fir einen der wertvollsten Fische. In den
Vereinigten Staaten Michigan und Ohio ist er neben dem White Fish fiir die Volksernahrung
der wichtigste SiiBwasserfisch. Uber den relativen Wert von Schwarzbarsch und Forel-
lenbarsch sind die Urteile in Amerika geteilt, indem manche den Schwarzbarsch hoéher
schatzen und andere beide Fischarten fur gleich wertvoll halten. Das Fleisch ist blatterig,
weil3, zart, wenig gratig und sehr wohlschmeckend. Um das Urteil eines hervorragenden
Sachverstandigen zu erhalten, sandte ich einige Fische, teils lebend, teils geschlachtet, an
den Hoflieferanten Kommerzienrat Herrn Borchardt in Berlin und erhielt folgende Auskunft:
Das Fleisch ist vorziiglich und dem der Bachforelle an Wohlgeschmack gleich, es ist bei dem
Schwarzbarsche zarter und bei dem Forellenbarsche derber wie bei der Bachforelle. Der
Forellenbarsch ist so widerstandfahig, dal3 er geschlachtet weithin verschickt werden kann,
wahrend der Schwarzbarsch lebend in die Kiche kommen muf3, wenn sein Fleisch volle
Wirdigung finden soll. Herr Borchard hat die Fische gebacken und blau gekocht, gekostet
und giebt ihnen in letzterer Form zubereitet den Vorzug. Er empfiehlt, den Fisch blau zu
kochen wie die Gebirgsforelle und ihn mit frischer Butter oder Sauce Vinaigrette oder Sauce
Béarnaise anzurichten.

Die Nahrung besteht in Tieren aller Art, namentlich Infusorien, Wirmern, Muscheln,
Schnecken, Krebstieren, Insekten, Wasserkafern und Larven, Froschen, Froschlarven und
Fischen. Der Forellenbarsch wird im kalten Norden 6 bis 8 Pfund und im warmen Siiden 20
bis 25 Pfund schwer. In grof3en, tiefen Gewéassern wachsen die Black Bass schneller und
werden groRer wie in kleinen, flachem Wasser. Bei mir werden diese Fische in Teichen in 6
Monaten 5 bis 14 cm und in 18 Monaten 20 bis 30 cm lang und erreichen in 5 bis 6 Jahren
ein Gewicht von 1Y bis 2v2 Pfund.

Der Black Bass hat ein zahes Leben und kann leicht weithin versandt werden, er halt sich im
Fischkasten sehr gut, und zwar der Schwarzbarsch besser wie der Forellenbarsch. Beide
sind harter wie Barsch und Zander, aber nicht so ausdauernd wie der Karpfen. Gegen Ver-
unreinigungen des Wassers durch Fabriken und Spuljauche der Stadte ist der Black Bass
auffallend wenig empfindlich. Er gedeiht vortrefflich in dickem, schlammigem Wasser, in
flachen torfigen Teichen und bei Uppiger Vegetation griner Algen. Wenn im
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Uberwinterungsteich die Fische durch Schimmelpilze leiden, so sterben mehr
Forellenbarsche wie Schwarzbarsche.

Der Schwarzbarsch und der Forellenbarsch kommen an vielen Orten zusammen vor, sie
bewohnen sowohl Seen, wie Fliisse. Der Forellenbarsch liebt ruhige Strdomungen und das
brackige Wasser der Flussmindungen; der Schwarzbarsch liebt schnelle Stromungen und
klares Wasser.

EinfUhrung in Deutschland. Im Jahre 1883 sandte mir Prof. Spencer F. Baird in Washington
durch Vermittelung von Mr. Fred Mather in New York 7 Schwarzbarsche und 45
Forellenbarsche aus dem Greenwoodlake bei New York. Sie kamen zwar alle lebend hier an,
infolge der langen Reise starben aber in kurzer Zeit die meisten, so daf3 ich nur 3
Schwarzbarsche und 10 Forellenbarsche Ubrig behielt. Die Forellenbarsche waren 2-3 cm
lang, als ich sie erhielt, wurden im Jahre 1885 geschlechtsreif und laichten. Ich erhielt von
1885 bis 1890 von diesen Fischen 140.651 einsommrige Forellenbarsche und versandte
davon 1483 laichfahige, 884 zweisommrige und 7430 einsommrige Fische an zahlreiche
Fischziichter in Deutschland, Osterreich-Ungarn, der Schweiz, Belgien, Holland, Frankreich,
England, Schweden, Norwegen, Rul3land und lItalien. Die von den Empfangern gemachten
Erfahrungen sind zum Teil glinstig, zum Teil unglinstig gewesen.

Der Guterdirektor Herr Susta; Leiter der grof3en Karpfenteichwirtschaft des Firsten
Schwarzenberg zu Wittingau in Bohmen, schreibt mir: »Die von Berneuchen bezogenen
Forellenbarsche lieferten 1889 sehr zahlreiche und sehr kraftige Nachkommenschatft; ihr
Wachstum ist sehr befriedigend. Der Besitz dieses Fisches ist flr die Teichwirtschaft zu
Wittingau dauernd gesichert; er ist auf der Tafel des Firsten Schwarzenberg erschienen,
sein Geschmack ist vorzuglich und sein qualitativer Wert aufRerordentlich grof3. Der Fisch
wird in einigen Jahren die Reinertrage der Teichwirtschaft von Wittingau wesentlich erhdhen,
und es dirfte 1891 eine groRere Menge Forellenbarsche zu Markte gebracht werden
kénnen.«

Die Schwarzbarsche waren fingerlang, als ich sie erhielt, und die drei Fische welche am
Leben blieben, laichten 1884 zum ersten male. Ich habe von 1884 bis 1890 von diesen drei
Fischen 40.789 einsdbmmrige Schwarzbarsche und davon nach den Landern, die oben
erwahnt sind, versandt: 666 laichfahige, 832 zweisémmrige und 3790 einsémmrige
Schwarzbarsche. Es hat sich gezeigt, daf3 der Fisch leicht in Teichen vermehrt werden kann,
wenn er Steinbetten vorfindet, um zu laichen, dalR er aber in Karpfenteichen nicht so leicht
gezlichtet werden kann wie der Forellenbarsch.

Kein anderer Fisch Ubertrifft den Black Bass an Kiihnheit beim Anbeil3en und an Energie, mit
der er sich wehrt, wenn er gehakt ist. Er hat die pfeilschnelle Bewegung der Forelle, die
Unermudlichkeit und die kiihnen Luftspriinge des Lachses und aul3erdem eine ihm ganz
eigentimliche Fechtweise. Er nimmt die kiinstliche Fliege ausgezeichnet und kann mit allen
mdglichen Arten von nattrlichen und kinstlichen Kédern gefangen werden. Fir den Sport
sind 2 bis 3 Pfund schwere Fische am besten, die schwereren sind weniger lebhaft und
k&mpfen nicht so energisch.”

Soweit der verdienstvolle Max von dem Borne. In kurzer Zeit war beiden Fischarten trotz
einer hoffnungslos niedrigen Zahl von importierten Fischen eine deutschland- und
europaweite Ausbreitung beschieden. Die Euphorie war entsprechend groR. 1903
(LEONHARDT und SCHWARZE) werden beide Arten in Sachsen als eingeburgert
betrachtet. Davon kann heute keine Rede mehr sein, in Deutschland gibt es keine aktuellen
Nachweise. Beide Arten kommen sudlich der Alpen vor und sind zudem kosmopolitisch
verbreitet, wobei durchaus von oOkologischen Effekten und Einflissen berichtet wird. Die
nachstliegenden  Vorkommen  befinden sich in  Tschechien und Osterreich.

95



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Ein Krebsessen in der Oberlausitz in den 30er Jahren des 20. Jahrhunderts

Die Monate ohne ,R" im Namen gelten traditionell als Monate, in den man Krebse essen
kann. Allerdings ist es heutigentags nicht mehr (blich, den gepanzerten Stachel- und
Scherenrittern nachzustellen und diese ,krebsrot* gekocht als Delikatesse auf die Tafel zu
bringen. Das ruhrt daher, weil die urspriinglich vorhandenen Edelkrebse mittlerweile vom
Aussterben bedroht sind und deshalb eine ganzjdhrige Schonzeit geniel3en. Wie es aber
noch vor dem zweiten Weltkrieg in einigen Flissen mit diesen Leckerbissen bestellt war, soll
der folgende Bericht zeigen. Verfasser ist Klaus-Manfred Strempel Teichwirt, Fischzlichter
und Krebsspezialist aus Ritterhude bei Bremen, der aber vor dem Krieg in der dstlichen
Oberlausitz lebte. Klaus-Manfred Strempel (27. Méarz 1925 — 16. April 2000) war langjéhriger
Vorsitzender des Binnenfischereiverbandes im Landesfischereiverband Weser Ems e.V. und
besuchte die Fischereischule in Kdnigswartha 1996 zu einer Fortbildungstagung. Dort hielt er
einen Vortrag uber ,Die Zucht der Flusskrebse in der Intensiv- und Teichhaltung” und
referierte daneben recht unterhaltsam Uber seine perstnlichen Begegnungen mit Krebsen in
den dreilBiger Jahren des zwanzigsten Jahrhunderts. Diese Ausflihrungen, die er uns
schriftlich hinterlassen hat, seien hier nun wiedergegeben.

Ein Krebsessen in der Oberlausitz in den 30er Jahren

An der Kleinen Tschirne in meinem Geburts- und Kindheitsort Neuhammer O/L, Kreis Gorlitz,
hat sich das Erleben von Krebsessen etwa dreimal jahrlich zugetragen.

Wo liegt oder besser, wo flie3t die Kleine Tschirne? An unserer heutigen Ostgrenze, der
Lausitzer NeilRe liegt die alte kleine Kreisstadt Rothenburg. Sidéstlich am anderen hohen
NeilBeufer, bei den Kosakengrabern beginnt die ,Neue Gatschlinie® [vermutlich eine
schurgerade ForststralRe] und diese gingen wir oder fuhren sie mit dem Fahrrad acht
Kilometer nach Osten durch die Gorlitzer Heide. Und da waren wir schon an der Kleinen
Tschirne.

Unterhalb des Schénberger Muhlteiches hatte mein Vater etwa zwei Kilometer der Tschirne,
ein natirlich flieBendes Fliisschen mit Kurven, Windungen und Kolkléchern zur Fischerei
gepachtet.

Etwa Ende Mai, meist an einem Donnerstag sprach unsere Mutter Strempel's S6hne an:
"Jungs, am Freitag musst Ihr wieder Krebse fangen. Am Sonnabend hat Vater seine Freunde
eingeladen und da wollen wir ein Krebsessen machen." Es folgten dann zehn bis zwolf
Namen, die ich nur zum Teil aufgenommen habe. Meine Gegenfrage lautete fast immer:
"Wie viele sollen es denn sein, eine Badewanne voll oder eine Waschbalje [norddeutsch fir
Waschzuber] dazu?" Wir haben uns in diesem Fall auf beide Behéltnisse geeinigt.

Die ganze Verantwortung lag nun bei mir, denn ich bin ja vier Jahre alter als der Bruder.
Aber stolz war ich doch schon damals ob dieser Verantwortung. Kdderfische mussten noch
gefangen und die Krebsteller nach dem Winter gesucht und repariert werden. Holzwolle
musste besorgt und auch gleich in Wasser eingeweicht werden. Die grof3e Badewanne und
die Waschbalje mussten in der kiihlen Waschkiiche bereitgestellt werden.

Gegen drei Uhr am Freitagnachmittag wurden die Koderfische geschlachtet und auf den
Krebstellern befestigt. Wir hatten meist acht davon. Funf hatte ich auszulegen, drei der
jungere Bruder.

Eine Warnung der Mutter folgte noch! Zerlatscht oder zertrampelt den Bauern nicht so das
Gras - und dann gings los! Die Krebsteller wurden in den bekannten Kolkl6chern ausgelegt,
meist aus Bequemlichkeit nur hundert Meter oberhalb und hunert Meter unterhalb vom Haus.
Ein Spankorb und ein Weidenkorb waren vergessen worden und als diese da waren, wurde
der erste Krebsteller eingeholt. Drei bis vier Krebse waren am Anfang meist drauf und am
frihen Abend waren es mitunter acht bis zehn Stiick. Kleine, d.h. solche unter zehn
Zentimeter und frisch geh&utete, sogenannte Butterkrebse wurden gleich wieder ausgesetzt.
Wenn die Koérbe gefiillt waren, wurden sie in die kiihle Waschkiiche in Wannen gebracht.
Daruiber kam eine diinne Schicht feuchter Holzwolle. Ich kann mich nicht erinnern, dass auch
je nur ein Krebs beim Haltern gestorben war.
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Um sieben, spatestens um acht am Abend war der Fang erledigt und unsere Arbeit getan.
Nach meiner heutigen Erfahrung méchte ich sagen, waren es mindestens flinfzig Kilogramm,
eher mehr als sechzig Kilogramm.

Nun war unsere Mutter dran. Im Waschkessel kochte bereits das Wasser mit Méhren und
anderen Gewilrzen drin und wir mussten verschwinden, denn sie hat nie geduldet, dass wir
beim Tdten der Krebse zugegen waren. Am Abend kamen noch die beiden Schwestern der
Mutter und meist eine Oma und haben beim Auspulen des Krebsfleisches geholfen. Eine
furchterliche Arbeit, wie ich heute aus eigener Erfahrung festgestellt habe.

Am Sonnabendvormittag wurden Rickenpanzer, Scheren- und Schwanzpanzer in einem
Morser zerstampft und mit dem Scherenfleisch zu Krebssuppe gekocht. Innereien und Beine
der Krebse bekamen die Schweine, Hihner und Hunde, die sich alle darauf stirzten und so
war unser ganzer Fang verwertet.

Vater's Gaste kamen dann am Sonnabend ab sechs Uhr abends und wurden mit einem
Krebscocktail begrif3t, dem wir Jungs nur mit neidischen Blicken folgten.Was wirklich alles
drin war, ist Mutters Rezeptur und grof3es Geheimnis geblieben.

Waren alle Gaste da, gab es, wenn das Wetter es erlaubte in der Gartenlaube, sonst im
Esszimmer eine Krebssuppe. Das war aber eine Krebssuppe, rot von den gestampften
Panzern wie eine Tomatensuppe und Krebsscherenfleisch drin wie Nudeln in einer
Nudelsuppe. Darauf schwamm auf der Herdplatte gerdstetes Weillbrot. Wer einen zweiten
Teller wollte - und das geschah oft - konnte ihn gern haben. Auf die ,schlanke Linie* brauchte
man damals noch nicht zu achten. Der Rest der Krebssuppe wurde dann auch gern nach
Mitternacht als Nachtspeise gegessen.

Nach der Suppe folgte das Hauptgericht in Butter gebackene Krebsschwéanze mit Kroketten
und frischem Blattsalat aus dem Frihbeet. Dass die Manner nach solcher Unterlage auch
manchen guten Umtrunk vertragen konnten, spricht fir sich.

Und wenn wir Strempels-Jungen am Sonntag bei Sonnenaufgang im noch unruhigen Haus
aufwachten, fanden wir mindestens zwei Kartenrunden im lustigen, frohlichen
Beisammensein. Vater Strempel's Krebsessen waren beliebt und waren Gesprachsthema bis
zum Krebsessen im kommenden Jahr. Von meiner Mutter habe ich nach Jahrzehnten auch
erfahren, dass nicht einer je beim Krebsessen abgesagt hatte. Das zweite und dritte
Krebsessen folgte dann in den Sommerferien, wenn die Verwandten aus Liegnitz,
Magdeburg, GroRenhain und Berlin in Urlaub zu uns kamen.

Werden unsere Nachkommen je wieder solch heile Natur mit dem Gradmesser "Krebs" in
diesen Mengen erleben kénnen? Ich glaube es leider nicht. Und diese Kleine Tschirne floss
und fliel3t nach gut drei3ig Kilometern nordlich von Sagan in den Bober, wo schon 1870
Krebssterben witeten, weil am Bober neue Industriestadte, unter anderem Bunzlau und
Sagan entstanden, die die Abwéasser in den Bober leiteten. Spéater in den 30er Jahren wurde
die Todesursache der Krebse als Krebspest bestimmt.

Fur mich sind die Krebse ein Gradmesser fur eine gesunde oder kranke Natur. Ich kann an
meinem Lebensabend abschlieBend sagen; diese Kleine Tschirne in der Oberlausitz hat mit
ihrem sauberen, stets geliebten Wasser, mit ihren Fischen und Krebsen, mein Leben gepréagt
zunachst zur Seefahrt, spater zur Fisch- und Krebszucht.
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Uber Fischdiebe

In dieser Ausgabe soll ein amusantes Kapitel Uber Fischdiebe wiedergegeben werden. Es
stammt aus dem Buch Karpfenzucht und Teichbau von Gotthold Kinze aus dem Jahr 1888.
Johann Christian Gotthald Kinze (1826 — 1894) war gréaflicher Giterinspektor in Kreba und
brachte mit seinem Werk eine der ersten Abhandlung Uber die Karpfenflitterung heraus.
Wiedergabe geringfiigig gekurzt und in Originalschreibweise.

Feinde der Fische — Der Mensch

Der schlimmste Feind der Fische ist der Mensch, der Fischdieb. Gegen die Fischfeinde aus
dem Thierreiche schitzen wir uns mit Fangeisen und Gewehr, den Fischdieben gegenuber
ist dies nicht erlaubt und doch ist dieser Feind der am schwersten zu fangende, seiner
grolReren Schlauheit wegen. Wahrend die Thiere regelmafiigen Wechsel halten oder fast
immer zu derselben Zeit auf den Fang gehen, kommt der Fischdieb absichtlich
unregelmafig. Wohnt derselbe gar noch in der Nahe des Fischers und kann er diesen
beobachten, so geht er gewil3 zu einer Zeit auf den Raub, wo er sicher ist, dal’ der Fischer
anderswo beschéftigt ist und nicht die Teiche begehen kann.

Ich will im Nachstehenden die Erfahrungen niederlegen, die ich mit diesen Raubern gemacht
habe. Der Fischdieb fangt die Karpfen meist mit dem Tauchhamen. Dies ist ein im Spiegel
gestricktes Nezt von ungefahr 1,30 m im Quadrat. Mittels der Stange wird nun das Netz an
einer Stelle, wo Karpfen gern stehen, vom Ufer aus in den Teich auf den Grund gesetzt. Der
Dieb wartet 5 bis 10 Minuten, wahrend welcher Zeit er das Netz recht ruhig stehend erhalt
und hebt dann mit der Stange dasselbe pl6tzlich hoch. Sind Fische darauf, so geben die
biegsamen Bligel etwas nach und das Netz bildet in Folge des Gewichts der darauf
liegenden Fische in der Mitte eine Vertiefung, aus der die Fische nicht entweichen kénnen,
die auBerhalb bei dem schnellen Emporheben vom Wasser gegen das Netz gedrickt
werden. Das Netz wird auf den Damm gelegt und die Fische wandern in einen zu diesem
Zwecke mitgenommen Sack.

Diese Art des Raubes Uben die Diebe nur des Nachts aus und meist in den Stunden von 11
Uhr Abends bis 2 Uhr friih. Mitunter, aber seltener, kommen sie auch zwei Stunden vor
Sonnenaufgang. In mondhellen N&chten fischen diese Rauber fast nie, meist in dunkeln oder
noch lieber regnerischen Nachten, wo sie sicherer vor Entdeckung sind, weil sie erstens
nicht weit zu sehen sind und zweitens in Regennéachten die Wachter nicht erwartet werden.
Am meisten kommen diese Rauber in der Zeit vom August bis Ende Oktober. Gewdhnlich
fischt der Dieb am Einflu3 des Teiches. Gelibte Fischdiebe ziehen, wenn es irgend angeht,
ein Schutzbrett am EinfluRwehre, um die Fische durch das frische Wasser heraufzulocken,
sind aber stets vorsichtig, setzen vor den fortgehen den Spund wieder ein und bringen alles
in Ordnung, peinlich jede Spur verwischend.

Der geubte Fischdieb ist ungemein vorsichtig und beseitigt jede Spur, die ihn verrathen kann.
Der geiibte Fischer entdeckt seine Spur aber trotz alledem. In der Zeit, wo Fischdiebe zu
furchten sind, und dies ist hauptsachlich vom August bis Ende Oktober, mul3 der Fischer die
Teiche so begehen, dal3 er abwechselnd frih dort ist, ehe die Sonne den Thau vom Grase
aufgeleckt hat. Wie der gewandte Jager die Wildfahrte, so muf3 der Fischer das Gras pp. auf
den Teichdammen beobachten. Sind Diebe in der Nacht am Teiche gewesen, so wird das
gelbte Auge des Teichwarters auch ihre Spur in niedergetretenen Grase bemerken: Der Ful3
des Diebes hat den Thau vom Grase abgestreift. An der Art dieser Spur erkennt der
Teichwarther auch, ob sie mit dem Netzte gefischt oder geangelt haben. Ist das erstere der
Fall, so findet er auch, die Stangenlange berechnend, die Stelle, wo der Tauchhamen auf
das Land gelegt wurde, und meist, wenn die Diebe Glick hatten, auch Fischschuppen oder
Fischschleim, allerdings wenig, da die Diebe sehr vorsichtig sind. Verfolgt der Teichwérter
vorsichtig die Spur, so wird er auch ermitteln, woher und wer die Diebe sind. Der Dieb geht,
weil er das verrathende Netz tragt, selten auf dem Wege, sondern nimmt seinen Kurs durch
Wiese und Feld. Hier zeigt das Gras, der abgestreifte Thau und dergl. dem Teichwart die
Fahrte. Er mul3 jedoch bei dem Verfolgen der Féhrte sehr vorsichtig sein, damit Niemand
aus seinem Gehen merken kann, daf3 er einer Spur folgt. Denn fiihrt auch die Spur bis vor
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die Hausthlr des Diebes, so wird man doch fast nie die gestohlenen Fische finden, der Dieb
ist zu schlau und hat sie bereits fortgeschafft und verkauft oder da eingesetzt, wo Niemand
sucht. Weil3 der Teichwarter jedoch, wer oder woher die Diebe sind, so erleichtert ihm dies
ihre spatere Ergreifung sehr, zumal er jetzt auch den Weg kennt, den sie gehen. Der oder
die Tage, an denen die Diebe da waren, sind gleichfalls von Bedeutung und missen gemerkt
werden. Sind es Diebe, die ein Geschaft daraus machen und die Fische verkaufen, so
kommen sie meist ein oder zwei Nachte vor den Markttage der ndchsten Stadt, in der sie die
Fische gewohnlich absetzen. Es ist daher im gegebenen Falle gut, heimlich durch die Polizei
der betreffenden Stadt recherchieren zu lassen, ob und wann Fische daselbst verkauft
werden. Unter Bericksichtigung des Vorhergesagten mul3 dann anhaltend und mit grof3ter
Verschwiegenheit gewacht werden. Ich rathe aber, wenn Diebe kommen, dieselben ruhig
fischen zu lassen und erst zu greifen, wenn sie Fische haben. Ist mir doch der Fall
vorgekommen, dafd ein Nachts 12 Uhr im Teiche erwischter Fischdieb, der bereits Karpfen
hatte, nur 3 Tage Gefangnis erhielt.

Eine andere Art Karpfen zu stehlen ist folgende. Wenn zwei Teiche nur durch einen flachen
Damm von einander getrennt sind und das Wasser in dem einen, oberen Teiche etwas
héher steht als in dem unteren Teiche, so macht der Fischdieb, und ich weil3, daf’ dies sogar
ein angestellter Teichwarter fertig bekam, quer durch den Damm durch seichtes Abstechen
des Rasens eine kleine Rinne, so dal3 nur ein Wasserstrahl von vielleicht 3 cm Tiefe und 5
cm Breite aus dem oberen Teich in den unteren flie3t. An der Stelle, wo die Rinne in den
unteren Teiche mindet, steckt der Rauber Weidenruthen im Halbkreis um die Mindung
herum, die nur ungefdhr 5 cm Uber dem Wasser hervorragen und so eine Horde von
ungeféhr 2 m Durchmesser in der Mitte bilden. Sobald das frische Wasser in den unteren
Teich tritt, kommen die Karpfen aus dem unteren Teich und Uberspringen viele die flachen,
eingesteckten Ruthen. Sind genug Karpfen darin, so hohlt der Rauber die Fische mit leichter
Mihe aus dem Halbkreise heraus, beseitigt die Weidenruthen, legt die abgestochenen
Rasen wieder in die Rinne, sie mit dem Ful3e festtretend, und kann meist sicher sein, daR
der Durchstich und Diebstahl unentdeckt bleibt.

Werden die Teiche im Herbst gezogen, um gefischt zu werden, so wird meist nur in den
letzten Néachten vor der Fischerei, wenn die Karpfen bereits im Hauptgraben stehen,
gewacht. Dies ist falsch. Wenn ein Teich, angenommen vier Wochen lauft, so werden die
Fische bereits acht bis vierzehn Tage vor der Fischerei unruhig und kommen in grof3en
Schaaren im Hauptgraben bis an das Abflufluthbett. Ist nun auch der Hauptgraben in der
Néhe des Wehres geschitzt, so sind doch haufiger weiter im Teich hinein ungeschitzte
Stellen, wo nur noch Wasser im Hauptgraben selbst steht. Treten zwei Fischdiebe an einer
solchen Stelle, jeder mit einem fast die Breite des Grabens deckenden Hamen auf 50 bis
100 Schritte von einander entfernt in den Graben und fuhren die Hamen, gegeneinander
gehend, vor sich her, so erhalten sie auf einen Zug 30 und mehr Fische. Es ist daher néthig,
die ablaufenden Teiche acht bis vierzehn Tage vor der Fischerei regelmafig durch einen
sicheren Wéachter Tag und Nacht bewachen zu lassen.

Eine andere, weniger gefahrliche Art des Fischstehlens ist das Angeln. Geschieht dasselbe
von ungelbten Dieben, die nur in den Morgen- und Abendstunden angeln, so sind sie durch
den Teichwarter leicht zu fangen oder zuverscheuchen. Gefahrlicher ist es, wenn ein geubter
Dieb Nachthaken legt. Gewothnlich werden diese Angeln mit Thauwtrmern oder Kartoffeln
bekddert auf den Grund gelegt, wie Aalangeln, und unter dem Wasser an Pflocken oder
Wurzeln befestigt. Auch hier kann der Teichwérter den oder die betreffenden Teiche eine
Stunde vor Sonnenaufgang bewachen und er wird sicher den Dieb beim Einziehen der
Angeln erwischen.

Trotzdem bin ich fest Uberzeugt, daf’ da, wo recht dreiste, gewandte Fischdiebe sind und die

Aufsicht schlaff ist, diese sich die Fitterung zu Nutze machen und, wenn sie ungestért sind,
fleiRig angeln werden.

Ich schitze die Teiche dadurch, dal3 ich an den Stellen, wo ich weil3, dal3 mit Erfolg geangelt
oder mit dem Tauchnetze gefischt werden kann, kleine, astige Pféhle einschlagen lasse. Es
wird eine schwache, 3 bis 4 Zoll im Durchschnitt haltende Kiefer oder auch anderer Baum
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mit Aesten genommen. Davon lasse ich circa 2 Ful3 lange Stiicke schneiden, dal3 stets am
Schopfende ein Quirl Aeste ist. Diese Aeste werden soweit verschnitten, dafd jeder noch
ungefahr einen bis zwei Ful3 auch dartber lang bleibt, die Ubrigen, unterhalb des Quirls
befindlichen Aeste werden abgeschnitten, der Pfahl spitz gemacht und so eingeschlagen,
daR3 er ungefahr nur noch einhalb bis einen Ful3 Gber den Boden heraus steht, also tief unter
dem Wasserspiegel ist. So werden in sich selbst bestimmenden Entfernungen, das heift, je
nachdem die Aeste auseinander stehen und decken, diese Pféhle eingeschlagen, also in
Entfernungen von 4 bis 6 Ful3. Angel und Netz bleiben stets daran h&ngen und zerreil3en.

Grindung des Sachsischen Fischereivereins 1884

Vor zwanzig Jahren wurde 1990 der Sachsische Landesfischereiverband gegriindet. Sein
Vorlaufer, der Sachsische Fischereiverein, wurde 1884 ,unter dem hohen Protectorate seiner
koniglichen Hoheit des Prinzen Georg"“ ins Leben gerufen. Er beging somit im Jahr 2009 sein
125-jahriges Griundungsjubilaum. Aus der ersten Schrift dieses Vereins erfahren wir etwas
uber die Zwecke des Séachsischen Fischereivereins, seinen Vorstand und seine
Vertrauensmanner. Diese erste Schrift enthielt ebenso eine ,gemeinfallliche Belehrung tber
die SuRwasserfische des Elbegebietes® sowie eine Ausfihrung Uber die
Fischereigesetzgebung fir das Konigreich Sachsen. Nachfolgend sollen davon einige
Auszige in Originalschreibweise wiedergegeben werden.

Zwecke des Sachsischen Fischereivereins

Der Verein bezweckt im Anschluf3 an die Bestrebungen des Deutschen Fischereivereins in
Berlin die Hebung der Fischzucht im Koénigreiche Sachsen. Namentlich wird er bemtht sein,
Maldregeln zu ergreifen, welche geeignet sind, der sachsischen Fischerei aufzuhelfen, ihre
Ausbeute zu sichern und den Fischbestand zu vermehren, soweit dies mit den berechtigten
Interessen der Industrie vereinbar ist. Zur Erreichung dieses Zweckes strebt er an:

1. Die Verbreitung von Belehrungsschriften.

2. Die Einrichtung und Abhaltung von Vortrdgen Uber Fischerei und Fischzucht. Es ist zu
bemerken, dal3 auf Ver-anlassung der Kgl. Ministerien bereits seit einigen Jahren regelmafig
im Anfang des November ein dreitagiger Lehrcursus Uber kinstliche Fischzucht an der
Forstakademie Tharand abgehalten wird, welcher Jedermann unentgeltlich ohne weiteres
zuganglich ist. Der Beginn wird alljahrlich im October in den Zeitungen bekannt gemacht.

3. Die Errichtung einer Auskunftsstelle, welche den Bezug und die Abgabe von Fisch-Eiern, -
Brut und -Satz vermittelt.

Angebote, sowie Gesuche um Nachweis von Bezugsquellen sind zu richten an das Bureau
des Vereins per Adresse Herrn Hauptmann v.d.A. Aster, Dresden, Carolastralle 1 B.

4. Die Gewahrung von Pramien fir Erlegung von
Fischottern — Sechs Mark - und von
Reihern — Drei Mark.

Gesuche um die Gewahrung dieser Pramien sind unter Beifligung der Fischotterschnauze
bezw. des Reiherkopfes, sowie einer glaubhaften Bescheinigung uber die rechtmallige Er-
legung des betreffenden Thieres innerhalb des Kdnigreiches Sachsen zu richten an Herrn
Professor Dr. Nitsche zu Tharand.

5. Der Verein wird es sich ferner zur Aufgabe machen, Geldmittel zur Disposition zu stellen,
um Personen, welche sich Verdienste um die Bestrafung von Fischfreveln erworben haben,
besonders staatlichen und privaten Aufsichtsbeamten, Gratificationen zu gewéhren. Gesuche
um solche sind an die betreffenden Amtshauptmannschaften zu richten.

6. Auch wird der Verein es sich angelegen sein lassen, besonders durch seine
Vertrauensmanner auf die passende Zusammenlegung von Fischgewassern zu grof3eren
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Fischereibezirken, sowie auf die Bildung von Fischereigenossenschaften hinzuwirken, und
auch die Verbesserung der bestehenden Fischereigesetzgebung durch Antrage an
mafdgebender Stelle im Auge zu behalten.

7. Alljahrlich wird eine Generalversammlung abgehalten.
8. Der Verein besteht aus a) personlichen Mitgliedern,

b) corporativen Mitgliedern, welche sich durch einen Deputirten bei allen Abstimmungen
vertreten lassen kdnnen.

Personliches Mittglied kann jede dispositonsfahige Privatperson werden, welche einen
unbescholtenen Ruf geniel3t.

Corporatives Mitglied kbnnen andere Vereine, Corporationen und Gemeinden werden.

Der Jahresbeitrag wird fur die persénlichen Mitglieder auf mindestens drei Mark, fur die
corporativen Mitglieder auf neun Mark festgesetzt. Dagegen betragt fur gewerbsmaRige
Fischer die Beitragspflicht nur eine Mark. Am einfachsten geschieht der Eintritt in den Verein,
wenn die betreffende Person ohne weiteres den Beitrag fur das laufende Kalenderjahr an
den Schatzmeister des Vereins, Herrn Consul Harlan, Dresden, Neumarkt 6, per
Postanweisung einsendet. Hierauf erfolgt sofort Zusendung der als Quittung dienenden
Migliedskarte und der Statuten.

Jedes Mitglied erhalt ein Exemplar der wahrend seiner Mitgliedschaft von dem Verein
herausgegebenen Schriften unentgeltlich.

Vorstand des Sachsichen Fischereivereins

fir die Jahre 1884 — 1886

Graf von Konneritz auf Lossa, Vorsitzender.
Prof. Dr. H. Nitsche, Tharand, Stellvertreter
Hauptmann v.d.A. Aster, Dresden, Schriftfhrer.
Consul Harlan, Dresden, Schatzmeister.
Rittergutsbesitzer von Herder auf Rauenstein.
Legationsrath Graf von Hohenthal und Bergen auf Knauthein.
Oberfischmeister Kruiger, Dresden.
Oekonomierath von Langsdorff, Dresden.
Rittergutsbesitzer v. Oelschlagel, Oberlangenau

Bei den Ausfuhrungen Uber die Fischereigesetzgebung fir das Koénigreich Sachsen wurden
die geltenden Unterlagen, wie Gesetze und Ausfuihrungsverordnungen benannt und ihre
wesentlichen Inhalte in Kurzform dargestellt. Es ist erstaunlich wieviele Gemeinsamkeiten
durchaus zu entdecken sind, die andererseits aber auch eine gewisse juristische Kontinuitat
und Bestandigkeit erkennen lassen. Ebenso sind in den Gesetzen Reste der rechtlichen
Sonderstellung der Oberlausitz noch erkennbar. Interessant fir uns heutige Fischer und
Angler sind die Strafen, die fiir Ubertretungen anzuwenden waren. So wurden VerstoRe
gegen bestimmte Fang- und Fischereiverbote mit bis zu 150 Mark bzw. bis zu einer Woche
Haft bestraft. Fir unberechtigtes Fischen und Krebsen wurde eine Polizeistrafe bis zu 150
Mark und gar sechs Wochen Haft in Aussicht gestellt. Fischen ohne Berechtigung oder
Erlaubnis wurde mit zwei Wochen Haft geahndet, unbeschadet weiterer strafgesetzlicher
Sanktionen. Ganz hart traf es die nachts mit Fackellicht oder unter Anwendung schadlicher
oder explodierender Stoffe unberechtigt auf Fisch- oder Krebsfang Gehenden. Sie erwarte
eine Geldstrafe bis zu 600 Mark oder Gefangnis bis zu sechs Monaten. Es versteht sich fast
von selbst, dass die von einem nicht Berechtigten zum Fischfang genutzten Geratschaften
vollstandig der ,Confiskation“ unterlagen.
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Uber Natur und Eigenschaften der Fische

Den Hohepunkt der sogenannten Hausvaterliteratur, einer Literaturgattung der Barockzeit,
welche das Wissen Uber Haushaltsfihrung und alle Landnutzungsformen umfasst und sich
vornehmlich an die Landgutbesitzer wendete, stellt das 1682 erstmals verlegte
enzyklopadische Werk von Freiherr Wolf Helmhardt von Hohberg (1612-1688) dar, die
GEORGICA CURIOSA oder Umstandlicher Bericht und klarer Unterricht von dem Adelichen
Land- und Feld-Leben/ Auf alle in Teutschland ubliche Land- und Haus-Wirthschafften
gerichtet/ .... Im Heft 1/2000 von Fischer und Angler in Sachsen wurde in dieser Reihe schon
einmal Bezug auf dieses Werk genommen (lUber das Angeln). In dieser Ausgabe soll nun das
Capitel VI des ,Nutzliches Supplementum, oder curieuser Zusatz Von der Fischerey* mit dem
Titel: ,Was vor eine Natur und Eigenschaft die Fische an sich haben/ und welchen Leuten sie
gesund sind." wiedergegeben werden. Die Schreibweise ist der Ausgabe von 1715
entnommen, nicht mehr gebréauchliche Begriffe und Namen wurden in eckigen Klammern
erklart.

Die Fische sind einander ungleich/ dann einer ist immer kalter- und feuchterer Natur dann
der ander.

Wann einer Blut-Egel von seinen Beinen nicht bringen kann/ so bestreue er sie mit Saltz.

Obwohlen alle Fische kalter und feuchter Natur seyn/ ist gleichwohl ein grosser Unterscheid
zwischen ihnen/ dann es ist einer gesunder als der andere.

Hechte/ Barsche/ Schmerlen und andere harte Fische/ mag ein jeder wohl essen/ wann er
gleich kranck ist/ dann es sind harte Fische.

Einer/ so mit Fieber behafftet/ soll sich zwar aller Fische enthalten/ wann er sich aber
gleichwohl hart danach sehnete/ so méchte er Fohren [Forellen]/ Schmerlein/ Parsche und
Hechte/ wol essen.

Darnach sind auch gebratene Fische allzeit gesinder/ als gekochte/ dann das Feuer
benimmt ihnen ihre Feuchtigkeit.

So ist auch ein Unterschied der Fische/ wegen des Wassers/ darin sie wohnen.

Dann Meer-Fische sind viel gestinder/ als die man in slissen Wassern fahet [fangt]/ und
solches wegen des Saltzes/ welches die lbrige Kalte und Feuchtigkeit in den Fischen
verzehret/ ein hart Fleisch machet/ und sie vor dem Faulen bewahret.

Darum siehet man/ dal3 ein gesaltzener Hering/ rohe aus der Tonnen genommen/ und auch
[ge]lgessen dem Menschen nichts schadet. Unter den Meer-Fischen sind auch die am
besten/ die in den grossen Tiefen des Meeres wohnen/ und allda heraus gefangen werden/
welche die grossen Sturm-Winde wohl herum getrieben/ und gejagt haben.

So sind FluR-Fische/ die in den tieffen rinnenden FliR-Wassern gefangen werden/ so gegen
Mitternacht [Norden] fliessen/ darinnen viel Stein und Sand lieget/ und wo das Wasser
schnell laufft/ viel gesiinder/ dann die man in den Seen/ Pfiilen/ unstéatigen Mist-pfutzigten
Wassern fahet/ oder auch in den stinckenden/ schlammigen Pfiitzen und Morast/ die gar
mosicht oder modericht schmecken/ dann sie sind sonderlich ungesund.

Unter den Fischen/ die ein weiches Fleisch haben/ sind die Grof3ten die besten: Aber unter
denen/ die hart Fleisch haben/ sind die Kleinen am besten.

Es seyn auch die schuppichten Fische besser/ dann die schleimichten/ die keine Schuppen
haben/ und je grosser schuppicht sie sind/ je gesiinder sie auch seyn.

Auch sind die frischen Fische gesiinder/ dann die krancken/ die gar matt oder todt sind.

Nach grosser und schwehrer Arbeit soll man keine Fische essen/ dann also faulen sie desto
eher in dem Magen.

Fische die hart/ weil3 und suptiles [fein strukturiertes] Fleisch haben/ sind viel besser und
gesunder/ dann die ein z&he und schleimicht Fleisch haben.

Auch ist viel an den Krautern gelegen/ die an den Ufern der Wasser wachsen. Dann wo bése
Krauter sind/ da seyn auch ungesunde Fische.
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Es sind auch etliche Fische/ die sich sehr vor dem Donner furchten; Dann die Fohren oder
Forellen erschrecken so sehr vor dem Donner/ dal3 sie erstarren/ und unbeweglich im
Wasser liegen bleiben/ dall man sie leichtlich mit den Handen ergreiffen und bekommen kan.

Ingleichen die Karpffen/ auch die Alsen oder Lause-Fische/ derer Forerus [Conrad Forer,
arbeitete mit Conrad Gesner zusammen] gedencket. Ferner die Aalen/ die erschrecken so
sehr/ dafl? sie sich auch aus der Tieffe/ oder aus dem Grund/ (darinnen sie sich sonsten zum
meisten halten) zu oberst auf das Wasser herauf begeben/ und demnach gar leichtlich mit
dem Hammen [Hamen: groRer Kescher] gefangen werden kdnnen.

Darum werden ihr auch zur selben Zeit in den Aal-Kasten/ Reusen und Sé&cken/ die man
ihnen allenthalben in grossen stillen Wassern gestellet hat/ machtig viel gefangen.

Es tretten auch dieselbigen Fische alle im Frihling aus dem Meer und grossen Tieffen
heraus in die Flisse der siissen Wasser/ aber sobald der Sommer und die heissen Zeiten
einfallen/ da machen sie sich wieder hinein in die Tieffen/ und ins Meer.

Es sind vier Complexiones [Einteilung nach dem Typ des Temperaments] der Menschen/ wer
nun wissen will/ ob ihm die Fisch gesund oder ungesund seyn/ der muld seine Complexion
wissen/ ob er ein Sanguineus, Phlegmaticus, Cholericus, oder Melancholicus ist.

Die Phlegmatici sind kalter und feuchter Natur/ weil nun die Fische auch dieser Natur/ so
kénnen sie den Phlegmaticis nicht gesund seyn/ dann also wirden sie vielmehr kalt und
feucht werden/ dadurch sie dann bdse Méagen/ schadliche Fieber/ die Wassersucht/ und
allerley Kranckheiten bekommen.

Den Sanguines, die warmer und feuchter Natur seyn/ und den Melancholicis, die kalter und
trockener Natur/ kénnen die Fische nicht leichtlich schaden/ dann der Fische ihre Kalte
haben eine Gemeinschafft mit dem Sanguine, denen Cholericis, welche hitzig und trocken
sind/ denen sind sie gar gesund.

Jedoch/ weil ein guter Trunck Wein auf die Fische gehoret/ sonderlich/ wanns weichlichte
Fische sind/ so mochten sie auch denen Phlegmaticis nicht viel schaden/ wann sie Wein
darauf trincken/ und NiUsse darauf essen moéchten. Dann weil die NuUsse trockener Natur
seyn/ so kdénnen sie es hindern/ daf3 sie nicht mehr Phlegma von den Fischen bekommen.

Doch sollen auch die Leute/ so der andern dreyen Complexionen sind/ gleich sowol Wein
auf die Fische trincken/ und Nusse essen/ dann die Fische haben biBweilen ein klein Giftlein
bey sich/ sind Ubel zu verdauen/ und faulen einem leichtlich im Magen. Aber die Nisse
dienen wider den Gifft/ und helfen zu der Dauung/ weil sie warmer Natur seyn. Wer aber
einen schwachen Magen hat/ der voller boéser Feuchtigkeit ist/ der soll sich der Fische gar
enthalten/ und sie nicht essen/ damit er nicht Ubel &rger mache.

Uber die Lebensweise der Fische

Auch in dieser Ausgabe sollen einige Ausziige aus dem fischereilichen Teil der GEORGICA
CURIOSA wiedergegeben werden. Es handelt sich um Ausflihrungen zur Lebensweise von
Fischen im Kapitel VIII, die einerseits exakte Naturbeobachtungen andererseits aber auch
umstandliche Fabulierungen enthalten, deren Erklarungen teilweise auf die alten Griechen
oder Romer zurtickgehen und die uns heute wegen ihren amusanten Schilderungen nicht
weniger willkommen zum Lesen sind. Die Schreibweise ist dem Original entnommen, nicht
mehr gebrauchliche Begriffe und Namen wurden in eckigen Klammern erklart.

Von andern Arten Fischen/ auch was die Fische im Wasser essen/ ob sie Athem holen/
sehen/ hdren und schreyen.

Als 1.) die Heringe/ welche/ wo man sie frisch hat/ und wohl gewassert worden/ so gar
ungesund nicht seynd; Ausserlich wird er nutzlich im hitzigen Fieber auf die FuR-Sohlen
gebunden. Die weisse Herings-Seele gepulvert eingenommen/ neun an der Zahl/ beférdern
unfehlbar den verstandenen Harn.
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2.) PlateiRlein [Plattfische] gedoérrt/ seynd hart zu verdauen/ und geben eine schlechte
Nahrung.

3.) Die Stockfische sollen frisch wohlgeschmackt seyn; Gedérret seynd sie hart zu verdauen.
Wer einen bléden Magen hat/ und zum Gries geneigt ist/ der hiite sich vor solcher Speise.

4.) die Austurien [Austern] oder Osteren-Safft und Fleisch/ seynd geschmackter/ als gesund.

5.) Bischerschweiff [Biberschwanz] ist zwar flr Schleck-Mauler/ aber nicht fir die bléden
Magen.

6.) Die hintern Fisse von den Frdoschen werden von vielen zu einer Speise gebrauchet/
sonderlich sollen sie den Schwind- und Lungensichtigen gut seyn. Zur Frihlings-Zeit
gebahren sie viel Eyer (so man Froschlaich oder Fréschmalter nennet) in dem Wasser/ in
welchem alsdann die Frosch in Mitten verborgen liegen/ so die Eyer sich zertheilen/ werden
die Rol3-Nagel oder Rol3-Kdpffe daraus; Dann es erwachset erstlich aus dem Laich ein rund
schwartzes Fleisch/ darnach der Kopff und der Schwantz/ endlich die Fisse. Herr Cysat in
Beschreibung des Lucerner-See pag. [Seite] 113 meldet/ wie es ihme Frosche auf den Hut
vor der Stadt Lucern geregnet. Den Nutzen der Frésche ist: so ein Frosch im Saltz-Wasser
und Honig gesotten wird/ bi3 ein Salblein daraus werde/ und damit die Flecken und Méahler
[Muttermal] der Haut bestrichen/ werden sie dadurch vertrieben. Frésche zerstossen/ oder in
der Mitte voneinander geschnitten/ und ausgelegt/ lindern die Glieder-Schmertzen/ stillen
ingleichem/ im Wasser und Essig gesotten/ und im Mund gehalten/ das Zahn-Wehe. Die
Leber geddrret und gestossen/ und solche gleich ante paroxysmum [vor einem Anfall] einem
Febricitanten [Fieberkranker] eingegeben in Aq. Centaur. mix. soll das Fieber vertreiben.

Die Leber von Laub-Froschen eingenommen/ dienet wider Epilepsiam [Krampfleiden]. Die
Gall verddrret/ und pulverisirt eingenommen ein Quintlein-schwehr/ machet das viertagige
Fieber weichend. Aeusserlich ists fir die Augen gut. Das Fett in die Ohren warmlecht
getropffelt/ vertreibt die Schmerzen. Was das Froschleich anbelangt/ wird solches starck in
der Artzney gebrauchet; Es kuhlet/ ziehet zusammen/ verdicket/ und lindert ausserliche
Schmertzen/ ist gut; Zumal/ wann etliche Gran [historische MaReinheit des Gewichts, etwa
ein Zwanzigstel Gramm] Campffer darzu kommen; Wider das Rothlauff/ Entziindungen/
hitzige Geschwiilste und Flisse/ wider allerley Glieder- als Chiragra- und Podagra-
Schmertzen [Gicht in Finger- und Zehengelenken] / mit doppelten leinenen darein
gedunckten Tichern umgeschlagen/ es ziehet/ aufgelget/ die Ubrige Rothe am Gesicht
heraus/ machet die Hande glatt und sauber/ vertreibet die Raud [Raude]/ zumal im Mertzen/
stillet das ubrige Bluten/ wo es auch seye/ sonderlich/ wanns mit Rosen-Essig auf einem
Schwamm applicirt wird; Es lindert/ dusserlich gebraucht/ das Kopf-Wehe/ die Schmertzen
an den Fingern/ der Wurm genannt/ welchen er gantzlich todtet/ kiihlet ausserlich die erhitzte
Leber ab/ und umgeschlagen/ ists auch firtrefflich/ wann man sich/ womit es seye/ verbrannt
[hat].

7.) Muschelen klein (Musculus aquae dulcis) und lang (Concha longa) werden an Seen hin
und wieder gefunden/ haben in sich ein lebendiges Fleisch/ so dem Schnecken-Fleisch
ahnlich/ und derowegen auch undaulich/ und leichtlich ein Fieber erwecket. Die Schaalen
dienen zum Gebrauch der Mahler/ und zerstossen/ seynd sie ein Praecipitans antifibrile
[vorzlgliches Mittel gegen Fieber].

Was ein jeder Fisch isset/ das kann man in ihren Darmen gewahr werden/ wann man sie
reisset/ und ihnen die Bauche aufschneidet. Dann da findet man in etlichen Wirmer/ in
etlichen Fliegen und Micken/ in etlichen Mist oder Lette/ in etlichen Kréten/ in etlichen
Fische/ in etlichen Krauter und andere Sachen/ die sie an den Ufern finden.

Man hat auch sonsten andere Sachen/ damit man sie nicht allein speiset/ wanns die Noth
erfordert/ sondern auch méstet und fett machet/ ja reitzet und locket/ daf3 sie in die Reusen
kriechen/ wie sonderlich das Weitzene Maltz ist: Dann wann man dasselbige nur auf einen
Stein zerklopffet/ und darnach den Stein ins Wasser leget/ so kommen die Fische/ und
bleiben alle h&uffig dartiber stehen/ und lecken mit den Maulern an dem Stein.

Etliche sagen/ die Fische haben keinen Athem/ weil sie keine Lunge haben/ und ohne das
unter dem Wasser niemand Athem holen kan. Etliche sagen/ sie ziehen das Wasser zu sich/
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und speyens wieder weg/ oder stossens wiederum heraus/ das soll ihr Athemholen und
Zusichziehen seyn.

So gibts gleichwohl die Erfahrung/ wann in den Winter die Teiche oder Wasser hart
zufrieren/ und man keine Locher oder Luhmen in das Eis hauet/ dal3 die Fische ersticken/
und im Itfftigen Sommer haufig todt an den Ufern liegen/ oder in dem Wasser schwimmen.
Item/ wann grosser Schnee gefallen/ und lange auf dem Eis lieget/ so werden die Fische der
Vogel und Katzen ihre Speise: Darum missen ja die Fische Athem holen/ und wiederum von
sich lassen.

So sehen sie gar scharff/ und héren auch/ dann man gehe Uber einen Steeg oder Briicken/
und rege die Arme sehr/ oder scheuche mit einem Hut/ oder schlage auf den Steg/ oder auf
die Briicke/ so wird man bald sehen/ wie die Fische voneinander lauffen werden.

Es ist ein kunstreich Ding/ dal’ sie auf den Seiten solche Federn oder Fluigel [Flossen]
haben/ die sie zum Schwimmen artig brauchen/ und die Schwantze/ damit sie den gantzen
Leib ihres Gefallens lencken kénnen: Dann sie konnen sich mit den Federn schnell fortjagen/
ubersich und untersich schiessen/ wie die Flincken/ Lachs/ Fohren [Forellen]/ und andere
pflegen zu thun.

Die Karpffen springen offt Uber das Netz hintber/ dal? sie nicht gefangen werden/ doch muf3
man auch das sagen/ es ist wol ein Sprichwort/ du bist stummer/ als ein Fisch/ und die
Gelehrten sind der Meynung/ daR sie keine Stimme noch Instrumenta zur Stimme haben.

Es ist aber gleichwol auch wahr/ daf? die grossen Wallfische also schreyen kénnen/ dal? man
sie Uber eine Meilwegs auf dem stillen Meer héren kann.

Der Delphinus seufftzet traun [wahrhaftig, furwahr] im Wasser/ wie ein Mensch/ wie Salinus
meldet.

Uber Kéder zum Fischfang

Die Abschnitte Uber Fischerei in der GEORGICA CURIOSA filllen 24 Seiten. Ein Grol3teil der
Darstellungen beruht auf aufmerksamen Beobachtungen und entspricht auch heutigen
Anspriichen an die Wiedergabe und Beschreibung der Realitdt in der Natur. Vollig
abenteuerlich ist jedoch das Kapitel Uber Kéder zum Fischfang. Man mache sich die Mihe
und unterziehe die frihe Literatur Uber Fischerei einer speziellen Suche nach Angaben und
Rezepten fur Kéder und nahezu tberall wird man finden, dass die Altvorderen gerade diesen
Gegenstand mit einer Uberdurchschnittlichen Aufmerksamkeit be-dachten. In grol3er
Ausfihrlichkeit, mit dem Schleier eines Geheim-nisses umwoben, erfolgt die umstandliche
Beschreibung, wie in alchemistischer Manier die abenteuerlichsten und kuriosesten Kdder
gemischt werden, die in uns heute Fragen und Entsetzen hervorrufen. Fast noch wie
Hexenrezepte anmutend, sollen sie in dieser Ausgabe dem Leser zum Vergnigen und
Schmunzeln auszugsweise wieder-gegeben werden. Die Schreibweise ist dem Original
entnommen, nicht mehr gebrauchliche Begriffe und Namen wurden in eckigen Klammern
erklart.

Cap. IX Von den Fischen in den fliessenden Wassern/ und vielerley Arten Kddern

Man sagt/ wer viel Fische fangen will/ der soll Baldrian-Kraut zu unterst in den Haamen
[Netzsack] (oder Netz) thun; Dann wann die Fische den starcken Geruch darvon riechen/ so
sollen sie haufig darzu schwimmen. Andere nehmen Kalbs-Blut/ wohl gestossen/ oder Kalb-
Fleisch/ thun es in ein Geschirr/ und lassen es bey 16 Tagen stehen/ bindens hernach unten
in den Hamen oder Netz; Man machet auch Kdder daraus/ wann man angeln will. Etliche
sieden Schwalben-Wurtz [kalkliebende giftige Pflanze] im Wasser/ und stossen den Hamen
darein; Oder sieden Liebstockel im Schmaltz oder Oel/ und bindens in den Hamen oder
Netz.

Hierher gehdret auch noch das Fischen mit denen Reussen/ die an solchen Oertern in den
Flissen eingesencket werden/ wo man weil3, daf3 die Fische gerne hinzustreichen pflegen.
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Damit aber die Fische leichter darein gehen mdgen/ so leget man Aas oder Kdder darein/
welches man in ein Tlchlein einbinden kann/ und solches ist unterschiedlich; etliche nehmen
Haul3-Wurtz/ und Thun solche hinein; Oder Bocks-Blut/ Back-Ofen-Leimen [Lehm] und
Honig/ zu einer Kugel gemacht/ in ein Tuchlein gethan/ und in die Reul3en gebunden.

Wann man in ein kleines Glaslein Queck-Silber thut/ und hengets mitten in den Reul3en/
doch dalR es mit Hartz und Wax wohl verwahret sey; Oder firnen Schmeer und wilden
Deumenten [Krauseminze]/ rdstets miteinander in einer Pfannen/ binds in ein dinnes
Tuchlein/ und thuts in die ReuRen/ da Moos ist/ und lasset sie Uber Nachts liegen/ so fanget
man viel Aal und andere Fische.

Item/ stinckende Ziegen-Milch/ oder Unschlitt [Eingeweidefett] von einem Ziegen-Bock/
gestossene Bohnen und Baldrian/ Kiichlein [Kligelchen, die ersten Boilies?] daraus gemacht/
und in die Reussen gethan.

Oder Baren-Schmaltz/ Honig/ Kuh-Koth/ eine Hand-voll Korn/ solches zerlassen/
untereinander gemenget/ Kiichlein daraus gemacht/ lasse dirr werden/ und solche in die
Reul3en gethan.

Du magst auch Fleisch von einem Widder wohl in Honig sieden/ darnach dasselbe mit alten
stinckenden Menschen-Harn vermischen/ und dann das Fleisch in Kkleine Stiicklein
zerschneiden/ an die Angel machen.

Wann man einen Fuf3 von einem Schweine/ mit Haut und Haar/ sammt den Klauen nimmt/
und den zu Pulver brennet/ in einem Tuch-lein in eine ReulRe oder Fisch-Hamen bindet/ so
fahet [fangt] man viel Fische damit. Bestreich gerdst Brod mit Kampffer oder Rayger-
Schmaltz [Reiherschmalz]/ und stecks in die Reuf3en. Oder nimm wohlgemahlen Gersten-
Mehl/ mische Menschen-Blut darunter/ und mache ein Teiglein daraus/ darnach laf3 es drre
werden/ und thue es in die Reul3en.

So man eine Hunds-Leber in eine Blase thut/ die voller Lécher ge-stochen ist/ und henget sie
in eine ReulRe/ so lauffen die Fische ge-waltig darnach.

Nimm Senff-Kérner/ einen Ful3 von einer Wiesel/ und gelben Saamen aus den Rosen/ und
hengs ins Netz-Garn/ Hamen oder Reul3en.

ltem nimm Bohnen-Mehl/ menge Unschlitt [festes Kadaverfett] oder Schmeer von einem
Bocke/ Igel oder Ochsen/ darunter/ und binde es in Netze. Du magst auch das Miltz von
einem Boch darzu nehmen.

Man mag auch rothe Schnecken nehmen/ dieselbige braten/ und also gebraten in die Netze/
Hamen oder Garn-Sacke thun/ so fahet man viel Fische.

Es sagen etliche: Wann man Kutteln oder Flecke/ so die Fleischer in Fleisch-Béanken feil
haben/ in die Schuh undter die blosse FllR3e leget/ und einen Tag darauf gehet/ dal3 sie nach
dem Schweild der Flisse riechen/ und stecket sie darnach an den Angel/ oder leget sie in die
Fisch-ReulRen/ so soll man viel Fische fangen.

Oder nimm einen Rayger (Raub-Vogel) und zwar wanns seyn kann/ das Mannlein/ rupffe
solchen/ zerhacke und zerstosse ihn. Diesen zerstossenen Vogel thut man in ein Glas/ und
setzet es 20 bif3 24 Tag in warmen Mist/ da dann das Fleisch binnen solcher Zeit gantz ver-
weset/ und ein Ohlichtes Wesen hinterlasst. Wann man nun dieses in dem Glas findet/ so
bindet man solches auf das genaueste zu/ und verwahret dasselbe an einem nicht
allzuwarmen Ort. Will man nun fischen/ so kann man weiche Brosamen von weissen Brod/
gestossene Hanff-Samen/ und dieses Rayger-Oel nehmen/ dieses 3 Stick wohl
untereinander/ knaten/ kleine Kuchlein daraus machen/ die Angel-Schnur/ nahe bey der
Angel/ damit bestecken/ und damit angeln.

Auf andere Art/ wann man ein Pfund Hanff-Saamen/ aus dem schon das Oel geprel3et
worden/ nimmt/ zu welchem man entweder 2 Untzen von einer Mumie/ (ausgedorrten und
von der Sonnen getreugten [ge-trockneten] Menschen-Fleisch)/ oder nur Menschen-Fett/ 2
Untzen Schweinen-Schmaltz/ 2 Untzen Rayger-Oel/ 2 Untzen Honig/ 1 Pfund Brosamen von
einem altgebackenen weissen Brod/ und 4 Gran Bisam/ thut; aus dieser Massa knetet und
machet man nach voriger Manier Kichlein/ und wann sie etwan nicht zusammen halten

106



Sibeetei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

wollten/ kann noch mehr Hanff-Samen darunter genommen/ und der Teig vester gemacht
werden. Diese beede Koder lieben die Karpffen vor allen andern.

Kbéder an die Angeln/ werden auch auf diese Weise gemacht. Nemlich/ man nimmt Kaf3-
Wiurmlein/ oder die kleine Wasser-Schnecklein/ so bey dem Wasser wohnen/ auch das gelbe
von dreyen Eyern/ stosset es untereinander als einen Teig/ und mischet etwas Saffran
darunter/ wann man dann angeln will/ so stecket man davon einer Erbsen grof3 an den Angel
in einem reinen Tuchlein. Oder/ es wird Haasen-Fleisch/ zehen oder vierzehen Tage in Honig
geleget/ und hernach an die Angel gestossen.

Item/ man nimmt Regen-Wirmer/ solche werden in einen neuen Hafen [siddeutsch fir Topf]
mit Honig gethan/ derselbe wohl ver-macht/ und darauf in Pferd- oder S&u.Mist gesetzet/
dann nimmt es heraus/ und lasset es trocken werden/ und machet es hernach an die Angeln.
Etliche nehmen Kih- und faule Schaaf-Kase/ machen Kiige-lein daraus ziehen sie durch
Lohr-Oel/ und stossen sie an die Angel.

Wann auch die Fische den Hacken einmal oder etlichs versucht und gekost haben/ so wollen
sie nicht gerne wieder dran: So soll der Fischer an einer schlechten Schnur die Koder
etlichmal einwerffen/ dal3 sie die Speise nehmen und gewohnen/ und dar-nach die Angel
auch mit einwerffen/ so beist er an.

Man muf3 auch unter den Angeln immer Achtung geben auf das geben/ dann wann das vom
Hacken ist/ so beissen sie nicht an/ mufl3 derowegen alsbald ein anderer Kéder daran
gemacht werden.

Uber die Fischweide

Das Kapitel Xl der GEORGICA CURIOSA befasst sich mit einer in Mitteleuropa nicht mehr
gebrauchlichen Form der Fischerei, die sehr aufwendig ist und deren Fangerfolg man
keinesfalls garantieren kann, der sogenannten Fischweide. In sehr aufwendiger Weise
wurden an geeigneten Stellen Faschinen oder Steine mit Bretterwanden ins Wasser
gebracht, um Unterschlupfe fur Fische zu bauen. Hatten sich die Fische erst mal an diese
neuen Versteckmoglichkeiten gewdhnt, konnte man in grof3eren Zeitabstdnden von drei bis
vier Wochen die Fische darein scheuchen, diese Rickzugsorte anschlieRend mit Netzen
umstellen, die ,Fischweide* wieder aus dem Wasser entfernen, um die aufgescheuchten
Fische ins Netze zu treiben und ihrer habhaft zu werden.

Wie schon in den vorigen Nummern ist die Schreibweise dem Original entnommen, nicht
mehr gebrauchliche Begriffe und Namen wurden in eckigen Klammern erklart.

Cap. Xll Fisch-Weide zu machen

Bey dieser Fisch-Weide braucht man keines Koders oder Fl63e/ weil sich dieser Fang an
offenbahren Orten/ allwo es fein sauber und rein ist/ vortrefflich anlagen lasset. Dann man
sucht einen commoden [bequemen, angenehmen] Platz/ da man das Garn auf 6 bi3 7
Ruthen [altes Langenmal? 3 bis 4 Meter] weit ausbreiten kan; Wann solcher Ort erwéhlet/ so
last man etliche 30 Blundel Gestrauch/ jedes von 6 Schuh [ein Schuh etwa 30 cm] lang und
Mannes dick/ an denen 2 Enden binden/ und an denjenigen Ort bringen/ wo die Fisch-Weide
soll angeleget werden. Allsdann leget man sie nacheinander in das Wasser/ doch also/ daf3
zwischen zweyen jederzeit ein Schuh-breites Spatium [Zwischenraum] oder Raum sich
befinde. Nach dieser Schicht wird wieder ein Quer Uber die erste gemacht/ und diese
Aufhauffung so lange continuiret [weitergefthrt)/ bi3 das Wasser etwann eines halben
Schuhes hoch lber diese Fachinen oder Biindel gehe; Damit aber die Sonne nicht hin-durch
scheinen mége/ so mul3 man Gestrauch/ Geblsch und Steine zum Beschweren darauf
legen; Dieses jetzt erzehlte last sich mit gutem Success [Erfolg] und Vortheil in einem See/
Weyher oder Teich practiciren. Will man es aber auch in fliessendem Wasser anwenden/ so
muf3 man mitten durch diese Bindel einen starcken holtzernen/ unten aber mit spitzigen
Eisen beschlagenen Pflock in den Grund fest einschlagen/ damit diese Weide nicht fort
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geschwemmet werde/ doch aber auch in einer solchen Distanz bleiben mége/ damit die
Fische ihre geraumige Platze darinnen finden kénnen.

Diese Machine kann nun in solcher Positur bil} 14 Tage in Ruhe gelassen werden/ ohne
darnach zu sehen; Dann/ wie leicht zu erachten/ so furchten sich in der erste die Fische vor
dergleichen nie gewohnten Veranderungen/ und vagiren [un-stet, planlos bewegen] nur von
weitem um diesen Ort herum/ bi3 sie ihn endlich gewohnen/ und sich darunter zu verbergen
suchen. Nach Passirung dieser Zeit/ kann man von weitem/ und nach und nach/ in der Nahe
dieser Fisch-Weide fischen/ und dadurch verursachen/ dal3 sich die Fische bey Vernehmen
eines Gerausches in dieselbe retiriren [zurtickziehen]/ und ihren Aufenthalt darinnen suchen
mogen.

Man findet auch noch andere Manier von Fisch-Weiden/ in denen sandigten und Fisch-
reichen Flissen/ welche denen Sonnen-Strahlen und derselben Hitze/ ohngehindert kann
unterworffen bleiben/ die Fischer nennen sie Boden oder Porte.

Die Art und Weise solche zu verfertigen/ bestehet hierinnen: Man suchet sich einen Platz
ohne Moos und andern gesammleten Unflath aus; Diesen belegt man mit 10 bif3 12 ja bil3 24
Pfund schweren Steinen/ welche doch/ einer von dem andern so weit missen abgesondert
liegen/ als sonsten ein solcher Stein einnimmt. Auf diese eingesengte Steine leget man
etliche zusammen gefligte Bretter/ welche wie ein Thor (Pforte) leicht von dem Wasser
konnte weggefiihret werden/ so beschweret man solche mit Steinen/ Holtz und anderen
Materialien/ und versichert die darunter sich haltende Fische/ vor der Sonnen-Hitze; Dann
wann die Fisch-Weide/ gleich an den offenbaresten Platz/ so der Sonnen am meisten
exponiret ist/ angeleget wird/ so kbnnen doch derselben Strahlen/ die dicken Bretter und
andere Sachen/ so die Pforte bedecken/ nicht durchscheinen/ und ihnen/ und ihnen
dannenhero solches zur groRten Beschiitzung vor denen Sonnen-Strahlen/ nicht aber vor die
Bertickung des Weide-Mannes und Fischers sicher seyn.

Dieses einige fallet noch hierbey zu remarquiren [anzumerken] vor/ dall man sich
unterschiedliche solche Porten verfertige/ damit man immer was zu fangen hat; Das Wasser
mufd auch zum wenigsten in der grof3ten Hitze Uber 4 oder doch wenigstens 3 Schuhe tief
Wasser haben/ daferne die Machine mit Nutzen soll kénnen gelegt werden.

Wann nun die Fisch-Weide 2 bil3 3 Wochen gestanden/ so kan man den Fisch-Fang mit dem
FI6R-Garn anstellen/ und dasselbe nebst deren Stdhr-Stange zu sich in den Kahn nehmen/
dann immer von weiten auf das Wasser schlagen/ néher der Fisch-Weide rucken/ damit der
Fisch gezwungen werde/ sich in dieselbe zu retiriren. Wann man noch zwey Ruthen von der
Fisch-Weyde entfernet/ so wird das Garn rings herum gerichtet. So nun alles umzogen/ daf3
nichts mehr ent-wischen kan/ so ergreifft man die Stange/ und ziehet eine Fachine nach der
andern mit dem Hacken heraus/ wie auch alle Bedeckung/ und was vom Gebusch alldorten
sich finden moge/ alsdann stéhret man in der Flésse mit der Stéhr-Stande herum/ bi3 man
vermercket/ daf? sich alle dort aufhaltende Fische/ in das Garn verstricket/ dann hebt man
solches uber sich/ nimmt die gefangenen haruas/ und richtet die Fachinen wieder/ wie
vormals/ auf/ da man gewil3 alle 3 bi3 4 Wochen/ seine richtige Fische haben wird.

Regenwiurmer als Angelkodder

Zu den gebrauchlichsten Angelkédern gehoren seit eh und je Regenwirmer. Einerseits weil
sie den Fischen ein schmack-hafter Koder sind, andererseits weil sie zumeist ohne gréf3eren
Aufwand frisch zu fangen sind. Wie unsere Altvoderen vor uUber 300 Jahren Uber
Regenwirmer und iher Verwendung zum Fischfang nachdachten und welche Anstrengungen
sie unter-nahmen, ihrer habhaft zu werden, soll uns das Kapitel XVI der GEORGICA
CURIOSA erzahlen.

Cap. XVI Wie Regenwirmer zu allen Zeiten des Jahres/ aus dem Erd-Boden hervor zu
bringen.
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Es ist bekannt/ da’ die Erd-Wurmer einen grossen Nutzen in der Medicin schaffen/ denen
Vogeln und Fischen hingegen einen sonderbaren Appetit erwecken kénnen/ und also dieses
Insectum oder Wurm/ mit allem Fleil3 zusammlen. Nachdem aber auch wohl bewust/ dal3
wegen Einfallung eines heissen Sommers/ und Ausdoérrung des Erdbodens/ dieses Gewlrm
beschwehrlich zu finden/ noch auch immer Menschen zu haben/ welche die Erde umgraben
kénnen/ so wollen wir etliche experimentirte und offt probirte Inventiones und Er-findungen/
wie solche mit leichter Mihe/ zu allen Zeiten und Begebenheiten/ zu denen Kdédern zu
Uberkommen/ hier an-fligen.

1. Man nimmt einen starcken/ dicken und bey 5 Schuh langen Stock/ spitzt solchen unten zu/
und stosst ihn bey nahe einen Schuh tieff in den Erd-Boden/ rittelt hernach/ da man unter-
dessen mit denen Fissen besténdig stehen bleibet/ solchen bey einer guten viertel Stund hin
und wieder/ nicht anders/ als wann man solchen wolte heraus ziehen/ und wann man
solchen wolte heraus ziehen/ und wann er ja unter dem Rutteln auch so locker wirde/ daf3 er
nicht mehr in dem Erd-Boden hafftete/ so kann man solchen nur mit einer Hefftigkeit wieder
hinein stossen.

Durch diese unermiidete Beweg- und Ruttlung/ werden sich fast alle Regen-Wirmer bey
einer Ruthen weit im Umkreif3/ heraus begeben/ und sich finden lassen.

2. Man kan auch dieses Gewiurms habhafft werden/ wann man auf einer Wiesen oder
grasichten Orthe/ wo man muthmasset/ dal3 es alldorten Regen-Wirmer gebe/ sich bey
einer Viertel-Stund/ ohne Aufhéren mit denen Flssen starck beweget/ und gleichsam
bemihet/ die Erde vest und einzutretten/ durch solches herum Trampeln/ werden die
Wiurmer rings herum heraus kriechen/ und mit guter Bequemlichkeit zu fangen seyn.

Doch ist hierbey zu merken/ daR man mit dem herum Trampeln nicht eher nachlassen darf/
bi3 sie vollig hervor gekrochen/ weil sie sich sonsten gar bald wieder zurtick ziehen.

3. Ist auch dieses eine artige Invention [Erfindung], Regen-wirmer zu bekommen/ wann man
nemlich im Sommer/ da die griinen Nisse noch auf denen Baumen/ von selbigen zwey
Vierling/ einen Backstein/ und eine Schaff (Wanne) mit Wasser nimmt/ dann mit dem Stein
die NUB im Wasser immer schrabet oder raspelt/ bi die griine Schelffe [hautige Schale von
Frichten] herab und zerféllet; Hierdurch bekommet das Wasser einen gantz bittern
Geschmack/ welchen aber die Regen-Wirmer ungemein gerne leiden mdgen. Dieses
Wasser nun/ wann es auf den jenigen Orth/ wo sich die Wurmer auf-halten/ gegossen wird/
machet durch die Eintrucknung/ dafd dieselben bey Empfindung des Wassers sich hervor
begeben/ und demselben bi3 auf den Erd-Boden heraus entgegen kriechen.

4. Da man des Nachts mit einer hell-scheinenden Latern oder Fackel in einem Garten oder
auf eine Wiesen/ wo das Gras abgemahet worden/ gehet/ allda etliche mal auf- und ab
springet/ worauf sich dann dieses Gewurm/ durch diese leichte Erschiitterung alsbalden
hervor begiebet/ und weil es ohnedem nach dem Thau und zu ihrer Begattung sich sehnet/
ohne grosse Erwarttung derselben in kurtzer Zeit eine ziemliche Menge zu bekommen seyn.
Die Stunde des Nachts kan nach Belieben erwehlet werden/ weil sie biR an den frihen
Morgen sich oberhalb des Erd-Bodens aufhalten/ zumahl wann es in der Nacht kiihl/ Regen-
Wetter oder Neblicht ist/ oder im Winter/ wann es leinet [auftauen] oder thauet. In dirren und
trockenen Zeiten kommen sie nicht hervor/ und mul3 man also die vorigen Inventiones
anwenden.

Im 30. Band des Grof3en vollstdndigen Universal-Lexikon von 1741, dem ZEDLER, wird
dieser Text ziemlich vollstdndig Ubernommen, aber um zusatzliche Angaben erweitert, die
der Vollstandigkeit halber, wegen ihrer uns heute schauderhaft anmutenden Verwendung,
noch mit genannt sein sollen.

In der Artzney sind die Regenwtrmer ein herrliches Mittel inn- und auf3erlich zu gebrauchen.
Man soll dazu die dicksten, starcksten und muntersten aussuchen. Sie fihren viel flichtiges
Oel, und dienen vortrefflich, den Harn und Schweil3 zu treiben, sind auch gut zu dem Steine,
wenn sie gepulvert eingenommen werden. Gemeiniglich werden sie unter die usserlichen
Mittel genommen, zum Zertheilen, zu Starckung der Nerven, zum Reissen in den Lenden
und zum Schnupfen. Frisch mit Wein zerstossen und durch ein Tuch gepresset, haben sie
eine schweil3- und harntreibende Krafft, dienen in anhaltenden Kranckheiten, absonderlich in
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der Gelb- und Wassersucht. Mit Milche zerrieben, sind sie heilsam wider den Scharbock
[Scorbut, eine Vitaminmangelkrankheit]. Lebendig zerquetscht und &usserlich aufgelegt,
heilen sie den Wurm am Finger, lindern den Krampf und das Reissen in den Gliedern. Das
von den Regenwirmern gebrannte Wasser hilft den Wasser-sichtigen; der Geist hat eine
den Schweil3 und Harn treibende machtige Krafft; und das Oel dienet wider alles Reissen in
den Gliedern, ingleichen wider das Podagra und andere Glieder-schmerzen, so von
Verrenkungen, Schlagen und Stéssen kommen.

Es folgen Beschreibungen wie die Regenwirmer zu Saft mit Wein und Branntwein
aufgesetzt oder gar zu Geist destilliert werden kdnnen. Guten Appetit!

Uber Kaviar aus der Oeconomischen Encyclopadie

Fir die allermeisten Menschen verbindet sich kaum eine Delikatesse so mit Geld, Reichtum
und Extravaganz wie Kaviar. Wie dieses Luxusgut von unseren Vorvatern vor uber 200
Jahren gesehen wurde, soll uns der folgende Auszug aus dem 7. Band der Enzyklopadie von
Johann Georg Krunitz aus dem Jahr 1776 zeigen.

Caviar ist ein Name, welcher verschiedenen Gattungen von eingemachten Fischrogen, der
fast wie grine Seife aussieht, und bei uns unter den schmackhaften Gerichten nicht die
letzte Stelle einnimmt, gegeben wird. Eigentlich ist solcher dem in Ruf3land eingemachten
Rogen von dem Stér oder Sterlet (Acipenser ruthenus Linn.) und dem Hausen oder Beluga
(Acipenser Huso Linn.) eigen, von welchen Fischen in besagtem Reiche, an der Mindung
des Wolgastroms bei Astracan, und anderer in das caspische Meer fallender Flisse, eine
unglaubliche Menge gefangen wird. Ein einziger Stor enthélt oft 16, 20 und mehrere, in
Sibirien bis zu 200 Pfund Rogen. Dieser wird nach Beschaffenheit der Lange der Zeit, wie
lange er sich halten soll, auf verschiedene Art zubereitet. Den Rogen, der bei dem ersten
Frost ausgenommen wird, schneidet man in Stlcken, und reibet jedes Stiick durch ein
Drahtsieb, so, dal3 nur die bloBen Korner durchgehen, Hautchen und Geéader aber
zuriickbleiben. Wenn er durchgerieben ist, thun sie auf jeden Eimer Rogen eine Handvoll
Salz, mengen dieses wohl unter einander, und stellen es auf eine kurze Zeit an einen
warmen Ort, dal3 aller Rogen allenthalben gleich stark von dem Salz durchzogen werde.
Solcher Caviar heif3t frisch eingesalzen. Eine andere Art heil3t durchsalzener Caviar, und der
ganze Unterscheid besteht in der groBern Menge Salz; der geprefdte Caviar hingegen fallt
von diesem schon sehr ab. Manchmal wird er nicht durch den Durchschlag gerieben,
sondern man leget ihn, wenn er aus dem Fisch herausgenommen ist, in eine dicke Salzlake,
und laRt ihn 3 Tage darinn liegen. Sodenn nimmt man ihn heraus, breitet ihn auf Baum-
Rinden auseinander, und laft ihn an der Sonne trocken werden. Wenn er ausgetrocknet ist,
wird er in ein Gefal3 gethan, und mit zerlalRenem Fischfett von allerlei Art begossen, nachher
in Fasser geschlagen und darinnen vermacht. Den mittlern Rang zwischen dem
durchgesalzenen und gepreliten Caviar, behauptet der sogenannte Sackchen-Caviar. Dieser
wird ebenfalls durch den Durchschlag gerieben, und darauf in die dicke starke Salzsole
gethan, worinn er solange liegen bleibt, bis er gar ist, d. i. bis das Inwendige des
Rogenkdrnchen herausschlupft, wenn man es mit den Fingern drickt, und sein oberstes
Hautchen fahren laRt. Ist der Caviar gar, so schopfet man ihn mit durchlécherten Schopf-
kellen aus der Salzsole, und fillet kleine leinwandne oder zwillichene Sackchen damit an.
Diese werden straff und enge zugebunden, mit einem Gewicht beschweret, und solange
darunter gelaf3en, bis der Caviar dicht und derbe wird.

Die Art, wie der Caviar im Holsteinischen gepref3t und in Fasser geschlagen wird, dall man
ihn wie Kase in Scheiben schneiden kann, ist folgende. Der Stérrogen wird jedesmal, wenn
er ausgenommen worden, in gewohnliche Stiicken geschnitten, und in grof3en Holz-Korben
eingesalzen. Die Koérbe haben 4 Handheben. Man nimmt, in dieser Absicht, 1 Theil
lineburger und 2 Theile spanisch Salz, und mischet solches wohl untereinander; sodenn
schittet man ein ziemlich Theil solchen gemischten Salzes auf den Boden, daf3 dieser vom
Salz ganz bedecket wird, leget eine Lage, wohl mit Salz eingeriebenen, Rogen darauf,
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schittet auf diese Lage wieder dick Salz, und wiederholet das Legen des Rogens und des
dicken Salzes so oft auf einander, bis der Korb bis oben an ganz voll ist. Wenn es sich nun
wieder sackt, und der Schleim unten ablauft, so muf3 wieder Lagenweise Rogen und Salz in
den Korb geleget werden, bis es sich nicht mehr niedersenkt. Alsdenn wird ein frischer Korb
angeleget, und damit, wie vorher, fortgefahren, auch ferner mit andern Koérben auf gleiche Art
also gemacht, und sobald man siehet, dal} die ersten Kérbe sinken, leget man wieder Rogen
auf. Wenn der Rogen solchergestalt von selbst gepresset wird, lalt man ihn stehen, bis es
Zeit ist, denselben zu waschen. Hierbei ist nun sorgféltig in Acht zu nehmen, daf3 kein Salz
gesparet werde, weil sonst inwendig Wirme wachsen, und der Caviar verdirbt und stinkend
wird. Man nimmt nunmehr die geschnittenen Stiicke des ersten Korbes heraus, und wascht
alles Salz, vermittelst 6ftern reinen Wassers, sauber und rein aus, daf3 nichts von dem Salze
darauf zu spihren ist. Uebrigens miissen die Stiicke von allen Fasern und Hautchen sauber
gereiniget, und solch faserichtes Hantwerk mit einem Messer sorgfaltig abgezogen und
ausgeschnitten werden. Sodenn werden die Stiicke auf lange Bretter ordentlich von einander
geleget, und an der Sonne oder Luft getrocknet; wobei verhitet wird, da kein Regen oder
Thau darauf falle. Der solchergestalt getrocknete Caviar, wird in Pipen, Oxhdofte, Tonnen,
Viertel oder halbe Achtel, nachdem die Stdbe inwendig hin und wieder mit etwas Baumdl
beschmiert worden, eingeleget, jedoch nur nach und nach, als etwa 1 oder 1 1/2 Handhoch;
alsdenn wird solches gepresset, abermal von dem trocknen Caviar 1 oder 2 Hand hoch
eingeleget, und wieder geprel3t, bis das Gefal3 voll ist, und es zugeschlagen werden kann,
nachdem der Deckel ebenfalls vorher mit etwas Baumél beschmiert worden. Das Pressen
geschieht vermittelst eines Bretts, welches an der Wand festgemacht wird, und lber einen
hohen Block, der allemal auf das Fal} gesetzt wird, gehet, an dessen andern Ende einige
hundert Pfund Gewichte gesetzt werden.

Weil alle diese Fische, aus denen man die iztbeschriebenen Gattungen von Caviar bereitet,
von den Juden fir unrein gehalten werden: so wird ihnen, und sonderlich denen in der Tirkei
wohnenden Juden zu Gefallen, zu Caffa an dem schwarzen Meere, Caviar von
Karpfen=Rogen eingemacht, und stark nach Constantinopel verflihret. Dieser Caviar sieht
roth, der russische hingegen schwarzlich, braunroth oder ganz dunkelgriin, aus, daher dieser
von den Italidnern Caviaro oder Caviario nero, d. i. schwarzer Caviar, jener aber Caviaro
rosso oder rubro, d. i. rother Caviar, genennet wird. Die Juden speisen ihn, nach ihrer
Manier, mit Zwiebeln, Pfeffer, Essig und Baumél, da er zur Warmung des Magens dienen,
und die schwachen Manner starken soll.

Was den &chten oder russischen Caviar betrifft, so ist der weiche oder fliRige, (da namlich
der Storrogen mit steifen Ruthen zu einem Brei oder Gemise geschlagen, sodenn in kleine
Fasserchen eingesalzen und versendet wird,) die beste Sorte. Die andere, (da man den
Rogen einsalzet, in kleine fingersdicke und handbreite Kuchen zusammenpresset, und
nachdem er etliche Tage also eingesalzen gestanden hat, trocknet, oder wie Einige wollen,
rauchert, zuweilen auch nur blof3, ohne vorhergangiges Einsalzen, an der Sonne getrocknet,
in Tonnen einschlagt,) ist unschmackhafter und schlechter zu verdauen. Den auf die
holsteinische Art geprefdten, muld man erst auswassern, ehe man ihn genief3en kann, und
doch verliert er entweder nicht genug von seinem uberfliRigen Salz und tUbeln Geschmacke,
oder er verliert auch, wenn man ihn zu lange auswassert, fast allen Geschmack. Der feine
Caviar ist kein fester Korper, sondern ein fluBiger Brei; und wenn er die Zunge des Kenners
reizen soll, so mul3 er seinen Erhalter, sein Salz im Geschmacke verlaugnen. Man speiset
ihn auf folgende Weise.

Es werden dinne Scheiben von weiRem Brod oder Semmel auf Kohlen gerdstet, und wohl
abgeschabet, daf} nichts, was brandicht schmeckt, daran bleibe. Diese Brodschnitte werden
mit guter Butter Uberstrichen, und auf dieses Butterbrod wird der Brei des Caviars
aufgetragen. Je reichlicher er aufgeleget wird, destomehr ergetzt er die Zunge. Man dricket
soviel frischen Citronensaft darauf, als néthig ist, damit das Fett des Caviars gerinne, und
seine dunkelgriine Farbe unter einer weilen fettigen Haut verberge. Alsdenn wird der feinste
Staub von durchgesiebtem Pfeffer, von Einigen aber sogenannter spanischer Hopfen, darauf
gestreuet, und so pflegt man sein leckeres Butterbrod zu verzehren. Auch sind die Schnitte
von kaltem Kalberbraten mit Caviar bestrichet, fur viele eine Delicatesse. Wenn man frische
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fette Austern mit Sardellen in eine Masse vermischte, so wiirde etwa dieser Geschmack mit
dem vom Caviar die meiste Aehnlichkeit haben.

Es ist an dieser leckern Speise etwas nichts ungesundes; doch gehort sie unter diejenigen,
welche Schleim machen. Allein, man genief3t sie nicht zur Sattigung, sondern zum
Vergnigen, folglich nur maRig, und alsdenn ist sie unschadlich. lhre Fettigkeit wirde den
Magen schlaff machen, wenn man nicht Pfeffer hinzuthate; und der Faulni3, wozu alle
Fischspeisen geneigt sind, ist durch das Einsalzen hinlanglich vorgebeuget worden. Zu desto
mehrerer Sicherheit geniel3t man den Caviar mit Citronenséure; nur missen diejenigen,
welche zum Sodbrennen geneigt sind, leztere nicht zu haufig beimischen.

Der Wein schmeckt bei dieser Speise vortrefflich; nur Schade, daf3 sie bei uns fast zu theuer
ist. Kein Zweifel ist es, wenn unsere Fischer, die in der Elbe, Donau und Oder, Stdr genug
fangen, den rechten Handgriff, den Rogen zu bereiten und einzusalzen, beobachteten, dal3
sie eben sowohl, als die Russen, solchen zuwege bringen sollten.

Der Handel mit Caviar, ist nicht gering; sonderlich findet der russische nicht allein in Ruf3land
selbst, wo er den Russen bey ihrem dreyfachen Fasten ungemein zu Nutzen kommt, einen
sehr starken Abgang, sondern es geht auch eine grof3e Menge davon nach England,
Holland, Deutschland, Frankreich und Italien, sonderlich nach dem letztern Lande. Die
Englander, Hollander, Deutschen, Franzosen und Italidner bekommen solchen aus Archangel
und Petersburg; jedoch erhalten die beyden letztern Nationen ihn sehr selten aus der ersten
Hand, sondern mehrentheils von den Hollandern und Englandern. Im J. 1742 galt die Pud
Caviar in Petersburg 2 Rubel und 30 Kopecken, oder nach unserm Gelde ungefahr 1
Ducaten, dal3 also das Pfund ungefadhr auf 2 Groschen zu stehen kam. Wenn man diesen
geringen Preis des Caviars in Ruf3land erwéget, und dagegen betrachtet, dal3 unter der
Regierung Kaisers Peter des GroRRen, ein Hollander dem Kaiser fir den Caviarhandel,
welcher den Beherrschern des russischen Reiches allein gehort, jahrlich 80000 Rthlir. Pacht
gegeben hat: so kann man sich leicht einen Begriff machen, was fiir einen starken Abgang
diese Waare haben muf3. Derjenige Caviar, der zu Asof an dem schwarzen Meere gemacht
wird, geht mehrentheils nach Constantinopel, wo jahrlich an die 10000 Butten, jede Butte zu
7 1/2 Centner gerechnet, verthan werden. Der Botargum [franz. Kaviar] bleibt meistentheils
in der Levante [Mittelmeerlander 6stlich von ltalien] und in Italien; und der aus Karpfenrogen
fur die Juden zu Casfa gemachte Caviar wird gleichfalls meist in der Levante und in Italien
von den Juden verbraucht.

Uber das Wuhnenschlagen

Wenn im Winter starker Frost langanhaltend ins Land fallt, beobachten Fischer und Angler
auf ihren Gewéssern mit Sorge die Eisbedeckung, die in Verbindung mit einer starken
Schneeauflage den Eintrag und die Bildung von Sauerstoff unterbinden und zum Aussticken
der Gewasser fuhren kann. Das ist natlrlich ein Sachverhalt, der nicht erst in jingster Zeit
beobachtet wird. Schon in den alten Instruktionen an die Teichwarter ist deshalb zur
Verhinderung und Vorbeugung von Sauerstoffmangelzeiten vom ,Wuhnen schlagen® die
Rede. Wuhnen sind Lécher oder Rinnen, die ins Eis geschlagen werden, damit Sauerstoff
ins Wasser treten kann und die Fische nicht ,crepiren oder abstehen”.

Wir lesen dazu im Band 59 von Johann Heinrich Zedlers ,Grosses vollstidndiges
Universallexicon aller Wissenschaften und Kiinste* aus dem Jahr 1751 folgendes:

Wuhne, Wuhle, nennen die Fischer ein grosses Loch, welches man zur Winters-Zeit auf
denen zugefrohrnen Teichen in das Eis hauet, damit die Fische Lufft bekommen, und unter
dem Eisse nicht ersticken. Je grdsser der Frost ist, und je dicker das Eis wird, je mehr muf3
man Wuhnen machen, und solches auch desto o6ffterer wiederholen. Derowegen missen
nach Erfordern eine oder etliche Wuhlen im Eise gehauen, und dieselben téaglich einmahl,
bey harten Froste wohl zweymahl, aufgeeiset werden, damit die Fische Lufft bekommen;
anerwogen, wenn selbige keine Lufft von aussen geniessen, sie leicht ersticken, und am
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allermeisten, wenn so viel Rohrreiffe [Raureif] fallen, die die Dunstlécher, so etwann noch
bey und durch das Gras oder Rohr gehen, vollends verstopffen. Wenn auch der Schnee auf
dem Eise lieget; so ersticken sie gar bald, und geschiehet solches zuweilen auch wohl auf
Teichen, die noch etwas Zu- und AbfluR haben. Besonders ist dahin zu sehen, daf3 der Teich,
so sonst Abfluld hat, bestandig dabey erhalten werde. Frieret der Abflul} ein, und kan nicht
fort, so tritt das Wasser von Hinten auf das Eis. Solches geschiehet am meisten, wenn
Thauwetter einfallt, und viel Wasser auf das Eis kommt und solches herungerdriicket, wobey
die Fische sodann draufgehen missen. Bey solcher Beschaffenheit muZ man den Abflul3
offnen, den Stander und das Gerinne ziehen, dal} das Wasser wieder vom Eise kdbmmt. Man
schlaget auch bey hart anhaltendem Froste Stangen in die gemachten Wuhnen, und bindet
ein halb Bund wohl ausgeschiitteltes Langstroh an diese Stangen, welches an beyden
Enden verhackt ist. Man schlaget auch wohl schon im Herbste hin und wieder solche
Stangen mit angebundenem Stroh ein; die letztern aber helfen nicht viel. An den
Strohwischen frieret es so hart und dicke nicht, und gehet auch durch die Strohhalmer einige
Lufft mit unter das Eis. Halt aber der Winter hinauswarts allzulange an, und der Teich hat
nicht vollkommenen Zu- und AbfluR, oder in sich warme Quellen, die meist eréfnnet bleiben;
so gehen die Fische dennoch manchmahl darauf. Jedoch wann derjenige, der den Teich in
Aufsicht hat, selbigen, wie es sich geblhret, aufeiset; so kann er alsdann auch nicht dafur,
wenn die Wetterfischgen [Schlammpeitzger] und schwartzen Wasserkafer aus dem Grunde
herauf sich an den Wuhlen sehen lassen, alsdenn ist es auch bald mit den Fischen aus. Man
kann ihnen aber auch eine Beyhilfe thun: Nemlich man béackt ein oder etliche Brode von
WeitzengrieBmehle und geschrotenen Gersten-Maltze, thut hierein etwas weissen Kampher,
nimmt die Brode so warm, als sie aus dem Backofen kommen, und tréget sie gleich hinaus
an den Teiche, bricht selbe in der Mitten von einander, und laf3t sie also warm hinunter ins
Wasser, wovon sie sich wieder in etwas starcken. Die schlimmste Zeit ist, wenn bald nach
Lichtmesse die Teiche blank werden, und einige warme Sommertage kommen, so stehet der
Fisch aus seinem Winterlager auf. Kommt denn im Mertz noch gar starcker Frost, und die
Teiche frieren wieder zu, und fallen dabey starkce Rohrreiffe oder Schnee, so ist es bald aus,
und hilfft weder aufeisen, noch nichts. Der Fisch will alsdenn Lufft haben, und gehet in die
Hohe; da er aber an da Eis trifft, frieret er auch an. Mit den Wuhnen ist es auch insonderheit
in Acht zu nehmen, dal3 man diese daselbst nicht ins Eis haue, wo die Fische ihr Winterlager
haben. Denn alle Teich- und Landseefische haben ihr ordentliches Winterlager, woselbst sie
sich hinein retirieren [zurlickziehen], als die Schleyen und Karpffen in den Moder, Hechte,
Barsche, Dobel Bleyen, Barmen und dergleichen auf den Moder, oder sie machen und
drehen sich solche Kessel, dal3 sie darinnen zusammen, doch eine jede Gattung alleine,
liegen kdnnen. Kommt man nun, und machet Uber ihr Lager Wuhnen, oder treibet viel
Pochens darauf herum; so haben sie ein so leises Gehor, werden unruhig und stehen auf,
kommen aber an das Eif3 und frieren an.

Interessanterweise war also schon damals bekannt, dass Unruhe im Winterteich zu
Verlusten fuhrt. Dies ist auch der Grund, warum auf Fischteichen im Winter das
Schlittschuhlaufen verboten ist oder nicht gern gesehen wird. Tote Fische nach dem
Eisaufgang im Frihjahr sind haufig die Quittung fur die entstandene Unruhe und den Stress
der Fische.

In einem undatierten Bericht Uber die Teichfischerei zu Beginn des 18. Jahrhunderts von
Johann Gottfried Buchern ist folgendes zur obigen Thematik vermerkt:

Es kommet aber alles auf die gleiche [stetige] Wal3erfihrung an, auf welche man einzig und
allein sich befleiBigen muf3. Zu dem Ende muf3 der Teichwérter sobald der Teich zufrieret,
seine Wuhnen haben, deren eine beym Eingange, und die andere beym Ablal3e des Walers,
solange das Eif3 stehet zuhalten, damit er den Gang des Wallers unter dem EiRe genau
observieren kdnne.

Hiertber pfleget er noch eine Wuhne auf der Tieffe des Teiches seitwarts, allwo die Fische
das Winterlager, zu haben pflegen, zu machen, damit er bey hellen Wetter dal? Waler
judiciren [beurteilen] kan, ob es helle sey, gegenfalls wenn es wdlcket oder tribet, daraus
abzunehmen, dal} der Gang des Walders ungleich worden, davon der Fisch aufrihrig wird,
und sich in seinen Lager beweget, in welchen er sonst ganz stille zu stehen, und sich mit
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dem Kopffe in Grund zu bohren pfleget. Durch diese Bewegung wird das Walder getribet,
davon kleine Perschken aufgetrieben werden, und nebst denen Waler Wirmern ganz
abgemattet vor die Wuhne kommen, so dal man sie mit den Handen heraus nehmen kan.
Wenn nun diese Anzeigungen sich merken lal3en, so mufd genau untersuchet werden woher
der Fehler rihret, ob nehmlich des Zugangs zu viel, und daher das Wal3er im Teiche sich
spannet, oder ob del3en zu wenig und es gar aul3en bleiben. Es mag nun eine Ursache seyn
welches will, so mul3 er also bald beym AblalR Lufft machen, und nachdem er den Teich klein
oder gro3 2 oder 3 Zoll aufreil3en, damit das Walder ablauffen, und hierdurch sich wieder
l&autern kan, alsdenn der Fisch in seinen Lagern wieder ruhig und stille wird.

Die Ursache, dald der Fisch zu solcher Zeit nicht dauert, ist ohne Zweifel der Stillstand des
Waliers, welchen der Fisch durch aus nicht vertragen kan, sondern einen steten Ab- und
Zugang, oder Bewegung des Walders haben will. Und ob solcher gleich nicht allezeit am
Tage ist, so findet er sich doch unter den Waler, allwo sowohl Grebe und Géange, darinnen
das Waler abflieRet, vorhanden seyn, welches in Simpfen und Seen, die Fische halten,
anzutreffen seyn mufd, wie denn in manchen Teichen dergleichen Adern von Triubsand
anzutreffen, wie alles Wal3er, soviel def3en hinein geleiter wird, in sich ziehen, und hernach
unter der Erde in verborgenen Canalen fortfiihren.

Im Ubrigen mufd er stricte dieses seine Haupt-Regel seyn la3en, dal3 ehe weniger Walder in
den Teich hinein gehe als heraus gelal’en werde. Diese Regel mul3 auch zu der Zeit
observiret werden, wenn Thau oder Regen Wetter einfallet, als denn er mit Fleil3 verhiitten
mul3, dall das Waler nicht allzu h&aufig hinein dringen moge, weil der Fisch den neuen
Waler allezeit zu fliesset und entgegen gehet, als welches ihm behéaglicher und
schmackhatffter, als das darinnen so lange Zeit gestanden, seyn muf3.

Ist es aber unmoglich das Waller also zu fihren, daf der Fisch in seinen Lager ruhig bleiben
kan, so erfolget endlich das Aufstehen, da der Fisch aus seinen Lager gehet, unter dem Eise
hinfahret, sich daran bestoRRet, und mit den Flo3federn [Flossen] hdngen bleibet, und also
crepiren muf3, welches doch, wie bedacht in denen Geblrgischen Gegenden, allwo die
Teiche mit guten continuirlich quellenden WaRern und Zugédngen versehen, nicht zu
besorgen [beflrchten] ist.

Uber die Anfange der Elektrofischerei

Die Elektrofischerei weist als modernes Verfahren zum schnellen und schonenden Fischfang
eine breite Anwendungspalette auf. Sie reicht vom Laichfisch- und Satzfischfang bei der
Bewirtschaftung von Forellenbdchen tber den kommerziellen Fischfang der Berufsfischerei
bis zur Anwendung als Fangmethode fir wissenschaftliche Untersuchungen und
Kartierungen. Bei der Beurteilung der Methode ist man vielfach der Meinung, es handele sich
um ein Verfahren, welches erst in den Nachkriegsjahren entwickelt und zum Einsatz
gebracht worden ist. Als Geburtsstunde des Elektrofischfangs gilt laut Literatur eine eher
zufallige Entdeckung, als im Jahr 1910 ein gebrochener Draht einer Uber einen Teich
fuhrenden Stromleitung die Fische darin betdubte. Zwar war schon seit dem 19. Jahrhundert
nach Experimenten mit Fréschen bekannt, dass wechselwarme Tiere empfindlich auf Strom
reagieren und dass sich auch Fische im Gleichstromfeld auf die Anode ausrichten, aber eine
Nutzung dieses Effektes erfolgte noch nicht. Auch wurden im letzten Viertel des 19.
Jahrhunderts erste Experimente an Wirbeltieren mit Strom durchgefiihrt und 1893 der auch
heute noch gebrauchte Begriff der Galvanonarkose eingefiihrt. 1925 veréffentlichte der
Oberfischmeister von Hohenzollern, Alfred Schonfelder, seine Beobachtungen und
Erfahrungen, die er aus Anwendung in der fischereilichen Praxis gewonnen hatte, in dem
Beitrag ,Fischfang mit Elektrizitdt“. Schonfelder muss damit als der Pionier bei der
Einflhrung des Fischfangs mit elektrischem Strom gelten.

Vollig unbertcksichtigt in der bisherigen Darstellung der Geschichte und Entwicklung der
Elektrofischerei ist aber ein Vorfall geblieben, der noch lUber das Jahr 1910 hinausreicht. In
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der Allgemeinen Fischerei-Zeitung, Band 23 von 1908, Nr. 14 vom 15. Juli wird Folgendes
berichtet:

Elektrischer Fischfang. Eine eigenartige Methode des Fischfanges wurde, wie die
LVossische Zeitung“ mitteilt, im vergangenen Winter ganz eifrig im Teltowkanal betrieben.
Mehrere Schlauberger befestigten an der Oberleitung des Treidelwerkes einen Draht und
fuhrten hochgespannten Strom ins Wasser. Dadurch wurden die Fische das Kanals auf 10
Meter im Umkreis betdubt und dann mit Netzen herausgefangen und billig verkauft. Die
~Fischer’ gingen mit grof3ter Vorsicht zu Werke, wurden jedoch schlieRlich tGberrascht und
werden sich demnachst vor dem Potsdamer Schoéffengericht zu verantworten haben.

Anmerkend dazu muss gesagt werden, dass der Teltowkanal im Jahre 1906 fertiggestellt
wurde und die Lastkdhne von am Ufer auf Gleisen parallel zum Kanal fahrenden
Treidellokomotiven geschleppt wurden. Die Oberleitung wurde mit 600 V Gleichspannung
betrieben. Da die Leistungsreserven der Leitung sicher mehrere hundert kW betragen
haben, erklart sich auch die hohe Wirksamkeit des anodischen Feldes, so wie es in der
Meldung beschrieben wurde.

Einen weiteren interessanten Beitrag bringt die allgemeine Fischerei-Zeitung 1928 in Nr. 13
auf Seite 203. Die ersten Ergebnisse uber den Elektrofischfang waren mittlerweile
veroffentlicht und die ersten ,Anwender* schritten zur Tat und machten dabei Erfahrungen
mit der Justiz.

Kammergericht. Fischfang mit Elektrizitat. Der Gutsbesitzer L. aus Lettewitz im Reg.-Bez.
Merseburg, welcher erster Vorsitzender einer Weidegenossenschaft in Lettewitz war, war zur
Verantwortung gezogen worden, weil er sich gegen die 88 100, 127 des Fischereigesetzes
vom 11. Mai 1916 [PreuBisches Fischereigesetz] vergangen habe. Die erwadhnte
Genossenschaft hatte ein Flache von 5600 Morgen gepachtet; mitten in dieser Flache liegt
ein Gewasser, die Ihlau. Im Jahre 1925 hatte man in diesem Gewasser Karpfen und Schleie
zur Zucht ausgesetzt. Der Erfolg war aber sehr geringfiigig. Man kam schlieZlich zur
Ueberzeugung, dal® sich in der Ihlau viele Raubfische befinden, welche die ausgesetzten
Karpfen und Schleie fast vollig vernichtet hatten. Um die Raubfische auszurotten, beschlof3
man, elektrischen Strom zu verwenden. E. trat mit einem elektrischem Werk in Verbindung
und fand bei demselben bereitwilliges Entgegenkommen, weil man bisher mit dem
elektrischen Fischfang noch keinerlei Erfahrungen gesammelt hatte. Mit Beamten der
Regierung in Merseburg hatte E. ebenfalls Uber seine Absicht gesprochen. Eine
Genehmigung des Regierungsprasidenten hatte E. weder nachgesucht noch erhalten. In
Gegenwart verschiedener Personen, welche sich am 1. Dezember 1926 eingefunden hatten,
wurde der Fischfang in der Ihlau mit Hilfe des elektrischen Stroms vorgenommen; es wurden
zwei Drahte in das Wasser der lhlau eingefihrt, und zwar wurde ein Draht langs des
Grundes der lhlau und der andere Draht etwa 10 cm unter der Oberflache des Wassers mit
Hilfe von Booten durch die Ihlau gezogen. Viele Fische, besonders Hechte, wurden durch
den elektrischen Strom betaubt, dann gefangen und getétet. Das Amtsgericht in Halle a. S.
hatte E. auf Grund der 88 100, 127 des Fischereigesetzes vom 11. Mai 1916 zu M. 75,-
Geldstrafe verurteilt und u.a. geltend gemacht, nach § 100 des Fischereigesetzes sei beim
Fischfang die Anwendung schéadlicher oder explodierender Stoffe (giftige Kdder, Mittel zur
Betdubung oder Vernichtung der Fische, Sprengpatronen oder andere Sprengmittel)
verboten; fur geschlossene Gewasser kdnne der Regierungsprasident Ausnahmen zulassen;
dies sei aber nicht geschehen. Diese Entscheidung focht L. durch Revision beim
Kammergericht an, welches indessen die Revision zurickwies und u.a. ausfihrte, nach §
100 des Fischereigesetzes sein die Anwendung schadlicher Stoffe, Mittel zur Betaubung
oder Vernichtung der Fische verboten. Nach der Entstehungsgeschichte des
Fischereigesetzes sei anzunehmen, dal3 zu den oben erwahnten Stoffen auch die mit
Elektrizitat geflllten Drahte gehdren. Der Regierungsprasident kénne flir geschlossene
Gewasser Ausnahmen zulassen; die Genehmigung fur solche Ausnahme habe aber L. nicht
erhalten.

Aus heutiger Sicht ist die rechtliche Begriindung beachtenswert, welche die Elektrofischerei,
obwohl noch nicht im Fischereigesetz vermerkt, zu den betdubenden Fangmethoden z&hlte.
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Auch in der modernen Gesetzgebung erfolgt die Wirdigung und die Bewertung nach den
selben Gesichtspunkten. Daneben ist ebenfalls noch bemerkenswert, dass ohne dem
Vorliegen praktischer Erfahrungen mit der vorgenommenen Elektrodenanordnung optimale
Bedingungen fur die Ausbreitung eines grof3en fangwirksamen elektrischen Feldes
geschaffen wurden. Bis auf die Genehmigung hatten die ,Elektrofischer” alles richtig
gemacht, aber auch das Gericht handelte gesetzeskonform.

Die Elektrofischerei fand trotz der nach heutigen Mafstdben unvollkommenen Technik
immer mehr Eingang in die fischereiliche Praxis und hat sich zu einer etablierten Methode fur
spezielle fischereiliche Anwendungsfalle entwickelt. Schon kurz nach dem Krieg ist ihr
Einsatz 1947 und 1948 in den sachsischen Forellenbachen zum Fang von Laichfischen fur
die Zuchtanstalten bezeugt. Auch waren die Bewirtschafter gehalten ,mittels elektrischer
Abfischung durch den Verband ein Ablieferungssoll der Volkserndhrung zur Verfligung zu
stellen®.

Der fischereiliche Neuanfang in Sachsen nach 1945 — Teil 1

Das Kriegsende im Mai 1945 sorgte durch die totale Niederlage und die grofiflachigen
Zerstorungen in Deutschland fur einen &uRerst schmerzhaften aber durchaus auch
hoffnungsvollen Neuanfang in allen Bereichen des o6ffentlichen und privaten Lebens.
Innerhalb einer kurzen Zeit, sollte sich aber auch schnell zeigen, in welche Richtung die
Entwicklung im Osten Deutschlands ging. Das hatte natirlich auch Auswirkungen auf die
Fischerei und das Angeln. Im Folgenden soll anhand von Aufzeichnungen Felix Kadens der
Neuanfang auf fischereilichen und anglerischen Gebiet rekonstruiert werden. Felix Kaden
(1892-1964) war seit seiner Jugend SPD-Mitglied, nahm dort politische Funktionen wahr und
wurde wegen illegaler politischer Betatigung zwischen 1933 bis 1945 mehrfach in Haft
genommen. Nach dem Krieg war er von 1946 bis 1948 Abgeordneter des séchsischen
Landtags und ebenso Mitglied des SED-Landessekretariats. Kaden war privat begeisterter
Angler und engagierte sich beruflich besonders fiur die Fischerei und das Angeln. 1950 war
er sogar, obwohl nur mit einfacher Schulbildung ausgestattet, kurzzeitig séchsischer Minister
fur Land- und Forstwirtschaft, verlor aber im Herbst alle politischen Amter, da er sich gegen
die Bolschewisierung wehrte.

Nach dem Krieg wurde versucht schnellstmdglich wieder eine deutsche Verwaltung zu
installieren. Diese unterstand jedoch den Befehlen der Sowjetischen Militaradministration in
Deutschland (SMAD), welche die oberste Besatzungsbehdrde war. Ein die Fischerei
betreffender Befehl wurde am 11. Januar 1946 erlassen, nachdem die Fischerei der
deutschen Verwaltung fir Handel und Versorgung unterstellt wurde. Bislang unterstand die
Fischerei dem séchsischen Fischereiamt unter Verwaltung der Landwirtschaft. In dem Befehl
wurde begrindet, dass sich die Fischerei in der sowjetischen Besatzungszone in einem
unbefriedigenden Zustand befinde, die Verwaltungen haben deshalb in ihren L&ndern
innerhalb eines Monats die Nutzung aller Gewasser fur den Fischfang sicherzustellen. Der
eigenméachtige Fang von Organisationen, Privatpersonen und Militarabteilungen wurde
verboten. Damit gab es keine gesetzliche Grundlage fur das Angeln mehr und Angeln war
vorerst nicht mehr mdglich. Sachsen erhielt die Auflage 600 t Fische, davon 100 t aus
Flussen und 500 t aus Teichen, fiur die Erndhrung bereitzustellen. Die Lage in den
Teichwirtschaften sah trostlos aus. Den Betrieben fehlten die Laichfische zur
Satzfischerzeugung. Durch Verhandlungen mit der Besatzungsmacht war es 1946 mdglich,
das Elsterbecken in Leipzig zu fischen und Laichfische in die Oberlausitzer Teichwirtschaften
zu bringen.

Ungeachtet dessen und der Liquidierung vieler Anglervereine fanden rege Besprechungen
zur Neuregelung der Fischerei und des Angelns zwischen den beteiligten Seiten statt. Dabei
ging es um einen Ersatz des noch aus dem Jahre 1868 geltenden alten Fischereigesetzes,
um neue Organisationsformen der Berufsfischerei und die kunftige Wahrnehmung der
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Fischereirechte. Die Bodenreform war im Frihjahr 1946 im Wesentlichen abgeschlossen. Bei
den Besitzverhaltnissen wurden jahrhundertealte Strukturen beseitigt, aber Uber die
Nutzungsformen und die Organisation der Bewirtschaftung herrschte vielfach Unklarheit und
so entbrannten teilweise heftige Diskussionen zwischen den einzelnen Interessenvertretern.
Die Vielzahl aller Vorschlage zur Losung der Probleme hier wiederzugeben, ist in diesem
Rahmen nicht mdglich. Es zeichneten sich aber Spannungen zwischen den Elbfischern und
den Anglern einerseits und zwischen Fischerei und Verwaltung andererseits ab. Jeder
versuchte seine Interessen durchzusetzen und besah die andere Partei mit gehotrigem
Misstrauen, wenn nicht gar Feindschaft. So versuchten man seitens der Verwaltung den
Anglern als Ausgleich fiir den Fischfang Fleischmarken wieder zu entziehen. Zur Abwendung
dieses Ansinnens und um die Gewasser den Anglern wieder zuganglich zu machen, schlug
man vor, dass von den Anglern ein Soll als Beitrag zur Volkserndhrung zu erbringen ware.
Dazu sollten die Gewasser fischereilich ,durchkammt” werden und alle gréReren Fische, v.a.
Raubfische entnommen werden. Beim Nachlassen des Nahrungsmangels sollten spater
wieder eine ordnungsgemafe Bewirtschaftung durchgefiihrt werden. Andere setzten sich fir
monatliche Solidaritats-Angeltage ein.

In der zweiten Maihalfte 1946 waren in den Landkreisen Kreisfischertagungen unter Leitung
der zustandigen Kreisfischmeister flr die Berufsfischer, Teichwirte und zugelassenen
Sportangler einzuberufen, deren Ziel es war, den Neuaufbau des Fischereiwesens
voranzubringen. Dort wurden auch Arbeitsausschisse zur Schaffung von
Fischereigenossenschaften gebildet. Verstandlicherweise drangten alle Beteiligten aufgrund
des uniiberschaubaren Wirrwarrs nach geordneten Verhaltnissen.

Am 8. Juli 1946 wies der Landesfischmeister alle Kreisfischmeister dienstlich Uber die neuen
Regelungen zur Verpachtung an. Danach wurden samtliche bisherigen Pachtvertrdge an
flieRenden und stehenden Gewassern aufgehoben, ohne jedoch damit eine Enteignung
privaten Besitzes anzustreben. Einzelverpachtungen fir die Sportfischerei wurden nicht
erneuert, sondern von den Pachtgemeinschaften treuhanderisch tbernommen. Alle aulRer
Kraft gesetzten Pachtvertrdge wurden durch einen Einheitspachtvertrag ersetzt. Die
Pachtgemeinschaften hatten die Pacht zu Ubernehmen, legten aber auch die Hohe des
Angelkartenpreises fest. Angeln durfte nur, wer im Besitz eines sachsischen Sportangler-
Fischereischeins war. Dabei galt der Schein A (20 DM) fur flieRende Gewésser und Schein B
(30 DM) fur stehende Gewasser (Talsperren). Die Sportfischer waren von den
Pachtgemeinschaften listenmafig zu erfassen und vom Kreisfischmeister zu tberprifen. Die
dann von ihm ausgestellten Fischereischeine waren von der Kreispolizei abzustempeln. Die
Angelkarten waren ebenfalls vom Kreisfischmeister bei den Landratsamtern auszugeben.

Auf die Schwierigkeiten beider Neugestaltung der Verhaltnisse an den Flie3gewassern wies
Landesfischmeister Rémer anlasslich einer Tagung der Kreisfischmeister, Teichwirte und
FischgroRhandler am 26. August 1946 hin: ,Mit der Enteignung von 865 Gutsherrschaften in
Sachsen sind die Besitzverhaltnisse verandert worden und die Rechte und Privilegien auf die
neuen Besitzer Gbergegangen. Diese Besitzveranderungen wirken sich im Kreis Bautzen so
aus, dal3 die von den frilheren Sportvereinen innegehabten 85 km Sportgewasser auf 28 km
zuriickgegangen sind.“. Von den als Gaste bei dieser Tagung gleichfalls anwesenden
Vertretern des Landesausschusses fiir Sportfischer-Genossenschaften wurde der Antrag auf
Bildung einer Zentralgenossenschaft angenommen.

Am 29. September 1946 fand als Pflichtveranstaltung fir alle Inhaber der Fischereiausweise
A und B das erste groRRe Solidaritats-Angeln im Kreis Dresden statt. Die dabei gefangene
Fische wurden den Krankenh&ausern und den sonstigen Anstalten der anliegenden Stadte als
Erndhrungszuschuss zugefuhrt.

Am 15. November 1946 wurde in Dresden im Schlachthof die Sachsische Fischerei-Zentral-
Genossenschaft e.G.m.b.H. Dresden gegrindet. Der Beschluss zur Grindung fiel
einstimmig. Vertreten waren 25 Landkreise mit 95 stimmberechtigten Delegierten. Fir das
Jahr 1947 wurden als Ziel 600 t Speisefische aus Teichwirtschaften und 69 t aus
FlieBgewédssern und Stauseen genannt. Unter den Namen der Vorstands- und
Aufsichtsratmitglieder finden sich Charakterkopfe der sachsischen Fischerei wie
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beispielsweise Ernst Glrtler, Direktor der staatlichen Teichwirtschaften Konigswartha,
Oberfischmeister Rudolf aus Moritzburg, Otto Hartmann MeiRen und Georg Kegel Dresden
als Berufsfischer auf der Elbe sowie Paul Rehberg aus Malschwitz. Unklugerweise wurden
zu den jeweiligen Vorsitzenden des Vorstands und des Aufsichtsrates Vertreter der Angler
gemacht und die Berufsfischer gingen leer aus. Durch diese Wahl brachen die Spannungen
zwischen Berufsfischern und Anglern mit Ubertriebener Schéarfe wieder hervor und es
bedurfte groRer Miihe, beide Parteien wieder an den Verhandlungstisch zu bekommen. Wie
den Aufzeichnungen Felix Kadens zu entnehmen ist, sah er in den Berufsfischern (gemeint
sind hier die Elbfischer) vor dem Krieg besonders reaktiondre Kréafte, ohne jedoch
zugegebenermalRen einen persdnlich zu kennen.

Der fischereiliche Neuanfang in Sachsen nach 1945 — Teil 2

Uber die Griindung der Genossenschaft gab F. Kaden folgenden Beitrag zur Veréffentlichung
an die ,gesamte sachsische Sozialistische Presse":

.Die Sachsische Fischerei-Genossenschaft ist das jiingste Kind im Genossenschaftswesen
des Bundeslandes Sachsen. Diese neugeschaffene Genossenschaft erfaldt alle Sparten der
Fischerei in Sachsen: die Flul3- und Berufsfischer, - die Teichwirte und sonstigen
Fischzuchtanstalten — sowie die gesamte Sportfischerei. Die Vielheit der bisherigen Vereine
und deren Interessen gehen auf in der Einheit der Genossenschaft. In Zusammenhang mit
den Staatlichen Verwaltungsstellen wird die Genossenschaft mal3gebend teilnehmen am
Aufbau der sachsischen Fischerei. Die sachsischen Fischwirtschaften sind die
bedeutendsten in dem sowjetischen Sektor. Sie umfassen 8 staatseigene Wirtschaften mit
3100 Hektar Wasserflache in staatseigener Verwaltung, 51 staatliche Teichwirtschaften mit
3945 Hektar in Pachterhand, und 26000 Einzelteiche mit 5000 Hektar in Bewirtschaftung von
Gemeinden und Privaten. Die Fluffischerei ist unbedeutend . Die Elbe ist durch die vor
einiger Zeit stattgefundene Phenol-Wasservergiftung in ihrem Fischbestand schwer
dezimiert, die Mulde und andere kleine Flisse haben durch Industrieabwasser und
Kriegswirren schwer gelitten. Die Mehrzahl der Sportfischer-Gewésser sind durch
Kriegseinflisse, durch riicksichtslose Wildfischerei, durch fehlende Hege und Pflege der
letzten Jahre in ihrer Leistungsfahigkeit vielfach auf den Nullpunkt gekommen. Hier kann nur
eine straffe, zielbewul3te Genossenschaft die Grundlagen fir eine Aufwartsentwicklung
schaffen. Es mul3 erreicht werden, dal3 alle Sportfischerei-Gewasser durch Pachtung in die
Betreuung der Genossenschaft Ubergehen. Spekulations-Pachtpreise und private
Sonderrechte sind nicht mehr zeitgemaR. Die in den Landkreisen bestehenden bisherigen
Fischwasser-Pachtgemeinschaften gehen als Vorlaufer der Fischerei-Genossenschaft in
diese Uber und werden als untere Einheit der Genossenschaft ihre Arbeit weiter fortsetzen.
Die Fischerei-Genossenschaft wird sich einschalten in die Erfillung des Erzeugungs- und
Abgabensolls der SMA [Sowjetische Militdradministration] zur Volkserndhrung. Weiter soll die
Versorgung ihrer Mitglieder mit Fischbesatz, Arbeitsgeraten, Dingemitteln und Fischfutter fur
die Teichwirtschaften und Fischzlichtereien erfolgen. Die fachliche und kulturelle Betreuung
aller Genossenschaftsmitglieder soll ihre Kronung in der Errichtung einer Fischerei-
Fachschule zur Heranbildung tlichtiger Fachleute finden.”...

Aber schon in der ersten gemeinsamen Aufsichtsrats- und Vorstandssitzung der Zentral-
Genossenschaft wenig spéater am 2. Dezember 1946 zeigten sich die ersten Schwierigkeiten.
So berichtete Oberfischmeister Rudolf: ,Die Teichwirte nehmen eine ablehnende Haltung
gegenuber der Genossenschaft ein. Diese Haltung ist z. B. auf ihre Einstellung den
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Sportanglern gegeniber zurtickzufiihren, mit denen es 6fters Differenzen gab. Sie beflrchten
eine Diktatur der Sportangler. Am 12. Dezember 1946 fand eine Tagung der Teichwirte statt.
Es wurde deutlich, dass keine Klarheit Uber die Aufgaben der Kreisfischmeister und der
Genossenschaft bestand. Hauptsache war aber fir Kaden die Erflllung des Erndhrungssolls
und die fortschrittliche Entwicklung im gesellschaftlichen Prozess. Der Geschéftsfuhrer der
Genossenschaft Berg stellte finf Tage spater in einem Brief resignierend fest, dass alle
Vorarbeiten bis auf einige Ausnahmen in ihren Anfangen stecken geblieben sind, da eine
Klarheit Uber Zweck und Ziele der Genossenschaft nicht bestanden hat und das
Schwergewicht nicht auf die Interessen der gewerblichen Fischwirtschaft sondern auf die
Sportfischerei verlagert wurde. Als zweiten Kritikpunkt fihrte er an: ,Dadurch, daf’ die
Fuhrung der Genossenschaft in Handen des ehrenamtlich tatigen Vorstandes liegt, verliert
sie an Bedeutung und Wert, indem sie auf das Niveau eines Vereins gestellt wird.”

Die Zahl der sachsischen Angler wird fiir diese Zeit tibrigens mit 12.000 angegeben. Uber die
noch auf der Elbe tatigen Berufsfischer lasst sich folgendes in Erfahrung bringen. 1946 gab
es in Pirna noch 20, in Dresden 11, in MeiRen 12 und in Strehla 4 Berufsfischer, die im Jahr
1947 12 Tonnen Fische der Erndhrung zufuhren sollten. Es wurde aber erkannt, dass die
Fangergebnisse den Elbfischern keine gesicherte Existenzgrundlage mehr bieten,
weswegen die meisten von ihnen einer Nebenbeschaftigung nachgingen, haufig als Schiffer
und Fahrpéachter. Das Durchschnittsalter der Elbfischer betrug 57 Jahre, so dass dieser Beruf
nach ihren eigenen Ansichten im Aussterben begriffen war. Neben der Elbe wurden damals
auch noch die Mulden, die weil3e Elster, der Elsterwerdaer FloRkanal und der Unterlauf der
Zschopau berufsfischereilich genutzt.

Schon im Januar 1947 gab es aber Schwierigkeiten mit dem eingeschlagenen Weg der
Genossenschaften. Ein Schreiben der Deutschen Verwaltung aus Berlin legte neue
Richtlinien fest, aufgrund dessen veranlasst wurde, dass die angesetzten Versammlungen
zur Grindung der Kreisgenossenschaften zu unterbleiben haben. Die Sportangler sollten
nicht mehr eingeschlossen werden. Die Deutsche Verwaltung in Berlin hatte zwischenzeitlich
Musterstatuten fiur Erwerbsfischer-Genossenschaften erstellt, die von der SMAD in
Karlshorst bestatigt wurden. Es wurde ausdriicklich betont, dass von Karlshorst die Bildung
von Sportangler-Genossenschaften entschieden abgelehnt wurde und dass die Sportangler
nur in den Sportgruppen als Abteilung Angelsport erfasst werden kénnen. Es sei zwar
vertretbar dem Angelsport Angelmdglichkeiten zuzuweisen, in aller erster Linie muss aber die
Versorgung der Bevdlkerung mit Fischen Ricksicht finden und der Angelsport kénne nur
eine untergeordnete Rolle spielen. Deshalb sei bei der Zuteilung de Gewasser auch
strengster MaRRstab anzulegen, ,da die SMAD fir den Angelsport keinerlei Interessen zeigt
und eher dazu neigt, bis auf weiteres den Angelsport Uberhaupt zu verbieten.” Jetzt war
guter Rat teuer. Einerseits wollte man Unruhe vermeiden, andererseits sollten die
Erzeugungs- und Verwertungsgenossenschaft im Vordergrund stehen und mit der
Angelfischerei bei den vielen Kleingewéassern Sachsens unter einen Hut gebracht werden.
Man konnte entweder die Angelfischerei ausscheiden und kinftigen Regelungen der
Verwaltung oder der Initiative Einzelner Uberlassen oder aber versuchen, die Angelfischerei
in geeigneter Form der Erwerbsgenossenschaft anzuhangen. Letztere Position wurde zah
und verbissen verteidigt.

Am 8. Januar 1947 traf ein Schreiben aus Berlin ein, in welchem gefordert wurde, dass die
Fischerei-Zentral-Genossenschaft ihre aufgenommene Tétigkeit einzustellen habe und die
Vorarbeiten zur Grundung einer Fischerei- und Fischverwertungs-Genossenschaft durch
einen Organisationsausschuss zu leisten sind. Beim Minister fir Handel und Versorgung
fanden sich einige, die ihn Uberzeugten, dass die schon vorhandenen und arbeitenden
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Kreisgenossenschaften und Pachtgemeinschaften illegal seien. Ein heilloses Durcheinander!
Seitens der Zentralverwaltung in Berlin war man zwar bereit, den Anglern Gewasser zur
Nutzung zu Uberlassen, doch durften diese weder als Einzelmitglieder noch als
Pachtgenossenschaft Mitglieder der zu errichtenden Fischerei-Genossenschaft werden. Aber
die Realitdt sah anders aus und so wurden in Sachsen die Anglersektionen doch an die
Genossenschaften angeschlossen und deren Vorsitzende Mitglieder der Genossenschatft,
denn nur die Genossenschaft war berechtigt fiskalische Gewasser zu pachten und durch
Ausgabe von Angelkarten den Anglern zur Nutzung freizugeben.

Der fischereiliche Neuanfang in Sachsen nach 1945 — Teil 3

In den haufigen Arbeitsbesprechungen zur Griindung der neuen Genossenschaft kam es
erwartungsgemar wieder zu Animositaten zwischen Elbfischern und Anglern, bei denen es
hauptsachlich um den Fang und die Bezahlung der Angelkarten ging. Wortfihrer der
Elbfischer war Helmut Weser, der spéater den VEB Binnenfischerei Dresden Uber viele Jahre
leitete. Interessant bei den gegenseitigen Aufrechnungen der Fange sind die statistischen
Zahlen des Sachsischen Fischereivereins Uber die Anglerfange in der Elbe aus dem Jahr
1941. Danach wurden gefangen: Aale 1.040 kg, Hechte 480 kg, Schleien 235 kg, Zander 100
kg, Edelfische [welche?] 55 kg, Barben 6.450 kg, Bleie 2.800 kg, Zahrten 945 kg, Rotaugen
3.940 kg, sonstige 11.100 kg, in der Summe also 27,1 t, wahrend die Berufsfischer mit 27,5 t
etwa gleichviel gefangen haben. Die Barbe war der haufigste Fisch in der sachsischen Elbe.
Nicht umsonst wahlte man sie zur Namensgeberin dieser Fischregion. Fur die Berufsfischer
waren die Angler deshalb durchaus Konkurrenten, weshalb erstere das Angeln restriktiv
handhaben wollten. Die Elbfischer verlangten, da sich die Angelfischerei sehr zum Nachteil
der Berufsfischerei auswirke, dass die Ausgabe der Angelkarten der Genossenschaft
Ubertragen werde, nur mit einer Rute geangelt werden darf und 25 % der Erlése aus dem
Angelkartenverkauf den Berufsfischern zur Verfiigung gestellt werden. Die Angler, die nur fir
ihren eigenen Kochtopf angeln, sollten zudem verpflichtet werden 2 kg Fische pro Angeljahr
abzugeben, was bei 1000 Anglern 2 t Fische fiir das Abgabesoll bedeutet. Letzteres spielte
die geringste Rolle, ,aber der Vorschlag, die Berufsfischer auf Kosten der Angler zu
subventionieren“ brachte die Angler in Zorn und Rage, woraus neue Spannungen
erwuchsen. In dem Durcheinander der vielen Interessen und Vorschlage schaltete man auch
den Verbindungsoffizier der Roten Armee Major Reicin ein, um auf politischem Gebiet eine
Losung zu erreichen. Und es ging weiter! Die Kreisfischmeister erhielten in einem
Rundschreiben den Auftrag die  Grindungsversammlungen fir die  Kreis-
Fischwirtschaftsgenossenschaften einzuberufen. Gleichfalls wurde in dem Rundschreiben
mitgeteilt, dass wegen der Sportangler noch Verhandlungen mit der SMAD liefen und
deshalb deren organisatorischer Zusammenschluss in  Verbindung mit der
Genossenschaftsgriindung zurtick gestellt werden muss. Am 4. Marz 1947 fand in Dresden
die Grundungsversammlung der S&chsischen Berufsfischer-Genossenschaft statt, deren
erster Vorsitzender Helmut Weser wurde. Auf der Griindungsversammlung wurde einstimmig
der Beitritt zu einem Verband der Sachsischen Fischwirtschafts-Genossenschaften (FwG)
beschlossen, der demnéchst erstehen sollte. AuRerdem war man sich einig, dass die
Forellengewédsser im Jahre 1947 fur jeden Fang zu sperren waren. Wegen des
Durcheinanders und der Unklarheit, wie die Angler zu behandeln sind, gab es auch keine
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klare Linie bei der Ausgabe von Angelkarten, vielmehr wurde in den Zeitungen bekannt
gemacht, dass die Fischereiausweise A und B am 3. Juni 1947 ihre Gultigkeit verlieren.

Am 12. April ging dann ein Rundschreiben des Ministeriums fur Handel und Versorgung,
Lebensmittelindustrie Uber die Ausgabe der Fischereischeine und Angelkarten an die
Verwaltung, wonach nur Angelkarten giltig sind, die vom Organisationsbiro des Verbandes
der Fischwirtschaftsgenossenschaften ausgestellt sind. Damit war die unbefriedigende
Situation aber keineswegs beseitigt. Aufgrund des Fehlens klarer Organisationsstrukturen
sowie rechtlicher Bestimmungen einerseits und teilweise anderslautender Weisungen aus
Berlin und diesbeziglicher Vorgaben durch die SMAD gab es auch groRes Durcheinander
bei der Abrechnung der Einnahmen aus den Angelkarten und Fischereischeinen, die zum
Streit zwischen den Kreisen und der Verwaltung in Dresden fiihrte. Auch bei der Nutzung der
Gewasser entbrannte unter den Anglern Streit. So schrieb Otto Hannes aus Stolpen als
Pachter der Wesenitz fur 30 bis 40 Angler, dass jetzt die Strecke durch Pirnaer und Dresdner
Angler heimgesucht werden und nun 6d und leer ist. ,Unser gut gepflegtes
Sportvereinsgewasser wird von auswartigen Topffischern restlos ausgefischt”. Und noch
etwas schien charakteristisch fur die Wirren dieser Zeit. Die Gemeinden verpachteten
enteignete Fischereigerechtigkeiten vor allem an Trager o6ffentlicher Funktionen. Die
Privilegierung betraf hauptsachlich die Genossen. Daneben bewegte ein anderer Umstand
die Gemiuter und die Verantwortlichen in der Verwaltung. Viele Angler beschwerten sich,
dass eine erhebliche Zahl friiherer Nazis in den Besitz von Angelkarten gelangt war. Die
SED-Genossen innerhalb der Vorstande haben nicht immer die politische Linie gewahrt und
die ehemaligen NSDAP-Mitglieder von der anglerischen Betéatigung durch Versagung der
Angelkarte ausgeschlossen. Es kam sogar vor, dass der frihere Bezirksleiter des
Fischereiverbandes, der ein berichtigter Nazi gewesen war, trotz Einspruchs des
Landeskriminalamtes in den Besitz einer Angelkarte kam, weil der frihere bis 1933
amtierende Gauleiter des Arbeiter-Angler-Bundes einen Persilschein ausstellte und diesen
reinwusch, wie Kaden &rgerlich vermerkt. Um solches kinftig zu verhindern, waren die
Fuhrungen der Genossenschaften in die Hande bewéhrten Antifaschisten zu legen, die dann
alleinig die Ausgabe der Angelkarten (bernahmen und somit die Ausgabe an frihere
NSDAP-Mitglieder nur noch in vereinzelten Féllen erfolgen darf, wenn vorher festgestellt
wird, dass diese Personen als unbelastete Pg’s (Parteigenossen) anzusehen sind und sie
sich um den demokratischen Neuaufbau verdient gemacht haben.

1948 wurden in organisatorischer Hinsicht dann doch einige Erfolge erzielt. Am 22. und 23.
Mérz 1948 erfolgte in Dresden die Grindung des Verbandes der Fischwirtschafts-
Genossenschaften des Landes Sachsen. Als Vorsitzender des Aufsichtsrats wurde der
Berufsfischer Helmut Weser aus Dresden gewahlt. Am 2. und 3. Dezember 1948 fand ein
aul3erordentlicher Verbandstag statt, bei dem es um die Aufgaben der Fischereiwirtschaft fir
den neuen 2-Jahr-Plan ging. Fur die Fischerei lautete das Motto der Kampagne ,, 1000 Fische
retten eine Kuh“. Zuvor wurde jedoch am 1. Dezember das Verbandshaus in Dresden am
Kathe-Kollwitz-Ufer 82 tGbernommen, welches sich zu einem fischereilichen Mittelpunkt des
Landes Sachsen entwickelte. Der Verband stellte sich die Aufgabe, ohne offentliche Mittel
aus eigener Kraft die Aufgaben zu l6sen. Aufgrund einer Verordnung vom 16. November
1948 wurde dem Verband vom Land Sachsen die Nutzung und Verpachtung der Flie3- und
stehenden Gewadasser (aufer Teichen) u(bertragen. Nun konnte der Verband auch die
Einnahmen aus der Verpachtung der Angelgewdasser bewirtschaften. Im Auftrag der
Landesregierung wurde auch ein besonderes Satzfischkonto verwaltet, in welches die
Einnahmen aus den Fischereischeingebiihren flossen. Zur wirtschaftlichen Starkung des
Verbandes wurden mehrere Fischverarbeitungsbetriebe in Gang gesetzt oder tibernommen.
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1949 wurden 2100 km Forellengewasser in 400 Hegebezirke aufgeteilt und verpachtet. Das
Soll der Speisefischerzeugung betrug 1949 1300 t und 1950 1600 t. Realisiert werden sollte
dies durch: ,Intensivierung aller Gewésser des Landes, auch der Kleinteiche, der flieRenden
Gewasser, die Beseitigung der Schilfwiisten, die Entlandung der Teiche, die Reparatur der
Stander usw. eventuell durch Einsatz freiwilliger Helfer".

Der fischereiliche Neuanfang in Sachsen nach 1945 — Teil 4, Ende

Fur das Angeln gab es bedeutsame Festlegungen und Regelungen. Am 7. Juli 1949 fand in
Dresden das 1. Angler-Parlament in Sachsen statt. Der Landesbeirat der Sportangler
Sachsens beschloss, dass ein hauptamtlicher Sachbearbeiter fir das Sachgebiet Angeln
beim Verband einzustellen ist, was am 1. Dezember 1949 erfolgte. Ab 1. Januar 1950 waren
die Angler als Einzelmitglieder in einer fir den Wohnort zustandigen Sektion zu erfassen und
dem Verband der FwG unterstellt. Die Bemihungen der Angler zur Einfihrung einer
landesweiten Angelkarte wurden mit der Herausgabe einer einzigen Landes-Angelkarte
1951/52 erfullt. Ausgenommen waren nur die Forellengewasser. Der Preis der Landes-
Angelkarte betrug 16 DM, fir Rentner 12 DM. Eine ,wichtige“ Aufgabe war es auch Angler
politisch zu schulen, wofir Schulungsbriefe herausgegeben wurden. Brief 1 lautete: ,Der
Angler - ein politischer Mensch”. Eine andere nicht weniger bedeutende Aufgabe war die
Kontrolle der Angler und die Bekampfung der Fischwilderei. 1948/49 umfasste der
Kontrolldienst einen hauptamtlichen Kontrolleur, 31 Landeskontrolleure und 230
Bezirkskontrolleure mit Bezirksausweisen. Schon vorher am 11. April 1949 hatte man in der
Aufsichtsrats- und Vorstandssitzung des Verbandes beschlossen einen allgemeinen
Kontrolltag festzusetzen, da man es aufgrund verschiedener Berichte als unbedingt
notwendig ansah, die Kontrolle regelmafRig und mit einer gewissen Strenge durchzufiihren,
da sonst mit einer Ordnung an den Gewassern lUberhaupt nicht zu rechnen ist. Es wurde
beabsichtigt den Auftakt zur Kontrolle durch einen allgemeinen Kontrolltag zu starten, bei
dem der gesamte Kotrolldienst an den Angelgewassern schlagartig eingesetzt wird, ,um den
vielen Schwarzanglern einmal zu zeigen, dalR die Kontrolle wach ist!“. Der Kontrolldienst
wurde auch personell aufgestockt. Waren es 1950 23 Landes- und 320 Bezirkskontrolleure,
waren es ein Jahr spater 26 Landes und 475 Bezirks(Kreis)kontrolleure. Es wurde bedauert,
dass man bei Justiz und Polizei nur geringes Verstandnis fand, da diese die Vergehen
wegen angeblicher Geringfugigkeit entweder gar nicht oder nur in ,vollig ungenigender
Weise" zur Ahndung brachten. Bei den organisierten Anglern wurden Verbesserungen im
Verhalten beobachtet, aber ,die Schwarzangler trieben damals ihr Wesen lustig weiter*.

Ein weiterer Arbeitsschwerpunkt seit Bestehen des Verbandes stellte der Kampf gegen
Wasserverschmutzungen dar. Der Arbeitsbericht des Verbandes aus den Jahren 1949/50
spricht von einer erheblichen Zunahme der Wasserverunreinigungen. Im Berichtsjahr wurden
23 Fischsterben, z.T. gro3en Ausmalles registriert. Im Raum Leipzig war die fischereiliche
Nutzung der PleiBe und der WeilRen Elster restlos unmdglich. Auch die Gebirgskreise mit
einer bislang einwandfreien Wasserqualitdt meldeten Verunreinigungen. Schon 1947 gab es
in der Spree unterhalb Bautzen ein groRe Fischvergiftung durch Phenole, bei der der Fluss
vollig fischleer wurde. Im Arbeitsbericht 1950/51 wurde gar schon von 59 Fischsterben
berichtet. Nur in 15 Fallen wurde ein teilweise Entschadigung gezahlt. Mit einem Beitrag
.NOte der séchsischen Berufsfischer* Uber die zunehmende Verschmutzung in der Elbe
wandte sich der Fischereigehilfe Werner Schlenkrich aus Stadt Wehlen an die Zeitschrift
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.Fischen und Angeln“. Ausziige daraus lauten: ,Die grofte Sorge der Fischer ist die
zunehmende Verunreinigung der Elbe durch organische und anorganische Fabrikabwéasser
der CSR. ...Dadurch kommt es, daR die Abwasser in flockenartigen bis faustgroRen
Klumpen im Wasser angetrieben kommen, sich an ruhigen Stellen absetzen und somit eine
unfruchtbare sauerstoffzehrende Zone bilden. ...Am starksten ist der Kreis Pirna, der
unmittelbar an die CSR angrenzt, betroffen. Es lohnt sich dort, seit diesem Sommer, kaum
noch auszufahren. Die Barbe, die als Grundlage friher den Hauptfang auf dieser Elbstrecke
ausmachte, ist nur noch ganz selten anzutreffen, ebenso Kaulbarsch und Grindlinge.
Einzelne Exemplare, die von diesen Arten noch gefangen werden, schmecken meistens
nach Petroleum, so daf} sie kaum geniel3bar sind. Aale und vor allem Bleie sind dermalRen
abgemagert, dal3 sie nur noch aus Haut und Knochen bestehen. Ein Auskommen der
Fischbrut wird unter solchen Umstanden in der hier stark regulierten Elbe unmdglich
gemacht. Garnsacke von 18 mm Maschenweite sind, wenn sie abends gestellt und frih
wieder gehoben werden, total verdreckt, sodal fast kein Wasser durchfliel3en kann. Ebenso
ist es mit den feinen Treibnetzen, an denen sich die schleimigen faulriechenden Flocken
besonders schnell ansetzen...” Wenige Jahre spater fiel die Elbe als Fischgewasser aus, da
die Fische infolge des starken Phenolgeschmacks ungenieBbar wurden. Die 1954 mit 5
Mitgliedern gegriindete Fischerei-Produktionsgenossenschaft Elbe sah ihre Aufgabe nun im
Fang und Umsatz von Fischen aus den Elbhafen in FlieBRgewasser und Talsperren. So
wurden 1957 aus dem Prossener Hafen 14 Tonnen Fische gefangen, wovon 11 t in die
FlieBgewasser und 3 t in die Talsperren besetzt wurden. Auch sollten diese ehemaligen
Elbfischer die Talsperren Klingenberg, Lehnmihle, Malter und den Knappensee bei
Hoyerswerda ohne Pachtzahlungen bewirtschaften, dazu noch die Teichwirtschaft
Schwepnitz mit 38 Hektar. Das Konzept erwies sich jedoch in der Durchfiihrung als unreal
und die Genossenschaft ging ein.

1952 gab es in der DDR eine Verwaltungsreform bei der die Lander und der Foderalismus
abgeschafft und durch die zentral gelenkten Bezirke ersetzt wurden. Auch in der Fischerei
brachte dies erneute Strukturdnderungen. Mit dem Beschluss des Ministerrates der DDR
vom 13.5.1954 wurde eine Verordnung Uber die Grindung des Deutschen Angler-Verbandes
verabschiedet, die im Gesetzblatt Nr. 50 vom 24.5.1954 veroffentlicht wurde und die als
Grindungsurkunde des DAV gilt. Nach dieser Verordnung waren die Anglersektionen aus
dem genossenschaftlichen Sektor in den Deutschen Angler-Verband zu tberfiihren. Auf dem
Gebiet der Fischerei lief die Zeit der Kreisfischereigenossenschaften und auch die des
Verbandes der Fischwirtschaftsgenossenschaften ab. Der Bericht schlieRt mit der
Bemerkung: ,Die sozialistische Umgestaltung unserer Wirtschaft wird auch an der bisherigen
Form unserer Genossenschaftsarbeit nicht Halt machen; neue Organisationsformen werden
kommen und sich durchsetzen.”

Uber die Grundung der Fischereischule Konigswartha lasst sich den Aufzeichnungen F.
Kadens folgendes entnehmen. Der Gedanke fur eine Fischereischule wurde im Herbst 1945
geboren, als man in Kénigswartha versuchte, den Schlosspark fur Heizzwecke abzuholzen.
Damals verhinderte der Direktor der staatlichen Teichwirtschaften Ernst Girtler diesen
Kulturfrevel und kam mit Kaden Uber eine Schule ins Gesprach. Als Abgeordneter hatte
Kaden die Mdglichkeit den Landtag fiir dieses Projekt zu interessieren. Am 20. Marz 1947
wurde der Antrag eingebracht, eine Fischereischule in Koénigswartha zur Ausbildung
tichtigen Fachnachwuchses zu grinden. Felix Kaden selbst hielt die Begriindungsrede. Der
Antrag wurde einstimmig angenommen und an die Regierung zur Realisierung Uberwiesen.
In der Folge wurde Kdnigswartha zur einzigen Ausbildungsstatte fur den fischereilichen
Nachwuchs im Osten. In den Jahren 1950 und 1951 bot die Schule auch Anglern
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Unterrichtsmdglichkeiten, musste diese Kurse aber wegen raumlicher und schulischer
Grinde aufgeben.

Einiges uber Karpfenrassen, Teil 1

Vor uber 110 Jahren am 8. und 9. November 1902 fand in Bautzen im Brauhaus-Garten eine
Fischausstellung mit Preisvergabe und einem Verkaufsmarkt statt. In den Schriften des
Sachsischen Fischereivereins von 1903 wird dariber in Nr. 31 auf den Seiten 47 bis 49
berichtet. Weil durch den Bombenangriff am 13./14.Februar 1945 auf Dresden samtliche
Unterlagen des Fischereivereins vernichtet wurden und die Nachrichten Uber frihere
Aktivitdten des Vorlaufers unseres Fischereiverbandes in Vergessenheit zu geraten drohen,
wird an dieser Stelle das Referat Uber Karpfenrassen sowie die anschlieBende Diskussion
als Beispiel fur die damaligen Vereinstatigkeiten vollstandig wiedergegeben. Es ist
gleichzeitig auch eine historische Quelle dafir, wie der bekannte und seit Jahrhunderten in
der Ober- und Niederlausitz kultivierte Lausitzer Karpfen durch den ,Galizier* oder
Spiegelkarpfen innerhalb kurzer Zeit vollstandig verdrangt wurde.

Bautzen als zentraler Ort der Karpfenteichwirtschaft in der sachsischen Oberlausitz spielte
vor hundert Jahren eine ahnliche Rolle wie heute Kdnigswartha. Vergleiche dazu auch
Fischerei historisch im Fischer & Angler Heft 4 2004 (Uber die Teichwirtetage in Bautzen
1904).

Da der Beitrag fur eine Seite zu lang ist, wird der zweite Teil in der nachsten Ausgabe
fortgesetzt.

Vortrag des Guterdirektors Blume aus Barsdorf-Trach zum Thema ,Einiges Uber
Karpfenrassen®

Der Vortragende erwéhnte zunéchst, er habe sich das Thema zwar nicht gewahlt und er sei
durch den Wortlaut desselben von Haus aus in seinen Ausflihrungen beschrankt; gleichwonhl
unterziehe er sich der Besprechung dieses Themas sehr gern, denn wenn dasselbe als ein
undankbares erscheine, so sei es doch fur den Teichwirt das wichtigste. Er flihrte darauf
ungefahr Folgendes aus:

Wenn man von Fischrassen spricht, so kann das nur auf die Karpfen Bezug haben und diese
kann man mit unseren Haustieren am deutlichsten vergleichen. Der Karpfen ist ein Haustier
in den Teichen und hat sich nur infolge der intensiven Zucht dem Klima, Wasser Boden, und
nicht in letzter Linie dem Auge des Zichters und dem Wunsch und Willen des Konsumenten
angepasst. — so ist der urspringlich jedenfalls nur beschuppte Karpfen in den
verschiedensten Gegenden zu verschiedenen Varietdten geworden. Wen ich hier von
Varietaten spreche, so meine ich zunachst noch nicht die verschiedenen Rassen, sondern
zunachst Schuppen-, Spiegel- und Leder-Karpfen. Dies sind natirlich ebenso wenig
verschiedene Rassen, wie etwa weil3e, schwarze oder rote Kiihe ihrer Farbe wegen als
verschiedene Rassen anzusprechen sind, sondern nur Varietaten, die aber sehr gut zur
leichteren Dokumentierung der einzelnen Rassen und Rassenmerkmale benutzt werden
konnen. So ziichten die Herren in der Lausitz mit Vorliebe Schuppenkarpfen; der Galizier
erscheint in der Hauptsache als Spiegel-Karpfen und der Aischgrtinder und Béhmische gerne
als Leder-Karpfen, obgleich ja bei allen Rassen auch alle diese Varietdten vorkommen. Als
die bekanntesten Karpfenrassen kennen wir die Galizier, die Lausitzer, die Béhmische und
die Aischgriinder Rasse. Von diesen 4 Karpfenrassen sind die 3 erstgenannten die am
meisten verbreiteten, und von diesen dreien wieder ist es die Galizier Rasse, die in den
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letzten 10 Jahren so ungeheuer viel von sich reden machte und die sich so auf3erordentlich
schnelle verbreitete. Da diese Rasse wohl im Vordergrunde der ganzen Teichwirtschaft steht,
mdchte ich sie auch bei der Besprechung der einzelnen Hauptrassen besonders
hervorheben. Der Galizier Karpfen zeichnet sich vor den anderen Rassen durch seine
breitere Form, hohen Ricken, tiefen Bauch, kleinen Kopf und beim Spiegel-Karpfen durch
auf dem Korper unregelmalig einzeln zerstreut liegende Schuppen aus, wahrend die beiden
anderen Rassen schlanker gebaut sind und eine walzenférmige Form haben. Der Lausitzer
Karpfen ist vorne Uber dem Riicken etwas breiter und gewoélbter, als der Béhmische.

Man kann nur sehr schwer behaupten, welche von den 3 Hauptrassen die beste ist, denn
von fachkundigen, strebsamen, sich fir die Zucht interessierenden Zuchtern kénnen mit
allen dreien gleich gute Resultate erzielt werden. Da der Bohmische Karpfen mit dem
Lausitzer fast identisch ist, kann auch ersterer bei der Rassenfrage eigentlich ausscheiden.

Wohl jeder Zichter hat es sich zur Aufgabe gemacht, seine Karpfen bezlglich der
Schnellwichsigkeit auf die Hohe der Zeit zu bringen, und kennen wir auch recht gute
Zichtereien, die beide Rassen in sehr guter Qualitat liefern. Allerdings haben wir auch sehr
viele Zuchter, die weniger Wert auf Rassenreinheit und Rassetypus, sondern einzig und
allein auf das Gewicht auf Schnellwiichsigkeit legen, oder gar sich eine eigene Rasse mit
besonderem schwungvollen Namen ziichten. Das hat den Nachteil, dass man beim Ankauf
nicht, oder doch schwerer die Leistungsfahigkeit der Tiere beurteilen kann. Sieht man an
dem Tiere, was der Zuchter will, also das besondere zielbewusste Streben des Ziichters, so
meine ich, hat man auch eine groRere Garantie von der Leistungsfahigkeit des Zlchters,
wahrend man sonst erst fragen muss: was will der Zichter, was leistet seine Ware?

Es ist bei keinem Tiere die Rassereinheit (Typus) so schnell und leicht umzuformen, wie
beim Karpfen; bei Kreuzungen haben wir Nachzuchtprodukte, die alle Merkmale der Eltern in
sich vereinen, aber auch solche, die genauso wie der Vater oder die Mutter aussehen. Kreuzt
man z. B. Galizier Spiegel-Muttertier mit Lausitzer Schuppen-Vatertier, so bekommt man alle
madglichen und unmdéglichen Variationen; reine Spiegel-, reine Schuppen, gro3schuppige und
alle moglichen Abarten von Spiegel-Karpfen mit der Rasch- oder Langsamwiuichsigkeit der
Mutter oder des Vaters. — Daraus dann das Richtige zu treffen, ist jedenfalls schwerer, als
wenn man die Rasse rein ziichtet und immer wieder die besten rassereinen Tiere aussucht;
es ist daher die Rassereinzucht ein nicht hoch genug zu veranschlagender Vorteil, wie das
uns bei der Zichtung des Galiziers gezeigt und gelehrt worden ist; nur seiner grof3en
Schnellwichsisgkeit wegen hat er eine so rapid schnelle und groRe Verbreitung und viele
Anhanger gefunden, trotz grof3er Anfeindung im Anfang. Vor seiner Einflhrung hatte ganz
Schlesien den Schuppen-Karpfen, der den ganzen Rassetypus des Lausitzer trug; schlank
und schmal wuchs er im zweiten Sommer hdchstens bis zum halben Pfund und die
dreisommrigen waren 1% - 2 Pfund; dabei aber konnten die Teichwirtschaften nicht
besonders rentieren.
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Einiges uber Karpfenrassen, Teil 2

Da kam Burda aus Osterreich und fiihrte den raschwiichsigen Galizier ein, fur dessen
Verbreitung dann der so verdienstvolle Schriftfiihrer des Schlesischen Fischereivereins, Herr
Freiherr von Gaertner, sorgte. In wenigen Jahren fand man nun in ganz Schlesien fast
keinen anderen Karpfen, als den guten Galizier, der bei viel starkerem Besatz im zweiten
Sommer 1 Pfund und im dritten Sommer 1 kg zunahm. Da Fische von 1% kg schon
gutgéngige Marktware sind, kam man schnell vom 4-6jahrigen auf den 3jahrigen Umtrieb,
von dem man jetzt wieder zum Teil abweicht, da meist noch gréRere und — was die
Hauptsache ist — geschlechtsreife Karpfen verlangt werden, was beim dreisommrigen
Karpfen noch nicht, oder doch nur hdchst selten der Fall ist. Viele Teichwirte, namentlich
viele Herren aus der Lausitz, stellten sich dem fremden Eindringling, weil es immer schwer
fallt, vom Althergebrachten abzuweichen, zumeist feindlich gegeniber, und das war auch
gerechtfertigt, denn es ware nicht gut, wollte man das Alte verwerfen, um ungeprift das
Neue anzunehmen; wo ware dann die heutige gute Lausitzer Rasse geblieben! Alle
Teichbesitzer konnten sich aber auf Ausstellungen u.s.w. wie auch bei anderen
Teichbesitzern, welche Galizier bezogen, leicht tiberzeugen, dass das Wachstum derselben
doch das der alten Lausitzer bei weitem Uberstieg; sie wurden angespornt und liel3en nicht
nach, zumal auch Misserfolge beim Galizier nicht ausblieben, ihren Lausitzer zu veredeln,
ihn durch bessere Zuchtwahl und schwacheren Besatz der Teiche zur selben
Schnellwichsigkeit wie den Galizier zu bringen, was auch durch Fleil3 und Ausdauer in
vereinzelten Fallen gelang; ich sage ausdrlicklich in vereinzelten Féllen. Denn obgleich
heute schon viele Lausitzer Ziichter schnellwiichsiges Material haben; so ist dieses doch
nicht ihr Verdienst; ich kann das offen sagen und firchte nicht, den Zorn einzelner Herren
damit heraufzubeschwoéren; sie haben namlich den Galizier Schuppen-Karpfen genommen
und damit, um schneller zum Ziel zu gelangen, diesen mit ihrem Lausitzer gekreuzt. In der
Nachzucht hatte man nun die Schnellwiichsigkeit des Galizier und brauchte nur noch den
Typus des Lausitzer zu wahlen, um nunmehr einen ebenso schnellwiichsigen Lausitzer zu
haben; denn ganz kurze Zeit nach Einfuhrung des Galiziers hatte man schon vielerorts
ebenso schnellwiichsige Lausitzer, wahrend die Herren, die mit Ehrlichkeit an die
Verbesserung ihres Lausitzer Stammes gingen, viele Jahre dazu brauchten, und es auch
heute vielen noch nicht gelungen ist. Selbstverstandlich gab es schon friiher einzelne
Zichter, die mit Verstandnis zlichteten und gute Ware hatten, aber mit der Kreuzung kam die
Allgemeinheit schnell nach und beanspruchte nun das Verdienst, was Einzelne mit Mihe
und Fleil3 errungen hatten, fur sich. Eine Kreuzung war gewiss nicht verwerflich, ja sogar
sehr richtig; aber unreell ist es, wenn man das verschweigt und seine Zucht als reine
Lausitzer lobt, die dem Galizier gleichkommen. — Man kann wohl heute sagen, von den
Galiziern gibt es schon — allerdings noch vereinzelt — zuriickgegangene Zuchten, wahrend
man vom Lausitzer sagen kann: es gibt schon — allerdings auch vereinzelt — Zuchten, die auf
der Hohe des Galizier stehen. Da wir nun von beiden Rassen wertvolles Zuchtmaterial
besitzen, auch manche Kreuzungsprodukte als wertvolles Besatzmaterial zu betrachten sind,
hat sich auch der Sachsische Fischereiverein, der sich au3erordentlich um die Hebung des
Karpfenzucht verdient gemacht hat, entschlossen, bei Beurteilung der zum Preisbewerb bei
den Ausstellungen angemeldeten Karpfen beziiglich des Rassetypus die Wertschatzung von
6 auf 4 Punkte herabzusetzen.

Schlie8lich mag darauf hingewiesen werden, dass der Zichter unter dem Einfluss der
ortlichen und der Marktverhéltnisse die Rassenfrage einer eingehenden Prifung unterziehen
und danach seine Mal3nahmen treffen soll.
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Der Vorsitzende, Herr Major Aster, dankt dem Herrn Giterdirektor Blume herzlich im Namen
aller Anwesenden fur den interessanten und lehrreichen Vortrag und eroffnet die Diskussion.

Herr Professor Dr. Steglich fihrt Folgendes aus:

Der Herr Vortragende hat hervorgehoben, dass die Rassenfrage eine brennende ist. Was
versteht man aber unter dem Begriff ,Rasse“? Die Rasse ist ein Produkt der
Lebensverhdltnisse, denen sich je nach der Verschiedenartigkeit derselben der Tierkorper
anpasst. — In der letzten Wiener Fischerei-Ausstellung sah man z.B. neben dem
hochriickigen, in nahrungsreichen und niedrig gespannten Teichen gezichteten Galizier
Kapfen die langgestreckten walzenformigen Formen der Wildfische aus den flieBRenden
Gewassern (Rhein, Donau- etc-Karpfen). Sowohl in flieRenden, wie in stehenden Gewéssern
kénnen unfreiwillig Kreuzungen leicht eintreten. Nimmt aber der Zichter planmafig
Kreuzungen vor, so soll er ein bestimmtes Ziel im Auge haben und soll dann von ,Zuchten®
reden und nicht von ,Rassen*.

Herr Rittergutsbesitzer von Lippe beméngelt, dass noch immer die Abhaltung der
Fischausstellungen dem grof3en Publikum nicht genigend bekannt gegeben wirde: Er
winscht eine offentliche und offizielle Bekanntgabe in den Amtsblattern, Plakaten an den
Anschlagsaulen u. s. w.

Herr Major Aster erwidert, dass sich zu offiziellen Bekanntgaben die betreffenden Behdrden
wohl kaum herbeilassen wirden und dass fur den Luxus grof3erer und wiederholter
Annoncen in einer Reihe von Zeitungen sowie zu Plakat-Anschlégen leider die dem Verein
zur Verfigung stehenden Mittel nicht ausreichen.

Nachdem der SchriftfGhrer, Herr Oberst Aster, festgestellt hat, dass sowohl in den
.Bautzener Nachrichten* als auch im ,Kamenzer Wochenblatt* Inserate und ferner in gegen
50 Landeszeitungen 5 Tage vor Erdffnung der Ausstellung bezigliche Artikel im
redaktionellen Teile der betreffenden Zeitungen erschienen sind, wird die Versammlung von
dem Herrn Vorsitzenden unter nochmaligen Dankesworten an die Anwesenden geschlossen.

Auch hier vereinigte unmittelbar anschlieend an die Versammlung ein gemeinsames
Mittagessen einen Kkleineren Kreis von Mitgliedern und Freunden des Sachsischen
Fischereivereines.

Dem Herrn Oberst z.D. [zur Disposition, momentan nicht aktiv] Steindorf, der sich wiederum
durch die praktische Leitung aller fur die Ausstellung erforderlichen Vorarbeiten wesentlich
verdient gemacht hat, sei hierflr auch an dieser Stelle der besondere Dank ausgesprochen.

Anmerkung: Aus dem Dargelegten gehen die rasanten Verdnderungen in der
Karpfenteichwirtschaft der damaligen Zeit ebenso hervor wie die Kreuzungsprobleme
aufgrund der Mischerbigkeit beim Karpfen und seinen verschiedenen Beschuppungstypen.
Heute ist der Lausitzer Karpfen in seiner urspringlichen Form verschwunden und man sucht
diesen Typ vergebens. Die Umstellung auf den Galizischen Spiegelkarpfen war auch
gleichzeitig die Abkehr vom vieljahrigen zum dreijahrigen Umtrieb, der die Rentabilitat der
Karpfenteichwirtschaft bedeutend steigerte.

127



Sifd)efei biftOtifcb erstellt von Matthias Pfeifer

Fischereischule Kdnigswartha begeht 65. Geburtstag

Am 21. April 1949 erfolgte die offizielle Eréffnung der Fischereischule Kénigswartha durch
den Minister fur Handel und Versorgung des Landes Sachsen, Herrn Dr. Knabe und den
Landrat des Kreises Bautzen, Herrn Dr. Ziesche. (siehe dazu auch Fischerei historisch H. 2,
1999 bzw. im Internet: http://www.landwirtschaft.sachsen.de/landwirtschaft/4449.htm). Damit
begeht die Schule in diesem Frihjahr ihr 65. Jubilaum. Keinesfalls bedeutet dies aber, dass
die Schule in Rente geht.

Bei der Sichtung von alteren Unterlagen wurde der nachfolgende Zeitungsbeitrag aus dem
Jahr 1960 gefunden, der die damalige Situation in Koénigswartha zeitgendssisch wiedergibt.
Neben der fischereilichen Praxis bildeten Schule und Wissenschaft ein erfolgreiches
Dreigestirn. Fur Berufsfischer ist der Bericht insofern interessant, weil er die Verhaltnisse in
der Karpfenteichwirtschaft vor Beginn der Intensivierung schildert. Heute ist von einem Boom
der Karpfenteichwirtschaft leider keine Rede mehr. Die Ursachen sind sehr vielfaltig. Die
Sichtweise auf die Nutzung der Teiche hat sich durch einen sich permanent verschéarfenden
Naturschutz jedoch grundsatzlich geandert. In diesem Spannungsfeld zwischen
teichwirtschaftlicher Nutzung, Naturschutz und Okonomie sind die Ertrage wieder auf das
Malfd gefallen, das in dem nachfolgende Beitrag vor 54 Jahren beschrieben worden ist.

Karpfen brauchen keinen Stall
(Sachsisches Tageblatt Nr. 247/1960)

Das inmitten von Teichen gelegene Konigswartha ist Zentrale der Teichwirtschaft und
Teichfischerei unserer Republik. Aus dem Junkerschlo - geziert durch kunstvolle
Skulpturen, umrahmt durch einen Park - ist eine Fachschule fir Fischzucht und
Teichwirtschaft geworden, die einzige Schule dieser Art in der DDR. In dreijahriger Lehrzeit
werden Jungen und Madel zu Fischzuchtgehilfen herangebildet, denen nach funfjahriger
Praxis der Weg zur Priifung als Fischmeister offensteht. Die Begabtesten kénnen auch zum
Studium delegiert werden, Ziel: Diplom-Fischwirt.

Das Konigswarthaer Teichgebiet ist schon Jahrhunderte alt. Die feudalen Grundherren
lieBen in den sumpfigen Niederungen in Fronarbeit Teichbecken ausheben und Dadmme
aufschitten. Auch in den spateren Jahrhunderten waren die Fischereiarbeiter nicht zu
beneiden, zumal sie mit Stundenléhnen von 20 Pfennigen und nur ungeniigender fachlicher
Anleitung auskommen mufRten. Heute werden hier qualifizierte Facharbeiter herangebildet,
die im VEB Binnenfischerei im Leistungslohn arbeiten und denen neben anderen sozialen
und kulturellen Einrichtungen auch ein eigenes Erholungsheim in Taubenheim (Spree) zur
Verfligung steht.

Die Teichfischereibetriebe der Kreise Bautzen, Bischofswerda, Kamenz, Loébau und
Hoyerswerda haben ihre Zentrale in Kdnigswartha im VEB Binnenfischerei. Schlielich ist
das Dorf an der Stral3e Bautzen-Berlin auch Mittelpunkt der wissenschaftlichen Forschung.
In dem vor zehn Jahren ausgebauten Wirtschaftsgebaude des ehemaligen Junkersitzes
haben Laboratorium und sonstige Arbeitsrdume der Zweigstelle Teichwirtschaft des Instituts
fur Fischerei der Deutschen Akademie der Landwirtschaftswissenschaften Platz gefunden.

"Die wissenschaftliche Arbeit", erklarte uns der Leiter der Forschungsanstalt, Dr. Miller,
"richtet sich darauf, die Teichwirtschaft zu intensivieren, insbesondere durch rationelle
Teichpflege, Dungung und zusétzliche Fitterung der Edelfische bei erhohtem Besatz der
Teiche hochste Ertrage zu erreichen." Durch entsprechende Versuche wird die Wirkung der
Kalk- und Phosphatdiingung erforscht, wozu u. a. Versuchsteiche nahe bei Kénigswartha
dienen. Dingung und intensive Fitterung mit Futtergetreide machen einen intensiveren
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Fischbesatz der Teiche méglich, zumal zugleich die Nutzung der Naturnahrung erhdht wird.
Hauptzuchtfisch ist in Konigswartha der Karpfen (aber auch Schleien und Hechte kommen
von hier aus auf die Speisekarte). Ohne Fltterung rechnet man mit einem jahrlichen
Karpfenzuwachs von etwa 200 kg je Hektar nutzbare Teichflache, mit Futterung jedoch bis
Uber 800 kg. Der Durchschnitt liegt zur Zeit jedoch noch bei 450 bis 500 kg. Da der
Siebenjahrplan auch der Teichfischerei groRe Aufgaben stellt, sind die Ergebnisse von
Kdnigswartha recht bedeutsam. Von hier aus werden die Erfahrungen auf alle
Teichwirtschaften Ubertragen (in der DDR gibt es rund 14 000 ha Fischteiche), vornehmlich
in die Bezirke Dresden, Cottbus, Schwerin, aber auch auf die kleinen Fischteiche im Bezirk
Karl-Marx-Stadt und in Thiringen (Schleizer Seenplatte).

Es ist der Forschungsarbeit in Kdnigswartha in hohem MaRe mit zu verdanken, wenn die
Rentabilitat der Teichwirtschaften ansteigt. Durch die Bewadltigung entsprechender
Forschungsauftrage hat das Institut Qualitdt und Quantitat der Ertrage steigern helfen. Dem
VEB Binnenfischerei, mit dem das Institut "Tir an Tur" wohnt, sind in sozialistischer
Zusammenarbeit foérdernde Anregungen gegeben worden. Dr. Miller und sein Assistent
gehdren der sozialistischen Arbeitsgemeinschaft an, die hier zwischen Vertretern der
Wissenschaft und der Praxis gebildet wurde. Im Arbeitsprogramm stehen wichtige Aufgaben,
z. B. Erprobung der Teichkalkung; Bekampfung von Fischparasiten durch Medikamente;
Erfahrungsaustausch mit Teichwirtschaften (ber Wege zur weiteren Ertragssteigerung.
Beratend hilft die Forschungsstatte auch den LPG mit Teichwirtschaften.

Karpfen brauchen zwar keinen Stall aber zu ihrem Gedeihen einen gepflegten Fischteich in
Luft und Sonne. Schilf und Unkraut beeintrachtigen, schnell nachwachsend, den
biologischen und damit 6konomischen Wert des Karpfenteiches. Zur Sauberung werden
Schilfschneidemaschinen, aber auch chemische Mittel die dem Fischbesatz nicht schaden,
eingesetzt. Uber Schilfschneidemaschinen, Fischaufziige, Diingerstreumaschinen und
kleinere Geréate geht die Technisierung und Mechanisierung noch nicht hinaus, obwonhl
Fortschritte gemacht wurden und Neukonstruktionen vorliegen. Es finden sich fir die
Neukonstruktionen jedoch kaum Industriebetriebe, die diese Gerate serienmalflig herstellen,
vornehmlich deshalb, weil nur verhaltnismafig kleine Serien gebraucht werden.

Was unsere Grol3- und Urgrof3vater beim Angeln beachten mussten

Wenn wir unsere heutigen modernen rechtlichen Regelungen des Angelns betrachten, so
diurfen wir nicht vergessen, welche Entwicklungen die Gesetzgebung dieses Bereichs in den
letzten Jahrzehnten durchlief. Zwar war es schon seit dem ersten sachsischen
Fischereigesetz von 1868 erforderlich, dass jeder Fischereiausiibungsberechtigte und
demnach auch jeder Angler eine Fischkarte erwerben mussten, ein Fischereischein wurde
dagegen noch nicht gefordert. Die Fischkarten waren immer auf ein Jahr und nur ein
Gewasser begrenzt, gebihrenpflichtig und von den Behérden zu siegeln. Sie musste standig
beim Fischfang mitgefiihrt werden. Die eingenommenen Gebihren von 10 Neugroschen
waren zu 75 % den Armenkassen abzufiihren, 25 % dienten der Deckung des
Verwaltungsaufwandes. Eine Fischereiabgabe zur Hebung der Fischerei gab es nicht. Das
Angeln war von Sonnenuntergang bis Sonnenaufgang verboten, ebenso an Sonn- und
Feiertagen wahrend der Zeit des Gottesdienstes.
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Aus unserer Sicht sind naturlich die Schonmafe und Schonzeiten interessant, die erheblich
von den heutigen abwichen, die anderseits aber auch zeigen, wie sich die Fischbestande
verandert haben oder wirtschaftliche Interessen die Mindestmafe beeinflussten.

1878 1934 1950 1959

Stor 100 k.A. 100 KFiO
cm cm

Lachs 50 cm k.A.| 35cm | 35cm
Grol3e Marane 40 cm k.A. -| 30cm
Aal, 40 cm
Zander 35cm| 40cm | 35cm | 35¢cm
Rapfen -
Blei 30cm | 25cm | 25¢cm
Meerforelle 28 cm k.A. | 35cm KFiO
Maifisch k.A. | 28cm KFiO
Finte k.A.| 28cm k.A.
Hecht 25cm | 40cm | 28cm | 33 cm
Aland 25cm | 20cm | 20cm
Barbe 30cm | 28cm | 30cm
Dobel 20 cm 25cm | 20cm | 20 cm
Karpfen 30cm | 30cm | 35¢cm
Schlei 20cm | 18 cm -
Schnépel kKA. | 28cm | KFIO
Bachforelle 25cm | 20cm | 18 cm
Quappe 18 cm - -| 20cm
Asche 30cm | 25cm | 25cm
Karausche k.A. - -
Kleine Maréne 15 cm k.A. -] 12cm
Rotfeder 15cm | 15cm | 15cm
Barsch 15cm | 15cm | 15cm
Rotauge, Plotze 13cm | 15cm | 15cm | 15cm
Zahrte k.AA.| 20cm | 20cm
Schmerle 7 em - - -
Ukelei - - -
Nase - -1 20cm | 20cm
Regenbogenforelle - -1 20cm | KFIiO
Hasel - -| 15cm -
Guster -1 20cm| 15cm | 25c¢cm
Bachsaibling - - -] 25cm

KFiO: nur in der Kiistenfischereiordnung (18.05.1960) mit Mindestmal? genannt, k.A.: keine Angaben

Die Schonzeiten waren generell kirzer festgelegt, z.B. fur die Bachforelle vom 1. September
bis zum 31. Dezember. Interessant ist, dass in der DDR mit der Verordnung ulber die
Festsetzung einheitlicher MindestmaRe fur Fische und Krebse vom 19.10.1950 die
MindestmalRe der Preullischen Fischereiordnung vom 29.03.1917 nahezu identisch
Ubernommen worden sind. Erst 1959 wurden mit der Binnenfischereiordnung neue
Mindestmalie festgelegt, die aber wieder nur unwesentlich geandert wurden, so dass man
schon fast Faust zitieren konnte: ,Es erben sich Gesetz und Rechte wie eine ewge Krankheit
fort; sie schleppen von Geschlecht sich zu Geschlechte und riicken sacht von Ort zu Ort.”

Es ist durchaus bemerkenswert, wie im Lauf der Jahre das Mindestmal fir den Hecht gleich
einer Fieberkurve nach oben und unten ausschlug.
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Hiel3 die Berechtigung zum Angeln anfangs Fischkarte, so wurde daraus der Erlaubnisschein
zum Fischfang, der nur mit einem Fischereischein gultig war. Die Fischerinnung Pirna gab
vor 1945 Angelkarten aus, nach denen nur mit einer Rute und nur vom Ufer aus geangelt
werden durfte. Ausgenommen vom Angeln waren die Hafen, Stromraume, Hafeneinfahrten,
Briicken, Dampfschiffanlegestellen und weitere Anlagen wie z.B. die Freitreppe des
Schlosses in Pillnitz. Von Kahnen und Fl6Ren durfte ebenfalls nicht geangelt werden. Es war
ferner verboten Steinhaufen aufzubauen, um die Angel zu befestigen, ferner das Einstecken
und Festmachen der Angel in den Vorlagern und Abpflasterungen. Das Feilbieten und der
Verkauf gefangener Fische sowie auch jedes Anfittern derselben war ebenso untersagt und
verboten. Nach dem Krieg hiel3 der Erlaubnisschein Angel-Berechtigungsschein, der nur in
Verbindung mit dem Jahresfischereischein gultig war.

Die Fischereivereine gaben Angelkarten aus, deren Bestimmungen durchaus vereinsintern
geregelt sein konnten und bezlglich der gesetzlichen Vorschriften verschéarfende
Abweichungen aufweisen durften. In der Fischerei- und Wasser Ordnung von 1929 des 1911
gegrindeten Fischereivereins Bautzen ist festgehalten, dass auf eine Strecke von 200
Metern Vereinsgewasser nicht mehr als eine Angelkarte ausgegeben werden soll.
Vereinsmitglieder in Bautzen durften im Gegensatz zu den Inhabern von Angelkarten der
Fischerinnung Pirna jedoch mit zwei Angeln ihrem Hobby nachgehen. Die Inhaber der
Angelkarte wurden ersucht, die Fangergebnisse detailliert aufzuzeichnen und den Verein
bekannt zu geben. Der Verkauf gefangener Fische war wie anderorts den Anglern verboten.
Unberechtigt Fischende waren namentlich festzustellen und dem Vereinsvorsitzenden
unverzuglich zur Kenntnis zu bringen, wofir nach Malgabe der vorhandenen Mittel
Belohnungen bewilligt wurden.

Mit der Errichtung der braunen Diktatur 1933 &nderte sich auch fur die Angler vieles. Die
Lander wurden im Prinzip aufgeldést und gleichgeschaltet. Angler mussten nun im
Reichsverband Deutscher Sportfischer organisiert sein. Ab 1934 wurde in den
Vereinssatzungen das Fuhrerprinzip durchgesetzt. Das heif3t, die Vereinsfuihrer wurden von
der Gaufilhrung des Gaus Sachsen im Reichsverband Deutscher Sportangler berufen.
Gleichzeitig wurden die Bestimmungen der Vereinssatzung, die fur die
Jahreshauptversammlung oder die Mitgliederversammlung besondere Rechte oder Be- und
Entschlusse vorsahen, aufgehoben. Das Tragen des Verbandsabzeichens und das Fihren
des Verbandswimpels war beim Angeln und bei angelsportlichen Veranstaltungen Pflicht.
Mitglied in einem Verein konnte nur noch ,jeder unbescholtene Angehdrige des deutschen
Volkes, der das 18. Lebensjahr vollendet hat und rein arischer Abkunft ist* werden. Damit
war Juden und Ausléndern das Angeln in Deutschland nicht mehr méglich.

Zum Schluss sei noch ein Blick auf die alten Strafbestimmungen geworfen. So konnte bei
NichtmitfiUhren des Erlaubnisscheines eine Strafe von bis zu 30 Reichsmark oder eine
Woche Haft verhangt werden. Wer den Erlaubnisschein dagegen gar nicht besal? und illegal
fischte, konnte mit 60 Reichsmark bzw. zwei Wochen Haft bestraft werden. Die gleiche
Strafe sahen die Strafbestimmungen aus den Jahren 1868 und 1874 fir den unbefugten
Aufenthalt am Fischgewassern mit Fischgeratschaften vor. Besonders hart traf es zu der Zeit
diejenigen, die unberechtigt zur Nachtzeit, bei Fackellicht oder unter Anwendung schadlicher
oder explodierender Stoffe fischten. Fir diese Vergehen waren Geldstrafen bis 600 Mark
oder Gefangnis bis 6 Monate vorgesehen. Fir das Fischen wahrend des Gottesdienstes
konnten bis 150 Mark oder 6 Wochen Haft verhangt werden. Sehr konsequent wurde auch
die strafbare Handlung der ,Nichtabhaltung pflichtgemal zu beaufsichtigender Kinder von
strafbaren Verletzungen der Gesetze zum Schutz der Fischerei* geahndet, und zwar mit
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Geldstrafe bis 150 Mark oder Haft. Fir die meisten anderen Vergehen standen zumeist 15
Mark oder eine Woche Haft als Strafmal3 zur Verfigung.

Kurioses uber Karpfen und deren Zucht

Im neunzehnten Jahrhundert erfuhren die L&nder Europas einen gewaltigen
Entwicklungsschub, der schon frihzeitig einsetzte und sich besténdig steigerte. Auch die
Fischzucht war davon erfasst und viele Bucher kiinden heute noch davon. Vielfach
publizierten Verwalter und Okonomen ihr Wissen und die gewonnen Erfahrungen in
Blchern. Trotz guter Naturbeobachtungen und solidem Handwerkswissen sowie durchaus
modernen Kenntnissen und guten, nitzlichen Ratschldgen lassen sich darin aber meist auch
einige sehr schrage bzw. kuriose Aussagen finden, denn nicht alles halt heutiger
Betrachtung stand und wirkt deshalb auf uns heute eher erheiternd und belustigend.

Nachfolgend sind diesbezligliche und amusierende Ausziige wiedergegeben. Sie stammen
aus dem Buchlein ,Das Ganze der Karpfenzucht* aus dem Jahr 1837. Herausgegeben hat
es der angebliche Fischmeister Sebastian Moritz Alvenstod in Nordhausen. Dahinter verbirgt
sich aber tatsachlich Georg Carl Ludwig Schopfer (1811-1876), ein Schriftsteller, Journalist
und Privatgelehrter. SCHOPFER genoss eine vorziigliche Erziehung und Bildung und galt
schon in seinem funftem Lebensjahre als ein literarisches Sonntagskind. Fur seine zahllosen
Schriften, die von R&uber- und Schauerromanen bis zu populdaren und scheinbar
wissenschaftlichen Sachgebieten reichten, nutze er mindestens 31 Pseudonyme und ist
damit der deutsche Rekordhalter im 19. Jahrhundert. Bereits 1846 wurde er nach
Aufdeckung seiner Pseudonyme der Scharlatanerie und Beutelschneiderei bezichtigt. Diese
Vielschreiberei erklart so manche seiner Fehler.

Auszige aus seiner Schrift:

Der Karpfen schwimmt zwar langsam, aber ist dennoch schwierig zu fangen, da er sehr
schlau ist und viele andere Fische an List Ubertrifft. Bald steckt er den Kopf tief in den
Schlamm und |aRt so das Netz Uber sich hinaus gehen, bald springt er auch, eben so wie der
Lachs, mehrere Ful’ hoch Uber den Rand des Garnes und geht davon.

Die Lebenskraft des Karpfens ist so stark, dal er sogar auf3er dem Wasser einige Zeit
zubringen kann und hierauf stiitzen sich eben die Verfahrens-Arten, ihn zu mésten und zu
versenden, welche weiter unten beschrieben werden sollen. Oft geht der Karpfen freiwillig
aus dem Wasser, um sich im Grase am Ufer zu sonnen.

Die Nahrung des Karpfens ist sehr manichfaltig und allen drei Reichen der Natur
entnommen. Allerlei Krauter, Wasserpflanzen und Samereien, Wirmer und Wasser-
Insecten, fette Erde, Schlamm und thierischer Auswurf wird von ihnen verzehrt. Besonders
lieben sie Schafmist, so dal3 sie durch diesen sogar gekddert werden kénnen.

Zu der Laichzeit gehen die Strom-Karpfen in ganzen Schaaren stromaufwarts in die ruhigen
Gewasser, welche mit den Flissen in Verbindung stehen und tberspringen auf ihren Zigen,
wie die Lachse, alle Hindernisse und sollten sie auch vier bis sechs Fuf3 hoch sein.

Das Witterung geben nennt man ein Verfahren, durch welches man die Milcher mehr zu den
Rogenern anlockt, wodurch das Streichen beférdert wird. Man thut nadmlich die Rogener in
ein Fal3, welches mit solchem Wasser gefiillt ist, in das man Schaf- oder Kuhmist gerthrt
hat. Haben die Fische einige Zeit in diesem Wasser gestanden und so den fir die Karpfen
sehr lockenden Mistgeruch angenommen, so nimmt man sie wieder heraus und beschmiert
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sie an den Flossen und da, wo der Laich seinen natirlichen Ausgang hat, mit folgender
Mischung: Man sammelt Fliederknospen ein, sobald sie im Frihjahre ausschlagen, trocknet
sie und vermischt sie wohl mit Honig, gestoRenem Safran, Myrthen, Lorbeeren und Pfeffer.
Man kann den Karpfen auch etwas von dieser Masse um das Maul wischen. Auch kann man
Bibergeil und manche andere gewiirzhafte Salben nehmen, um die Flossen und die Offnung
unter dem Bauche damit zu bestreichen. DaR man auf solche Weise die Fische sehr bald
zum Laichen bringt, ist ausgemacht, ob aber nicht oft ein zu frihes Laichen, gewissermal3en
ein Abortiren dadurch hervorgebracht wird, das ist eine andere Frage! Unschuldiger ist das
Mittel, die beiden Geschlechter vorher getrennt zu halten, weil sie nun nach dem
Zusammensetzen um so begieriger sind, sich mit einander zu vereinigen.

Das Einschlagen des Gewitters in die Teiche ist ebenfalls eine Widerwartigkeit, welcher die
Teiche leicht ausgesetzt sind. Das Wasser nimmt dadurch einen schwefeligen Gestank an,
wird todtlich und mul3 sofort abgelassen werden und durch neues ersetzt werden.

Um die Karpfen eine Zeit lang zum Gebrauche lebendig und frisch zu erhalten, setzt man sie
in feuchtes Gras oder feuchtes Heu, so dal? sie auf dem Bauche stehen, und giebt ihnen ein
wenig Brod, mit Essig angefeuchtet, in den Mund.

Auch kann man die Karpfen in eine reine holzerne Wanne mit ein wenig frischem, aber
weichem Wasser setzen. Uber diese Wanne stellt man eine FaR, in welches man, nahe am
Boden, ein kleines Loch gebohrt hat. Dieses Fal? fullt man mit Wasser, welches nun langsam
in die Wanne hinabtraufeln muf3. Ist alles Wasser aus dem Fasse gelaufen, so flllt man es
aus der Wanne wieder voll und thut taglich frisches Wasser hinzu. Die Karpfen erhalten sich
auf diese Art lange lebendig und kdnnen zugleich gemastet werden.

Im Winter kann man die Karpfen weit versenden, wenn man sie in Schnee einpackt, so daf}
sie sich nicht bewegen kdnnen und ihnen ein wenig mit Branntwein befeuchtete Semmel in
das Maul steckt. Der Fisch mul3 aber bestandig in seiner Lage bleiben und darf nicht in die
Warme kommen. Erst wenn er am Ziele angelangt ist, wird er aus dem Schnee genommen
und in kaltes Wasser gelegt, in welchem er bald wieder aus seiner Erstarrung erwacht.

Karpfen zu masten, fullt man flache Kérbe mit Lehm, unter welchen man Trebern, faules
Obst, Schafmist, Abfélle aus der Kiiche, gekochtes Korn oder Gerste etc. knetet und senkt
diese Korbe in die Behélter.

Wenn man die Karpfen in den Satzteichen auf leichte Art masten will, wo kocht man
Erdapfel, knetet sie mit etwas Salz zu einem Brei, formt daraus Brode und backt sie im
Backofen hart. Diese versenkt man an verschiedenen Orten im Satzteiche. Sind 700 Stlick
Karpfen im Teiche, so reichen vier Scheffel Kartoffeln fiir einen ganzen Sommer hin.

In Holland mastet man die Karpfen, indem man sie in Netze, die mit feuchtem Moose gefullt
sind, thut, in einem Keller oder sonst ein kilhles Gewdlbe hangt und mit Semmel, die man in
Milch geweicht hat, flttert.

Abgeschlachtete Karpfen kann man in Kalkwasser achtzehn Tage lang erhalten, ohne daf3
sie abschmeckend werden.

Mit diesem Beitrag von FISCHEREI HISTORISCH endet eine zwanzigjahrige Serie, die 1994 mit dem
Heft 4 in dieser Zeitschrift begann und in insgesamt 78 Folgen Geschichtliches zur Fischerei zum
Inhalt hatte. Der Bogen spannte sich vom Beginn der Frilhen Neuzeit bis in die zweite Halfte des 20.
Jahrhunderts und umfasste die groRe Bandbreite dieses Handwerks einschlie3lich der Angelfischerei.
Alle Folgen sind auf der Internetseite der Fischereibehdrde nachzulesen bzw. runter zu laden.

http://www.landwirtschaft.sachsen.de/landwirtschaft/4449.htm
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