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Zukunft mit  
Legu- 
minosen
Leguminosen werden  
eine bedeutende Rolle in 
der zukünftigen Ernäh-
rung spielen. Aus regional 
erzeugten Leguminosen 
werden im Projekt neu-
artige Mini-Mahlzeiten 
entwickelt — als Impuls-
Produkte für einen neuen, 
nachhaltigen und  ernäh-
rungsphysiologisch hoch-
wertigen Genuss.“

Dazu entwickelt die federführende 
QFI Quendt Food Innovation KG Pro-
totypen für ein Spektrum kleiner, 
beispielhafter Mahlzeiten: sie ent-
sprechen in Genussqualität, Nähr-
wert, Gestaltung und Portionierung 
den dauerhaften Konsumtrends im 
Ernährungsbereich. 

In iterativen Schleifen werden alle 
Stufen der Prozesskette, von Bä-
ckereien bis zu Erzeugung und Ver-
arbeitung des Rohstoffs, in die 
Entwicklung einbezogen. Die BÄKO 
Ost eG bildet dabei die Schnitt- 
stelle zum Absatzmarkt.  
Die Teilhabe an der Entwicklung, die 
sich über die Jahre 2020 bis 2022 
erstreckt, ermöglicht den Beteilig-
ten die frühzeitige Vorbereitung auf 
Produktinnovationen: ein großer 
Vorteil bei Sortiment- und Sorten-
entscheidungen, für Landwirt-
schaftsbetriebe und alle anderen 
Akteure der Wertschöpfungskette.

Die Motivation für das Projekt entstammt der Über 
zeugung, dass die Ernährungswirtschaft zur Minimie-
rung der CO2–Emissionen, zur Entlastung des Klimas 
und zum Umweltschutz beitragen kann und muss.  
Regionalisierung und Leguminosen können dabei  
wichtige Funktionen übernehmen. Der Agrarwirtschaft  
bietet der Leguminosen–Anbau für die Humanernäh-
rung die Chance auf Erweiterung des Absatzmarktes.
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Unsere Vision

In naher Zukunft erhalten alle Menschen 
heimische Nahrung: 

• die sie genussvoll nährt, 

• die ihrem individuellen Bedürfnis entspricht 

und

• die aus respektvollen Umgang mit der Erde 

und deren Lebewesen entstand.

… mit Leguminosen möglich!
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Der Film
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ES BRENNT!
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Bedürfnisse fortschrittlicher

Konsument:innen?

Quelle: Berliner Zeitung Sommer 2022
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Klimawandel 

Quelle: Statista

Nordsachsen?
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Klimawandel Bayern?

23. Juni 2022
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Wachstum der Weltbevölkerung 
10 Mrd. 2050?

Quelle: Statista

Afrika 2,5 Mrd.
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Alterspyramide Deutschland 
Von der Tanne zur Urne?
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Wandel der 

Ernährungskultur2

10Bildquelle: pixabay.com
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Wenig Zeit für

Familienmahlzeiten
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Wo bleiben  
die Hauptmahlzeiten?
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Mangelerscheinungen —  
trotz der besten Versorgung aller Zeiten



2.4

Wer achtet auf Nährstoffe 

und vollwertige Ernährung?

14 Bildquelle: pixabay.com
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Regionale Wertschöpfungsketten
… sind 

gefragt
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3Umsetzung?

MiniMahlzeiten
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 MiniMahlzeiten 
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… vollwertige Mahlzeiten

… im kleinen Format!

sind …



3.2

18

Legu Snack… Prototypen



Typologische Entwicklungen von 2 Kammer + 3 Kammer MiniMahlzeiten

3.3
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Legu Snack… 
Typologische Entwicklung
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Legu Snack… 

Entwicklung von Silikon-Negativformen. 
Die Grundlage für reale und präzise Back-Tests.

Technologische Entwicklung
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Das Legu Sortiment  

  LeCreca - Formstudien - Assoziation >> herzhaft - würzig - vegan   
  

  

  

  

  22. August 2022
04

  

  LeCreca - Formstudien - Assoziation >> herzhaft - würzig - vegan   
  

  

  

  

  22. August 2022
04

vegan/ vegetarisch, Glutenfrei

Würzig

LeCreca - süss 

Süß
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4Kulinarik und Nährwert

mit Leguminosen
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Snacks aus Leguminosen
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Vielfalt mit 
Leguminosen

4.3
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4.3.1
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4.3.2
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4.3.3
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Vielen Dank!
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www.qfi.de

Ernährung/ PE: heike.quendt@qfi.de

Strategie/ Markt: matthias.quendt@qfi.de


