
Am 7. Februar 2024 auf dem Biohofgut Klappendorf 

Bio-Treff Verarbeitung & Qualität

Regionale Haferprodukte 
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Programm
10:00 Uhr Begrüßung und Vorstellungsrunde 

Rückblick Bio-Treff Hafer im November

10:30 Uhr Vorstellung des Biohofgutes Klappendorf & der Ölmühle Moog

Haferanbau und Vermarktung im Biohofgut  

Josephine Moog

11:00 Uhr Verkostung von Ölen und Hafer-Drinks: Welche Öle sind für die Herstellung von Hafer-Produkten geeignet?

Sarah Diener, Ölmühle Moog

Achim Fießinger, Havelmi eG

12:00 Uhr Erfahrungen mit den neu eingeführten Mehrwegflaschen

Andrea Sippel, Ölmühle Moog 

12:15 Uhr Pause

12:45 Uhr Diskussion & Vernetzung: Aufbau einer regionalen Hafer-Wertschöpfungskette

14:00 Uhr Schlussworte 
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Rückblick Bio-Treff Hafer 9. November 2023

❙ Fachlicher Input von Achim 

Fießinger (Havelmi eG) und 

Benedikt Maschke (Nectarbar)

❙ Blindverkostung mit Sensorik-

Protokoll von verschiedenen 

Hafer-Drinks (Marke, regional, 

konventionell, bio) 

❙ Verkostung weiterer Hafer-

Produkte: Hafer-Joghurt, Hafer-

Drink Schoko

❙ Viele Fragen & Antworten zur 

Verarbeitung und Vermarktung 

von regionalen Hafer-Produkten 
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Was haben wir mitgenommen? 

❙ Herstellung von Hafer-Drinks ist eine technologische Herausforderung: Technik, Einsatz von Enzymen 

& des richtigen Öls, Mehls vs. Flocken

❙ Einsatz von Mehrweg-Flaschen: Nachhaltig, aber hoher logistischer Aufwand 

❙ Kostendeckende Produktion ab bestimmter Produktionsmenge, Einhalten eines marktfähigen Preises 

❙ Anbieten einer Lohnproduktion für höhere Auslastung 

Verarbeitung

❙ Herausforderung Vermarktung über konventionellen & Bio-LEH  hohe Listungsanforderungen, WKZ, 

Zertifizierungen 

❙ Zusammenschluss von Verarbeitungsunternehmen (Gemeinsamer Außendienst, Übergreifende Logistik)

❙ Vorteil der Regionalität: Ausreichend für die Vermarktung? 

Vermarktung
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Zielsetzung & Fragestellungen der heutigen Veranstaltung  

Austausch & 
Vernetzung 

Regionale 
Wertschöpfungsketten 

Mögliche Hafer-
Produkte 

Produkteigenschaften: 
Glutenfrei, 

Laktosefrei, Vegan 
Regionalität, 
Verpackung? 

Vermarktungwege & 
Alleinstellungs-

merkmale
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Zahlen, Daten, Fakten 

❙ Steigender Absatzmarkt & Steigende Nachfrage der Mühlen nach deutschem Hafer

❙ Seit zwei Jahren sinkende Hafer-Anbauflächen in Deutschland + Sachsen (2023 um fast -12 %)

❙ Nur 30 % des verarbeiteten Hafers stammt aus deutscher Herkunft 

Rückläufiger Haferanbau trotz steigender Nachfrage: 

„Kein Hafer bleibt liegen“, so die klare Botschaft der 

Hafermühlen an die heimischen Landwirtschaft 

(PM vom Verband der Getreide-, Mühlen-, und 

Stärkewirtschaft 7. September 2023)



7 | 7. Februar 2024 I Katharina Voigt

Hat der Markt Bedarf an 

regionalen Haferprodukten?  

Pro-Kopf-Verbrauch von Milch und Milchalternativen 

in Kilogramm/Jahr (Deutschland)
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Öko-Test Bewertung von Hafer-Drinks 11.2023
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Weitere Hafer-Alternativprodukte (Milchersatz) 

Hafer-Drink Barista

Hafer-Drink Schoko

Hafer Golden Kurkuma 

Hafer-Cuisine

Hafer-Joghurt

Hafer-Butter
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Produkte aus Hafer (Trockensortiment) 

Backmischung 

Hafer-Brot

Hafer-Porridge

Hafer-Drink Pulver

Hafer-Riegel

Hafer-Sauerteig
Hafer-Bratlinge



Interessiert an Neuigkeiten aus dem Öko-Kompetenzzentrum 

sowie den aktuellsten Veranstaltungsinformationen? 

Tragen Sie sich in unseren 

E-Mail-Verteiler ein! 

https://mitdenken.sachsen.de/1033180


