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Sortenempfehlungen 2021 — Kartoffeln

Reifegruppen sehr frih und frih

Hinweise zur Fruchtart

In Sachsen wurden 2020 auf ca. 6.300 ha Kartoffeln angebaut. Damit wurde die Anbauflache
im Vergleich zum Vorjahr um 3 % erhoht. Bundesweit betrachtet kam es zu einer Ausweitung
der Kartoffelflache um 1 % auf 275 Tha. Bei den Verwertungsrichtungen haben in Sachsen
Speisekartoffeln mit Gber 80 % der Kartoffelanbauflache die groRte Bedeutung. Daneben spie-
len Pflanzkartoffeln mit ca. 12 % eine wichtige Rolle. Starkekartoffeln nehmen nur noch einen
sehr geringen Anteil ein. Eine exakte Statistik zu den Anteilen der Reifegruppen fiur die ge-
samte sachsische Kartoffelanbauflache liegt nicht vor. Bei der Vermehrung von Pflanzkartof-
feln kamen 2020 sehr friihe Sorten auf einen Anteil von 16 %, frilhe Sorten auf 34 %, mittel-
friihe Sorten auf 47 % und mittelspéte bis sehr spéate Sorten auf 3 %.

Im April 2020 bestanden aufgrund trockener Witterung meist giinstige Bedingungen fir das
Auspflanzen der Kartoffeln. Trotz kiihler Temperaturen im Mai zeigten die meisten Bestande
eine normale Anfangsentwicklung. Die weiteren Monate waren durch Uberdurchschnittliche
Temperaturen gekennzeichnet, wobei l&ngere Hitzephasen ausblieben. Die Niederschlags-
mengen differierten im Juni regional sehr stark. Im Juli bestand dann meist tUberall Wasser-
mangel. Dementsprechend wiesen einige Kartoffelbestande durchgangig Symptome von Tro-
ckenstress auf, andere waren zumindest in der Jugendentwicklung ausreichend bis gut mit
Wasser versorgt. Davon profitierten vor allem die friiheren Sorten. Die hohen Niederschlage
im August kamen meist auch fur die mittelfrihen Sorten zu spét, da die Besténde in der Reife
vorgeschritten waren bzw. das Kraut bereits abgetttet war.

In Sachsen wird von einem Knollenertrag von 355 dt/ha ausgegangen (Quelle: Statistisches
Landesamt). Damit ist ein Mehrertrag von 3 % im Vergleich zum Vorjahr und ein Minderertrag
von 11 % im Vergleich zum zehnjahrigen Mittel zu verzeichnen.

Landessortenversuche (LSV) mit sehr friihen und friihen Speisekartoffeln 2020

Aufgrund von Spatfrésten bis Mitte Mai kam es teilweise bei bereits aufgelaufenen sehr friihen
Sorten zu Frostschaden an den ersten Blattern. Auf durchweg trockenen Standorten zeigten
nicht alle Sorten einen vollstandigen Reihenschluss. Wahrend die Krautfaule keine groRe Be-
deutung erlangte, trat Alternaria teilweise etwas starker in Erscheinung.

In der sehr friihen Reifegruppe fiel der Knollengesamtertrag mit 417 dt/ha im Mittel der Stand-
orte um 4 % geringer aus als in 2019. Bei den frilhen Sorten wurde ein Knollenertrag von 423
dt/ha ermittelt, mit einem Plus von 8 % zu 2019. Die beiden Reifegruppen erreichten demnach
in 2020 ein ahnliches Ertragsniveau, im Vorjahr waren die sehr friilhen Sorten sogar ertrags-
starker als die friihen. Der Anteil an UbergréRen blieb auch 2020 insgesamt gering.

Die Starkegehalte lagen mit durchschnittlich 15,1 % bei den sehr frihen Sorten und mit durch-
schnittlich 15,8 % bei den friihen Sorten wiederum in einem hohen Bereich. Auf einzelnen
Standorten kam es zu einem starkeren Befall mit Kartoffelschorf, mit deutlichen Differenzie-
rung bei den Sorten.
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Sehr frihe Reifegruppe

Sortenempfehlungen fur Lo-Standorte

Kochtyp

festkochend Annabelle, Anuschka, Lea*, Glorietta**

vorwiegend festkochend Corinna, Paroli**

*Vorlaufige Empfehlung **Sorte nicht mehr im aktuellen Prifsortiment

Relative Ertrage (mehrjahrig) und ausgewéahlte Merkmale (2020) von sehr friihen Kar-
toffelsorten auf L6-Standorten

Marktwareertrag Speisegroflenertrag Uber- | Starke- | Abster- | Los-

gro- gehalt | begrad | scha-

2018 | 2019 | 2020 | 2018 | 2019 | 2020 ’(30‘/“;’)‘ (%) ligkeit

Solist 90 98 93 91 102 98 2,4 15,4 8,3 1,0
Annabelle 102 93 96 104 95 100 3,7 15,1 6,3 2,0
Anuschka 105 95 105 99 90 96 13,2 15,0 6,3 2,3
Corinna 103 114 107 105 113 105 7,7 13,9 6,2 1,3
Lea 115 100 118 100 6,5 15,9 59 1,7
Annegret 100 104 4,0 15,0 6,6 1,3
Maya 80 85 1,8 14,9 7,0 1,3
Marta 104 107 5,0 16,0 7,0 3,0
Albertine 107 112 3,7 14,4 6,5 1,7
BB (dt/ha; %) 331 410 407 303 373 375 6,7 14,8 6,8 1,7
Anzahl Orte 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

BB (Bezugsbasis) = Mittel der dreijahrig gepriften Sorten

Orte: L6-Standorte in Sachsen (Nossen, Pommritz) und Sachsen-Anhalt (Magdeburg)

Marktwareertrag = Gesamtertrag ohne UntergréRen; SpeisegroRenertrag = Gesamtertrag ohne Uber- und UntergréRen
Absterbegrad (zur Ernte bzw. bei Krautminderung) und Losschaligkeit (1-9): 1 = sehr gering, 5 = mittel, 9 = sehr hoch

Hinweise fir den Sorteneinsatz
Festkochende Sorten

Annabelle ist eine Sorte mit unterdurchschnittlichen Marktwareertragen und knapp mittleren
SpeisegréRenertragen bei einem vergleichsweise geringen Anteil an UbergréRen. Die duRRere
und innere Qualitat ist sehr ansprechend. Neben einer schonen Form und geringen Augentiefe
kann Annabelle auch geschmacklich Giberzeugen. Die Knollenform ist langoval bis lang. In den
LSV war ein niedriger Anteil an Knollen mit Griinstellen und Wachstumsrissen zu verzeichnen.
In 2018 und 2019 erwies sich Annabelle als vergleichsweise keimfreudig.

Anuschka wurde als Verrechnungssorte wieder in das Priufsortiment aufgenommen und er-
reichte in den letzten drei Prifjahren mittlere Marktwareertrdge bei einem héheren Anteil an
UbergréRen. Die etwas spéter reifende Sorte ist durch eine rundovale Knollenform und gelbe
Fleischfarbe gekennzeichnet. Mangel im Geschmack wurden nicht festgestellt, auch bei Koch-
dunkelung und Schwarzfleckigkeit ist Anuschka eine sichere Sorte. Unter den Bedingungen
des Jahres 2018 war eine starkere Neigung zu Schwarzfleckigkeit zu verzeichnen.
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Lea konnte 2020 den sehr hohen Ertrag des Vorjahres zwar nicht bestatigen, kam aber immer
noch auf ein mittleres Ertragsniveau. Kennzeichen der Sorte sind eine ovale Knollenform,
glatte Schale und gelbe bis tiefgelbe Fleischfarbe sowie eine geringe Anfalligkeit fir Schorf.
Der Starkegehalt fiel Uberdurchschnittlich aus. Wie bei den anderen Sorten im Prifsortiment
gab es keine Beanstandungen beim Geschmack.

Annegret und Marta zeigten sich im ersten Prifjahr mit mittleren bis hohen Ertrdgen und einer
ausgeglichenen Sortierung. Bei Annegret wurde die aul3ere Qualitat etwas starker durch
Wachstumsrisse und Schorf beeintrachtigt.

Glorietta kam in den Prufjahren auf niedrige Marktwareertrage und knapp mittlere Speisegro-
Renertrage. Der Anteil an UbergrofRRen ist unterdurchschnittlich. Besonderheiten der Sorte sind
eine geringe Augentiefe und eine gelbe bis tiefgelbe Fleischfarbe der langovalen, glattschali-
gen Knollen. Auch bei den Merkmalen Losschaligkeit, Schorf, Geschmack und Kochdunkelung
kann Glorietta Uberzeugen. Im Hinblick auf die Kocheigenschaften ist Glorietta durch eine feste
Konsistenz gekennzeichnet. Der Starkegehalt fallt innerhalb der Reifegruppe vergleichsweise
hoch aus.

Knollen- und Qualitdtsmerkmale von sehr frithen Kartoffelsorten

Koch- Form- Augen- Fleisch- Los- Schorf Ge- Koch-
typ schon- tiefe farbe schalig- schmack dunke-
heit (roh) keit lung
Annabelle f + +++ hellgelb +/++ +/0 + +
Anuschka f + + gelb +/++ +/0 + +++
Lea f + + gelb +/++ + + +/++
Annegret f (+) (+) hellgelb (++) (0) (+) +)
Marta f () ) hellgelb ) (+/0) ) (++)
Glorietta f + +/++ gelb +/++ + + +
Solist vf +/0 +/0 hellgelb ++ +/0 + +/++
Corinna vf +/++ + gelb +/++ +/0 + +++
Maya vi (+) (+) gelb (++) (+/0) (+) (+/++)
Albertine vf (+/0) (+) hellgelb (+/++) (0) (+) +)
Paroli vf +/0 +/0 gelb +/++ +/0 + +++

Kochtyp: f = festkochend; vf = vorwiegend festkochend

Augentiefe: ++ = sehr flach, + = flach, 0 = mittel

Geschmack: ++ = sehr gut, + = gut, 0 = ausreichend

Losschaligkeit, Anfalligkeit fir Schorf, Neigung zu Kochdunkelung: ++ = sehr gering, + =gering, 0= mittel, - = stark

Vorwiegend festkochende Sorten

Solist zeichnet sich nach wie vor durch die friheste Abreife im Sortiment aus. Auch bei friihen
Rodeterminen ist ein Grof3teil der Knollen bereits schalenfest. Bei friher Rodung fallen die
Marktwareertrédge mittel bis hoch aus, bei spéaterer Ernte insgesamt niedrig. Der Geschmack
ist meist gut, Kochdunkelung und Neigung zu Schwarzfleckigkeit sind gering. Die Fleischfarbe
ist hellgelb. Die bereits 1999 zugelassene Sorte kann bei der Formschdnheit und Augentiefe
nur noch eingeschrankt mit den neueren Sorten konkurrieren.

Corinna zeigte sich insgesamt mit hohen Marktware- und Speisegrof3enertragen. Die Sorte
ist durch eine gelbe Fleischfarbe, eine ovale Knollenform und ansprechende optische Eigen-
schaften gekennzeichnet. Auch bei Geschmack und Kochdunkelung erreichte sie gute Bewer-
tungen. Der Starkegehalt fallt relativ niedrig aus.
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Maya und Albertine standen im ersten Prifjahr. Wahrend Maya ertraglich enttduschte, er-
zielte Albertine hohe Marktware- und sehr hohe Speisegrof3enertrage. Die Ernteknollen von
Albertine waren etwas starker mit Schorf befallen.

Paroli erzielte in den Prifjahren hohe bis sehr hohe stabile Marktwareertrage. Die Speisegro-
Renertrage variieren in Abhangigkeit vom Anteil an UbergroRen. 2017 erwies sich Paroli als
sehr groR¥fallend, in den beiden Folgejahren war die Sortierung recht ausgeglichen. In den
beiden Trockenjahren 2018 und 2019 fiel Paroli durch einen vergleichsweise frihen Reihen-
schluss auf, der zudem weniger Mangel aufwies als bei den meisten anderen Sorten. Die Qua-
litét ist insgesamt gut, erreicht aber nicht das Niveau von Annabelle und Glorietta, insbeson-
dere bei den optischen Eigenschaften. Die Knollen haben eine ovale Form und eine gelbe
Fleischfarbe.

Frihe Reifegruppe

Sortenempfehlungen fur L6-/V-Standorte

Kochtyp

festkochend Malika, Goldmarie*
vorwiegend festkochend Wega, Mia, Queen Anne*
vorwiegend festkochend bis mehligkochend Nixe

* Sorte nicht mehr im aktuellen Prifsortiment

Relative Ertrage (mehrjahrig) und ausgewéahlte Merkmale (2020) von friihen Kartoffel-
sorten auf L6- und V-Standorten

Marktwareertrag SpeisegrofRenertrag Uber- Unter- Starke-

groBen | groRRen gehalt
2018 | 2019 | 2020 | 2018 | 2019 | 2020 (%) (%) (%)
Belana 93 95 98 93 96 100 6,9 3,3 15,7
Gunda 79 81 87 85 85 94 1,8 4,5 18,2
Wega 101 102 97 96 99 93 11,9 3,2 13,8
La Vie 98 95 96 106 101 103 3,1 2,0 15,7
Mia 116 117 112 113 111 104 15,7 3,0 14,6
Nixe 105 106 108 99 103 108 9,0 1,5 17,0
Malika 107 105 101 108 106 98 10,2 3,4 15,6
Cathi 94 95 90 97 7.2 3,0 15,6
Liora 95 90 90 91 8,2 3,1 14,8
Maruscha 96 98 92 97 9,8 1,8 13,7
Sunita 108 107 87 96 18,9 1,6 15,2
Marion 102 110 2,0 5,6 16,2
BB (dt/ha; %) 304 384 413 280 359 375 8,4 3,0 15,8

Anzahl Orte 6 5 6 6 5 6 6 6 6

BB (Bezugsbasis) = Mittel der dreijahrig gepriften Sorten

Orte: L6/V-Standorte in Sachsen (Nossen, Pommritz), Sachsen-Anhalt (Magdeburg) und Thiringen (Friemar, Kirchengel, Bur-
kersdorf)

Marktwareertrag = Gesamtertrag ohne UntergréRen; SpeisegroRRenertrag = Gesamtertrag ohne Uber- und UntergréRen
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Hinweise zum Sorteneinsatz
Festkochende Sorten

Belana, bereits 2000 in Deutschland zugelassen, wurde als Verrechnungssorte wieder in das
Prifsortiment aufgenommen. Die Ertrage liegen auf einem knapp durchschnittlichen stabilen
Niveau. Bei der dauReren Qualitat ist Belana durchweg eine ansprechende Sorte. Allerdings
kann Schwarzfleckigkeit in starkerem Ausmal auftreten. Aufgrund der geringen Keimfreudig-
keit liegt Belana ruhig im Lager. Die Knollen haben eine ovale Form.

Malika kam 2020 auf mittlere Ertrage, in den Vorjahren war sie den anderen festkochenden
Sorten in der Ertragsleistung tUberlegen. Die Sorte mit rundovaler Knollenform ist optisch an-
sprechend, zeigte aber in 2020 eine starkere Anfalligkeit fur Schorf. Die Neigung zu Kochdun-
kelung und Schwarzfleckigkeit ist gering.

La Vie erreichte dreijahrig knapp mittlere Marktwareertrage und tUberdurchschnittliche Speise-
gréRenertrage. In allen Jahren blieb der Anteil an UbergréRen sehr gering. Die Sorte ist durch
eine langovale Knollenform, gelbe Fleischfarbe und geringe Anfalligkeit fir Schorf gekenn-
zeichnet. Wahrend sie beim Geschmack nicht immer ganz Gberzeugen konnte, zahlt sie bei
den Merkmalen Kochdunkelung und Neigung zu Schwarzfleckigkeit zu den besten Sorten im
Sortiment. Schwachpunkt ist die starkere Keimfreudigkeit und die damit verbundene geringe
Langzeitlagereignung.

Marion kam einjéhrig auf mittlere Marktware- und hohe SpeisegrofRenertrage. Optisch fiel die
Sorte durch formschéne Knollen mit geringer Augentiefe auf.

Goldmarie kam in den Prifjahren auf knapp mittlere Markt- und Speisegréf3enertrage und
erwies sich dabei in der Sortierung als recht homogen. Die Sorte ist durch langovale, form-
schone Knollen mit geringer Augentiefe gekennzeichnet. Hervorzuheben ist die ausgespro-
chen feste Konsistenz nach dem Kochen. Der Geschmack ist insgesamt gut. Vorteilhaft ist die
geringe Neigung zu Schwarzfleckigkeit.

Vorwiegend festkochende Sorten

Wega erzielte mehrjahrig mittlere Markware- und unterdurchschnittliche Speisegré3enertrage
bei insgesamt ausgeglichener Sortierung. Die Knollen sind durch eine ovale Form und gelbe
Fleischfarbe gekennzeichnet. Der Starkegehalt liegt im niedrigen Bereich. Hervorzuheben ist
die sehr geringe Neigung zu Schwarzfleckigkeit. Aufgrund der geringen Keimfreudigkeit be-
steht eine gute Lagereignung.

Nixe bestatigte auch in 2020 die guten Ertragsleistungen der Vorjahre und erwies sich damit
als sehr ertragsstabil bei den Marktwareertragen. Der Anteil an UbergroRen ist leicht liber-
durchschnittlich. Die langovalen Knollen haben eine gelbe Fleischfarbe. Neben einer guten
auReren Qualitat kann Nixe auch bei den Merkmalen Geschmack sowie Neigung zu Kochdun-
kelung und Schwarzfleckigkeit Gberzeugen. Vom Ziichter wird die Sorte als mehligkochend
eingestuft. Die in den LSV gezeigten Kocheigenschaften deuten darauf hin, dass Nixe im Uber-
gangsbereich zwischen vorwiegend festkochend und mehligkochend einzuordnen ist.

Mia erzielte sehr hohe Marktwareertrdge. Aufgrund der unterschiedlichen Sortierung in den
Prifjahren differierten die SpeisegroRenertrage. Die Sorte ist durch eine rundovale Knollen-
form und gelbe Fleischfarbe gekennzeichnet und weist eine geringe Neigung zu Schwarzfle-
ckigkeit auf. Der Anteil an Knollen mit Wachstumsrissen kann héher ausfallen. Im Geschmack
wurde Mia meist mit gut bewertet.

Cathi schnitt zweijahrig mit unterdurchschnittlichen Ertragen ab. Die Sorte hat eine ovale Knol-
lenform, hellgelbe Fleischfarbe und neigt etwas starker zu Kochdunkelung und Schwarzfle-
ckigkeit. In beiden Jahren war der Anteil an Knollen mit Grunstellen héher als bei den anderen
Sorten.
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Liora konnte sich auch im zweiten Prifjahr nicht verbessern und war damit die ertrags-
schwéachste vorwiegend festkochende Sorte. Die ovalen Knollen weisen eine gelbe Fleisch-
farbe auf. Vorteile sind eine geringe Anfélligkeit fur Schorf und eine geringe Neigung zu
Schwarzfleckigkeit.

Maruscha kam zweijahrig auf knapp mittlere Marktware- und unterdurchschnittliche Speise-
groRenertrage. Die Starkegehalte lagen auf dem Niveau von Wega, also im niedrigen Bereich.
Wahrend Maruscha durch einen geringen Befall mit Schorf punkten konnte, zahlte sie bei Ge-
schmack, Kochdunkelung und Schwarzfleckigkeit nicht zu besten Sorten.

Sunita bestatigte im zweiten Prufjahr die hohen Marktwareertrage. Bedingt durch den hohen
Anteil an UbergroRen fiel sie aber bei den SpeisegroRenertragen deutlich ab. Kennzeichen
der Sorte sind eine rundovale Knollenform, gelbe Fleischfarbe, geringe Anfalligkeit fir Schorf
und geringe Neigung zu Schwarzfleckigkeit. Beim Geschmack gab es wenig Beanstandungen.

Queen Anne prasentierte sich in den Prifjahren als sehr ertragsstarke und —stabile Kartof-
felsorte, sowohl beim Marktwareertrag als auch beim Speisegrél3enertrag. Auch bei der Qua-
litat fiel Queen Anne positiv auf. Die formschonen langovalen Knollen weisen eine glatte
Schale und hellgelbe Fleischfarbe auf und waren vergleichsweise wenig von Zwiewuchs be-
troffen. Der Starkegehalt lag meist im niedrigen Bereich. Im Feld zeigte sich die Sorte ver-
gleichsweise widerstandsféahig gegen Alternaria.

Mehligkochende Sorten

Gunda stammt aus dem Zulassungsjahr 1999 und wurde als mehligkochende Vergleichs-
sorte wieder in das Sortiment aufgenommen. Die Ertrage lagen in den letzten drei Prifjahren
im niedrigen Bereich. Der Anteil an UbergroRRen ist sehr gering, insbesondere in 2018 und
2019 fiel der Anteil an UntergréRen relativ hoch aus. Die ovalen Knollen haben eine hellgelbe
Fleischfarbe. Gunda weist in der Regel keine Mangel im Geschmack auf. Zu beachten ist die
starke Neigung zu Schwarzfleckigkeit, die aber in Zusammenhang mit dem hohen Stérkegeh-
alt und der ausgepragten Mehligkeit zu sehen ist.

Knollen- und Qualitdtsmerkmale von friihen Kartoffelsorten

Koch- Form- Au- Fleisch- Schorf Ge- Koch- Schwarz-
typ schon- gen- farbe schmack dunk- fleckig-
heit tiefe (roh) lung keit

Belana f + + gelb +/0 + +/0 0/-
La Vie f + +/0 gelb + +/0 + ++
Malika f + + gelb 0 +/0 + +
Marion f (+/++) (+/++) gelb (+/0) (+) (+)
Goldmarie f + + gelb +/0 +/0 + +
Wega vf + +/0 gelb + + +H++ ++
Mia vf +/0 0 gelb + + + +/++
Cathi vf + + hellgelb +/0 + +/0 (+/0)
Liora vf + +/0 gelb + +/0 + (+)
Maruscha i + + gelb +++ +/0 +/0 (+/0)
Sunita vf + +/0 gelb +/++ + +/0 (+++)
Queen vf + + hellgelb + +/0 +/0 +/0
Anne
Nixe vf-(m) + + gelb +/0 + + +
Gunda m + +/0 hellgelb + + +/0 0/-

Kochtyp: f = festkochend; vf = vorwiegend festkochend; m = mehligkochend

Augentiefe: ++ = sehr flach, + = flach, 0 = mittel; Geschmack: ++ = sehr gut, + = gut, 0 = ausreichend

Anféalligkeit fur Schorf, Neigung zu Kochdunkelung und Schwarzfleckigkeit: ++ = sehr gering, + =gering, 0 =mittel, - = stark
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